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Amagyash

Mindnyajan élvezzik a pompas
magyar gyumolcsdket és na-
ponta olvasunk a magyar gyu-
molcs eurdpai hirnevérdl, melyre
méltan bilszke az orszag. Azon-
ban nemcsak a gyumdlcsfo-
gyasztdo kodzdénség, hanem még
gyumolcstermesztdink, ismeretei
is nagyon hianyosak a magyar
gyumélcsrél. Kivalo pomologu-
saink, Entz, Bereczki, Angyal,
vajmi keveset tudtak torténeti
és természettudomanyi tekintet-
ben gyumdlcsfajtaink eredetérél
és multjar6l. E munka pétolja a
hianyt, s a szerz6 ismert élve-
zetes madjan mutatjia be a
magyar gyumoélcsoket és a gyi-
molcstermesztést. Kezdi az 6&si
erdei gyiumdlcsokkel, folytatja a
kezdetleges termesztett gyimaol-
csokkel, majd az els6 nemesebb,
keleti n'|'molcsfajtakkal és be=
reiezi kérunk kitin6 nyugati faj-
taival. A magyar gyimaolcskivi®
tel tobb évszdzados torténetével
is megismertet a szerz8, akinek
ez a munkaja befejezi a ma-
gyar Kkertészeti és gazdasagi
névényekrél, a magyarsag vira-
gair6l, a kenyérrél és tapnové-
nyekrél, valamint a magyar kert-
\Gvészétrdl irt mivei sorat.
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.
Gyumodlcseink.

Legtobb ember csak a kirakatokbol és az asztalrél
ismeri a gyumolcsoket, mert a fogyasztok kozé tartozik.
A gylmolcstermeszt6k azokat a nodvényeket — fakat,
ével6ket és egyéveseket — is jol ismerik, amelyek a
gylimolcsoket termik. De a gyumolcstermeszték ismere-
tei f6ként gyakorlati iranyltak, targyuk a gylmolcstermé
névények gondozédsa, mert ez a gyimolcstermeszté fel-
adata. A gyumolcsterm6 névényt — csemetéjét, palantajat
vagy magjat — a gyumolcstermesztd azonban szintén
készen véasarolja a magkereskedésben vagy a faiskolaban.

Itt meg is szakad az az ismeretforrds, amely k6zdnseé-
gesen a gyumolcsokrdl szerezhet6. Ha még tovabb akarjuk
nyomozni a kérdést, el kell latogatnunk a gyumdlcsfajtak
tenyésztfihez, a gyumdlcsnemesitékhdz. T6luk azonban
mar nem sokat tudhatunk meg. Ez érthet6, a gylimolcsne-
mesit6 féltékenyen 6rzi titkat. Eppen ezért itt mar egyre
inkabb elméleti iranyba kell fordulnia a kutatasnak. Es ha
meég tovadbb nyomozunk, ha el akarunk jutni az &sforrés-
hoz, a természethez, teljesen a tudoméanyra kell bizzuk ma-
gunkat.

Csak a tudoméany felelhet meg azokra a kérdésekre,
amelyekkel a gylmolcsismeret (pomoldgia) kezdédik. E
kérdések koézt a harom els6é igy hangzik: mi a gyimadlcs?
milyen novények termik gylmdlcseinket? hol van a gyi-
molcstermd novények hazdja? Csupa egyszerlinek latszé
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2 RAPAICS RAYMUND: A MAGYAR GYUMOLCS

kérdés, amelyre azonban annal nehezebb a felelet, mennél
tovabb kutatjuk.

A gyilimélcsrdl annyit tobbnyire mindenki tud, hogy a
novényen a viraghol lesz. A virdg valéban a névény rovid-
géleti, maland6 szerve, amelynek az a feladata, hogy —
tobbnyire megporzas és termékenyités utdn — helyet ad-
jon gytimdlccsé fejlédd részének. Sok esetben csak a termé
fejlédik gylmolccseé, a virdg tobbi része — csésze, parta
és porzokdr — elszarad és lehull. Sokszor azonban a virag
vagy éppen a viragzat mas részei is részt vesznek a gyu-
molcs kialakuldsdban, a term&én kivul a vacok, kocsany, vi-
ragzati szar, s6t esetleg a lepel is.

Ez bizony mar 6nmagaban is eléggé bonyolitja a kér-
dést. De még mas is szerepel a gyimolcs képz6désében,
egyes novények szaraz, masok leves, hisos gylimolcsot te-
remnek. Ha jobban megnézzik a gyimdolcskirakatokat, ren-
desen maér elsd tekintetre feltlinik, hogy kulén csoportban
vannak a hasos és kilén csoportban a széaraz gylmolcsok.
Erthet6, mert a kétféle gyumélcs eltartasa és gondozasa
még a gyumadlcskereskedésben is masféle. Kilonbdzd a ket
csoport jelent6sége is. A tudomanyos magyarazat pedig az,
hogy a husos, leves gyiimdlcsdk bizonyos kiilsé rétegei ha-
sosodnak el, amelyben a magvak gyakorlati tekintetben
teljesen értéktelenek, ellenben a szédraz gylimolcsok kiilsé
rétegei elszaradnak, értékes csak belsd zarvanyuk, a mag.
Sok esetben csupadn a mag keril kereskedelembe, pl. a di6-
bél, mandulabél.

Kezdjik a kozelebbi megismerkedést a husos gylimol-
csokkel, ezek kozt is a legegyszer(ibbekkel, a bogydkkal.
A bogyé pusztan a term6bdl fejlédik, a term6 kdzépsd és
belsé rétege elhUsosodik, csak a kiils6 marad bdérszerd.
A bels6, elhisosodo rétegek teljesen koriilfogjak a magva-
kat. Bogydt terem a sz616, ribiszke, egres, borbolya és az
afonya
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GYUMOLCSEINK 3

Kezdjuk szemlénket a sz6l6vel. Fontossagat mindenki
ismeri, kilén tudomany, a sz6lészet (ampeloldgia), foglal-
kozik vele. Jelent6sége ugyan nem annyira kozvetlendl a
gyumolcse miatt ilyen nagy, hanem sokkal inkabb a bogyoi
levéb6l, a mustbol erjesztett bor kdvetkeztében. Mikor a
természettudomany a mult szdzadban minden &gaban ki-
sérleti tudoméannya lett, sz6lészeti intézeteket alapitottak
a sz6l6 és a bor tanulméanyozasara. A tobbi gyimdlcs meg-
maradt a kertészeti kérokben.

Hajdan koénny( volt eligazodni a sz6l6ismeretben, a
régiek csak egyféle sz616t ismertek, a termesztett transz-
kaukéziai sz616t (Vitis vinifera). Napjainkban a sz8l6isme-
ret bonyolultabb tudomany, szinte az egész sz6l6nemzet-
ség ismeretét feldleli. Mar pedig a sz6l6nemzetség fajainak
kereken 40 a szama, s ezek olyan Orias tertleten oszlanak
el, amely az északi mérsékelt 6vb6l Azsiaban lenyulik a
Malaji-szigetekre, a forro foldovbe. Legnagyobb a fajok
szama Eszak-Amerikaban. A kilfoldi fajokra akkor for-
dult nagyobb mértékben a figyelem, amikor a sz6l6tetd
Eurdpéban is elterjdt.

Az 0si bor- és csemegeszOl6fajtak névénye mai isme-
reteink szerint Transzkaukaziaban — Orményorszagban,
Aszerbeidzsadnban és Georgidban — tovdbba Nyugat- vagy
Orosz-Turkesztanban és a kdrnyez6 orszdgokban honos.
Hatalmas folyondar, amely magasra kuszik az erdd fain.
Bogydi tobbnyire feketék, a fehér bogy6 a vadon él6 pél-
danyokon ritka. Fontos kérdés, milyen a viszonya a transz-
kaukaziai sz6l6nek az eurdpai vadsz6l6h6z. Hajdan azt tar-
tottak, hogy az eurdpai vadsz6l6 (Vitis silvestris) a transz-
kaukdaziai sz6l6 termesztett fajtdinak elvaduldsa. Kétségte-
len, hogy idegen orszagokbdl szarmazo6 gyimdlcsfak nalunk
elvadulhatnak, s&t latni fogjuk, hogy elvadult gyimolcs-
faknak hajdan nagy szerep jutott a gyimolcstermesztés-
ben. De ma mar tudjuk, hogy az eurdpai vadsz6l6 Eurdpa-
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4 BAPAXCS BAYMUND: A MAGYAB GYUMOLCS

ban 6shonos noévény, amely ugyan nagyon kozeli testver-
faja a transzkaukaziai sz616nek, de nem azonos vele. A két
fajt megkiilonbdzteté tulajdonsagot a magon taldljuk, az
eurdpai vadsz6l6 magja kerektojasdad, rovidcs6r(, a transz-
kaukaziai sz616 — tehéat a termesztett sz6l6fajtak — magja
ellenben keskenytojasdad és hosszucs6rd. Honos Dél-
Eurdpaban, ahonnan keleten a Koézép-Duna, nyugaton a
Rajna-volgyében hatol északra, folként a folydmenti liget-
erdékben.

A keletazsiai és amerikai sz6l6fajok régebben csak
mint disznovények, dendroldgiai érdekességek, szerepeltek
Eurdpéban, a szdl6tetl elterjedése utdn azonban szél6ter-
mesztési tekintetben is fontos szerephez jutottak, kivalt az
amerikaiak. Részben alanynak hasznaljak az amerikai sz6-
I6ket, részben Uj bor- és csemegefajtdkat nemesitenek
beldlik, részben pedig keresztezik a transzkaukéziai sz6-
I6vel. Eredetiben és keresztezésben alanyfajta a Vitis
rupestris, vulpina, Berlandieri, term8sz6l6 a rokasz616
(Vitris labrusca), amely egyszersmind keresztezéseiben is
term@sz616.

A ribiszke bogyoja nagyon hasonlit a sz6l6bogydhoz,
és a ribiszkecserje nagyon egyszer(d ndvénynek Ilatszik.
A hasonlatban is, az egyszer(iségben is csalédunk bizonyos
mértékig. Aki jol megfigyeli a sz6l6bogydt és a ribiszke
bogydjat, hamarosan megtaléalja koztik a kiillénbséget. A ri-
biszke bogydjanak csucspontjan szlirkebarna, szaraz kép-
z6dményt talalunk, a sz6l6bogyon ennek semmi nyoma.
A szakember azt mondja, hogy a kulénbség a kétféle termé-
allas kovetkezménye, a ribiszke bogydja alséallasu, tehéat
cstcspontjan megmarad az elszaradd csésze, s valdban, ha
jol megfigyeljik a ribiszke bogyojanak csucspontjan lathato
képz6dmenyt, kidertl, hogy 4—5 elszaradt csészelevélke.
A sz616 termd@je fels6allasu, a viraglevelek alatta vannak,
tehat akkor sem maradhatndnak a bolygd csucspontjan,
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ha egyaltalaban megmaradnanak. Barmennyire hasonlit
egyébként a ribiszke bogydja a sz6l6bogy6hoz, ime mégis
lényegesen kulénbozik téle.

Ami pedig a ribiszkecserjét illeti, kell-e egyebet tudni
réla, mint azt, hogy piros ribiszke (Ribes rubrum), miként
mAar Linne megnevezte, s miként természetrajzi iskola-
kényveinkben talaljuk? Kell bizony. Azéta kiderilt, hogy
a gylimaolcsukért tltetett ribiszkefajtak mar kezdettdl tobb
ribiszkét6l erednek, tovabba id6k folyaman Gjabb ribisz-
kéket is bevontak a kerti termesztésbe. Az igazi piros
ribiszke Eszak-Eur6paban és Szibéridban honos, terjedé-
sének nyugati hatara Eszak-Németorszagban van. Innen
tovabb nyugatra, Belgiumban, Eszak-Franciaorszagban és
Anglidban hozz4 nagyon hasonld testvérfaja él, a kozon-
séges ribiszke (Ribes vulgare), amelynek virdgjaban a
vacokserleg aljan egy rane fut koril, s ez a sajatsdga mindig
megkllonbdzteti e fajt keleti testvéreitdl, tobb mas eltérd
tulajdonsagatol itt eltekintve.

De még ezzel a két ribiszkefajjal sem meritettik Ki
ribiszkéink természetes @si alakjait. Pontos elemzés ki-
mutatta, hgy tobb mas faj is részt kér a kerti ribiszke Gsei
kozt. Ilyen példaul a szirti ribiszke (Ribes peiraeum), a
kézép- és déleurdpai hegységek ribiszkéje, amely egyebek
kozt virdgainak zoldes-piros vagy huasvords szinével tér
el az emlitett fajoktdl. Tovabb keletre, Azsidban és a
Kaukadzusban mas fajok helyettesitik a szirti ribiszkét,
ezek kozul kerti fajtak 6se a kaukazusi ribiszke (Ribes
Biebersteinii).

Ezekkel a nevekkel ugyan még nem teljes a Kkerti
ribiszkék &seinek sora, de legalabb a legfontosabbakat meg-
ismertik.

Az egres kozeli rokona a ribiszkének, hajdan ugyan-
azon nemzetséghez soroltak, de Gjabban 6nall6 nemzetség-
nek tekintik, s a gyimadicsész szivesen csatlakozik ehhez
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6 RAPAtCS RAYMUND: A MAGYAR GYUMOLCS

a rendszertani elhelyezéshez. Eurdpa nyugati részében
honos a séargés és édes, eleinte kissé pelyhes, kés6bb le-
kopaszodd bogydjua kis egres (Grossularia uva crispa).
Eurdpatél a Kaukazuson at Azsiaig terjed a nagy egres
(Grossularia reclinata), amely nagyobb, zéld vagy barnas-
piros, mirigysz6rds vagy kopasz bogyo6ju. Tudjuk, hogy
az angolok nagyon szeretik ezt a gyumaolcsét, ezt a vonzal-
mukat Amerikaban is megdrizték, s az amerikai gylimaolcs-
nemesiték az amerikai egresiajok kozt is kerestek kerti
mivelésre alkalmas egresfajokat, amelyeket eredménnyel
kereszteztek a nemes angol egresfajtakkal. Leginkabb be-
valt erre a célra a pelyhes egres (Grossularia hirtella),
amely tébb elterjedt Uj egresfajtaban szerepel, kevésbbé a
csipkeegres (Grossularia cynosbati).

A borbolya, régi nevén soskafaVes vadsom (Berberis,
vulgaris) szintén a bogyds gylimadlcsl cserjék kdzé tartozik.
Ma is gyakori egész Eurdpaban, keletre a Kaukazusig.
Korunkban mar szinte teljesen eltlint a kertekbdl, de
ugyanazokban az id6kben, amikor a ribiszke és az egres
termesztett gylimolcscserje lett, a borbolya is bevonult az
europai kertekbe. Nalunk is termesztették, s Lippay K0lON
fejezetben foglalkozik vele. Hogy a mult szdzadban kidob-
tak a kertekbdl, annak egy érdekes és fontos ndvénykadrtani
felfedezés volt az oka. A borbolya ugyanis egyik gazdaja
a gabonéat karosité fekete rozsdanak.

Mindenki ismeri még a felsorolt bogydkon kivil, aki
fenyves vidéken nyaralt, az afonyat. Azt is sokan tudjak,
hogy kétféle &fonya van, a fekete afonya (Vaccinium myr-
tillus), amelyet f6ként frissen élveznek, és a piros afonya
(Vaccinium vitis idaea), amelyet bef6znek s télen a vadhus-
hoz adjak. A fekete afonya az’ Alpokban és altalaban
Németorszagban sokkal kedveltebb erdei gyumdlcs, mint
nalunk. Bort is készitenek bel6le, éspedig olyan mennyiség-
ben, hogy ez az ipar 8—10,000 embert foglalkoztat. Ameri-
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GYUMOI OSEINK 1

kdban a mult szdzadban megkezdték az afonya kerti ter-
mesztését és nemesitését is. Nagybogydju amerikai fajokat
termesztenek, amelyek azonban eddig nem tudtak teret
hoditani az eurdépai kertekben, s igy felsoroldsukra nem
térek ki.

Megismerkedvén most mar a bogydterm6é novények-
kel, folytathatjuk szemlénket a dinnyegyimdlccsel, amely
csak kevéssé kulonbozik a bogyotol. A dinnyegyumdlcs
alsoallast termdbdl fejlédik, kilsd rétege, a héjja, bor
szer(, de gyakran vastag, k6zéps6 rétege hasos, valaszfalak
rekeszekre osztjak, belsé rétege pedig vagy husos vagy
leves. Keét kdzkedvelt gyumaolcsiunk tartozik ide, a séarga-
dinnye és a gordgdinnye, s bizony mindkett6nek eredete
nagyon nehéz feladat elé allitja a tudomanyt.

Ha meg akarjuk ismerni, milyen szerepet jatszik a
dinnye a természetben, azokra a sivatagos pusztasagokra
kell ellatogatnunk, amelyek Dél-Afrikatdol Délnyugat-
Azsian at Indidig hizodnak. Ezeken a terilleteken sok
dinnyefaj honos, amelyekkel azonban még nem foglalkozott
kell6 alapossdggal a novénytani kutatds. Annyi azonban
ma mar bizonyos, hogy az o6kor dinnyéje, amelyre pedig
még mindig szeretik visszavezetni sargadinnyénket, mas
faj, és a sargadinnye nem ett6l szarmazik. Ez az oOkori
dinnye, az egyiptomi dinnye (Cucumis chate), Kelet-Afrika
felsé részében honos, Szudantél Arabidig. Benninket tulaj-
donképen nem érdekel, mert hozzank sohasem jutott el.

A séargadinnye (Cucumis meld) hazéja Eritreatdl Palesz-
tindn és Szirian at Afganisztanig terjed. A vadon termd
novény gylmolcse kicsi és tobbnyire keser(i, de kisebb
szamban talalhatok olyan tévek is, amelyek gyumdolcse
édes. Hogy a sargadinnye gylimdlcsének keserlisége a ter-
mesztésben sem kiiszobdlhet6 ki véglegesen, mindnydajan
tudjuk. Vissza-visszatér ez a kellemetlen dinnyetulajdonsag
minden dinnyef6ldon, s ilyenkor azt tartjak, akik a dinnye
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8 RAPAICS RAYMUND: a MAGYAR GYUMOLCS

eme sajatsdgaval nincsenek tisztdban, hogy az ugorkaval
keresztezddott a sargadinnye. A vadonterm@ sargadinnye
valtozatossaga elég nagy, valoszind, hogy id6vel sikeril ezt
a gyljténevet sokkal pontosabb elemeire bontani.

A gorogdinnye (Citrullus vulgaris) Afrika forré 6vében
honos, kiuléndsen gazdag alakokban Dél-Afrikdban. A va-
don termd tévek kozt sok terem keser( és kis gyimaolcsot,
egyesek azonban édeset. U jabban az amerikai C arrier azt
vitatja, hogy a gorégdinnye hazaja a forrodévi Amerika.
Erre a gondolatra az vezette, hogy a gorégdinnye csak a
16. szédzadban, tehat Amerika felfedezése utdn, t(int fel
Eurdopédban, az O6kor és a kozépkor nem ismerte. Noha
/Amerika ajadndékozta meg Eurdpat az ujkori tokdkkel, te-
hat olyan ndvényekkel, amelyek ugyanazon csaldd tagjai,
amelybe a go6rogdinnye is tartozik, mégis eddig nem sike-
ralt megfelel§ bizonyitékokkal igazolni, hogy a gérégdinnye
6shonos lenne Amerikaban, s igy hazajanak tovabbra is
DélAfrika forroovi részét tekinthetjik.

A hasos gyumdélcsok harmadik alakja a csontar. Abban
kulénbozik a bogyo6tol, hogy egy- vagy kétmagvi és atermd
belsé rétege csontkeménységli. A kozépsd réteg hdsos vagy
leves, a kiils6 réteg bérszerld. A csontkemény réteg a husos
vagy leves gyumolcsrészek elpusztuldsa utan is korilzarja
a magot, ezért kdzoénségesen a csontarba zart magot minde-
nest6l magnak nevezik, noha a csontos réteg a term6hoz
tartozik. Sok kedvelt és elterjedt gyimolcsiink csontar, igy
a kokény, szilva, cseresznye, meggy, G6szibarack, kajszi-
barack és a som. Ezek koéziil az el6bbiek mind egy csalad,
a rozsafélék, s6t egy nemzetség tagjai, csupan a som tarto-
zik mas csaladba.

A kokény (Prunus spinosa) nalunk is kézismert, vadon
termd, savanyu gylmolcsl cserje. Asztrachantdl és Per-
zsiatél a Kaukazuson és Eurdopan at az Atlas-hegységig ho-
nos. A varosi ember ma mar f6éleg szép viragjaért kedveli,
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GYUMOLCSEINK 9

gyumolcsét inkdbb csak a gyermekek kdstolgatjak, de haj-
dan nagyon széles kdrben hasznalt vadgyumolcs volt, ame-
lyet néhol még most is megszednek, sét piacra is visznek.
Ultetik él6sdvénynek, iltetve Norvégiaban eléri az északi
szélesség 68. fokat. Gyumaolcse kdzonségesen 1—1.5 cm at-
mérdjd, de van nagygyumadlcsl valtozata (var. macrocarpa),
amely harom meéter magasra n6, levele is nagyobb, gyu-
molcse pedig édesebb és korilbelil 2 cm atmérdjl. Ez

1. kép. Cseresznyeszilva (Prunus cerasifem).

azonban féként élésdveényekben taldlhato. Egyesek azt tart-
jék, hogy a kdkény hajdan A&ltalanosan termesztett gyu-
molcs volt, s a nagygyimolcsi édes kokények régi termesz-
tett fajtdk maradvanyai.

A kokény a szilvaféle gylimolcsok egyetlen Kozép-
Eurdpéban is honos faja. A Balkanon és tovabb keletre mas
szilvaféle fajok is honosak, amelyek alakjai kézt nagyon
nehéz rendszertanilag tajékozoédni. LegUjabban azonban
a kromoszéma-kutatdsok tobb tekintetben megvilagitottak
a sokféle szilva rokonsaganak kérdését. A szilvak —hozz4-
juk szamitva a kokényt is — kromoszomaik szama, vagyis
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oroklési szerelvénylk alapjan harom csoportba sorolhatok,
amelyeket a 8-as alapszam sokszorosai jellemeznek. Egyes
szilvak oroklési szerelvénye 16, méasoké, mint a kokényé is,
32, végll az igaz szilvaké 48.

A sorozat k6zéps6 tagjat, a k6kényt, mar megismertik.
A 16 kromoszomaés tag a cseresznyeszilva (Prunus cerasi-
fera), amely cseresznyeszind, gbmbdlyl, 2—2.5 cm atmé-
réji gytimolcsérdl (1. kép) kapta nevét. Honos Turkesz-
tantol és Transzkaukaziatol kezdve nyugatra a Kaukazu-
son és Kisazsian at a Balkanig. Eurdpa csak a 16. sza-
zadban ismerkedett meg vele. Szarmazastanilag a leg6sibb
szilva, a vadon term6 alak cserjetermetd, s minden részé-
ben kisebb, mint a termesztett alak, amely miraboidna
néven ismeretes.

A szilvasorozat harmadik csoportjaba, a 48 kromoszo-
mas fajok kozé tartozik a kdkényszilva, masként zabszilva
vagy gorogszilva (Prunus insititia). Ez is cserjetermet(,
agai tobbnyire tovisben végzédnek, s rendesen még a ma-
sodik évben is barsonyos sz6rlek, a télirigyek tébbnyire
szintén sz6rdsek, gyimdolcse atmérdje 2—3 cm, a csonthéj
csak kevéssé 0Osszenyomott, meglehet6sen sima. Kozép-
Azsiatdl Kis-Azsiaig vagy a Balkanig honos. Sok helyen
elvadul, Eurdpaban is gyakori elvadultan, sét hajdan azt is
vitattdk, hogy Kozép-Eurdpaban is honos. A kokeénytél na-
gyon nehéz megkulénboztetni, és igy érthetd, hogy néme-
lyek a nagygyumolcsl édes kdkényt elvadult kokényszilva-
nak tekintik, amit csak adott esetekben és sejtmagvizsga-
lattal lehet eld6nteni.

A szilvasorozat harmadik, 48 kromoszémas csoportja-
nak még két fajat kiilonboztetik meg, a zémokmagvu 16-
szem(i szilvat és a hosszimagvi nemes szilvat, de ezeket
a természetben vadon sehol sem ismerik, s azt tartjak,
hogy mindkét faj a termesztés folyaman keletkezett, vagy
ma mar kiveszett a természetben. Latni fogjuk, hogy tébb
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mas olyan termesztett gyumdélcsfajt ismerink, amely
vadon sehol sem taldlhatd, eredetét tehat csak elméletek-
kel magyardzhatjuk. A l6szemd szilva (Prunus itélica) a
ringlékat és a tojasszilvikat, a nemes szilva (Prunus do-
mestica) a kotyoOkat, kiralyszilvakat, datolyaszilvékat, fél-
szilvakat és a haziszilvakat foglalja 6ssze.

Ujabban Amerikaban amerikai és keletazsiai szilvafajo-
kat is bevontak a termesztett szilvak nemesitésébe és ter-
mesztésébe. Ezek azonban néalunk nem terjedtek el, ezért
nem foglalkozunk vellk.

Déli jellegl erdeinkben, cserjéseinkben gyakori nalunk
a sajmeggy vagy torékmeggy (Prunus mahaleb), amelynek
gyumolcse 8—10 mm atmérdji, husa lében vajmi szegény,
keserd izl. A gy(jtoget6 gazdalkodas koraban gyimolcsfa
is volt, ma alanynak hasznaljak és szagos fajaért kedvelik,
amelybdl botok és a pipazéas elterjedése Ota pipaszarak
készllnek, oroklési szerelvénye 16 kromoszéma.

A cseresznye (Prunus avium) viragzaskor egyike erdeink
legszebb fainak. Igen nagy teriileten honos, Nyugat-Szibé-
riatol, Turkesztantol és Eszak-Perzsiatol a Kaukazuson,
Kisé&zsidn és szinte az egész Eurépéan &t, nyugatra Anglidig,
északra Skandinaviaig talaljuk. Gylmdlcse kozonsége-
sen nagyon fanyar, Kicsiny és csak kevéssé leves, de van-
nak olyan erdei cseresznyefak, amelyek gyiimdlcse, bar
kicsiny, édes. Nyugat-Azsidban és Kisazsiaban sokkal na-
gyobb a valtozatossaga, mint Eurdpaban.

A meggyek agy viszonylanak a cseresznyéhez, mint a
kokényszilva és a nemes szilva a kokényhez és a cseresz-
nyeszilvdhoz, azzal a kiilonbséggel, hogy a cseresznye 6rok-
lési szerelvénye 16 kromoszdéma ugyan, de a meggyeké
mindhédrom faj sejtmagjiban 32. Jelent8sége tekintetében
a kokénnyel hasonlithatjuk 6ssze a térpe meggyet (Prunus
fruiicosa), amely alacsony, rendesen a méternyi magassa-
got sem eléré cserje, gyimdlcse legfeljebb egy cm atmérdjd,
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szép klarispiros. Hazaja Kelet-Eurdpa, keletre Szibéridig és
a Kaukéazusig, nyugatra Kozép-Europaig terjed, ndlunk na-
gyon jellemz6 a Magyar Kozéphegységben.

A savanyU meggy (Prunus cerasus) jelent6sége a
meggyek sorozatidban olyan, mint a szilvak k6zt a kokény-
szilvdé. Nagyobb, mint a térpe meggy, de vadon cserjeter-
metl, tove tarackos, agai vesszOsek és lehajlék, gyiimadlcse
valamivel nagyobb a térpe meggyénél. Honos Irantol és
Kurdisztantdl a Balkanig, ahol a félsziget nyugati részén a
maraszka-meggy helyettesiti, amelynek azonban az eurdpai
meggytermesztésben nem jutott szerep. Miként a kokény-
szilva, a savanyu meggy is kénnyen elvadul nalunk, s honos-
saganak eurodpai hatarvonalat a Balkanon szinte lehetetlen
kijeldIni. Cserjetermet(, elvadult alakja ciganymeggy néven
ismeretes.

A meggysorozat harmadik tagja a cseresznyemeggy
(Prunus caproniana), amely tulajdonképen a kellemesebb
iz, merev és felalld agu, termesztett fajtakat foglalja dssze.
Ez tehat megfelel a szilvasorozat két utolsd tagjanak, f6-
ként a nemes szilvaknak.

A csontarok harmadik csoportja a barackok. Eurépa-
ban hiaba keresiink vadon term@ barackot, hazajuk Azsia,
ahonnan csak az ember hozott Eurépéaba termesztett barac-
kot. Neve nyoman egy ideig Perzsidban keresték a barac-
kok hazdjat, ez azonban tévesnek bizonyult, s ma mar tud-
juk, hogy a barackok hazjja Kina, ahol tébb vadon termé
barackfaj ismeretes. Az Oszibarack (Prunus persica) Kina
kozépsd és északi részében honos, Nyugat-Azsidban méar
csak elvadulva taldlhatd. A Kkajszi (Prunus armeniaca)
Kina nyugati részében honos, vadon n6é Tiansanban, de a
termesztett fajtdk inkdbb a mandzsuriai alakokhoz hason-
litanak. A tiansani vadon termé alakok gyumdlcsének
csonthéja nagy, hisa savanykas vagy kesernyés iz(.
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A felsorolt csontaroktél nagyobb mértékben kilénbo-
zik a som (Cornus mas), amely a réla elnevezett csalad
tagja. Nyugat-Azsiatdl Dél- és Kozép-Europaig honos. Két-
szer is szép disz az erd6ben, el6bb tavasszal, amikor lomb-
el6z8 sarga virdgai nyilnak, majd Gjbdél 6sszel, amikor piros
gylmolcsei érnek (l. tabla).

Kulénleges hely illeti meg a gylimoélcsok kdzt a méalnat
és a szedret, amelyek gyumdlcse csoportos csontarnak ne-
vezhet6. E névények gylimaolcse kikiposodd vackon sapka
modjara csoportosulé sok kis leves csontar. Az egyes cson-
tarok olyan szorosan kapcsolédnak egymashoz, hogy alig
vagy egyéltaldban nem hullanak szét, ha lefejtjlik csoport-
jukat a vacokkuprol. Az egyes csontarokban a termd héja-
nak kdzépsd rétege leves, a csontréteg a maggal egyditt na-
gyon kicsi. Ennélfogva az ember a csonthéjas magot figyel-
mére sem méltatja, s a gyiimoélcsét mindenestél elfogyasztja.

A malna (Rubus idaeus) erd6szélek, erddirtasok és
cserjések novénye, északon a siksagon is, délen csak a he-
gyekben. Gylmadlcse piros, nagyon izletes, és ha megérett,
a vacokkuprél kénnyen leemelhet6. Hajdan azt tartottak,
hogy az egész északi félgobmbdn egyetlen malnafaj honos
a mérsékelt és a hideg 6vben. De ma mar tudjuk, hogy
az eurdpai pirod malnat testvérfajok is helyettesitik, ame-
lyek kozil Eszak-Amerika piros malnaja (Rubus strigo-
sus) szintén részt vesz a malnagyimadlcs terméseben.
Amerikadban fekete malna (Rubus occidentalis) is van,
amelyet ott méar kertben termesztenek is, s6t néhol nalunk
is blszkélkednek vele, akik szeretik a kiilonlegességeket.

A szeder abban kilénb6zik a malnatdl, hogy a csontéa-
rok sapkdaja szorosan rané a vacokkupra, s megérve egyitt
valik le vele. A szedreknek sok faja van, gylUmolcsészeti
tekintetben két csoportot killonbdztetiink meg, a hamvas
és a fekete szedreket. A hamvas szedrek gyimdlcse ham-
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vaskék. Cserjésekben, kilénoésen vizparti ligetekben na-
gyon gyakori Eur6paban s nalunk is a k6zonséges hamvas
szeder (Rubus caesius). Levelei harmasak, csontarcsoport-
jdban arénylag kevés az egyes csontdrok szama. Amerika-
ban tébb hamvas szedernek van gylmdlcsészeti jelent6-
sége, ilyen a kaliforniai (Rubus ursinus), a délkeleti (Rubus
trivialis) és az ostoros (Rubus flagellaris) hamvas szeder.
A fekete szedrek gyimolcse éretten fényes fekete vagy fé-
nyes pirosas fekete. Gyiumdlcsészeti tekintetben legfonto-
sabb a fehérl§ szeder (Rubus candicans), amely fehérld
levélfonalcarél kapta nevét. Sima sarjoldalai és reddzott
levelei jellemzik a red6s szedret (Rubus plicatus), amely
foként a Keleti-Alpok névénye, nalunk csak Somogy me-
gyében honos. Napos domboldalakon né a molyhos szeder
(Rubus tomentosus), amelynek levelei kissé bérszerliek s
fonakukon molyhosak. Nyugat-Eurdpa szederfaja a k6zon-
séges szeder, amelynek erdsen szeldelt leveld alakja (Rubus
vulgaris f. laciniatus) szintén szerepel a gyumadlcsészeti je-
lent6ségl szedrek kozt. Amerikdban tobb amerikai fekete
szeder terjedt el a gylimolcsészetben.

A szedrek gylimolcsében, mint lattuk, bizonyos mérté-
kig fontos alkatrész a vacokkulp is. Sok olyan gyimdlcsot
ismeriink, amelynek lényeges, s6t gyakorlati szempontbol
legfontosabb alkatrésze éppen a viragvacok, mert ez hdso-
sodik vagy levesedik el. Egyébként azonban a vacok kiilén-
féleképen vehet részt a gylimolcsképzésben, domboru vagy
kaipos lehet, mas gylimolcsdékben pedig serleg- vagy bégre-
alaku, s6t teljesen 0ssze is zarodhat fels6 részén, s ilyenkor
teljesen koérilzarja az alsoallast termét.

Az eper gyumolcsét pl. csupan husos virdgvackaért
kedvelik. A foldi eper virdgvacka ugyanis kap-, ors6- vagy
dombalakulag fejlédik ki, izletes, tobbnyire piros vagy eset-
leg rézsaszin, és felliletébe mélyedve hordozza a kis szaraz
terméseket, amelyeket k6zénségesen magnak tartanak, ho-
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16tt term6b6l alakulnak. Eurépaban s nalunk is harom eper-
faj ismeretes, az erclei eper (Fragaria vesca), amelynek gyi-
moélcse — mint tudjuk virdgvacka — gdombdlyded, élénk-
piros és minden mas epernél illatosabb; a muskotaly-eper
(Fragaria elatior), amely minden részében nagyobb, gyil-
molcse kissé muskotélyillatd és tojasdad- vagy orsdalakd;
végil a csattano eper (Fragaria collina), amely azért kapta
nevét, mivel gyimdlcse nehezen és kis csattand hang kisé-
retében valik le. Amerika eprei kozul gylimaolcsészeti jelen-
t6ségl a csilei eper (Fragaria chiloensis), amely a két Ame-
rika k6zéps6 részén a Csendes Oceéan vidékén honos, és a
legnagyobb gyumdlcsi eperfaj; tovdbba a virginiai eper
(Fragaria virginiana), amelynek gyumdlcse kézépnagy, le-
vele sotétzold és hosszunyeld.

A rozsdk gylmolcsét csipkének vagy csipkebogydnak
nevezziik. Husos és késébb ellevesed6 része, amelybdl a
csipkelekvar készil, bogreszeriileg alakult viragvacok,
amely belsé felszinén hordja az apré6 szaraz terméseket.
Ezeket kozonségesen a r6zsa magjanak tekintik. Gyumol-
cseszetileg legfontosabb két legk6zonségesebb vadrézsank
a gyeplrdzsa (Rosa canina) és a ligeti rozsa (Rosa dumalis),
foként ezek gylimdlcsét szedik meg. Az Alpokban honos az
almardzsa (Rosa pomifera), amelynek gylimadlcse gombolyd
s kétcentiméteres atmérdji is lehet. Szintén nagy és gém-
bolyl a gylimolcse a kamcsatkai rozsadnak (Rosa rugdsa),
amely Kamcsatkaban, Eszak-Kinaban és Japanban honos.

Erdekes és sajatsagos az almagyiimdlcs. HUsos része a
bogreszerlleg kioblos6dd virdgvacok, amely azonban csu-
csan teljesen 0sszezarul, s ott taldljuk sok almagyimdlcson
az éréskor is megmaradd ot csészelevelet. A hulsos kilsé
rész a term6kbo6l képz6dd keményebb belsé részt zarja ko-
ril. E belsé részt kbzénségesen almacsutkanak nevezik, s
mikor késsel tisztitjAk meg az almat, kivagjak. Az alma-
csutka falai rendesen pergamenszerliek, valaszfalak dre-
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gekre osztjak, amelyekben a magvak vannak. Ilyen az alma,
korte, birs, berkenye gylimdlcse. Egyes almaszer( gyimaél-
csOk belsejében a magvakat bezar6 Uregek fala csontos, az
ilyen gyimdlcsot csontaralméanak nevezziik. Csontaralma a
naspolya és a galagonya gyiumolcse.

Az alma az északi félgdbmbon honos névénynemzetség,
fajainak szama kordlbeltl 20. Mindegyik gyumdlcse ehetd.
Az eurdpai vadalma (Malus silvestris), amely erdeinkben is
taldlhatd, kopasz csészelevelekkel, kopasz riigyekkel tlinik
ki, gylimolcse 2 cm atmérdjii, savanyu. Cserje vagy fa, agai
gyakran tovisesek. Kelet felé nem terjed tul Eurépa haté-
ran. Dél-Oroszorszagban honos az orosz alma (Malus prae-
cox), f6ként cserje, csészéje, rigye és fiatal hajtasa moly-
hos. A molyhos és maraddé csészéjli almak fajainak szama
Azsiaban elég nagy. llyen pl. a kaukéazusi alma (Malus ori-
entalis), amely cserjetermet(i, és az Eszak-Kinaban honos
szilvalevel( alma (Malus prunifolia). A molyhos és marado
csészéjl almék kozé tartozik a termesztett alma (Malus
domesiica) is, amely fatermet(i és nagygyimaélcsd. A termé-
szetben ismeretlen, vagy Nyugat-Azsia lehetett a hazija,
de mar kiveszett,-vagy kertben keletkezett, mint a nemes
szilva, nemes meggy.

Az almak azsiai alakkdre a cseresznyealmak, amelye-
ket az jellemez, hogy csészéjik nem marad meg a gyumol-
csOn. Legismertebb a kozépézsiai cseresznyealma (Malus
baccata). Gylimdlcse hazajaban a vadalmak kozé tartozik,
mas gylmolcsészeti jelent6sége, hogy allitdlag egyes ter-
mesztett almafajtdkban is része van. A cseresznyealmakat
nalunk diszcserjéknek és diszfaknak Ultetik.

A korte fajai Europaban és Azsiaban honosak. Az Euré-
paban is elterjedt vadkdrte vagy vackor (Pirus communis)
gyakori a Kaukazusban és Kozép-Azsidban is, terjedési
terlilete tehat sokkal nagyobb, rriint az eurépai vadalméaé.
A termesztett kortefajtak legnagyobb része ehhez a fajhoz
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Som (Cornus mas).
Vajda Laszie felvétele.
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Mogyor6é (Corylus avellana).
Vajda L aszle felvétele.

Magyar Mezbgazdasdgi Muzeum és Kényvtdr



GYUMOLCSEINK 17

tartozik, s mint termesztett valtozat (Pirus communis var.
sativa) foglalhatd ©ssze. E fajra jellemz6 a kopasz vagy
lekopaszod6 levél és riigy. A hasonlé tulajdonsagi azsiai
fajok kozul gytimdolcsészeti tekintetben fontos a kinai korte
(Pirus ussuriensis), amely Kindban és Mandzsdridban széa-
raz homokos talajok faja.

Azsiaban és Dél-Oroszorszagban honos a kérték moly-
hos alakkdre, amelybe molyhos, legfeljebb felil lekopa-
szodo levell, molyhos csészéjli és szG6rds agu, sz6ros rigyd
fajok tartoznak. Gylimolcsészeti tekintetbn nevezetesek a
nyugatazsiai, kisdzsiai fajok, Eurépaban csak a Krim-fél-
szigeten taldljuk e csoport egy képviseldjét. Ide tartozik az
anatoliai korte (Pirus elaeagrifolia), amely Kis-Azsiaban és
Krim-félszigeten, tovdbba a flzlevelld korte (Pirus salici-
folia), amely a Kaukazusban honos. A keskeny, molyhos
levell, hosszU gylmdlcsi kortefajtak Osei, kilondsen az
elébbi.

Az almaszer( gylimolcsok k6zt méasodsorban kdvetke-
zik abirs, naspolya és a berkenye. A birs (Cydonia
oblonga) szép, nagyviragu cserje, hazaja a Kaukazus és
Kozép-Azsia. Ugyanezen a teriileten honos a naspolya
(Mespilus germanica), amely tehdt nem hazéja jelzésére
viseli tudomanyos nevében a german jelz6t. Az almagyi-
molcslek kozt csontdralmajaval valik ki; mindenki tudja,
hogy a naspolya Ggynevezett magja nem haraphatd szét,
mint az alma vagy a kérte magja. Ezt a két nemzetséget csak
egy-egy faj képviseli a gyumaolcsészetben, ellenben a ber-
kenye-nemzetségnek tobb fajaval meg kell ismerkedniink.
Szép fa a hazi berkenye (Sorbus domestica). Hazaja a
Foldkozi-tenger melléke a Kaukéazustdl Kis-Azsian, a déli
félszigeteken és Eszak-Afrikan at Spanyolorszagig, északra
felhatol Krim-félszigetig, a Balkanrol pedig Kozép-Magyar-
orszagba, ahol Tokaj vidéke az északi hatara. Miként a hazi
berkenye levele szarnyas, azonképen szarnyas a piros gyi-
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molcsi madarberkenye (Sorbus aucuparia) levele is, ez a faj
Eur6patdl Nyugat-Azsiaig terjed. Az orvosi berkenye vagy
barkoca (Sorbus torminalis) levelei sz&rnyas karélyuak,
gyumdolcse vordsbarna. A lisztes berkenye (Sorbus aria)
gyljténeve tdbb cserjetermetli, tobbnyire molyhos leveld,
piros gyumolcsi fajnak, amelyek alakkére azonban olyan
gazdag, hogy csupan a hazai alakok felsorolasaval is tallép-
nénk munkank keretét.

Csontaralma termése révén a naspolya rokona a gala-
gonya, amely azonban az egyetlen fajjal képviselt naspo-
lyaval szemben fajokban nagyon gazdag. Fajainak nagy-
része Azsiaban és Eszak-Amerikaban honos, Kozép-Eurd-
paban csak a cseregalagonya (Crataegus oxyacantha) és a
csipkegalagonya (Crataegus monogyna) honos, Magyar-
orszagon azonban mas galagonyafajok is vannak.

A szeder, eper, rozsa, almafélék gyimolcsében — mint
most mar tudjuk — a termdn kivil a virdgvacok is részt
vesz. Ismerlink olyan gylmolcsoket is, amelyekben a virag
vagy éppen a virdgzat mas részei is szerepet kapnak, a
viragtakard levelei, vagy a kocsany, s6t a viragzati szar-
képletek is. Ezek a bonyolult szerkezetli gyimdlcsok jel-
lemzik az eperfafélék csaladjat, amelybe a benninket
érdekl6 gylmolcsészeti fontossagld noévények kozil az
eperfa és a fligefa tartozik. A fai eper és fai szeder csak
kils6 hasonlésag alapjan kapta ezt a nevét, mert mind az
epert6l, mind a szedert6l nagyon kulonbdzik. A fai eper
és fai szeder viragzat, az egyes termd@s virdgokban a termék
kis szadraz termésekké érnek, de éréskor a virdgtakard
levelei nem hullanak le, hanem elhlsosodnak és a szintén
elhlsosodo virdgzati tengelyen maradva, egyitt alkotjak a
csoportos gylmolcsot. A szederfa vagy fekete eperfa
(Morus nigra) Nyugat-Azsiaban, a fehér eperfa (Morus
alba) Kindban honos. EIl6bbi gyumdélcse vorosfekete és
savanyl, utébbié fehér vagy szederjes és édes. Gylmadlcsé-
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szeti tekintetben sokkal kisebb jelent6ségii a piros eperfa
(Morus rubra), amely Amerikdban honos, gyimaélcse el6bb
piros, éretten sotétvords. A fligegylimaolcs szintén az egész
virdgzatbol alakul, de a flige viragzatdban a szarképletek
nem 4agaznak el, hanem egyetlen serleggé alakulnak, s a
virdgok csucsan csak kis nyilason &t elérhetd serlegvirag-
zat belsejének felszinén foglalnak helyet. Eréskor a virag-
zati serlegbhdl lesz a gyumdolcs, amely belsejében rejti a
kdzonségesen magnak vélt terméseket. A flige a virdgos
novények egyik, vagy talan egyaltaldban leggazdagabb
nemzetsége, fajainak szadmat sokkal tobb, mint ezerre be-
cstlik. Bennilinket azonban ezek kozil csak a Foldkozi-
tenger mellékének keleti részén és Nyugat-Azsiaban honos
kdzonseges fuge (Ficus carica) érdekel.

A széraz gyumolcsdkre kell most attérniink. Amit
kozbnségesen szaraz gyumdlcsnek neveznek, épugy nem
egységes alaktani tekintetben, mint a hisos gylmdlcsok,
amelyekkel a fentiekben megismerkedtink. El&szor is azt
kell kiemelniunk, hogy a régiek tdbb széraz gylimdlcsot
ismertek és fogyasztottak, mint korunk embere. A széraz
gyumolcsok kdzé soroltak a télgymakkot és a bikkmakkot
is, amelyeket ma mar nem tekintiink gyimdlcsnek. Még a
18. szazadban megjelent szakmunkak is felsoroljak a tolgy-
és a biukkmakkot a gyumolcsok kozt, mert hlségesen ra-
gaszkodtak az dékori hagyomanyokhoz. Korunkban azon-
ban szaraz gyumdolcsén a gesztenyét, mogyoro6t, diot és
mandulat értik.

A szaraz gyimolcsok egy része makk. Ez zart, fel nem
nyilé termés, amelynek szaraz fala hozza simul a benne
rejlé tébbnyire egyetlen maghoz. A makkot vagy makk-
csoportot azonban sohasem talaljuk csupaszon, hanem
kevésbbé vagy tobbé burok boritja, amelyet kupacsnak
neveziink, s amely a virag alatt helyet foglal6 murvaleve-
lekb6l fejlédik.
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A tolgymakkot mindenki ismeri, aki nem az erd6ben
ismerte meg, latta képét a kartyan. A néalunk honos tol-
gyek makkja hosszukas, hengeres, a déli télgyfajok kozt
azonban egyes fajok gombdolyd vagy éppen lapos makkal
tlinnek ki. Mindegyikre jellemz6, hogy kupacsuk csésze-
alaku, sima, pikkelyes vagy rojtos feluletd, éretten sem ha-
sad szét. Délen olyan t6lgyek is honosak, amelyek makkja
inkdbb ehetd, mint a mi télgyeinké, de egykori feljegyzések
bizonyitjak, hogy a nalunk honos t6lgyek makkjat is fo-
gyasztottdk. izét porkoléssel tették tiirhetévé. A hazai
tolgyek kozt leginkabb a magyaltélgy (Quercus lanuginosa)
aranylag kis makkjat ették.

A bikk (Fagus silvatica) makkja nagyon, killonbozik
a tolgymakktol. Egyrészt haroméll, masrészt kupacsa tel-
jesen korulzarja a makkot, éréskor négy karéjra hasad, és
minden kupacsban tobbnyire két makk van. Ezen kivil a
kupacs kulsejét tovisek boritjAk. A biukkmakk hajdan
értékes gylmolcs volt, hasznalata még korunkban sem
szlint meg teljesen.

Korunkban is megbecsilt makk a gesztenye. Ennek is
a makkot teljesen elborit6 kupacsa van, amely szintén
négyfelé hasad éréskor, hatat pedig tovisek boritjak.
A kupacsban tobb vagy egy makk, a makkban két mag
foglal helyet. A makkok tdobbé-kevésbbé gombolylek,
gyakran Kissé lapitottak, cstcsuk hegyesedd. A Foldkozi-
tenger mellékén, keletre a Kaukéazusig honos az eurdpai
gesztenye (Castanea sativa), amely a Balkanrol és a Keleti-
Alpokbdl atterjed a Dunantulra, a Magyar Kodzéphegy-
ségbe, a Karpatok déli peremére és az Alfdldet keleten
hatarold hegyekre. A kupacsban a makkok szadma tobb-
nyire harom, de lehet 2—4 is. A gesztenye-nemzetség az
egész északi mérsékelt dvben honos, Azsidban és Ameri-
kaban is van néhany fajta, de ezek sem hazajukban, sem
egyébként nem olyan fontosak, mint az eurdpai gesztenye.
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Az amerikai fajok koézt legértékesebb a tdrpe gesztenye
(Castanea crenata).

A mogyor6 (ll. tdbla) makkja elfasodasaval, kupacsa
levélszerlségével tlnik ki. A kupacslevél gydsz(alakd,
csoves vagy palackalaku, széle rojtos, bodros vagy karé-
lyos. A mogyorénemzetség az északi mérsékelt 6vben
honos, tébb mint 10 faja van. A ko6zdnséges mogyoro
(Corylus avellana) egész Eurdopaban gyakori, délre
Eszak-Afrikaig, keletre Kis-Azsian at a Kaukazusig ter-
jed. Tobb mogyor6faj honos Azsidban, amelyek koziil
kilondsen a kisazsiai fajok gyumdolcsészeti jelent6sége
nagy. llyen a pontusi vagy trapezunti mogyord (Cory-
lus pontica), amely az eurdpai mogyoréhoz hasonldan
cserjetermet(i, de minden részében nagyobb, ilyen a
szintén cserjés csdves mogyord (Corylus maxima), amely-
nek azonban kupacsa hosszabb a makknéal és palackalaku,
Kis-Azsiabol atterjed a Balkanra is, ilyen végil a fatermet(
térok mogyord (Corylus colurna), amelynek a makknal
sokkal hosszabb kupacsai rojtos-cafrangosak, rojtjai ke-
mények és szétallok, makkja gombolyded, széles alja, ku-
pos hegyd, magja nagy; nyugatra a Balkanon at az Aldu-
naig, keletre a Kaukazuson tal terjed. A kdzép- és kelet-
azsiai mogyordk gylimolcsészeti tekintetben inkabb csak
helyi jelent6ségliek, ellenben az amerikai mogyorok kozt
gyumaolcsészeti jelent6ségl a cserjetermetd amerikai mo-
gyord (Corylus americana).

A szaraznak nevezett gyumdlcsok kozil a dié és a
mandula tulajdonképen nem széraz termés, hanem a mar
ismert hasos gylimélcsok, a csontarok kozé tartozik. Mint-
hogy azonban a didnak és a mandulanak nem a gyiumdolcs-
husat, hanem a magjat fogyasztjuk gyimolcsnek, gyakor-
lati tekintetben mindkett6t a szdraz gyuimolcsok kozé so-
rozzuk.
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A dié gyumdlcsét pontosan megismerhetjik, ha éret-
len allapotdban vizsgaljuk, mikor bef6zni szoktdk. Kony-
nyen meggydzd6dhetiink, hogy héja épplgy haromréteg,
mint a csontaroké, kilsé rétege a bér, a kézépsd hasos, a
bels6 pedig csontos, ez a tekervényesen karélyos ma-
got rejti magaban, amelyet di6bélnek neveznek. Eréskor a
hasos réteg és a bér megfeketedik, megrepedezik, s levalik
a csontos rétegrél. Kdzonségesen tehat a csontos rétegbe
zart magot nevezzik didnak, sét végil, a csontos burok
feltérése utan, a magot. Gylmolcsészeti tekintetben egye-
dil a keleti di6 (Juglans regia) fontos, amely Magyaror-
szagtol a Balkanon és Kis-Azsian at Azsia belsejéig honos.
Hogy a Balkanrél meddig terjed észak felé, -bizonytalan,
6shonosnak tartjdk Erdély déli részén, de val6szin(, hogy
még a Magyar Kozéphegységben is honos.

A mandula (Prunus communis) gyimdlcse csak annyi-
ban kilonbozik a szilva, barack s a tobbi r6zsaféle csontar-
gyumolcsétdl, hogy hasa kezdettél kemény, bérszerd, so-
hasem huasos vagy leves. Hajdan Kis- és El6-Azsiara akar-
tak korlatozni hazajat, azonban az Gjabb kutatdsok kideri-
tették, hogy Sziriatol Kis-Azsian at Kozép-Azsiaig honos.

A széaraz gyimolcsok kozé tartozik a sulyom (Trapa
naians) is. Alkata csontdralmaszerd, de husos rétege id6-
vel lekorhad a magot rejt6 csontos rétegrél. Alakjat feltd-
névé teszi négy keresztben Aatellenes, tilokszeri, hegyes
nyulvany. Magja lisztes, ize gesztenyeszerl, ezért vizi
gesztenyének is nevezik. A sulyom ugyanis vizi novény,
allovizekben és kiontésekben Eurépaban, Nyugat-Azsiaban
és Eszak-Afrikaban honos; hajdan gyakoribb volt, mint
korunkban. Gyumadlcse a vizfenékre sullyed, ott kell dssze-
szedni.

Szemlénket ezzel befejeztik. Nem mélyedtink el na-
gyon az egyes gyumdolcsnovények ismertetésében, de sze-
reztink olyan attekintést, amely elegend6 bevezetésnek.
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A gylimolcstermesztés kezdetei.

A kétféle gyimdlcs — a husos-leves és a szaraz —
mint taplalék is mas és mas jelent6ségli. A husos és leves
gylimadlcsdkben taplalé anyag a cukor, sav, asvanyi elemek
és a vitaminok, a szdraz gyumdolcsOkben részint a kemé-
nyit6, részint az olaj. Mint ebbdl latjuk, a gylimdolcsokben
nincs olyan taplalé anyag, amely més taplalékainkban hia-
nyozna, a gylumolcs tehat nem potolhatatlan, azonban
olyan fontos t4plalé anyagok vannak minden gyumdlcs-
ben, hogy a gylmolcsdoket méas taplalékainkkal egyenld
fontossaguaknak kell tekintenilink.

Ennek megfeleléeg a Fold kiulénb6z8 tdjain mar a leg-
Osibb id6kt6l kezdve més és més volt a gyumalcsok jelen-
t6sége az ember taplalkozasaban. Déli népek korében né-
hol a gyimdlcs a legfontosabb, szinte egyedili novényi
taplalék. Viszont északi utazok munkaiban olvassuk, hogy
a legészakibb népek életében nagyon alarendelt szerep jut
a novényi taplalékok kozt a bogydknak, amelyek azokon
a tdjakon egyaltalaban képviselik a gylimolcsoket, s6t
egyes északi torzsek egyaltalaban nem térédnek a bogyok-
kal. A mérsékelt folddvben is kilénbodzik a gylimolcsok
értékelése az erdei és a pusztai vidékeken, legnagyobb az
erdei gylimolcsok szerepe a melegnyart, gylmdolcsfakban
gazdag erdds vidékeken.

A taplalékszerzés leg6sibb és legegyszer(ibb modja a
gyljtogetés. A gyljtogetd ember asztala és éléskamrija
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teljesen a természet. A természet asztala tanitotta meg a
gy(ljtogetd embert arra is, hogy egyes vidékeken fontos
taplalékanak tekintse a gyumdlcsot. Ahol a névényi tapla-
lékot fOként gyumdolcsok alakjdban kinalta az embernek,
ott az ember megtanulta a gyumdlcs taplald értékét, sét ?
vélogatést is. A gylmdlcsdk nem egyszerre érnek s nem
mindeniitt egyenl§ izletesek. A gydjtéget6 ember nem ta-
lalta meg egyetlen kis helyen taplalékat, nagy teriileteken
kellett allandb6an vandorolnia, mert minden id6szakban
mas és mas helyen lelte meg természetes teritett asztalat.
Egy eledeléért ide, a masikért oda kellett elvandorolnia.
Kdzben megismerte a legjobb és leggazdagabb gyumdolcsds
tajakat is, amelyeket kés6bb a megfeleld id6ben, amikor
ott a legjobb és legtébb gylmdlcs ért, rendszeresen felke-
resett. Ez a szlret és a szlreti linnepségek kezdete.

Eurdopédban évezredek hosszi soran, amelyet a pattin-
tott készerszamokrdl 6sk6kornak nevezink, olyan torzsek
éltek, amelyek f6ként vadaszattal szerezték élelmiket.
Hogy mennyire értékelték a ndvényi eledelt, s a névényi
eledelek kozt a gyumdolcsoket, nem tudjuk. Valdszind
azonban, hogy épugy kulonbdz6képen, mint az €él§ északi
torzsek. A jegesedés szakanak rénszarvasvadaszai csak
silany gyimodlcsokhodz jutottak, a jég visszahUzo6déasanak
szakdban azonban gazdagabb lett az eurdpai noévényzet,
eléretdrt a lombos erdd, jobb gyuimadlcsdket is megtermett,
s ezeket az Gsk6kor vadaszai is felfedezték és megbe-
csulték.

A gyljtogetés sohasem maualta idejét, akkor is fontos
modja marad az élelemszerzésnek, mikor a névényi tapla-
lékot mar gazdasdgosabban, termesztéssel szerzi meg az
ember. Egyes vidékeken, Nyugai-Azsidban, Indiaban,
Eszakkelet-Afrikaban stb. mar régen megkezdédott a ga-
bona-, zoldség- és gyumdolcstermesztés, amikor északibb
népek, koztik Eurdpa népei a természetben még mindig
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gy(ljtdgetéssel szerezték novényi eledeleiket. S6t a gyimol-
csoket még akkor is a természetben szedték meg, amikor
mar gabonéat termesztettek és &llatokat tartottak a gazda-
sagban.

Ez a kor Eurdpéaban a csiszolt készerszamokrol Gjk6-
kornak nevezett id6szak, amely korllbellul 6tezer évvel ez-
el6tt kezd6dott, tehat olyan id6ben, amikor Nyugat-Azsia-
ban és Eszakkelet-Afrikaban mar a torténelem elsé lapjait
irjak. Az Gjk6kor legfontosabb és legtanulsagosabb marad-
vanyai a svajci tavakb6l Robenhausen, Wangen és Thuner-
see kornyékén keriltek el6, ahol az ujkékori torzsek co-
l6pépitményeken laktak a tdé szélén, s a viz és az iszap
sokmindenféle olyan hulladékot megé&rzott, amely a szaraz-
foldon elpusztult volna.

A svéjci cOlopépitmények ndvényi maradvanyai azt
tanitjak, hogy a lakék a gabonaféléket, arpat, buzat és ko-
lest termsztették, s6t termesztettek mar néhany zoldsé-
get és ipari novényt is, ellenben a gylimdlcsdket a termé-
szetben szedték meg. E tekintetben tehat még épugy a
gy(ljtogetd gazdalkodas szinvonalan maradtak, mint volt
ezen a szinvonalon az 6skékor embere. A mult szizad ko-
zepe Ota tdbben foglalkoztak a svajci c6lépds6k novény-
maradvanyaival, a gyimdolcsdkkel is, s ma mar nagyon jol
ismerjuk a svajci colopepitmények lakdinak gylmolcseit.

Nem kevesebb, mint 25 gylmdlcs szerepelt étlapju-
kon, kétféle alma, az eurdpai vadkorte, a lisztes és a madar-
berkenye, cseresznye, sajmeggy, kékénysziiva, kokény,
zelnice, malna, fekete szeder, erdei eper, rdzsacsipke, fe-
kete és gyaloghbodza, fekete és piros afonya, kanya- és os-
torbangita, eurdpai vadsz6l6 a husos-leves gylimdlcsék
kozul, mogyoro, bikkmakk, dié és sulyom a széaraz gyi-
molcsok kozil. Ha nem is teljes, mindenesetre gazdag
gyljteménye a ko6zépeurdpai gyiimdlcsdknek.
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£ gylmolcsjegyzék azonban tobb tekintetben feltliné.
A fajok legnagyobb része ma is honos Koézép-Eurdpaban
és a svajci tavak kdrnyékén, de egyesek nem honosak. Az
utobbiak kozé tartozik a kokényszilva és a di6. Hogy ju-
tott ezekhez a svajci Ujk6kor embere? Mar a gyimolcs-
maradvanyok elsé kutatéjanak feltlint, hogy kétféle nagy-
sagl alma volt az Gjkdékori svajci ember asztalan, egy
kisebb, amely méretben megfelel az eurdpai vadalma gyu-
molcsének, a mésik azonban valamivel nagyobb. Ez a na-
gyobb alma is éppen olyan gyakori a maradvanyok kozt,
mint a kisebb. Az el6bbi kérdéshez tarsul most még, vajjon
miképen jutott a svajci Ujk6kori ember ehhez a nagyobb
alméhoz?

E kérdésekre kétféle magyarazatot adhatunk. Lehet-
séges, hogy az Ujk6korban a svajci tavak kornyékén is
honos volt a kokényszilva és a did, valamint honos volt
egy nagyobb gyumélcsi alma. Ez anndl valdszin(ibb, mert
tudjuk altaldban Eurdpa floratorténetébdl, hogy az Ujké-
korban enyhébb volt Kézép-Eurépa klimaja, melegebbek
voltak nyarai. Fel kell tehat tenniink, s éppen ezek a gyl-
molcsmaradvanyok bizonyitjak, hogy az Gjkékorban egyes
olyan gyimdolcsndvények, amelyek északi hatdra ma nem
éri el Kozép-Eurdpat, északnyugatabbra terjedtek, s csak
kés6bb, részben korunkban, hlazdédtak vissza Kozép-Eu-
répa eme részeib6l. Hogy a meleg nyarat kivan6 gylimolcs-
fak korunkban Eurdpéaban visszahtzéddban vannak dél-
keletre, tobb példaval fogjuk még bizonyitani a magyar-
orszagi gyumdolcsfajok korébol.

Az is lehetséges azonban, hogy a svéjci Ujkékori em-
bere értett bizonyos mértékben a gylmdolcstermesztéshez
is, és taldn magaval hozta keletr6l, vagy kozvetit6 Gton
kapta onnan a kdkényszilvat, diot és a nagygyimolcsd al-
mat. A svajci tavak Ujkdékori névénymaradvanyainak kuta-
toit fOként a kétféle alma kérdése érdekelte, Kezdettél azt
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tették fel, hogy termesztett alma, amely az eurdpai vad-
almatél ered. Az Gjabb kutaték is azt tartjak, hogy ter-
mesztett alma, erre kiilléndsen abbol kdvetkeztetnek, hogy
nagy mennyiségben fordul el§, ennélfogva nem valészind,
hogy szorvanyos fakrdl gydjtotték volna.

E kétféle magyarazat kiilonben nem zarja ki egymast,
ennélfogva azt is feltehetjuk, hogy a szébanforgd gyi-
molcsfajok honosak voltak az Gjkékorban Kozép-Eurdpa-
ban, s az Gjk6kori ember bizonyos mértékig gondozasba
vette lakohelyei kdrnyékén azoknak a faknak egy részét,
amelyekrél gylimolcsét gydjtotte. Ez nagyon valészind,
mert a gabonatermeszt6 torzsek, mint nyomban latni fog-
juk, igy kezdik meg a gyumolcsfak termesztését. Azt az
érdekes kérdést azonban, hogy a svajci uUjk6ékori nagy
alma vajjon az eurdpai vadalma gondozott fajarél szarma-
zott-e, kilon fajhoz tartozott-e, avagy talan a termesztett
keleti almahoz, lehetetlenség elddnteni.

Az (jk6kori svajci gyumolcsok kozt a makkokat a
bukkmakk képviseli, a tolgymakk hianyzik. Ezt azért kell
kiemelnink, mert az 6kor a tolgymakkot tartotta a legésibb
eurdpai gylimolcsnek, sét egyaltalaban a leg8sibb eurdpai
novényi eledelnek, s az 6kori irok nyoman a renaissance
Ota a humanistadk is. Ez a nézet killonben inkabb kolt6i el-
képzelésen alapszik, rémai kélt6k képzelték el igy az arka-
diai 6si egyszer( életet. De a kdlt6k nem alaptalanul dics6i-
tették a tdélgymakkot, délen valéban eledel és gylmdolcs
volt, mint pl. Prinius természetrajzaban olvashatjuk. Latni
fogjuk, hogy délr6l hozzank is eljutott hasznalata a pasz-
torok koérében, a biikkmakké szélesebb kérben is.

A gylijtogetd gazdalkodasrdl az dtmenet a ndvényter-
mesztésre egyike az emberiség legnagyobb vivmanyainak,
s tulajdonképen a kultdra, az emberi folény kezdete a ter-
meszeten. A kozépkor, mint tudjuk, ugy képzelte el az
emberiseg kezdetét, hogy egy paradicsomkertbe helyezte
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az els6 emberpart, amely ott munka nélkil megtalalta ele-
delét. A paradicsomkert ugyan csupan elképzelés, de annyi
mégis valdsag, hogy vannak a Féldon vidékek, ahol az ele-
delnek valé ndvények nagyobb szdmban nének, vagyis
ahol a természet bdvebb és jobb noévényi eledelekkel
kindlja az embert, mint Eurdpéban.

A paradicsomkert elképzeléséb6l az is bizonyos mér-
tékig iranyt jelent, hogy az ember nem pusztan a véletlen
kovetkeztében kezdte meg a novénytermesztést, s ezzel a
gylimolcstermesztést, mint a mult szazadban egyesek vél-
ték. Az emberiségben kellett el6bb olyan valtozasoknak
elkdvetkezniok, amelyek a novénytermesztés megkezdé-
sére alkalmassa tették az embert. Meg kellett sziiletnituk
olyan emberfajtdknak, olyan térzseknek, amelyek & termé-
szet meghdditdsara indultak el, nem tdbbé vadaszattal,
haldszattal, hanem immar a gazdasagi névények termesz-
tésével. A gylimolcstermesztés kezdetei tehat itt elvesznek
az emberfajtdk keletkezésének kérdésében, amelyet, mint
altalaban a fajok keletkezésének kérdését, korunkban a
kromoszéméak kutatdsa révén remélik megvilagithaténak.
Ez azonban val6ban olyan kérdés, amely a kdzépkor nyel-
vén a teremtés korébe tartozik.

A kérdés targyi részének megvilagitasat azzal kezdjik,
hogy visszatekintiink a gy(jtogetd gazdalkodas koraba.
Emlitettik, hogy a gy(ijtogetd ember is tart bizonyos gaz-
dasagi rendszert, amely abban nyilvanul, hogy minden
id6szakban a megfelel, ehet§ novényi termékekben gaz-
dag tajakat keresi fel. Ez az ismeret els6 alapja a névény-
termesztésnek. A kovetkezd fokot az jelenti, hogy az em-
ber a ndévényi termékben gazdag vidéken a term6 ndvényt
gondjaiba veszi, megoltalmazza maés torzsek és az allatok
tamadasai ellen. llyen tdrzsekrdl olvashatunk a mult sza-
zad foldrajzi leirdsaiban a melegovi tajakon.
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Korunkban v avitov ismertette a nyugatazsiai és ko-
zépazsiai népek gylmolcstermesztésének elsd kezdeteit.
A Kaukazusban és Turkesztanban ma is vannak olyan
hegyek, amelyeket valdsdgos gyimolcsfaerdék boritanak.
Illyen pl. a Kopet-dag és egész vidéke. Az ottani telepesek
agy veszik birtokukba a foldet, hogy a szantéféldi mve-
lésre alkalmas helyeken Kkiirtjdk az erd6t, s megkezdik a
gabonatermesztést és allattenyésztést. Az erd8irtok azon-
ban egyes fakat megkimélnek, helyén hagynak. Ismerik az
erd6 minden fajat, mert megszedik az erdei gyumolcsoket,
s a legjobb és legszebb gyimadlcsot termd fakat nem vagjak
ki. Meghagyjak a helyiukén, s a fak tovabb is teremnek,
most mar azonban a szant6foldeken vagy a tanyak mellett,
esetleg éppen az udvarokon, a kertek élGhelyein.

Az ilyen hagyasfa (lll. tabla) egyszersmind a gyu-
molcstermesztés kezdetét is képviseli. Most mar bizonyos
gondozéasban részesul. Nem kell kizdenie egykori erdei
tarsaival. Hatalmas példannya né. Tisztelt fava lesz, amely
esetleg nevet ad a helynek. Mar a gyd(jtogetés idején sok-
szor a kivalé tulajdonsagu gyumdolcsfarél kap nevet a
hely, ilyen az Almés, Kortvélyes, Somos stb. Az irtdssal
foglalt terlileten magédnosan all6 fa gyakran hatéart jeldl,
maskor azonban a hely nevét jelzi. Gyumadlcstermesztési
tekintetben kivalogatast jelent. Az a fa marad meg, amely
a legjobb és a legszebb, vagyis az emberi izlésnek leg-
megfelel6bb gyliimdlcsét termi, s minthogy bizonyos tulaj-
donsdgait atorokiti utddaira, esetleg termesztett fajta
szarmazik majd téle.

Mikor a gylimadlcstermesztés kezdetei mar elérkeznek
erre a fokra, a telepulék régota ismerik a magvetést, meg-
kezdik tehat a gyumolcsfak magvetését is. Fontosabb azon-
ban ennél, hogy az oltast is ismerik. Tudjuk, hogy éppen a
gyumolcs értéke tekintetében fontos tulajdonsdgok nem
mind 6réklédnek, ezért magvetéssel nem tarthatdé fenn a
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gylimolcstermesztés szinvonala, a gyumolcsok josaga és
szépsége. Az oltds azonban mindezt biztositja. Nyugat-
Azsidban 6sid6k Ota ismeretes az oltas, s az értékes ha-
gyasfakrol oltddgakkal terjed az értékes fajtatulajdonsag.

A gyljtogetés rendszere, az erddirtdsokon Kkivaloga-
tott fak védelme mindenitt feltaldlhato a Foldon, tehéat
altalanos emberi 6sztonb&l ered, ilyen fok( lehetett a
svajci ujkori coloposdk gyumolcstermesztése is. Azonban
az oltds mar olyan emberi taldlmany, amely egyéni viv-
many, s ugy latszik, Nyugat-Azsia a hazaja. Itt talaltak fel,
itt terjedt el, el6bb egy torzs korében, kés6bb nagyobb
teriileten. Innen jutott Eurdpaba is, természetesen bizo-
nyos nemes gyumolcsfajtakkal kapcsolatban. Névénytani
és gazdasagi szakirdk T neopnrastus Ota targyaljak, de kér-
déses, vajjon fejlédott-e, amidta a szakirok is foglalkoznak
vele. Ugyiatszik, csak a legtjabb id6kben, a természettudo-
manyi ismeretek segitségével mutatkozik némi haladas az
oltas ismeretében és gyakorlataban.

A régiek ugyanis nem vizsgaltdk az oltast kisérletileg,
s nagyon sok téves hatast tulajdonitottak az oltdsnak. Az
oltdsi babondk egész tdrhdza az, amit réla Piinius, Colu-
mella €S Palladius munkajdban olvasunk. Ez nem lehet
elitélés targya, mert a természettudomanyi ismeretek Kki-
épitése el6tt nem tudtdk elvalaszani a rendszertani, 6rok-
léstani jelenségeket az élettaniaktdl, mindezt Osszekever-
ték az oltds hatdsaban, amelyet mint egyetlen gylimoélcsfa-
nemesitd modszert ismertek a fa gondozéasan kivil.

Nyugat-Azsia jelentésége a gyimélcstermesztés torté-
netében nem merdl ki az oltas feltalalasaval. Miként leg-
régibb gabondink, zdldségeink és ipari noévényeink d&sha-
z4aja, azonképen leg6sibb termesztett gyumadlcseinké is. Ha
attekintjik azt a gylimolcsjegyzéket, amelyet az elsd feje-
zetben ismertettiink, nyomban szembeétlik, hogy a legtébb
eurépai gyumolcs terjedési terllete taldlkozik Nyugat-
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Azsiaban, kiilénosen pedig a termesztett gyimolcsoké.
Még inkabb kidomborodik azonban Nyugat-Azsia fontos-
saga, ha a régi gylimolcsoket elvalasztjuk az ujabbaktdl, s
mint kilén csoportot tekintjik. Ekkor kideril, hogy régi
termesztett gylmolcseink kevés kivétellel mind honosak
Nyugat-Azsiaban.

Mar az dkori szakmunkakban olvashatunk olyan ada-
tokat, amelyek hatarozottan mutatjak, hogy Myugat-Azsia
gylimolcstermesztésiink 6shazéja. pPiinius azt irja, hogy a
cseresznyét Lucurius hozta Italidba Pontusbél a Roma
alapitasatél szamitott 680. évben. Ugyancsak Piinius irja
természetrajzaban, hogy az aszalhatd, nagy csonthéju szil-
vakat a sziriai Damaszkuszrél damaszkuszi szilvidnak neve-
zik. A mult szazadban Henn Viktor fOként nyelvészeti és
kultartérténeti alapon mutatta ki, hogy régi termesztett
novényeink, termesztett gyumdlcseinket is beleértve, f6-
ként Nyugat-Azsidban honosak, ott lettek termesztett no-
vények, s onnan vandoroltak az emberrel Gorégorszagon
és Italian at Kozép-Eurdpaba.

A magyar gylmolcsnevek egy Kkisebb része szintén
Nyugat-Azsiabdl ezen a kultdraton jutott el hozzank. igy
pl. a cseresznye neve. Mint fentebb emlitettik, Piinius a
cseresznye romai meghonositdsat Lucurius nevéhez kap-
csolta. Lucutius egyike a romai torténelem legérdekesebb
szerepl@inek, kivalo hadvezér volt, aki legy6zte Mithrida-
tes pontusi és Tigranes arméniai kirdlyt. Késébb vissza-
vonult a kozélett6l, miigyljteményt és konyvtart rendezett
be lakasan, ahol néha gazdag és izléses lakomaval vendé-
gelte meg baréti korét. Az a cseresznye, amelyet mai id6-
szamitasunk szerint Kr. e. 74-ben Pontusbél hozott, nyil-
van valamely kival6 termesztett cseresznyefajta volt. Pon-
tosban Kerasunt a cseresznyérél kapta nevét, bizonyara
cseresznyetermesztési kézpont volt. Az eurdpai vadon
termd cseresznyét Osiddk oOta ismerték Eurdpaban, Italia-
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ban is. Nyugatdzsiai nevét bizonyara szintén Lucullus
honositotta meg a latinban cerasus alakjaban. Kés6bb at-
vették az eurdpai népek is. A cseresznye 0si irdni neve a
Kaukéazusban kirahs, Armeniaban keraseni, a kurd nyelv-
ben ghelas. Ezek egyikébdl eredia latin cerasus, goérég ke-
rasos, a kozépkori ceresea, kersa, végil a német Kirsche,
szIlav csresnya, s a magyar cseresznye, cseresnye.

Korunkban Y AVILOV 6rokléstani vizsgalatok alapjan
ugyanerre az eredményre jutott. v avitov nemcsak a fajo-
kat, hanem a fajok valtozékonysagat és a termesztett faj-
tak eredetét is kutatta, s azt igyekezett megallapitani, hogy
hol leggazdagabb alakokban valamely faj, és hol talalhatok
a vadon ¢élé alakokhoz leginkabb hasonlé, a természetben
folyd kizdelemre képesité tulajdonsdgokkal leginkabb
rendelkez6 alakok. Kutatasainak eredménye, hogy Eurdpa
régi termesztett gyiimélcsei legnagyobb része Azsia dél-
nyugati hegyvidékér6l ered. Minthogy az oroklési elemi
tényezd a sejtmagban a gén, a termesztett névény 6shaza-
jat a génkozpontokban keresi. A legtébb eurdpai régi ter-
mesztett novény Gshazajanak a nyugatazsiai génkdzpontot
tartja, amely Kis-Azsia belsejétél Transzkaukéazian, Per-
zsian, Turkesztan hegyvidékén, Afganisztidnon, Pendzsa-
bon at Kasmirig terjed. Ez a terllet az 0Osi termesztett
alma, korte, szilva, cseresznye, meggy, birs, naspolya, ber-
kenye, sz6l6, fiige és szederfa hazdja.

Nyugat-Azsia vezet szerepe azonban a kdzépkorban
sem szlint meg, a romai birodalom &sszeomlasa utan is
Ujabb gyimdolcsfajokkal, igy pl. a sargadinnyével ajandé-
kozta meg Eurdpat, még inkdbb Gjabb és nemesebb gyi-
molcsfajtakkal, amelyek idegen voltukat Eurépaban olyan
jelz6kkel arultak el, mint damaszkuszi, térék, olasz, spa-
nyol stb. Latni fogjuk, hogy a magyar gylimolcstermesztés
elsd felvirdgzésa szintén nyugatazsiai gyimolcsfajtak be-
6zonlésén alapult.
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Nyugat-Azsia mint kdzvetitd is fontos szerepet jat-
szott a gyUmdlcstermesztés torténetében. Neéhany régi
gyumolcsiink @6shazaja, mint lattuk az els6 fejezetben,
Kina. Kindbdl ered a régi gyimolcsok kozil az 6szibarack
és a kajszi. A nyugatézsiai kozvetités emléke e két gyi-
molcs régi latin, mai tudoméanyos és tébb nemzeti Ujabb
neve. A romaiak az 0Oszibarackot perzsa gylmolcsnek, a
kajszit korainak vagy arméniainak nevezték, a tudomany
ennek alapjan tartja szamon e két barackot Prunus persica
és Prunus armeniaca néven. A persica szobdl ered az
6szibarack minden eurdpai neve, az olasz persico, révidi-
tett alakjaban pesco, a francia péche', a német Pfersing,
Pfirsich, a Balkdnon bizanci kozvetitéssel elszlavosodott,
egyes nyelvekben preska, masokban breskva és braskva,
majd brask alakban tlinik fel, utdbbi hasznélatos a Drava-
Széva vonalén, ahol érinti a magyarsag teriletét, s magyar
ajkon braszk, baraszk, végil barack lett. Perzsia és Arme-
nia tehat ebben az esetben nem e gylimdlcsdk hazaja, ha-
nem kozvetit6je. Tudjuk, hogy Kinabdl Perzsidba vezetett
a Kelet-Azsiabol indulé selyemit, ezen az Gton jutott
keletre a két barack is. ROmaba, mint tdbb més keletazsiai
dragasag, csak a csdszarkorban, Kr. sz. utdn az els6 szadzad-
ban jutottak el. A k6zépkorban koévette 6ket a selyemher-
nyot taplald fehér eperfa.

Afrika kevéssé fontos az eurdpai gyimolcsészet tekin-
tetében. Val6szinii, hogy Eszakkelet-Afrika a fiige, altala-
ban Eszak-Afrika a sz6l16 alakkérét gazdagitotta. Hogy a
dinnyék koérében milyen szerepet jatszott, még tovabbi
kutatasokra var, bizonyosan afrikai eredetlinek latszik a
gorégdinnye, amelynek feltlinése azonban még szintén Ki-
deritetlen.

A renaissance humanistai és a mult szdzad klasszi-
cistai hajdan a romai és a gérog szakmunkakban olvashatd
gyumolcsokkel és gylmolcsfajtakkal igyekeztek azonos!-

Rapaics: Magyar gylmaélcs.
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tani koruk ismert gyumolcseit, s ezzel befejezettnek tekin-
tették e téren munkajukat. Mint azonban latjuk, a Fold-
kozi-tenger melléke keletr6l kapta termesztett gytimadlcseit
s a gyimolcstermesztés gyakorlatat. Jarult-e hozza valami-
vel maga is? E kérdésre tulajdonképen mar Engler A doif
igyekezett megfelelni, mikor jegyzeteket irt Henn emlitett
munkajanak egy Ujabb kiadéasahoz.

Hehn ugyanis nem ismerte a Foldkozi-tenger melléké-
nek novényzetét, s azt a kOvetkeztetést vonta le nyelvé-
szeti és miUvelddéstorténeti vizsgalodasai eredményébdl,
hogy a Fdldkozi-tenger mellékének olyan jellemzd nové-
nyei, mint az olajfa, sz616, flge stb. keletr6l az emberrel
kerultek Gordgorszagba és Italiaba. Ezzel szemben Engier
hangsulyozta, hogy e névények Gordgorszagban és Italia-
ban @sid6k 6ta honosak.

Ez az ellentét Henn és Engier k0z0tt tulajdonképen
kezdete annak a kutatasnak, amely a termesztett és a va-
don termé gyumdlcs viszonyat igyekszik megvilagitani, s
amelynek nehézségét az elsd fejezet néhany rendszertani
utalasa, e fejezetben pedig a svajci coloposok nagy alma-
jdnak eredete mar bemutatta. A gylimadlcstermesztés, mint
tudjuk, nem dagy indult, hogy az ember magaval hozta,
vagy szomszédaitél megszerezte a Kkitenyésztett nemes
gyumolcsfat, akar mag, akar oltéag alakjaban, hanem
Ggy, hogy gondozésha vette az erdé hasznos gylmdlcsfait.
A g6rog és romai szakir6k koraban természetesen mar
csak halvany emléke élt azoknak az id6knek, amikor az
elsé telepesek megkezdték az erd6k irtasat s a gylimolcs-
fak gondozésat, majd a gylimdolcstermesztést, de bizonyos,
hogy a Foldkozi-tenger mellékén is igy kezd6dott a gyu-
molcstermesztés, ott is el6bb gylumdlcsgyijtogetd torzsek
éltek, s csak ezeket kovették erddirtd és gylumolcster-
mesztd népek.
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Utébbiak, kiléndsen a Balkanon, feltétlenil sok vadon-
termd gylmolcsfat vontak be ismert mddon a gyimdélcs-
termesztésbe. Altalaban a harom déli félszigeten, de kiilo-
ndsen a Balkanon a termesztett gyimaolcsok kozt szerepl6
fajok kozill szdmos 6shonos. Cato, a rOmaiak els§ gazda-
sagi ir6ja (Kr. e. 234—149), még tdobb olyan gylmdolcsfajt
és sok olyan gylmdlcsfajtdt nem ismert, amelyeket a csa-
szarkori rdmai szakirék mint elterjedtet emlitenek. A gyi-
molcstermesztés maodszerei is sokkal kezdetlegesebbek
voltak Cato, mint Piinius €S Cotumerta koradban. Még
egy lépés, és mar eljutottunk abba a tdrténelemeldtti
id6be, amikor ItadliAban még ugyanugy inkdbb az erdében
szedték a gylimolcsdt, mint termesztették.

Ily médon tehat kétségtelen, hogy a Féldkdzi-tenger
mellékén is jutottak, ha nem is 0j fajok, legalabb fajta-
elemek a termesztett gylimodlcsok kozé. Eleinte ott is az
erd6bdl hoditottdk el és valasztottdk ki a gylimdolcsfakat
s csak kés6bb nemesitették keleti oltddgakkal. Amint
azonban a mdvel6dés haladt, a keleti nemesebb fajtak
egyre jobban visszaszoritottdk az 6si gyumolcsfajtakat, és
Ujabbak, nemesebbek foglaltak el azok helyét. De vala-
mennyi bizonyosan maradt az 6shonosokbdl is. v avitov
a hiivelyesek kozt szép példakat mutatott ki a Foldkozi-
tenger mellékének hatdsara. A nyugatazsiai 6shonos borso,
lencse, csicseriborsd, I6bab kismagvud, ennélfogva a nagy-
magvu fajtdk mashonnan erednek. A nagymagvl borso és
lencse Eszak-Afrikaban, a nagymagvu csicseriborsé, 16bab
a Foldkozi-tenger mellékén, a nagymagvl lencse pedig
mindkét utébbi génkdzpontban honos. A nagymagvl
lencse, I6bab és csicseriborsd tehat a Foldkozi-tenger mel-
Iékén csatlakozott az &si, nyugatazsiai termesztett huvelye-
sekhez. llyenféle kulénbségli fajtdk bizonyara vegyultek a
Foldkozi-tenger mellékén a gylimolcsok kozé is.

Magyar Mezégazdasdgi Muzeum és Kényvtdr



8 RAPAICS RAYMUND: A MAGYAR GYUMOLCS

Vavilov, aki f6ként a gabonafélék, z6ldségek és ipari
novények alapjan hatarolta el a torténeti fontossagu gén-
kdzpontokat, nem ismer eurdpai génkoézpontot.. A gyu-
molcsésznek azonban el kell hatarolnia egy eurdpai gén-
kdzpontot is. Els6sorban azért, mert miként a Féldkézi-
tenger mellékén jutottak bizonyos fajtaelemek a termesz-
tett ndvények kozé, azonképen Eurdpaban is. Erre mar a
svajci coloposok gylmaolcsei kozt talalunk bizonyitékokat.
Minthogy az (jkékori klima kovetkeztében minden bi-
zonnyal gazdagabbak voltak Kozép-Eurépa akkori erdei
gyumaolcsfakban és gyumdlcsfajokban, s6t bizonyara ezek
valtozékonysaga is szélesebb kor( volt, joggal tesszik fel,
hogy KoOzép-Eurdpaban is uj fajtaelemekkel gazdagodott
az eurdpai gyumolcsflora. Erre a targyra még viasza fogunk
térni a kdzépkori magyar gylimdlcs ismertetésében.

Eurdpa azonban a gyimaolcsészetben a Foldkdzi-tenger
mellékénél sokkal fontosabb génkdzpont, mert nemcsak
fajtaelemekkel gyarapitotta a mar ismert 6si, nyugatazsiai
gylimolcsok alakkorét, hanem Gj gyumadlcsnemeket is adott
avilagnak. Eurdpai eredetl ugyanis, mint az els6 fejezetbdl
kitlinik, a foldi eper, szeder, mélna, ribiszke és egres ter-
mesztése és els6 termesztett fajtdi. A malna és a szeder
termesztésének eredetérél nincsenek pontosabb adataink.
Az erdei epret a francidk és belgdk méar a 14. szazadban
kertben kezdték termeszteni. A 15. sz&zadban szintén
belgdk és francidk alapitottdk meg a kdzonséges ribiszke
és az egres termesztését. A csattand epret az angolok a 16.,
a muskotalyepret a franciak a 17. szazadban (lltették a
gylimaolcsoskertbe. Valahol Kelet-Eur6paban kezdték ter-
meszteni az orosz almat, mint Szentivanyi alma neve mu-
tatja, késébb a torpe almafak alanya lett bel6le. Az eurdpai
gyumolcsok kés6bb éppugy elterjedtek, mint hajdan az
6si nyugatéazsiai és kinai gylimaolcsok, s éppugy kapcsoldd-
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tak termesztett alakkorlikbe uUjabb és Ujabb fajtdk és
fajok, mint azokhoz.

A mult szazadban Eszak-Amerika is génkdzpontta lett
a gyumolcsészetben. A dél- és kozépamerikai Osrégi gén-
kdzpont Peru és Mexiko, egyetlen gyimolcsdét sem adott
Eurépénak, barmi fontos tehat a gabona- és zdldségter-
mesztés torténetében, barmennyire atalakitotta ujkori
szantéfoldi novénytermsztésinket, a gylmdlcsészetben
névtelen maradt. Az els6 kézépeurdpai termesztésre alkal-
mas, amerikai gyumdlcsok, a csilei és virginiai eper, Euré-
paban lettek termesztett gyimdolccsé, de a mult szazadban
Eszak-Amerika vette kezébe a mérsékeltdvi termesztésre
alkalmas amerikai gyimolcsfajok termesztésének, nemesi-
tésének meginditasat. Eddig féként az északamerikai sz6-
16k, szilvadk, egresek, malnak és szedrek tlntek fel a ter-
mesztett gyumolcsok kozt. Az amerikai afonyak termesz-
tésének példaja az eurdpai afonyak termesztésének kisér-
leti kezdetére 6sztonzoétt. Ujabban Eszak-Amerika kozve-
titi a termesztett gyimolcsok ko6zé a kinai és japan gyi-
molcsoket. Kuléndsen a szilvdk alakkorét igyekeznek
Amerikdban keletdzsiai szilvidkkal gazdagitani. A kinai ho-
moki korte is Amerika kdzvetitésével kezdte meg kilfoldi
hédito utjat. Amerikdban keresztez6dott egy nemesitett
karmankortével, igy lett a Kieffer korte egyik szulGje, s
ebben jutott el Eurdpaba és hozzank.

Az elmondottakb6l kiderll, hogy azok a mddszerek,
ahogy hajdan a torténelemeldtti ember megkezdte a gyu-
molcstermesztést és gyimdlcsfajokat hdditott a természet"
t6i gyumolcsoskertje szdmara, a torténelem késébbi év-
ezredeiben nem multak idejuket, a torténeti ember is foly-
tatta a természtben termesztésre alkalmas gyimdolcsfajok
felkutatasat és kozulik sz&mosat telepitett kertjébe. Az
europai génkodzpont gylimolcsfajai, amelyek a 14. szazadtoél
kezdve lettek termesztett gylimadlcsok, éppugy kézvetlendl
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a természetb6l szarmaztak kertjeinkbe, s éppugy kezd6-
dott nemesitésiik, haziasitasuk, mint az &si nyugatazsiai és
a kinai gyumadlcsoke.

Nemcsak a termesztett gyimdlcsfajok eredete nyulik
vissza azonban a torténelemel6tti idékbe és a gyumolcs-
termesztés kezdeti kordba, hanem a gylumdlcsfajtaké is.
A gyakorlati gyimolcstermeszt6t még inkabb érdeklik a
gyumolcsfajtdk, mint a gyumdlcsfajok. Ez érthet6, mert
a gyuimolcstermesztének inkabb a fajtdk megvalogatésa ad
gondot, semmint a fajoké. Az els§ gylmolcsfajtakat, s
hosszl ideig még a kdvetkezéket is, éppugy a természetbdl
hoditotta el az ember, mint a gyumdolcsfajokat. A gyuU-
molcsfajtdk tulajdonképen a gyumdolcsfajok valtozékony-
sagan alapulnak, az els6 gyumlécsfajtak a gyumdlcsfajok
természetben mutatkoz6 alakjai. Ezeket mar a gydjtogetd
gazdalkodas idején felfedezte és megfigyelte az ember, az
izlésének megfelel6ket szedte meg az erdében és a pusztan,
s mikor megtelepedett és az irtdson meghagyta az értékes
gylimolcsfakat, tulajdonképen maris kivalogatott fajtak-
hoz jutott.

A gylimdlcsfajok tehat mar kezdettél fogva fajtakban,
éspedig mindjart szamos fajtaban jutottak a termeszt6
gazdalkodasba. Eppen a legértékesebb fajtaelemek, azok,
amelyek termesztett gyimaolcsfajaink gazdagsagat jelentik,
amelyek lehet6vé teszik, hogy izlésink szerint valogassunk
a fajtakban és id6szakok szerint felvonul6 Gjabb és Gjabb
fajtdk szinte az év egész folyaman ellathassak asztalunkat,
a termesztett gyumolcsfajok 6si, még a természetbdl eredd
véltozatai. Azok a tulajdonsdgok, amelyek a termesztés,
nemesités folyaman alakultak ki, tukjdonképen szintén a
gyumolcsfajok 6si valtozékonysagahoz tartoznak, csak
abban kuloénbdznek az el6bbiektdl, hogy a természetben
szunnyadé Aallapotban rejteztek a gyumdlcsfajokban, a?
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ember védelme alatt azonban felilkerekedhettek ellenlabas
tulajdonsagaikkal szemben.

Az Orokléstani vizsgalatok megvildgitottdk, milyen
alapokon épilt fel a valtozékonysag, a mi szempontunkbdl
nézve, mi a természettudomanyi alapja a gyimaolcsfajtak-
nak. A termesztett gylimolcsok eredetének kutatdi pedig
azt is tisztaztadk, hogy az egyes gylimolcsfajok és gyiimolcs-
fajtak valtozékonysaga milyen szerepet jatszott a gyi-
molcstermesztés kezdeti id6szakaiban. Az aldbbiakban
err6l is adunk egy Kkis Aattekintést, amelybdl legalabb
annyi ki fog deriilni, hogy milyen bonyolult éroklékeny-
ségi szerkezetld gyumolcsdk keriiltek mindjart kezdetben
a termesztés hatarai kozé.

A véltozékonysag egy orokléstani alapja az Oroklési
szerelvény, a kromoszomak szamszerld megsokszorozo-
dasa. Ennek legegyszeriibb esete, ha az 6roklési szerelvény
a faj hatarain belll sokszorozodik meg. igy keletkezett pl.
az almak haromszoros szerelvény(, vagyis a rendes kett6s
kromoszdmaszam masfélszeresére gyarapodott szerkezetd
alakkore. Az almak rendes 6roklési szerelvénye 34 kromo-
szdbma, a masfélszeres szerelvény(i almafajtdakban 51 a
kromoszéméak szama. llyen a Boskoopi szép, a Ribston
pepin, Gravensteini stb. alma. Az 6roklési szerelvény meg-
sokszorozodasa gyakran a ndvény megnagyobbodasaval és
a valtozékonysag ndvekedésével jar. A sz6l6k atlagos
kromoszémaszama 38, az Orias muskotaly és az Orias Szul-
tanina oroklési szerelvénye 76 kromoszoma. ,

Fokozott a jelentésége az 6roklési szerelvény szambeli
gyarapodasanak, ha keresztezéssel parosul. A keresztezés
6nmagaban is lényeges szerepet jatszik a valtozékonysag-
ban. Még a mendelezd, vagyis széthasadd keresztezOdési
keveredések is megdérizhet6k, s fajtdkka lehetnek a gyu-
molcsészetben, mert oltdssal atvehet6k a természetbhdl s
fenntarthatok. A flérakutatdk igen nagy szdmu alakkeve-
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réket kutattak fel a természetben, s kétségtelen, hogy mar
kezdettdl jutottak keverékalakok a természetb6l a gyimol-
csoskertbe is.

Keresztez6déssel kapcsolatos oroklési szerelvény meg-
sokszorozddéasa igen mélyrehaté moédon befolyasolja a
valtozékonysagot. Illyen mdédon olyan alakok keletkezhet-
nek, amelyek fajoknak tekinthet6k. igy magyarazzak pl.
a termesztett szilvafajok keletkezését. Nyugat-Azsiaban
nagy tertleten, igy a Kaukazustdl a Balkanig érintkezik
a cseresznyeszilva és a kokény terjedési teriilete. Mar az
elsé fejezetben megtudtuk, hogy a cseresznyeszilva 16,
a kokeny 32 kromoszomaés szilva. Azon a terileten, ahol
a kettd egymas mellett terem, fajkeverékeiket figyelték
meg és irtdk le. A Kkeresztez6dések Oroklési szerel-
vénye kulénb6z6, vannak azonban olyanok is, amelyek
a két szuld oroklési szerelvényét teljes szd&mban oOroklik,
tehat kromoszdémaik szdma 48, ugyanannyi, mint a ko-
kényszilvaé, 16szem( és nemes szilvaé. Ennek alapjan val6-
szin(i, hogy a k6kényszilva a cseresznyeszilva és a kokény
allandosult és természetben is honos fajkeveréke, a 16-
szeml és a nemes szilva pedig e fajkeverék termesztett
alakjait foglalja 6ssze. Ez magyarazza a valddi szilvak két
szinkdrét is, a cseresznyeszilvatdl 6rokolték a sarga és a
vOrds szint, a kokényt6l a kéket.

Hasonld lehet az eredete a cseresznyemeggynek. Mint
emlitettiik, a cseresznye kromoszomainak szama 16,amegy-
gyeké 32. A cseresznyemeggy kellemesebb, kevésbbé sa-
vanyu izével, felallé agaival és taracktalansagaval bizonyos
cseresznyetulajdonsdgokat mutat, s felteszik, hogy e tulaj-
donsagait valéban a cseresznyét6l szerezte, oly modon,
hogy a savanyUmeggy keresztez6dodtt a cseresznyével,
amely az O6rokségben megkettdzte oroklési szerelvényét, s
igy a cseresznyemeggy megtartotta a meggyekre jellemz6
32 kromoszdmat.
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Az oroklési szerelvéeny maddosulhat a névény mas ré-
szében is, nemesak éppen a viragban, helyesebben mondva
a csiraképzd sejtekben. Riigyvaltozatok k6zénségesen csak
kisebb jelent6ségi eltéréseket okoznak, pl. a szin véaltozé-
konysagat, mint ezt a Gravesieini alma példaja mutatja,
amely rlgyvaltozataiban egész sorat alakitotta a szinvalto-
zatoknak. Ismeriink azonban olyan eseteket is, amikor a
névény nem szaporodasra hivatott sejtjeiben kett6z6dott
meg az Oroklési szerelvény, s igy rugyvaltozatban tamadt
kett6s kromoszomaszamu eltéré alak. A korték atlagos
kromoszémaszama 34, Angliaban egy kortefan, amely a
Termékenység (Fertility) nev(i fajtdhoz tartozott, néhany
korte a tobbinél tetemesebb nagysagaval tiint fel. A vizs-
galat kideritette, hogy a nagyobb korték olyan agon ter-
mettek, amely rigyvaltozatnak volt tekinthet6, s amelynek
oroklési szerelvényében 68 kromoszoma volt.

A fajtdk eredete leggyakrabban génvéaltozékonysagra
vezethetd vissza. Génvaltozatok pl. az alakvaltozatok.
Hogy a gyumoélcsok alakja milyen valtozatos, mindnydajan
tudjuk. De a gylimdlcsalakok mégis bizonyos tipusokban
csoportosithatok. Ezeket valasztottdk alapul a gyimdlcs-
fajtdk rendszerez6i. A gyumdlcsalakok kiilénben tobb-
nyire parhuzamos valtozatok, pl. az almaalak és a korte-
alak ismétlédik a birs és a berkenye korében, a gom-
bélyded, a rovid- és hosszinyakas — utébbit kobakalaknak
nevezik — kortealak a korték rokonsdgaban, a bordas,
tojasdad, gombolyl és pogacsaalak az almak koérében, igy
a termesztett alma eme négy féalakjat megtalaljuk az euro-
pai vadalman is. A szin, iz és tobb mas tulajdonsag valto-
zékonysaga leggyakrabban szintén génvaltozékonysagon
alapul.

A fajtak alapjait tehat az ember mar kezdett6l fogva
a természetbdl szerezte meg, s mikor a termesztett fajtakat
tovabb figyelte és valogatta, azt folytatta, amit &sid6kben
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a gyumaolcstermesztéssel megkezdett. A termesztés folya-
man ugyan maédosultak bizonyos mértékben az 6si fajtak,
elvesztették tobb a természetes élettel 6sszefliggd tulaj-
donsagukat, pl. a toviseket, amelyek ellenldbas szunnyadd
tényez6i az ember védelme kovetkeztében uralkodd sze-
rephez jutottak, de nagyban és egészben az ember a gyu-
molcstermesztés késébbi folyaman sem igen fejleszthette
masképen a nemesitést, mint elédei példajat kovetve, s a
haladas sokaig egyediul abban mutatkozott, hogy a fajtak
pontosabb megkilénbbztetésére és ismeretére torekedett.
Ennek eredménye, hogy korunkban a sz6l6-, alma- és
kortefajtdk szamat ezernél sokkal tobbre becsilik.
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A Volga vidékén.

A magyarsag Eurdépa keleti szélén, valahol a Volga
vidékén bukkant el a torténelemeldtti id6k névtelenségé-
b6l. A finn-ugor nyelvet beszél6 nagy népcsalad egy tagja,
nyelve a torténelem kés6bbi folyamén is meg6rizte ezt a
jellegét. A finn-ugor népcsalad keleti, ugor-rokonsagu aga-
hoz tartozik. Ugor rokonai ma Azsidban élnek, kis szamda
torzsek, amelyek csak korunkban jutottak a movel6dés
ama fokara, hogy irni-olvasni tanulnak.

A magyarsdg a finn-ugor 6&si szokincsb6l korunkig
meg06rzott annyit, hogy targyi ismereteit, s ezzel &si életét,
elég pontosan rekonstrudlhatjuk. Az elémagyarok nagy-
részt gydjtégetd gazdalkodassal szerezték élelmuket,
amelyhez hozzaszamithatjuk kezdetleges vadaszatukat és
halaszatukat is. Allatneveik szama sokkal nagyobb volt,
mint novényeket jelz6 szokincsik. Novényekre vonatkozé
szavaik két csoportba sorakoznak, részint fak nevei, ilyen
a feny0, fagyai, hars, nyar, nyir, szil, meggy, részint
noévényrészeket jeldlnek, ilyen a fd, fa, gyokér, t6, kéreg,
ag, levél, rigy.

A magyar nyelv eme leg8sibb, ndvényekre vonatkoz6
székincseéb6l tobbféle kovetkeztetést vonhatunk le. Az
egyik az, hogy az el6magyarsdg északi életmédi, csak
kevéssé a novényekre alapitott gazdalkodast (izott. Eszaki
helyzetet jelent fenyd szava is, amelynek alapjan igyekez-
tek is megallapitani az elémagyarok volgavidéki hazdjanak

Magyar Mezbgazdasdgi Muzeum és Kényvtdr



44 RAPAICS RAYMUND: A MAGYAR GYUMOT.CS

déli hatdrat. Ennek ugyanis a fenyd ottani déii hataraval
kellett megegyeznie, vagy attdl északra huzédnia. A fakat
ismerték, ezek adtak a szerszamot, tiszteletiik is 6si hagyo-
many minden kezdetleges nép korében, a mezd névényei-
b6l azonban csak a flivet kilonbodztették meg névvel, s
a taplaléknak valé novényrészeket, amilyen a gyoker,
levél stb.

A gyumolcs az elémagyarsag életében nagyon alaren-
delt szerepet jatszott. Egyetlen biztos finn-ugor &siségi
gyumolcsot jelz6 szavunk a meggy. Vajjon egyszeriien
csak savanyld vadgylmolcsot jelentett szamukra, avagy
kezdettdl van rendszertani vonatkozasa is, ma mar lehetet-
len biztosan megéllapitani. Két koriilmény azonban az
utébbit bizonyitja. Az egyik, hogy a tdrpe meggy honos
azon a tertleten, amelyet a Volga vidékén az el6magyar-
s4g hazajanak tekintenek. A masik, hogy Oroszorszagban a
térpe meggy ma is kdzkedvelt vadgyimaolcs, ahol nagyobb
mennyiségben terem, korunkban is megszedik. lze kelle-
mes, savanykas, frissit6. Jogosnak latszik tehat az a felte-
vés, hogy a magyarsag els6é kedvelt, névvel is megkillon-
boztetett gyimdlcse a térpe meggy volt. Az a tény, hogy
ezt a szO0t a magyarsag késébb is mindig biztosan megtar-
totta a meggy, id6vel természetesen mar a termesztett
meggy nevének, és a honfoglalas utdn gyakran nevezett el
egyes helyeket Meggyesnek, visszafele megengedi azt a
kovetkeztetést, hogy mar kezdetben, a Volga vidékén is,
valamely meggy nevének haszndlta, s minthogy mas
meggy ott vadon nem terem, ez a meggy kezdetben csak
a térpe meggy lehetett.

Ezzel ki is meritettik mindazt, amit az elémagyarok
gyumdlcseirél tudunk. A kovetkezd szakasz azonban mar
joval gazdagabb. A finn-ugor elémagyarok valamikor id6-
szamitasunk kezdete utdn térok népek hatdskdrébe keriil-
tek. Eszakibb, Ggynevezett bolgar-torok torzsek tlintek fel
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akkoriban a Volga vidékén és nyomultak a nagy puszta-
sagokon tovabb nyugatra. Ma mar ezeknek a bolgar-térok
torzseknek is csak elhanyatlott torzsei élnek, de még min-
dig a Volga vidékén. A turani torokok délen hatdrosak
voltak a foldmdveld, allattenyészté irani népekkel, maguk
is allattenyészt6, pasztorkodo torzsek voltak, s6t volt bizo-
nyos kezdetleges névénytermesztésik is. Az elémagyarok
hol egyik, hol maésik torzsiikkel szévetkeztek, s az allat-
tenyésztés és foldmdivelés elsé ismereteit t6lik szerezték,
mint ezt a bolgar-t6rokbdél vett magyar kdlcsénszavak bizo-
nyitjak.

Gyumolcsneveink elsé nagyobb csoportja is a bolgar-
torok kolcsdnszavak kozt bukkan fel. llyen a gyumdlcs,
alma, korte, kdkény, sz6l6, som, mogyord. Az a koril-
mény, hogy a magyarsag ekkor kilén szot kezdett hasz-
nalni a gyumolcs jelzésére, amely kulon is megjeldlte az
élelmiszerek egy csoportjat, vildigosan mutatja, hogy ett6l
kezdve a magyarsag taplalkozéasaban, gazdalkodasaban
fontos szerepet juttatott a gylmodlcsdoknek. Megtanulta
megbecsilni a gylimolcsok értékét, és elkildniteni a gyi-
molcsoket mas élelmiszerektdl.

Ebbé6l azonban korantsem koévetkezik, hogy a gyu-
molcstermesztést is megtanulta és (izte. Gylmdlcsei leg-
nagyobb részét tovabb is a természetben gydjtotte. Ezt
bizonyitja az is, hogy a bolgar-térok eredetli magyar gyi-
molcsnevek olyan gylimolcséket jeldlnek, amelyek na-
gyobb részét a Volga vidékén is vadonterm@ fajok képvi-
selik. Almat, kortét, kokényt, somot és mogyorot erdében,
ligetben szedhetett a magyarsdg azon a helyen, ahol a bol-
gar-torok torzsekkel tarsult. Ismeretiik s hasznalatuk azon-
ban mindenesetre az els6 déli hatidst mutatja, mert csak
déli népek tdplalkozasaban jatszik olyan fontos szerepet
a gyumodlcs, hogy ilyen gazdag névsorban és dsszefoglalo
csoportnévben bontakozik ki a szdkincsben.
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Fontosabb ennél az, hogy termesztett gytimadlcs is ju-
tott ekkor mar a magyarsag asztalara. Sz6l6, bor és szlr
szavunk bolgar-torok eredete alapjan arra kdvetkeztettek,
hogy a magyarsag méar a Volga vidékén megtanulta a sz6-
Iészet elemeit és maga is termesztett és szlretelt sz6l6t,
erjesztett bort. Ez semmiképen sem valoszin(. A termesz-
tett gyimdlcsét, az erjesztett bort vagy csere Utjan sze-
rezte, vagy zsdkmanyolta. Hogy konyhéja a bolgar-torok
hatds kovetkeztében nagyot fejlédott és délies jellegl lett,
bizonyitja bors szavunk, mely szintén bolgar-torok ere-
deti. Miként az indiai bors, azonképen jutott a Volga vidé-
kén a magyarokhoz a déli termesztett gylimolcs és az
erjesztett bor. A déli ndvénytermeszt§d ember cserébe a
magyaroktdl is azt kapott, amit mas északi népektdl kap-
hatott, allati termékeket. Ma melegévi gyimdolcsoket neve-
zlink déli gyumolcsnek, a Volga vidékén a magyarsag a
termesztett almat, kortét, sz616t, mogyorot tekintette déli
gyumolcsnek, s délr6l kapta a bort is.

Késébb még jobban megndvekedett a déli hatas a ma-
gyarsdg életében, mert annyira délre huzoédott valamikor
az els@ évezred derek&n, hogy érintkezésbe jutott irani
népekkel, amelyek a Kaukazus folott tanyaztak. E népek
kozil legnagyobb volt a magyarsagra az alanok hatésa. Itt,
a Volga és az AzOvi-6bol k6zott ismerkedett meg a ma-
gyarsag a tolggyel, makkal, didval és birssel, e szavaink
ugyanis valdsziniileg alan eredetiiek. A di6 és a birs nyilvan
@si volgavidéki déligyimdlcsei szdméat gyarapitotta.

Talan alan eredet(i kert szavunk is. Egy kis koltdi
képzelettel akar azt is mondhatndnk, hogy b ura Kirdly
elrabolt lanya tanitotta meg M agyar-i a kert ismeretére.
Alaptalan lenne azonban, ha ebbdl arra kdvetkeztetnénk,
hogy a magyarsdg mar akkor megkezdte a kaukazusi népek
hatdésa nyomé&n a kertészkedést, gyumdolcstermesztést.
Gyumolcstermesztésre csak tartdésan letelepllt nép vallal-
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kozhat. A tartos letelepulés azonban akkor, a turani noma-
dok uralma kovetkeztében végzetes volt a Volga vidékén.
Mutatja a kazarok példaja, akiknek egy része varost alapi-
tott, smint a torténelem feljegyezte, szép kerteket is telepi-
tett. De csak rovid ideig élvezhette a telepult élet 6romeit,
a nomadok rovidesen mindenestil elpusztitottdk. A ma-
gyarok megelégedtek azzal, hogy sziikség esetén egy-egy
keritést keszitettek, kert szavunk ugyanis régi jelentésében
egyszer(ien kerités. Még sokkal kés6bb is, mar évszaza-
dokkal a megteleplilés utan, a kertes varos keritésekkel
megosztott varost jelent, de nem okvetlenil kertészvarost,
hanem A&llattartd, keritett udvarokra osztott varost.

A volgavidéki 6shazdkban a magyarsdg, mint az
elmondottakbol latjuk, nagyon sok gytimdlccsel megismer-
kedett, s a gyimolcs mar a bolgar-torok hatas idejétél fogva
olyan fontos szerepet jatszott a magyar asztalon, hogy
nem elégedett meg a vadontermd, erdén-mez6n szedett,
gyumolccsel, hanem cserével délr6l termesztett gyumaol-
csot is szerzett. Az ismertetett finn-ugor, bolgar-térok és
alan eredet(i gylimdlcsnevek azonban nem meritik ki leg-
Gsibb, a honfoglalas el6tt a magyarsdg korében elterjedt
gylimolcsismeretet. A volgavidéki &si magyar szavak kozé
tartozik az eper és a szeder is. E két gylimdlcsnév szarma-
z4sa azonban bizonytalan. Mindharom nyelvrokonsagi kor
szamara vitatjak, ugyanakkor masok hol egyik, hol mésik
korbdl Kkizarjak. Nekink itt elég annyit megallapitani,
hogy mindkettével mar a volgavidéki 6shazak valamelyiké-
ben megismerkedett a magyarsag, s ennyivel gazdagabb
volt gylmadlcsészeti ismerete, amikor megindult nyu-
gatra, és végil megérkezett a Kérpatokon at a Kozép-Duna
medencéjébe.
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Panndénidban.

A Kozép-Duna tdgas medencéjében, amelyet északon
és keleten a Karpatok, nyugaton az Alpok, délen balkani
hegységek koszoruznak, szintén a termeészet lltette az elsé
gylmolcstermd novényeket. Ez a tertlet foldrajzi helyze-
ténél fogva atmenet és 6sszekdtd kapocs Kozép-, Kelet- és
Déleurdpa kozt, s miként altaldban ndvényvilagat, gyi-
molcstermd Gsi novényeit is e szerint a foldrajzi szempont
szerint harom csoportba sorolhatjuk. Koézép-Eurdpa és
Nyugat-Eurdépa 6si gyumolcstermd novényeihez itt még
sok déli, f6ként a Balkanon jellegzetes delkeleti faj csatla-
kozik, s ezek kiildnleges névényfdldrajzi jelleget és gaz-
dagsagot adnak gyimaolcsfloranknak is.

A kozépeurdpai gyumaélcsterm6 novények kozil honos
nalunk a szirti ribiszke, a két egres, a borbolya, a két
afonya, a kokény, cseresznye, malna, tdbb fekete és a ham-
vas szeder, mindhédrom foldieper, a két ligeti rozsa, az
europai vadalma, az eurdépai vadkorte, az orvosi, madar- és
lisztes berkenye, de az utébbi helyi alakokban, a galagonya,
a szaraz gylimolcsok kozil a kocsanyos és kocsanytalan
tolgy, a blkk, a mogyoro és a sulyom. Mindezek elterjedése
a magassagi tdjak szerint mas- és masképen tagozadik, leg-
nagyobb résziik az als6bb tajak, a lombos erd6k ndvénye,
a fenyvesek tajan lényegesen megcsappan a szamuk, ide
mar csak az &fonydk és a madarberkenye hatolnak fel, s ez
a t4j a hazdja a szirti ribiszkének.
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Keleti gylmolcstermd erdei fank a torpe meggy és a
som. Mindkettd a tolgyerd6 tajan, meleg, napos hegyolda-
lakon és siksagokon terem. Egyik sem éri el nalunk terjedé-
sének nyugati hatarat, de tovabb nyugatra lényegesen ala-
rendeltebb szerepet jatszik, mint nalunk és innen keletre.
A keleti orosz alma eddigi ismerteink szerint nem éri el
a Karpatok keleti részét, de e tekintetben fontos lenne ku-
tatni Erdélyben, mert nem lehetetlen, hogy ott el6keriilhet
valamely molyhos alma. Erre figyelmeztet, hogy a hazai
termesztett almafajtdk Erdélyben és a Tisza fels6 vidékén
honosak.

Részletesebben kell foglalkoznunk déli és delkeleti
gylmolcstermd &si fainkkal, amelyek sora a kovetkezd:
eurdpai vadsz6l6, kokényszilva, cigdnymeggy, molyhos
korte (anatdliai korte), hazi berkenye, magyaltdlgy, cser-
tolgy, olasz tblgy, gesztenye, térok mogyor6 és dio.

Legismertebb és a kdzépdunai erdékben legkevésbbé
kétséges déli tolgyeink szerepe. Kett6, a magyal- és a cser-
tolgy az Eszaki-Karpatok aljaig nyomult északra, (2. kép),
de mindenutt a déli meleg lejték faja, az olasz télgy, ame-
lyet hajdan magyar toélgynek neveztek, mert nem ismerték
azonossagat az olasz télggyel Quercus farnetto), Italia déli
részéb6l a Balkdnon at a Biharhegységig és a Bikkig hatol.
Gylmolcsészetileg ezek csak kevéssé, inkabb a mult szem-
pontjabdl jelentékenyek.

Annal fontosabb a gesztenye (IV. tdbla). Ezt korunk-
ban is gyumdlcsnek tartjuk, s bar némely helyen nalunk
is a diszn6 makkoltatasara hasznaljak, mint emberi eledel
is szerepet jatszik, ahol Magyarorszagon d&shonos. Ma
mar nem kétséges, hogy a gesztenye a magyar erdék 6s-
honos faja korilbelil ugyanaddig az északi vonalig, amely
a cser és magyaltolgy elterjedésének is hatarat alkotja.
A gesztenye honossaganak kérdésével nalunk el6szor
Ber M atyas €S Korabinszky Janos foglalkozott. Be
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1735-ben ezt irja a pozsonymegyei gesztenyésekrdl:
»Vannak helyenként gesztenyeligetek is, magas és koros
faktol arnyasak, ami azt bizonyitja, hogy nem (jak,
nem korunkban mesterséggel Ultetett fak ligetei, ha-
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3. kép. Az egyhazasmardti gesztenyeerdé Korabinszky térképén,

nem Oseinkt6l maradtak rank“. A 18. szazad vége felé
Korabinszy Szintén gy foglalkozik gesztenyéseinkkel,
mint 6shonos erd6kkel. Foéldrajzi lexikonaban tébbszor
emlit gesztenyeerdét, igy Egyhazasmardton: ,.es befindet
sich allhier ein Kastanienwald“, a négradmegyei Kékkd
,hat einen guten Kastanienboden*, Szatmarmegyében
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Nagybanyan ,die hiesigen Berge sind ganz mit Kasta-
nienbdumen bewachsen®. K orabinszky térképet is készitett
Magyarorszagrol. Ezen feltlintette az Egyhdzasmarot és a
harom, Fels6-, Kozép- és Alsészud kozott fekvd (3. kép),
valamint a nagybanyai gesztenyeerddt (4. kép).
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4. kép. A nagybanyai gesztenyeerd6k K orabinszky térképén.

Szakszer(ien ismerteti szintén a 18. szazad veégén gesz-
tenyéseinket G rossinger Janos ismert dendrolégiajiban.
Az ltaliabol szallitott mardnival szembeallitja a k6z6nsé-
ges, nagyobb vagy kisebb makkot termd magyar geszte-
nyeét, amely néalunk kdzdnséges. Névleg emliti a készegi,
nagybanyai, bihari, egyhazasmardti, pozsonyi, soproni,
zalamegyei gesztenyéseket, s megirja, hogy gesztenye-
erd6kben az apro gesztenyéket tébbnyire a disznoknak és
vadaknak hagyjdk.Még K atona Dé¢nes is, aki a mult sza-
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zad kozepén értekezett a magyar gesztenyérél, 6shonos
fanknak tartja, s ezt irja rola: ,,Ez az igen becses fa Ma-
gyarorszagban honos ugyan, mert berkei Pozsonynal,
Szentgyorgynél, Gémesnél, Nagybanyanal, Pécsvaradnal,
Zala megyében sok helyen, Fraknénél és némely més he-
lyeken is taldlkoznak, de a nemesitésnek altalanos hidnyéa-
ban és hasznai tekintetébdl sokkal kisebb mennyiségben,
hogysem nemzeti allapotunkon érezhet6leg javithatna.
Vadon tébbnyire hegyek keleti oldalain lattam, majd ko-
ves, majd agyagos tanyakon, és Ugy tetszik, a sarga és vas-
sal b6velkedd nyirkos agyagot kivaltképen szereti. Ezer
esztenddénél tovabb él, és csuda Oriasi termetre terjesz-
kedik.“

Ezekkel a helyes ismeretekkel szemben a mult szdzad
masodik felében egyre szélesebb kdrdkben terjedt el az a
helytelen és semmivel sem igazolhaté nézet, hogy a gesz-
tenye Magyaorszagon ultetett fa. Entz Ferenc, akit elka-
pott a krimi orosz-térok habord Eurdpaszerte mutatkozo
torokbarat hangulata, miként a gellérthegyi és mas flige-
cserjéket, a hazai gesztenyéseket is a torok Ultetésének
tartja. , Adatokkal ugyan nehéz volna véleményinket ta-
mogatni, de a valdszinliségt6l tdvol nem eshet az, ha honi
gesztenyéseink nagyrészét a torok idékrél szarmaztatjuk.“
A magyar gesztenyésekkel foldrajzilag parhuzamosak a
rajnai gesztenyések, mint altaldban a kdzépdunai és a raj-
nai déli novényzeti elemek. A rajnavidéki gesztenyésekrol
W ittkomm kezdte hirdetni, hogy rémai telepitések. Ez a
felfogds csakhamar hozzank is eljutott, mar 1781-ben
olvassuk az Erdészeti Lapokban a Dunéntili gesztenyések
ciml, — s. s. — jellel jegyzett cikkben a kdvetkezd elég
zavaros véleményt: ,,A gesztenyefa a legrégibb id6k ota
nalunk mint meghonosodott disziik, éppen Ggy, mint a
tolgy, cser vagy berkenye, melyek t&rsasagdban legtdbb-
szOr leltem az erd6ben. Sok jel mutat azonban arra is,
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hogy ezen fat mar régi id6kben az erdei vadonokban rej-
t6z6 kolostorok lakoi az erd6b6l kivévén, lakaik korul és
sz6leikben kegyelettel nevelték és apoltak, és vidékikon
terjesztették. igy tehat oly faval van dolgunk, mely ha
nem a természetes novényi elterjedés Gtjan, de bizonyo-
san és legkés6bben a honunk emlitett vidékein sdrln fenn-
allott romai telepitvények altal kerilt hozzank, mely a
népvandorlast kovetd pusztuldsban erdei fava lett, és
onnét csak utébb kerilt ki, részben pedig erdei maganya-
ban mai nap is feltalalhatd.“ Ugyanebben a cikkben olvas-
suk, hogy sz6l6ink 6reg gesztenyéi nem ultetéssel keriiltek
helyikre, hanem a sz6l6nek Kkivagott erddtéren ,ész-
szerlien meghagyattak” és arnyékukba épultek a prés-
hazak.

A helyes és tanulsagos nézetek eme kulénds kevere-
dése az onkényes allitasokkal korunkig sem tisztult. staub
M or felvetette ugyan a kérdést, hogy Ulltetett noévény-e
nalunk a gesztenye, s erre régi foldtani rétegben talalt
gesztenyemaradvany alapjan azt a feleletet adja, hogy 6s-
honos. Az érvelés azonban helytelen, mert olyan régi féld-
tani korra utal, amellyel nincs kozvetlen ndvényfdldrajzi
kapcsolata korunk koézépdunai flordjanak. Borbas Vince
Vas megye flérajarél irt munkajaban szakszerli novény-
foldrajzi érvekkel bizonyitotta az Alpok aljan diszI§ gesz-
tenyések 6Gshonossagat, s bizonysagait késébb megerdsi-
tette Gayer Gyula is. Ellenben Fekete Lajos €S B lattny
Tibor Ujra visszakalandozott a romai (ltetés alaptalan
képzelgéseihez, holott ugyanakkor nagyon részletes fel-
sorolast is kozoltek a hazai gesztenyések elterjedésérél
1913-ban megjelent nagy dendroldgiai munkajukban. Noha
182 magyarorsz4agi el6fordulast allapitottak meg, mégis a
gesztenye természetes elterjedésének északi hatarvonalat
a Drava és a Szava kozt, tovabb keletre pedig mélyen a
Duna alatt vontak meg.
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A gesztenye -elterjedése Magyarorszag teriiletén masra
tanit. Gesztenyéseink dshonossdga nem vonhato kétségbe,
s nem tekinthet6 komoly érvelésnek, hogy akar a rémaiak,
akar a torokok olyan nagy gesztenyéseket Ultettek volna,
mint amilyeneket ndlunk nem egyet ismeriink, mert ilyes-
minek semmi nyoma az egykoru feljegyzésekben. Teljesen
megdonti azonban ezt az érvelést az, hogy legészakibb
gesztenyéseink olyan helyeken vannak, ahol soha nem
jart sem romai, sem torok. Ilyen meggondolasok és a ré-
gebbi szakszer(i nézetek alapjan fogott hozzd e munka
szerz6je a magyarorszagi 6shonos gesztenyeterllet meg-
hatdrozdsdhoz, s megéllapitotta, hogy a gesztenye nélunk
a Keleti-Alpok, a horvatorszagi és északbalkani hegyek
gesztenyés teriileteir6l folyamatosan felhatol a Dunan-
tulon, a Magyar Kézéphegységen és Erdély nyugati hatar-
hegyein at északra az Eszaki-Karpatok aljaig, de az Eszaki-
Kérpatok és Erdély belsd tertletén nem honos. Nyugatrol
keletre haladva Pozsony, K6véarhely, Gimes, Béat, Egyha-
zasmarot, Kozéppalojta, Kékk6, Didsgy6r, Szerednye,
Nagybanya, Cslrfalva, Nagyvarad, Koroknya és Malom-
var a kdzépdunai terileten a gesztenye északi és keleti
hatara. Az Alféldon nem honos. Az északi hatar parhuza-
mos a déli fak atlagos északi hataraval (2. kép), amelyet
mar megismertiink a cser és a magyaltdlgy elterjedésével
kapcsolatban. Nagyon érdekes a gesztenye hazai keleti
hatdra. Ezt csak akkor tarthatjuk indokoltnak, ha arra
gondolunk, hogy tébb mas balkani fank nem honosodott
meg Erdélyben, pl. a szdmérce Dunéantal felhatol a Ma-
gyar Kozéphegységbe, de a keleti részeket nem éri el, az
orgonafa pedig egyik fajaval csak az Aldunan &t terjed
a Bihar-hegységig s ott atadja helyét a bihari orgonanak,
amely felhatol a Ruténfdldig, de Erdély belsejébe egyik
sem terjed.
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A hazai gesztenye alakkorérdl, valtozatossagarol is
téves felfogas alakult ki. A gesztenyetermések tanulményo-
z4sa ugyanis arra az ismeretre vezetett, hogy Magyarorsza-
gon a gesztenyének legalabb hét valtozatat kell megkilon-
béztetni a makkok alakja alapjan, s ezek k6zt megtalaljuk
a kétféle mardni természetes Gsét is. Magyarorszagon is
terem pl. Zaldban, Nagymaroson, Esztergomban olyan
feketebarna szind, gyengefény(, durvabordazati gesztenye,
amely mindenben hasonlé a romai és napolyi marénihoz,
csak természetesen nem Kkitenyésztett, ennélfogva alakra
*és nagysagra nem egységes. Ugyancsak terem Magyaror-
szagon az az alak is, amelyet a déltiroli mardni természetes
Osalakjanak tekinthetlink, s amely szélességével, soOtét
vOroses-barna szinével, fényével nyomban eléarulja, hogy
mennyire kilénb6zik az olasz marémtol, és ha kitenyész-
tik, azonos lesz a déltiroli mardnival. Ezeken kivil isme-
rink a magyarorszagi gesztenyék kozt magas, sotét voros-
barna szin(; fénytelen, majdnem sziirkésbarna szind; fel-
tiin6en fényes, er6sen dombord, vérdsesbarna szind, erdsen
bordéazott; selymesfény(i és sotétbarna szindi; végil moly-
hos makkl gesztenyét. A fényes makkl gesztenye nagyon
gyakori Nagymaroson, a selyemfény(l Sopron-, Vas-, Zala-
és Baranyamegyében. A kilonb6z6 alakok egyéb tulajdon-
sagaikban is kulénboznek, pl. iz, érési id6, tartdssag stb.
tekintetében. A hazai gesztenyéknek ez az 6si alakgazdag-
saga, amelyben a marénik erdei Gsalakjai sem hianyoznak,
de hidnyzanak a kitenyésztett maroni-alakok, szintén két-
ségtelen bizonyitéka gesztenyéseink Gshonossaganak.

A di6 6shonossaganak felismerése még ujabb keletd,
mint a gesztenyéé. EI6sz0r a bihari és a banéati flérakutatok
kezdték hangoztatni a di6fa 6shonossdgat. H euffel Janos
1858-ban azt irja, hogy ,berkekben és hegyi erdékben,
kuléndsen mésztalajon, Tomist, Pestyere, Maosova, Krass
mellett, s onnan az egész hegyvonulatban a Dundig, a Dur
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kérnyékén pedig Herkulesfird6ig imitt-amoti ligeteket
alkot. A vad dio6fa didja kisebbecske, csontos héja igen ke-
meény, magja nagyon olajos.*

Pax Ferdinand a Karpatok névényzetérdl irott munké-
jdban a Déli-Karpatok 6si didsairol ad hirt. ,,Az OIttdl
nyugatra'— irja — nem ritkan lattam diéfak vén torzseit
emberi szallasoktol és kultaratol tavol olyan helyeken,
amelyek teljesen az Gseredetiség jeleit viselik.“ Ugyancsak
Pax térképen is feltlinteti a di6 erdélyi természetes elter-
jedésének északi hatarat; a hatarvonal az OIt attérésétél
Szebenen és a Fehér-Koros fels6 volgyén at Nagyvarad
felé hazodik. A Biharban mar Kerner A nton 6shonosnak
tekintette a diéfat Rézbanya és Vask6falva vidékén.

Fekete €S Brateny munkdja a diofa elterjedése tekin-
tetében sem jelent haladast. Magyarorszagi term&helyeit
legfeljebb elvaduldsnak tekintették, csak az aldunai di6so-
kat fogadtak el természetesnek.

Ezzel szemben Ujabban szitady zoi1tan a diofa bulga-
riai termdéhelyeinek ismerete alapjan kimutatta, hogy ez a
szép fank a Magyar Kdzéphegységben is dshonos. A diéfa
eredeti termdéhelyei ugyanis volgyekben és a kérnyez6
hegyoldalakon keresendék, ilyen helyeken Erdélyben is, a
Magyar Kozéphegységben is, s6t Dunéntul is tébbfelé alla-
nak még napjainkban is 6si, természettdl Ultetett diofak.
Ezeken Kivil szitady a helynevekre hivatkozik, s ezek
alapjan rajzolja meg a di6 magyarorszagi természetes elter-
jedésének északi hatarat. A hatarvonal két legészakibb
pontja Didsgy6r és a nogradmegyei Didspuszta. Ujabb
adatok alapjan ez a vonal kozeledik a déli dshonos gyi-
molcsfak atlagos északi hatarvonaldhoz, nyugaton Pozso-
nyig, a komarommegvei Szomddig, kelet felé a SzadelGi
volgyig és a szabolcsi Ajakig emelkedik (2. kép). Vissza-
szoruldsa, épugy mint a gesztenyéé, részben a legutobbi
klimavaltozas, részben az emberi telepiilés kdvetkezménye.
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A széraz gylimolcsok kozt déli fa még a térok mo-
gyord. A Balkanrol észak felé csak az Alduna vidékén lépi
a4t a Dunéat. Ottani termGhelyeit kezdett6l 6shonosnak te-
kintik. A mualt szazad elsé felében nagyon kedves diszfa
lett, amelyet szivesen ultettek udvarokon, parkokban, sigy
jelent meg a Magyar Kozéphegység teriiletén is, ahol két-
ségtelenlil mindenutt Gltetett fa.

A déli hasos gylimolcsdk kozul teljesen erdei az euro-
pai szO616. Legnagyobb és legszebb folyondarunk, amellyel
csak az 0rokzéld borostyan versenyezhet. A ndvényzeti
leirdsokban kilondsen a dunai szigetek ligeteinek hatalmas
sz0616it emelik ki. Nem hidnyzik az alfoldi erd6kben sem.
Eszaki hatarat nem allapitottdk meg, de valdszinl, hogy
azonos a bor- és csemegeszdlétermelés északi hataraval
(2. kép). Mindenesetre a Magyar Kozéphegységben is
honos a tolgyes erdékben.

6shonos gyumolcsiink a hazi berkenye is. A régebbi
id6kben azt tartottdk, hogy csak az Alduna vidékén és a
Dravatol délre honos, de e munka ir6ja kimutatta, hogy
ama déli gyumolcsfaink kozé tartozik, amelyek a Balkanrol
a Magyar Kozéphegységig, s6t részben azon is tul terjed-
nek. A Dunantdl és a Magyar Kézéphegységben elég gya-
kori, legutébb a Hegyalja erdeiben is kimutattdk. Gyako-
riak nalunk a berkenye o6reg, tobbévszazados hagyasfai is,
amelyek kétségtelentl irtdskor meghagyott erdei fak (V.
tabla).

Ezeknél sokkal nehezebb kérdés a molyhos Kkorte,
kokényszilva és a ciganymeggy északi hataranak megalla-
pitdsa. A molyhos korték kisazsiai alakkdre, mint emlitet-
tuk, atterjed a Balkanra,' s6t egyes szerz6k azt vitatjak,
hogy Bosznidn és Horvatorszagon at a Keleti- és Déli-Al-
pokba, mésrészt Erdélybe. Ugyanekkor azonban mésok azt
allitjdk, hogy a Balkantdl északra vadon talalt molyhos kor-
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ték elvadulasok, Ultetett korték elhagyott példanyai (VI.
tdbla). Csak a mai ismereteinknél pontosabb alaktani
elemzés dontheti el azt a kérdést, hol kell megvonni a
molyhos korték természetes elterjedésének északi hata-
rat, s vajjon hazankon vonul-e at ez a vonal. Azt azonban
nem tarthatjuk valészin(itlennek, hogy az ujkékor eny-
hébb kiimajaban ez a korte nalunk is honos volt.

Ugyanezt kell mondanunk a k6kényszilvardl is. Ebben
az esetben bonyolitja a kérdést a kokény nagygylmaolcsi
valtozata. Vajjon, amit nalunk vadon termdé kokényszilva-
nak néztek és tartanak, hogy viszonylik a nagygylumaolcsii
kokényhez? Tudjuk, hogy a kdkényszilva az oroklési sze-
relvény bizonysaga szerint a kokény és a cseresznyeszilva
keresztez6désébdl ered. A cseresznyeszilva is atterjed
nyugatazsiai hazdjabol a Balkanra, s ott Szerbiaban vonjak
meg északi hatardt. De elvadult példanyai még a Déli-
Alpokban is talalhaték, s kérdés, hogy hol kezd6dik valo-
ban az elvadult cseresznyeszilvdk délkeleti hatara az 6s-
honos cseresznyeszilvakkal szemben. Az Gjkékorban min-
denesetre a svijci tavak vidékén is volt kokényszilva, ter-
mesztett példanyok vol:ak-e, vagy akkor a melegebb nyaru
kozépeurdpai klimaban ott is vadon termett a kokény-
szilva, s ebben az esetben természetesen nalunk is §shonos
volt-e, nem tudjuk, de nem is tagadhatjuk. Lehet tehét,
hogy hajdan a K6zép-Duna medencéjébe nyult a cseresz-
nyeszilva természetes terjedési tertlete, s a kokényszilva
ma is 6shonos maradvany.

A ciganymeggy alakkére a Balkanon olyan gazdag,
hogy jellegzetes helyi faja is van, a maraszka-meggy. Hogy
északra meddig terjed a ciganymeggy, nem tudjuk. Régebbi
szerz6k egyszerien vadmeggynek nevezik, és pl. A ngyal
Dezss Még 1905-ben is ezt irja: ,Hazankban sok helyen
feltalalhaté a vad- vagy cigdnymeggy egyik-masik fajtaja
vagy valtozata, amelyek termése tobbé-kevésbbé szintén
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hasznalhaté.” Hegi kdzépeurdpai floramiivében azt a felte-
vést olvassuk, hogy a ciganymeggy északi hatdra talan
Magyarorszagon hizodik. Ebben az esetben is gondol-
hatunk a klimavaltozas és az emberi telepiilés kovetkezté-
ben mutatkozé visszaszorulasra.

A Pannoénidba teleplil6é magyarsag ezt a természetes
gyumolcsflérat nem kapta érintetlenill ajAndékba a termé-
szett6l, mikor végleges hazajat elfoglalta. A gy(ijtogetd
gazdalkodas és noveénytermesztés akkor mar itt évezredes
multra tekinthetett vissza. Az &sk6kori ember Magyaror-
szag tertletén is megtelepedett a barlagokban és egyebiitt,
s éplgy vadaszott, mint masutt Eurépaban. El6szor az 6s-
kékori torzsek koéstolgattdk vadgyimdlcseinket. Az UGjké-
kori térzsek nalunk is gabonat és hiivelyeseket termesztet-
tek, s allatokat tartottak.

Az Ujk6kori ember a Kozép-Duna medencéjében is
olyanféleképen szerezte a gylimdlcsdt, mint a svajci tavak
cOlopépitményese, s6t a hazai ujkékori gyimdlcsmaradva-
nyok még szegényesebb gylmdlcsismeretrdl tanuskodnak.
Deininger Imre Lengyel Ujk6kori maradvéanyai kozt a bor-
bolyat, somot és a kokényt mutatta ki, az utébbi azonban
lehet k6kényszilva vagy mas csontar is. A toészegi Lapos-
halom torténeteleniél6tti maradvanyai kozt Lindau a Kor-
tét sorolja fel, természetesen az eurdpai vadkortét, amelyet
»minden bizonnyal, mint eleséget gyl(ijtottek”. Ez a névsor
nem éppen gazdag, de mégis tanulsdgos. Azt latjuk bel6le,
hogy a Kdzép-Duna medencéjének gylimadlcsfloraja mar
akkor is megtanitotta az embert keleti gyimaolcsok, ami-
lyen a som, élvezetére, s hogy a borbolya is mar az Ujk6kor
Ota a vadon term6 gyumolcsok kozé tartozik. Sajnos, Os-
kori kutatdink nem foglalkoztak eléggé hazai ujkdékori
maradvanyaink gyimolcseivel, ezért ezekrél nem tudunk
tobbet, holott éppen ezek segithetnének a fontebb targyalt
@shonosséagi kérdések biztos megoldasdban.
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Mert kétségtelen, hogy a Kozép-Duna medencéjében
is az Ujk6kori ember kezdte meg az erddirtdst, mikor itt
vagy ott megtelepedett, s gylimadlcsét Ugy biztositotta, hogy
meghagyta helyén az erdd becsilt gyumdolcsfait. Az a sze-
gényes kép, amelyet az eddigi hazai Ujkékori kutatasok
alapjan a gyimolcsokrél fontebb megrajzoltunk, minden
bizonnyal nagyon elmarad a val6sdg mogott. A kdzépdunai
Gjk6kori torzsek is megismerték tanyaik kérnyékén a gyu-
molcsfakban és mas gylimadlcsndvényekben gazdag helye-
ket, amilyenek nalunk b6vében voltak és vannak még ko-
runkban is, s6t egyebeken kivil nyilvan éppen az erdei
gyumolcsdsok vonzottdk leginkabb &ket valamely helyre
és ott a letelepedésre. Bizonyosan mar az Ujkékori térzsek
felfedeztek nagyon sok k&zépdunai almast, kortvélyest,
meggyest, berkenyemait stb., amelyek gyumdlcseit eleinte
az erdében szedték, kés6bb, mikor valamely térzs irtassal
helyet foglalt, e fakat vagy ligeteket meghagytak, az irtas
foldjét legel6nek hasznaltdk vagy folszantottak, a hagyas-
fak gytimélcseit pedig megszedték. Ok voltak ebben az Gt-
torék, munkajukat, példajukat folytattak a kés6bbi telepl-
16k, s mikor a magyarsadg megtelepedett itt, a magyarok is.

Hoztak-e mar az Ujk6korban nyugatazsiai szarmazasu
termesztett gyimolcsfat Panndnia foldjére, nem tudjuk.
A torténelemel6tti maradvanyok azonban azt bizonyitjék,
hogy egész Eurdpédban csak a bronzkorban kezd6dik olyan
gyumoélcsfajok termesztése, amelyek nem honosak Eur6-
paban, tehat kétségteleniil Nyugat-Azsiab6l erednek, s
nalunk feltétleniil termesztett gyimdolcsok. Gyorsabban és
nagyobb szamban terjedtek el ezek a nyugatazsiai neme-
sebb termesztett fajok a vaskorban. Nyilvanval6, hogy
miként a romaiak Gallidban mar termesztett gyimolcsoket
is taldltak, azonképen Panndnia féldjén is még a bronz-,
foként pedig a vaskorban meghonosodott a gyumdlcster-
mesztés kertészeti modja, s az irtasokba a hagyasfak kozé
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nyugatdzsiai szdrmazasu gyimolcsfak, a vadfidkra nemes
oltvanyok Kkeriltek. Leginkabb atalakitotta a kezdetleges
gyumaolcstermesztést a sz6lészet elterjedése. A nyugatéazsiai
borsz616 termesztése sok gondot, sok munkat adott, s meg-
kivanta a sz6l6 keritését. Bizonyosra vehetjik, hogy mar
a kelta népcsaladhoz szamitott térzsek pannonjai uralma
idején kialakult a sz6lészet és gylimdlcsészet els6 panno-
njai kdzpontja, a Szerémség.

Mikor a rémaiak meghoditottdk Panndniat, s ezzel
Magyarorszag foldje megjelent a torténelem szinpadén, itt
mar olyanféle sz6lészetet és gyiimdlcsészetet talaltak, mint
Gallidban, s kivalt a Rajna vidékén. A romai megszallas
alatt rohamosan fejl6dodtt Panndnia sz6l6termesztése. Be
M atyas Prodromusdban Aurelius Victor, romai torténet-
ir6 nyoman azt olvassuk, hogy a szerémségi sziletes(
Probus CSaszar 282-ben lltette az Almus-hegyen az els6
sz6l6ket katona-munkasokkal. Ennek megértéséhez tud-
nunk kell, hogy a rdmai megszallas utan a sz6l6termesztd
és bortermeld hatarprovincidkban, Gallidban és Panndniéa-
ban, olyan magas fokra emelkedett ez a gazdasagi ag, hogy
arémaiak nem birtdk vele a versenyt, ezért 92-ben rabirtak
Domitianus CSaszart, hogy korlatozza a sz6l6mdivelést és
irtassa ki a sz016k egy részét ezekben a tartoméanyokban,
igy olvassuk ezt chaptal és Rozier SzOlészeti munkaja-
ban, amely a mult szdzad elején magyar forditdsban is meg-
jelent. Hasonl6 korlatozasokkal kés6bb is igyekeztek visz-
szavetni a rdGmaiak a pannonjai sz6l6termelés fellendiilését.
A 3. szdzadban azonban nagyon megrendilt a rémai biro-
dalom hatalma, de utolsé negyedében néhany pannoniai €s
illiriai szlletés( csdszar Ujra megerdsitette. Ezek, kilono-
sen Probus csdszar fellenditették Pannodnia gazdasagat.
Probus azzal is igyekezett emelni szlkebb hazaja jolétét,
hogy kézmunkakra fogta a katonasagot, de ezzel olyan
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ellenszenvet keltett, hogy munkéara kényszeritett katonai
lemészaroltak,

Pannonai sz6l6k emlékét Orzi egy Baranyaban talalt
ké felirata, amelyhez M ommsen irt megjegyzést, pannoniai
borokrdl olvasunk Eutropius munkajaban, ¢s mikor C 1au-
dianus, romai kélté 423-ban megénekli Pannonia felszaba-
ditasat a betdrt kvadoktol és markomanoktdl, megirta,
hogy ujra sz6l6kkel Ultették be a sz6ke Ister hegyeit

Exsectis inculta dabant, quas secula silvis,
Restituit terras, et opacum vitibus Istrum
Conserit, et patrium vectigal solvere gaudet
Immunis qui clade fuit...

Ber azt hiszi, hogy mindezekben nemcsak Pannénia alsé
részér6l, a Drava és Szava vidékérdl van szé, hanem Pan-
nonia felsd részérdl is.

Mai szemmel vizsgalva a rémaiak pannoniai szerepét
a gyimolcsészetben és sz6lészetben, két kérdéssel kell fog-
lalkoznunk. Az egyik, hogy hoztak-e a rémaiak sz616- és
gyumolcsfajtakat és gyimdolcsfajokat (VII. tdbla) hazénk
teriiletére? A gylmolcsfajok térténete valdszin(ivé teszi,
hogy egyes gyumdlcsfajok, mint pl. a nemes szilva, a
meggy, az 0szi barack és a kajszi, valamint egyes ne-
mesebb gyumdlcsfajtdk, pl. valamely nemes cseresznye,,
amelyet Lucutius hozott el6sz6r Romaba egyenesen
Kerasuntbdl, a romai csaszarsag koradban terjedt el Eur6-
paban, s elterjesztésiikben részt vettek a romaiak is.
Valami nagy jelent6sége azonban ennek nem volt. Ugyan-
ezek a gyumdolcsok eljuthattak a Balkdnon &t is Euro-
paba, s6t — mint majd ezzel késébb még bd6vebben
kell foglalkoznunk — bizonyos, hogy el is jutottak. Sok-
kal fontosabb a masik kérdés, emelték-e a romaiak a
pannoniai gylimolcs- és szd@l6termesztés szinvonalat?
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Erre a kérdésre nemcsak egyszer(i igennel kell vala-
szolnunk, hanem egyenesen abban kell a romai hatéas
jelent6ségét dsszefoglalnunk, hogy a romaiak hozvan el6-
sz0r Pannoniaba azt a kulturat, amelyet korunkban nyu-
gatinak szoktunk nevezni, kiiléndsen a pannoniai és illiriai
csdszarok koraban, a 3. szdzad utolsé negyedében, rémai
szinvonalra emelték a pannoniai sz6lészetet és gyumolcsé-
szetet, amelynek sz6l6fajtadi és gylmolcsfajtai azonban
tovabbra is f6ként keletiek és helyiek maradtak.

A kozépdunai sz6l6- és gylimolcstermesztés kdzpontja
a romai korban a Szerémség volt. Itt gondoztdk legjobban
a sz6l6ket és gyimaolcsosoket, itt tartottdk a legtobb sz616-
és gyumdolcsfajtat. Valoszinlinek latszik, hogy Pannoénia-
ban, kiléndsen a Szerémségben a pannoniai csdszarok
kordban magas szinvonalat ért el a sz616- és gylimdolcster-
mesztés, a sirmiumi (mitrovicai) csaszari kertekben bizo-
nyosan sorokba Ultették a sz6l6t és a gyimdolcsfat, s a
rendszerteleniil Ultet6 vagy éppen csak az erd6 hagyas-
fairdl él6 barbarok megcsodaltak a szép szélésorokat.

Mint a torténelembdl tudjuk, s craudianus kdltemé-
nyébdl a sz6l6- és gyumaolcstermesztésrdl is megismertuk,
az északi barbarok sokszor nyugtalanitottidk és pusztitot-
tak Panndnia sz616it és gylimolcsoseit. Még inkabb vonat-
kozik ez Daciara, amelynek szélészetér6l és gylimélcsé-
szetér6l ebben a korban semmit sem tudunk. Ott kezdet-
legesebb maradt a romai korban is a gazdasagnak ez az
4ga, s mikor a rdmaiak kivontak légidikat, minden vissza-
sullyedt a barbarsagba. Panndnidban is csak a Szerémség
Orzott meg kozvetlen romaikori kertészeti maradvanyt és
hagyoméanyt. Panndnia fels6 részén szintén a barbar tor-
zsek lettek Urrd a rémai légiok kivondsa utdn, sz6l6t és
gyumolcsot Gjra f6ként az erd6n és a hagyasfakrél szedtek,
vajmi keveset lltettek, s azt is rendszertelenil. Megnétt az
elhagyott sz6l6k és gylimdolcsdosdk szama. Ilyesmi ugyan
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mar az Ujk6kor 6ta el6fordult Pannéniaban is. A kulturaba
vett terlilet gazdai esetleges er@szakos elpusztitasa utan,
Gjra visszatért az erdd birodalmaba. A rémai kor 6ta azon-
ban ennek nagyobb a jelent6sége, mert a sz&l6kben és
gylimolcsdsokben ekkor mar szamottevd az idegen elem,
déli és délkeleti gyiimdlcsfaj és gyumaolcsfajta. Megkezd6-
dik az a keveredés, amely korunkig lehetetlenné tette a
pontos megallapitast, hol végz6dik a hazai 6shonos, és hol
kezd&dik az idegenb6l hozott gytiimdlcsfaj és gyumadlcsfajta
elhatarolasa. Uj telepil6k, Gj erdéirtok most mar nemcsak
hazai, hanem elvadult kilfoldi gyumdlcsfakat is héditanak
a természetbdl. Sokaig tart ez a helyzet, még kései szaza-
dok is ismerik jelent6ségét, elhagyott helyek erd6be visz-
szateért szO616i és gylimolcsfai azt a latszatot keltik, mintha
vadon teremne a pannoniai erd6kben a nemes sz6l6 és
nemes gyumolcs. A leghiresebb azonban errél a Szerémség.
O1anh Mikies a 16. szdzadban is magasztalja az elvadult
szerémségi sz616k borat. ,,Az erdei sz6l6k sok helyen, ki-
valt azonban a Szerémségben, nagyobb flrtoket és bogyo-
kat teremnek, mint akarhany helyen a termesztett sz6I6k;
s az a bor, amelyet bel6lik sajtolnak, nem rosszabb iz,
mint a belgak bora, miként ezt tapasztalatbol allitom.*
Panndnia romaikori gylimdlcstermesztésének emléke
késébb tébbszor bukkan fel egyes mondéakban. Hazdnkban
pl. Czukar Janos, h6dmezOvéasarhelyi gydgyszerész, aki
kora divatja szerint magyar gyumdlcsfajtak gydjtésével
foglalkozott, egyeseket a rémai kor maradvanyanak tekin-
tett. Szerencsétlenségére éppen olyan kortefajtat is, amely-
nek eredetét jol ismerjik. Entz Ferenc Ferdindnd korona-
0rokods néven mutatja be azt a kortefajtat, amelyet kite-
nyésztéjérél ma is Hardepont téli vajkoriéje néven isme-
rink, s eredetér6l kozli czukor kevés szakirodalmi és
Okori ismeretr6l tanuskodd nézetét, hogy e korte régi
magyar korte, amelyet ,az ifjabb piinius Crusta Tumana

Ka,Dalﬂs Marvar gylimolcs-
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néven leirt, s amely a romiak idejétél fogva Mehadia
kérnyékén honos volt.*

Komolyabb jelent6ségli a Téli k&drménkdrte francia
mondaja, amelyet Leroy, a kivalé francia gyimdolcsész is-
mertet. Szent Marton, TOurs hires plspoke a 4. széazad
masodik felében, Pannoéniaban sziletett, s az arianizal6
papsag allitdlag korbaccsal verette ki Savaridbol. A Téli
kdrmankdrte, vagy mint a francidk nevezik, Bon-Chrétien
d’hiver, Franciaorszdgban egyes helyeken Toursi korte,
Szent Marton KOrtéje néven ismeretes, ebbdl koltéi kép-
zeletl francia gylmolcsészek azt kovetkeztették, hogy
Szent Marton Panndniabdl vitte magaval. Mint latjuk,
nemcsak czukor Janos kOItott romai id6kbe csapongé
gylimaolcsészeti mondat, hanem francia gylmolcsészek is,
s@t itt visszatekinthetiink wiLLkoMM-ra, a rajnai geszte-
nyések rémai szadrmazasdnak koltdjére is. Egyszerl té-
nyékhez ragaszkodd gyumdlcsész a Téli karmankdrte em-
litett vidéki neveibdl arra kévetkeztet, hogy e korte fran-
ciaorszagi termesztésenek egyik kodzpontja Tours volt.
Valami magja azonban mégis van e mondanak. Annyit
ugyanis kihdmozhatunk bel6le, hogy a nyugati orszagok
nemcsak Italidn és Hispanidn at kaptak nyugatazsiai gyu-
molcseiket, hanem pannoniai kozvetitéssel is. Olyan kér-
dés ez, amelyre még vissza fogunk térni, mikor a magyar
gyumolcs délkeleti vonatkozésait fogjuk megvizsgalni.
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V.

A magyar gyumolcs a kdézépkorban*

Az alatt az 6t évszazad alatt, amely a rémai légidk
kivonulasa és a magyar honfoglalas kozt eltelt, Magyaror-
szag foldjén sokféle néptérzs jelent meg, de legnagyobb
résziilk csak atmenetileg tartézkodott itt, vagy hamarosan
eltint, megsemmisiilt, csak kevésnek sikerilt megtele-
pednie és tartésabb uralomra szert tennie. Legnagyobb
jelent6ségli ezek kozt a szlavok elterjedése a Kozép-
Duna medencéjében. A szlavok sohasem mint harcias, ho-
dit6 nép jelent meg és foglalt maganak helyet, hanem
igénytelenségével, szorgalméval tartotta fenn magéat ott,
ahova apranként bevonult és ahol megtelepedett. A szla-
voknak Magyarorszagon sem voltak héditéik és nagy feje-
delmeik, ellenben a népvandorlas folyamén, kilondsen az
avar birodalom 0Osszeomlédsa utan, a Kézép-Duna meden-
céjében is elterjedtek, és szétszort telepeik szinte fugget-
lenil éltek egymastol.

A honfoglalé6 magyarsag téluk tanulta egész sereg
gyumdolcs ismeretét, mint a magyar nyelv szlav eredetd
gyumaélcsnevei mutatjak. llyen a cser, magyal, berkenye,
galagonya, gesztenye, malna, cseresznye, csipke, szilva,
godolya, dinnye, barack, esetleg a biukk. Ez a tekintélyes
névjegyzék azt is bizonyitja, hogy a szlav telepiil6k délen
szerezték és onnan hoztak gylimdlcsészetiiket, ahol tovabb
élt a rdmai orokség. Csupan a galagonya, malna, csipke és

5

Magyar Mezégazdasdgi Muzeum és Kényvtdr



68 RAPAICS raymund: a magyar gyumoélcs

a bikk kodzépeurdpai vonatkozastu, — a blikkdt azonban
sokan német eredetd szénak tekintik — a tobbi vagy a
novény, vagy szarmazdasa réven déli kapcsolatd. A cser,
magyal, berkenye, gesztenye, dinnye, barack déli vonatko-
zasar6l e novények hazdjanak megallapitdsakor volt szé.
A magyalrol itt meg kell kdzbevetdleg jegyezzik, hogy
a magyar nyelvben a mult sz&zad elejéig mindig a magyal-
tolgyet jelentette, csak Disszegi nem mindenkor szeren-
cses nyelvujitasa erészakolta ezt a nevet egy kulféldi 6rok-
z0ld fara, az ilexre, s igy természetesen az Oklevélszotar
jogtalanul tekinti a régi magyar magyal szavak egy részét
ilexnek. Névszarmazasilag is déli eredet(i szlav k6élcsénsza-
vaink kozil a gesztenye, cseresznye, godolya és a barack,
amelyek kozil mar ismerjik a cseresznye és a barack latin
kapcsolatat. A gesztenye és a latin castanea kapcsolatat
kénnyl megallapitani a nyelvészetben jaratlan fllnek is.
A godolya k6zépkori irasainkban gyakran hasznalt sz0, a
kdrte neve volt. A birs latin cotonea nevének modosulata,
és bizanci kozvetitéssel jutott a szlav s onnan a kézépkori
magyar nyelvbe.

De a magyarsag a k6zépkorban nemcsak kdlcsonszok-
kal, hanem képzéssel és dsszetétellel is gyarapitotta gydi-
molcsészeti szokincsét. Képzéssel keletkezett sulyom sza-
vunk. Latin és tudoményos neve tribulus. Egyképen jelenti
a sulyomgyimolcsot és azt a négytovisd vasfegyvert, ame-
lyet lovasok ellen szornak a féldre, hogy a ralépd lovak
labat megsebezze és a lovat harcképtelenné tegye. A vas-
sulyom val6ban saly volt, méltan képezték nevét e magyar
tészébol. A sulyomgyumdélcs meg annyira hasonlit a vas-
sulyomhoz, hogy akkor is megkaphatta volna ezt a nevét,
ha nem lett volna r4 él6 példa latin tribulus neve. 6ssze-
tétellel nevezte meg a magyarsag a k6zépkorban a gyu-
molcsfak kozul az eperfat és a szederfat, amelyekkel
késébb fogunk b6vebben megismerkedni.
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Mikor a magyarsadg a K6zép-Duna medencéjében meg-
telepedett, gylumadlcsszerzésében eleinte keleti hagyoma-
nyait folytatta, részben az erd6n szedte meg gylumolcsét,
részben termeszt6kt6l szerezte meg, csere és most mar
szolgaltatasok utjan. Ma mar nehéz elképzelni, milyen nagy
szerepet jatszott a kozépkorban az erdei gylimolcs, any-
nyira elszoktunk t6le. De szamtalan irott emlék bizonyitja,
hogy hajdan még a gazdagok asztalan is nélkilézhetetlen
volt, a szegényekér6l pedig sohasem maradt el.

A legsanyartbb gyimdlcs nalunk a makk. Ismeretes,
hogy inséges években a tdlgymakkbdl lisztet 6rolnek. De
V eszelszki Antal, a 18. szdzad végének népieskedd no-
vénytani szakirdja feljegyezte, hogy a pasztorok a magyal-
tolgy makkjat gesztenye modjara eszik. ,,Még egy nemét
esmérek — a tdlgynek t. i., irja — melyet a fold népe ma-
gyalfanak nevez. Ennek levelei nem so6tétzdldek, sem
vilagoszoldek, haneid fejérfak6, vagyis inkdbb hamu-
szin(iek és szép terebélyesen megnd, a faja kemény, erds,
mint amazoké. A gyumdlcse apr6 makkszemekbdl all,
amelyet a pasztorok pardzshamu alatt, mint a gesztenyét
megsiitik és joizlien megeszik, amelyet én magam is ettem,
de ugyancsak nem volt olyan jé, mint a gesztenye.”
A bikkmakkbdl olajat ltnek és inség idején szaritva a
lisztet szaporitjak a makkliszttel. Kézénségesen nem hasz-
naljak gyimolcsnek, mint szintén v eszerszki munkajaban
olvassuk: ,ha csak a kénytelen sziikség valakit rd nem
hajt, nem élnek vele k6zénségesen, hanem néha a péaszto-
rok hamu alatt siitve és nyersen is eszik.“ A kdzépkorban
mindenesetre elterjedtebb lehetett az erdei makkok gyu-
molcsként vald hasznélata.

A hazai makkok kozil leginkdbb megtartotta gyi-
molcsjellegét a gesztenye, egyszersmind leginkdbb maradt
meg a kozépkori szinvonalon a gesztenyések hasznélata.
Ha ellatogatunk valamely gesztenyésiinkbe, pl. Zeng6var-
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kony gesztenyésébe, olyan képeket latunk, amelyek ma is
szinte valtozatlanul tarjak elénk kozépkori gydjtogetd
gylimolcsgazdalkodasunkat. Legyunk vele tisztaban, Osi
gesztenyéseink vajmi kevés helyen maradtak rank d&si
természetességikben, éppen a hasznalat kovetkeztében.
A gesztenye ugyanis nem alkot 6nall6 erdéket, hanem egyik
tarsulé elem a kocsanytalan tolgyfakbél all6 erddékben,
eredetileg tehdt minden gesztenyésiink hegyi tdlgyes ve-
gyes erdd volt. Azonban az ember mar az Gjkékor 6ta
hasznalja nalunk is ezeket a gesztenyével kevert kocsany-
talan télgyerd6ket, s mert a gesztenyét értékesnek ismerte
meg, kimélte, meghagyta, a tdlgyet és a tobbi fat kivagta,
igy id6vel egységes allomanyu gesztenyések keletkeztek,
amelyek valdsagos erdei kertek. A gesztenyés ala teleped6
falvak népe Gsszel gesztenyeéréskor tébb helyen valdsagos
gesztenyesziretet tart, amely semmivel sem marad a sz616-
szuret mogott. Hosszu poznakkal vonulnak ki a tulajdono-
sok a gesztenyésekbe, amelyekbe ma mar mindeniitt bele-
n6tt a falu, s verik a kupacsot, amelyet néhol kdplnek
neveznek, a fakrél, az asszonyok gereblyével gyljtik 6ssze
a levert gylimolcsoket, egy részik pedig fakalapaccsal veri
fel, hogy meggyljthesse a makkot. Otthon este szabad
tizek folott vasserpeny6kben sitik az els6 gesztenyéket.
Néhol, pl. a vasmegyei gesztenyésekben kiilon gesztenyeés
hdzakat épitenek a gesztenye téli eltartdsara, a haziké
nyitott padlasdn tartjdk a szénét, belsejében a gesztenyét.
Az eltartasnak tobbféle a modja. ,,A gesztenyét — irja
Veszelszki — sokdig eltartjak, némelyek homokban, de a
céki és velemi parasztok Kd&szeg mellett a gubdjukban
tavaszig”is, masok pedig mint a szilvat megaszaljak. Mikor
osztan enni akarjak, lstben, vagyis vasfazékban vizet for-
ralnak, az aszalt gesztenyét szinyog vagy mas halora teri-
tik a viz paraja felett, ahol megereszkedik és majd szinte
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olyan jéizlien esik az étele, mintha csak most szedték
volna a fajarol.”

Allatokat, éspedig diszn6t is etetnek azonban a gesz-
tenyével. Nemcsak a hitvdnya jut a diszndknak, hanem
néhol a kondat gesztenyeéréskor egyenesen a gesztenyésbe
hajtjdk. Ilyen gesztenyést lattam pl. Cakon. Mikor le
akartam telepedni egy oreg gesztenyefa arnyékaban, egy-
szerre csak megmozdult szemben a tobbi fa alatt a fold,
disznok és malacok serege elevenedett meg, és bizalmatlan
réfogéssel adott kifejezést elégedetlenségének. Ki tudja,
hadny szdzados 06siségli jelenet. Mindenesetre ugyanigy
fekldt valaha a gesztenyefdk alatt az eurdpai vaddiszno,
ennek helyét foglalta el valamikor késébb a haziasitott
disznd.

Gesztenyés vidéken a gesztenye java a piacra kerdl.
Régota ismeretes pl. a gesztenyevasar Siimegen, Tlrjén és
Zalaszentgrdton. Veszprém- és Zalamegyébdél hajdan még
Stajerbe is elszallitottdk a gesztenyét. Nagymaroson a
Fehérhegyen van korulbelul ezer fabol allo gesztenyés,
amelybe a kalvaria l1épcs6inek hosszu soran vezet fel az (t.
Hajdan éppugy sokkal mélyebbre terjedt a gesztenyeés,
mint Velemen és a tobbi gesztenyés kdzségben, de a gesz-
tenyés aljan telepedett kozség lassanként elfoglalta a gesz-
tenyés aljanak helyét, sz616t Ultetett eleinte a gesztenye-
fak kozé, majd helyébe végil a héazak is kirajzottak az
egykori gesztenyék helyébe. Gesztenyeéréskor a kozség
levereti a termést, behordatja a kodzséghéazara, s ott az
egészet egyben adja el.

Gesztenyenemesitésre, kivalogatéasra, oltdsra senki sem
gondol. Ahol a gesztenyés uradalmi tulajdonba jutott,
meg-megkisérelték a nemesitést, de mindig csak idegenbél
hozott oltédgakkal. Az &llam is foglalkozott ilyesmivel,
Moinar Istvan hozatott kulféldi kitenyésztett gesztenye-
fakat, s a nagybocskoi és nagybanyai faiskoldkban akarta
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elszaporittatni. Mint fontebb ismertettik, a természet
maga kinalja a kilénb6z6 fajtakat kitenyésztésre és a ne-
mesitettek elterjesztésére.

A széraz gylimolcsok kozt széliében ismert csemege a
mogyor6. Nagy teruleten honos az orszagban, szedik is az
erd6én, de inkdbb csak a pasztorok és vandorok. Az irott
emlékek semmi nyomat sem 6rzik, hol és hogy gazdalko-
dott az erdei mogyoréval a kézépkori magyarsdg. Korunk-
ban seholsem szedik rendszeresen az erdén, varosok kor-
nyekén is csak alkalmilag, s piacra is alig-alig kerdl itt-ott.
Magyar mogyordéfajtaink nincsenek.

A gesztenyével és mogyoréval szemben a hazai diéso-
kat mar a kozépkorban szinte mind elkertelték. Ugy lat-
szik, vadonterm@ szaraz gylmdlcseink kozt ezt kedvelte
legjobban a hazai magyarsag. A didsziret ugyan ma mar
kerti munka és vigassag, de nyilvdn mindenben folytatasa
az 6si erdei didsokban tartott didsziretnek. A Déli-Karpa-
tok didligeteinek gylimdolcsér6l semmit sem tudunk, hogy
és ki hasznélja, ismeretlen. Ahol azonban mér kertbe fog-
laltdk a diofakat, ott jol ismerik hazai diénk alakvéltoza-
tossagat, sOt terjedésiket is megfigyelték. Szakemberek
azt tartjak, hogy a di6 féként a patak vizével terjed. Ez
azonban sokkal jelentéktelenebb, mint az allat munkdja.
A viz olyan helyre sodorja, amely csak a didliget kdzelé-
ben alkalmas arra, hogy a dié gyodkeret verjen foldjében.
Egyik volgyb6l a szomszédos masik volgybe csak allat
viheti a diot. A nép azt tartja, hogy legjobbak azok a fak,
amelyeket a varjak Ultetnek, mert ezek a madarak féként
a kdzepes nagysagunal nagyobb és kénnyen térhet6 didkat
kedvelik, s ilyeneket potyogtatnak el. A lédiokkal s a k6-
diokkal egyaltaldban nem foglalkoznak, a vékonyhéju ci-
negediokkal sem, amelyek éppen azért kaptdk mar a déli
orszagokban ezt a neviket, mert kis madar, a cinege is
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feltori héjuokat. A kozépkorban vagy legaldbb kdzépkori
modon kertbe foglalt didsokban talaltdk az Gjabban meg-
nevezett magyar diéfajtakat, ilyen pl. a gombolyld és a

5. kép. Hazai diéfajtak: fent Milotai, lent Sebeshelyi dio.
Eless Istvan rajza.

Hosszu Sebeshelyi és ilyen a Milotai did (5. kép). El&bbi
Erdélyben Sebeshely és Nagysebes, utébbi Szatméar 6s-
didsaibdl foglalt és népies mddon kitenyésztett dionk.
Ezzel azonban korantsem merilt ki a magyar didfajtak
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sora, bizonyosan akad még ilyen pozsonyinak, pécsinek,
nagybéanyainak nevezett didk kozt is.

Természetben gyf(jti meg a k6zépkor dta a magyarsag
a sulymot. Régente sokkal tobb termett az orszagban,
mert a kiontésekben nagy teriileten talalt tanyat. Ma is 6si
maodon gubaval szedik meg gylmolcsét a Tisza vidékén,
ahol még egyaltalaban foglalkoznak vele. Piacra is viszik.
Egy régi irasban, amely 1714-ben kelt, olvassuk a sulyom-
arulé foglalkozéasnevet. Szentesen és Szolnokon gyermek-
koromban magam is nem egyszer vettem a piacon fétt suly-
mot, s keservesen faragtam ki kemény héjabol joizl belét.

Husos erdei gylimadlcseink sem keriilték el a kozépkori
magyarsag figyelmét. Néhol az erdd olyan véltozatossag-
ban és mennyiségben kindlja, hogy val6sagos természetes
gyumaolcsoskert. Hogy a pasztorok a kdzépkorban éppugy
szedték az erdd hlasos gyumolcseit, az almaféléket és a
csontarokat, mint napjainkban megszedik, nem kétséges.
Ki ne taladlkozott volna erdei gyimadlcsét csemegéz6 pasz-
torral, alp erd6n jart? Nem feledhetem el pl. a recski pész-
tort. A paradi volgy erdeje, amelyben most a furdé épuletei
hazodnak meg, Recsk felé ligetekké és cserjésekké foszla-
dozik szét, amelyekben vadalma, vadkorte, szeder, csipke-
bogy6 sth. terem. Mellettik a mezdén legel a recski gulya,
kdzben pedig a pasztor minden évszakban megszedi a liget-
ben és cserjésben a maga gyumaélcsét. Ismeri a fakat, tudja
melyik milyen iz{i gyimaolcsot terem, s mikor egyszer talal-
koztunk, megkinalt érett vadkortével, amellyel éppen ak-
kor szedte tele a kalapjat.

A husos erdei gytimolcsok felkeriltek a kdzépkorban
és még azutan is sok ideig az urak asztalara is. Rendszere-
sen megszedték és — Ugy latszik — f6ként aszalva fogyasz-
tottdk. Hazi leltarozdsok alkalméval feljegyezték pl. a tar-
gyak kozt az aszalt vadalméat is, mint egy 1638-ban kelt
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jegyzékben olvassuk: ,,aszl szelid és vadalma“. A vadgyu-
molcs a birtok rendes termései, jovedelmei kdzé tartozott.
Még a 17. szdzadban is rendszeresen szedték. A paffi
M inary erdélyi fejedelem idejében az akkori kincstari bir-
tokok terméseirdl készult kimutatasban szerepel a fejér-
véri uradalomban 10 kébol vadalma és vadkorte, a kévari
uradalomban 426 kdbél vadalma- és vadkorte-aszalvany, a
szamosujvari urdalomban 426 kobdl vadalma-aszalvany, 22
kobol kokény-aszalvany és 1 kobol som-aszalvany, ezen
kivil 4 kobol kokényt aszaltak Kévaron, 5-6t Fogarasban
és kett6t Porumbakon. Mindez jorészt a dézsméabdl ke-
ralt ki.

Korunkban mar csak inkdbb a berkenyét és a somot
szedik az erddn, vagy erd6b6l hoditott hagyasfakon piaci
célra. Kokényt, galagonyat inkdbb csak a gyermek gyi-
molcsre 6rokké éhes gyomra Kivan meg. V eszerszki ifja,
hogy a galagonya ,veres gylimolcsét ha a dér megcsipi, a
diszndk igen szeretik, de gyermekkoromban a lisztes bo-
gyoibdl eleget ettem*. Ezt feljegyezte a kdkényrdl is,
amelynek ,,gyimolcsét az 6szi derek érlelik meg; gyermek-
koromban piritott kokényt magam is ettem.“ Hajdanaban
megbecsiulték a borbolyat is, ezzel késziltek az 6si nyal6-
kdk. M atyus Istvan, akinek taplalkozéastani nagy munka-
jarol még lesz szd, a borbolya tobbféle hasznalatat ismer-
teti, amelyek kozt olvassuk a kdvetkez6 kettét: ,,Magostol
is, mag nélkil is mézbe becsinalva vagy egybetdrve, és lik-
tariumnak megfézve, csemege gyandnt eszik. Nadmézzel
tablacskakat csinalvan ennek levivel, azokat szomjlsag és
forrosag ellen ragogatjak.” A kozépkorban, amikor ritka
volt a nadméz, vagyis a nadcukor, mézzel készilt az ilyen
csemege.

Korunkban is él6 hagyomany a bogyok és bogyoszeri
leves erdei gyumolcsok, az eper, szeder, malna, csipke-
bogyd, egres, afonya élvezete. Hogy ezeket ma is az erddn
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szedik meg, mint évszdzadokkal el6bb a kdzépkorban, s
meég régebbi id6kben is, mindnyajan tudjuk. Mindez piacra
is kerlil. Hajdan azonban nem lehetett olyan egyszerlen
porcukorral megédesiteni, mint korunkban. Ennélfogva a
fanyarabbjat, nyersen kevésbbé élvezhet§jét vagy nad-
mézzel vagy tejjel tették izletesebbé. Az epret, szedret és
malnat nyersen élvezték, s M atyus nem gy6zi dicsérni az
epret. ,,Az eper mind Ujsadgaval, mind kedves szagjaval és
izével, mind ragyogd piros szinével majd minden gyimoél-
csOk felett kedvelted magat. Egészséges voltara sem alabb-
valo egyiknél is. A kerti eprek ugyan szebbek s nagyobbak
az erdeinél, de nem oly hasznosak. A mezei fehér eprek
mindeniknél alabbvalok.” A mezei fehér epren a musko-
talyepret érti.

A csipkebogyot 6sid6k ota ugy készitik el, mint nap-
jainkban. ,,Minekutdna — irja M atyus — a dér egyné-
hany izben megkanyaritvdn a bélek megkéasasult, azt Ki-
tisztitvan s egybekapcsolvan, szitan vagy egyéb ahhoz valo
edényen Altalverik, és hecsepecs német név alatt mint
liktdriumot magara vagy nadmézzel elegyitve, ir6s tészta-
tolteléknek ¢s a martogatd étekleveknek pirositasara és
savanyitdsara tartjak.“

Az afonyat korunkban cukrozzuk, a régiek maskép
tették élvezhetévé. ,Az afonya — mint Matyus irja —
nem annyira leves, kevéssé fojtds, s innen nem is annyira
becses. Vajban megrantva, és igy péppé torve zsemlyebél-
lel elegy, derék ételnek tartatik.”“ Maskép is ették azonban
az afonyat. ,,Némelyek téjjel vagy veres borral eszik.
Maésok vizben vagy téjben megfézve, és a levivel egyutt
kenyérszeltre dntvén, szegflivel, nadmézzel megfliszersza-
mozva viszik az asztalra.“ A fanyar és savanyd gyumoél-
csok elkészitése tejjel és levesnek régi idékben altalanos
volt, ez magyarazza, hogy az erdei gylimolcsét olyan
mennyiségben felhasznalhattdk, mint A paffi Kincstari
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jegyzékében olvassuk. Az aszalt erdei gyumaolcsot is, kor-
tét, almat, somot, meggyet stb. tejjel levesnek készi-
tették el.

Az erdei gyimolcsfak és gylimolcsosok ismeretének
és haszndalatanak emléke az a sok gyumdolcsrél eredé hely-
név, amely a kozépkorbdl rank maradt, s amelyekkel a
megteleplil6 magyarsag jeldlte meg a birtokan fekvd neve-
zetesebb helyeket. Ezek a leghatarozottabban mutatjék,
hogy letelepiiléskor milyen nagy volt a vonzd hatadsa az
erdei gylimolcsosoknek. A megtelepild magyarsdg ugyan
foként a mar el6bb is megszallott és a romaiak idején
tobb helyen vérosi szinvonalra emelkedett kultirhelyeket
Ulte meg, zordonabb helyeken, igy erdék belsejében, he-
gyeken csak a kolostorok foglaltak helyet. A régi telep-
helyek azonban mind maguk is erd6k szélén, ligetek vidé-
kén keletkeztek, ahol sok volt a hagyasfa, s voltak elha-
gyott gylimdlcsdsok is. Nem minden kozépkori gylimol-
csos helynév ered tehat okvetlen erdei gyumdélcst6l vagy
gylimolcsostdl, de legnagyobb résziik kétségtelenil ilyen.
Ezt az bizonyitja legjobban, hogy az orszag terliletén nem
6shonos gyumolcsdk nem vagy alig szerepelnek kézépkori
helyneveinkben, igy pl. nincs birsrél, naspolyardl elneve-
zett hely, még, dinnyérdl is csak egyetlen egy.

Kodzépkori helyneveink leggazdagabb tarhaza az okle-
vélszotar, amelynek hatalmas anyagdt szamota Istvan
gy(jtotte és zoinai Gyura Szerkesztette. E helynevek
birtokokra vonatkozé oklevelekbdl keriltek eld, ma azt
mondandk, hogy d(l6énevek, s tudjuk, hogy a diil6nevek
koézt valéban ma is szamtalan hasonl6 talalhaté. Némelyik
csak annyit mond, hogy az ilyen és ilyen gyimdlcsfa mel-
lett, alatt vagy folott, de természetesen latinul ad, sub,
super hatarozoészdval jelzi, pl. ad almafa, ad berkenye, ad
berkenyefa, ad cseresznye, ad cseresznyefa, ad di6fa, ad és
sub galagonya, ad godolyafa, ad és sub kortvélyfa, ad ko-
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kény, ad kdkényfabokor, sub magyal, ad és sub magyalfa,
ad magyaltdlgy, ad és sub mogyorobokor, super mogyo-
réfa, ad sumbokor, ad sumfa. Tébb esetben a helyet jelz§
erdei gyumolcsfa valamely sajatsagardl nevet kapott, s e
jelz6jével egyutt kerllt az oklevélbe. Kilén6sen a vadkor-
tefakat nevezték meg, szerepel pl. az oklevelekben kétagu
kortvély, keselylkortvély, sokkortvély, remetekdrtvély,
csonkakortvély, kében allé6 kortvély, gyakorkortvély, far-
kasakasztokortvély, magaskortvély, somkortvély, gyon-
gyoskortvély, Kiskortvély, heteskortvély, édeskortvély,
ikreskortvély, kékell6kortvély. Tobb esetben egyenesen
meg is jegyzi az oklevél, hogy a név vadkdrtére vonatko-
zik, pl. egy 1368-ban kelt oklevél vonatkozé kifejezése igy
hangzik: unam magnam arborem piri silvestris farkas-
akasztokortvély nominatum, egy pedig, amely 1427-ben
kelt, igy: mesda seu signum inciperet in uné arbore piri sil-
vestris vulgo ikreskortvély dicti. Személyrél is neveztek
meg erdei fakat, nyilvan fontosabb hagyéasfakat, ilyen volt
pl. tria in loco Martonalmaja appellato, avagy ad quandam
arborem piri silvestris vulgo Pélfia Janos kotvélye dictum.

Eppen ilyen gyakoriak az erdei gyimélcsésokrél meg-
nevezett helyek is, amelyeket ritkdbban egyszeriien a gyi-
molcs nevével, gyakrabban azonban képzds alakjaval vagy
Osszetétellel jeleztek. Az dsszetételben szerepel a patak,
telek, t6, ulés, szer, parlag, el6, berek, gyér, halom, bérc,
volgy, té, kut, asz6, mez6, kerek és kerék, fold, szék, hegy,
k6, sziget, teté és mai. Az asz6 szaraz volgyet, a mai ver6-
fényes domboldalt jelent. E neveknek se szeri, se szama,
tehat csak mutatoba soroljuk fel a kovetkez6ket; Alma,
Almakat, Almahatar, Almad, Almas, Alméspatak, Almas-
telek; Berkenyepatak, Berkenyemai, Cseresznyetd, Cse-
resznyelilés, Cseresznyeszer, Cseresznyésparrag; Di6 —
Geo, Gyodgy és Gya alakban is —Didszeg, Di6émai, Di6-
telek, Diodeleje, Didspatak, Didstelek, Diosberek, Didsgy6r;
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Eperjes, Eperjestd, Eperjeshalom, Eperjesmezd; Godolya,
Godolyamal, Godolyaszer; Kortvély, Kortvélyszél, Kort-
vélyes, Kdortvélyesbérc, Kortvélyestelek, Kortvélyesberek,
Kortvelyesvolgy, Kortvélyestd; Kokénymezd, Kokényfo-
kai, Kokényszeg, Kdkénypatak, Kokényes, Kokényespatak;
Magyalmai, Magyalalatt, Magyaltet6; Meggyasszé, Meggy-
godorpatak, Meggytd, Meggyestelek, Meggyesmai, Megy-
gyes, Meggyesmez8, Meggyeshalom, Meggyesmalbérc; Mo-
nyorod, Mogyordéd, Monyorokerék, Monyordshegy, Mo-
nyorés, Monyorésvolgy, Monyorosberek, Monyordsiilés,
Monyordspatak, Monyordésjaroféld, Monyordsd; Som,
Somszék, Sumberek, Sumkuat, Sumhegy, Somogy, Sumke-
rék, Somos, Somosmai, Somospatak, Somoskd; Szederj,
Szederjeg, Szedervolgy, Szederjesvolgy, Szederjes, Szeder-
jessziget, Szederjestelek, Szeredjesparlag, Szedregy.
llyenféle nevekb@l kézség-, varos-, jards- és megye-
nevek is lettek. Néhany érdekesebb példat kiragadunk a
sok kozil. Eperjes varos cimerében eperbokréta van, s
nevét két monda magyardzza. Az egyik szerint Il. Bera
kiraly jart arra, s Utkdzben ott pihent meg, mert sok eper
kindlta magat azon a helyen. Almadi, az ismert balaton-
parti tdul6hely, még most is 6rzi a mogotte emelkedd he-
gyeken és volgyeiben vadgylmolcsokben gazdag ligeteit,
amelyekben alma, a Remetevolgyben did, haziberkenye,
cigdnymeggy, kokényszilva stb talalhaté. A Dids helyne-
vekrél méar volt sz6 a dié dshonossaganak megallapitasarol
sz6lé helyen. A Meggyes helynevek részben bizonyosan a
torpe vagy a sajmeggyr6l szarmaznak. Nem szerepel a k-
zépkori helynevek kézt a gesztenye, amde ilyenek is vol-
tak, mert korunkban ismeriink Gesztenye és Gesztenyés
nev( helyeket. Somligetr6l kapta a nevét Somorja. A
Csallokdz somligetei régota hiresek. Nemes Rotenstein
Gottfried, a 18 szadzad kival6 magyar utazéja és ut-
leir6ja, pozsonyi otthondbdl a Csallokdzre ellatogatva,
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a somberkekben is gyakran gyényorkodott. , Terjedelmes
tolgy-, koris-, és szilerd6ket latunk itt, valamint somberke-
ket, amelyek rendkivil szép latvanyt nydjtanak a szemnek,
mikor piros gyumdolcsiket érlelik.“ — irja 1783-ban megje-
lent Utirajzdban. Korabinszky Sem feledkezik meg a csall6-
kézi somosokrol. A somrél kapta nevét Somogy megye is.
Az (j magyar gyumaolcskertészet kivaldo megalapitdja Entz
Ferenc, hangulatosan 6rokiti meg a kemény fajarél neve-
zetes som somogyi kapcsolatat, mikor munkajaban a so-
mot dicséri. ,,Hat még ha fajanak értékérdl is szoIni akar-
nék! Vas az, mely somfa név alatt n6 ki a foldbél, és a leg-
ékesebb készitményekre és a legszebb politurara is alkal-
mas. Gyanitom, de nem vagyok egész tisztdban, vajjon
somfabuzogany volt-e az, mellyel Teseus a minoiaurust
elejté, de arra nézve tokéletesen tisztdban vagyok, s tana-
csolni is merem néked, mint joakardd, hogy dupla nélkil
beléje ne kapcaskodj a tisztavérd somogyi legénybe, midén
stulyos somfabotjat haragjaban forgatja.“ Koltd kisk6zség
nevét mindenki ismeri, aki irodalomtdrténetet tanult. De
azt mar kevesebben tudjak, hogy Kolté Szatmar megyében
fekszik, a megye nagysomkdti jarasadban, és hogy pPetsti
sandor Koltdban egy Oreg somfa alatt Uld6gélt versiras
kézben. Koltéba tudvalevbleg Ugy jutott a koltd, hogy a
ndszhetekre gr. T e1eki Sandor meghivta ottani kastélyaba.
Szenbbey Julia €S Petsfi a Koltoi Teleki-kastélyban 1847.
szeptember 8-t6l oktéber 20-ig id6zo6tt, s ott irta a kolté a
vilag egyik legszebb &szidalat, amely cimében viseli keltét:
Szeptember végén. Az oéreg somfa minden bizonnyal régi
hagyéasfa, kései utodtarsa olyan somfak egyikének, amely-
ré6l hajdan a jards a Nagysomkdat nevet kapta.

Mint fontebb kiemeltiik, lehet a felsorolt helynevek
kdzt néhany olyan is, amely termesztett gyumdolcsfarol
szarmazik. Mikor a magyarsag a szallasfoldeken megtele-
pedett, ott mar hossz( multja volt a gyimadlcstermesztés-
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nek is. Es mikor a magyarsag nemzetségei megszallottak e
terileteket, részben a meghddolt lakossag is az 6si kezdet-
leges gyumalcstermesztést folytatta, részben a megtelepld
magyarsag is ebbe kapcsolddott bele.

Noha a kozépkori magyar gylmdolcstermesztésnek
leiré emléke egyaltalaban nem maradt fenn, mégis elég jol
ismerjuk. A fontiekben harom fokat ismertik meg 6si gyi-
molcsészetiinknek, az erdei gyumaolcs gy(jtogetését, az er-
dei gyumdlcsdsok kertszer(i hasznélatat és az erdei gyu-
molcsfak és gylimdlcsdsdk kertbefoglalasat, korilkertelését
és gondozasat. Tudjuk azonban, hogy gyimdolcsdsoket mar
réegebb id6k ota Ultettek is az orszéag terlletén, kuldéndsen
a sz616k mind iltetettek. Amde ezek a kdzépkori gyiimol-
csosok és sz6l6k meég tobb tekintetben kozvetlenebbil
kapcsolodtak a természettel, sokkal kezdetlegesebbek
voltak, mint a késébbi korok gyumdlcsosei és sz6l6i.

Kezdetlegességik egyik jele volt, hogy a fakat és a
sz616toveket szabalytalanul, mértani rendszer nélkil Ultet-
ték és szaporitottdk. A szdl6ilteté és a gyumolcsfailtetd
ezekben a szdzadokban is, mint hajdan, ahogy megismer-
tuk, oda Ultette a vesszdt vagy magot, dugvanyt, esetleg a
facsemetét, ahol az irtvanyfoldon a kovek, tuskdk és talaj-
egyenetlenségek kozt alkalmas helyet talalt. Ha valamely
t6 vagy fa kipusztult, ugyanigy folytatta a sz6l6 vagy
gyimolcsds fenntartdsat. lgyekezett mindig a legegysze-
riibb szaporitdsi mddot alkalmazni, pl. a sz6I6t és az erre
valé fakat homlitassal szaporitotta, Ujitotta, lehajtotta
valamely szomszédos t6 vesszejét, 4gat, a megfeleld helyen
lehantolta, mikor azutan gyokeret vert, elvagta, hogy most
mar a maga kulon életét élhesse. A kozépkori, fé6ként 15.
széazadi oltarképeken gyakran lathatunk régi magyar gyi-
molcsosdket, mert a festd az Olajfak hegye helyett az altala
ismert magyar gyumaolcsosbe helyezte a kereszthaldlra ké-
szUl6 Krisztus alakjat. Bizony ezek a képek arrél tanuskod-
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nak, hogy a kozépkori atlagos magyar gylimolcsésdkben
vajmi szabalytalanul A&llottak a fak. Ugyanigy &rokitette
meg a kozépkori magyar gyumoélcsdst a 16. szazadban
Temesvari Pelbart Pomériumanak cimlapja. Természe-
tesen késébb is gyakran Ultették szabalytalanul a gyu-
molcsfakat, s6t korunkban is lathatunk rendetlen gyimaél-
csOsoket (VIII. tdbla), amelyek alapjan kdnnyen elkép-
zelhetjik, milyenek voltak a kézépkori gyumaolcsésok.

A kezdetlegesség masik beszédes jele a kevés és ke-
véssé kitenyésztett fajta, amelyek legnagyobb része koran-
ér6é volt. A kdzépkori gyumolcsfajtakrél szintén féként az
Oklevélszotarbol tajékozédhatunk. Kordlbelil 16 koézép-
kori magyar gylmolcsfajtat allapithattam meg.

Kezdjik a sort a sz6l6vel. A kbézépkorban is éppoly
fontos volt a csemegesz6l,mint kés6bb, de a borsz616faj-
takat is fogyasztottdk, mint gyimadlcsot. Az Oklevélszotar-
ban talalhatd szélénevek koziil egyesek sz616fajtat jeleztek.
llyen pl. a Hasarté sz616, amely egy 1410-ben irott oklevél-
ben olvashat6: Vinee Hasart6sz616 dicte. Igy nevezték a
hasmenést okozd highusu sz6l6ket, amelyeknek 5 6nban
vastagabb neve is forog a nép nyelvén. Kés6bb fajtaismer-
tetésekben megjegyzés alakjaban olvassuk a sz6l6fajta
ilyetén tulajdonsagat. A magyar tudomanyos sz6lészet
megalapitdja, M atoray Janos, igy jellemzi e sz616fajtat
vagy fajtakat: ,,A Polyhos és Boros-bial a furt és bogyd
nagysagaval mualja felil a tébbit, de nedviik annyira hig
és vizes, hogy boruk silany.” Joval kés6ébb G sreg Deme-
ter Sem feledkezik meg sz6lélajstroméban megjegyezni,
hogy a Fehérsz6l6 elcsapja az ember hasat, ha sokat eszik
bel6le; a Boros-sz616 neve utan pedig zéaréjelben kozli,
hogy hasmenést okoz. Nem jarunk tehat helytelen daton,
mikor a kozépkori Hasarto-sz616t fajtanévnek tekintjlk.

Egy 1454-ben kelt oklevélben olvassuk: vineam suam
Csersz618. Sz6lészeti munkdink szerint ez a név a Goheér
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neve egyes helyeken, kivalt a Balaton mellékén, A Gdhér
sz616 volt hajdan legkorabbi sz6l6nk, s legjobb korai cse-
megesz6l6nknek tartottdk, mig behozott fajtdk vissza nem
szoritottak. Még a mult szazad kozepén is kedvelték, haj-
tatdsra f6ként ezt hasznaltdk. Entz Ferenc jegyezte fel
réla, hogy kiralyi asztalon is megallotta helyét: ,,Mikor
még Tolmacson, NoOgradban, a Szent-lvanyi-féle méltan
hires fandvelde fennallott, évenként majus els6 napjara
érett 6szibarackot és sz616t kuldtek fel felséges drunknak,
kedves és természetes hodolat s 4ldozat képében. A gyen-
ged és szerény tolméacsi hdédolat a magyar Sefr6z &szi-
barackbdl és Géhér sz816bél allott.” Bogyo6i hosszukasak,
sargasfehérek, igen édesek, augusztusban érnek. Keésébb
mas nevét is feljegyezték, igy carepinus magyar munka-
tarsa dunantuli Bajorsz616 nevét kozli, feljegyezték Baj-
nar és Bajnak alakban is. M ornar Istvan szerint késénérd
alakjat nevezik a Balaton mellett Csersz6l6nek és Cser-
bajornak. Neve, ugylatszik, bogydi alakjarél és szinér6l
ered.

Egy 15. szdzadban irt Hortulariumban taladlkozunk
elészor a Kecskecsecs( sz6l6vel. Ma is ez a hivatalos neve.
Nagyfurtd, nagy- és hosszubogyoju, keményhdsu, vastag-
b6rl, késénéré csemegesz6l6. Mar az Okorban elterjedt
a Foldkozi-tenger mellékének nyugati részéig, ahol Marok-
koi sz6l6nek nevezik. Mint Gesner Konraa feljegyzése
bizonyitja, a németek t6link kaptdk az els6 toveket a 16.
szdzadban, német nevét is a magyar nyoman irta Gesner
Geissdutten-nek. igy forditottdk joval kés6bb a francidk
is Pis de chévre alakban a maguk hasznalatara. Viszont
azonban mi meg déli szlav szomszédainkt6l kaptuk a sz616t
is, neveét is. Szdjegyzékeink a 16. szazadban és kés6bb sz06-
taraink az dkoriak bumastos és bumamma néven ismert
sz6l6jével azonositottdk, de az olaszok méas fajtat tartanak
ennek.

&
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Noha névleg nem szerepel a kdzépkori adatok kozt,
kétségteleniil kézépkori, s6t minden bizonnyal ékori pan-
noniai sz6l6nk a Vadfekete, amelynek ezt a nevét mar
Fabricius Balazs SZOjegyzékében olvassuk, kés6bb pedig
Ciganysz616 és Csokasz6l8 nevét jegyezték fel. Mindharom
neve mutatja, hogy az Ujkorban hitvany sz6l6nek tartjak.
Ahol még vannak régi sz6l6k, a Vadfekete szorvanyosan
most is megtalalhaté az orszagban, de sehol sem becsiulik.
Levelei mar kora d&sszel pirosra szinez6dnek. Firtje
kézépnagy, bogyo6i gombolylek, késénér6k. Bora savanyd,
fanyar, sotétpiros, nagyon tartés. Magyarorszag fOként
fehér borokat termel, ami kevés hazai vorés bor nalunk a
kdzépkorban termett, a Vadfekete sz616 bora volt. Amit
O1ah Mikies a 16. szazadban irt, a k6zépkorra is érvényes.
,Boroknak — irja — annyira b6vében vagyunk, hogy —
eltekintve a Tisza kozépsO vidékétdl, a Bacskatdl és né-
hany mas helyt6l — majdnem minden magyar vidék kit(ing,
édes, fanyar és e kétféle koze ill6, — er6s, konnyld és
kozéperbs borokat termel, de sokkal tobb fehéret, mint
voroset.” Kés6bb, mikor jobb vords bort term6 sz616, a Ka-
darka terjedt el az orszagban, arra tartottak a Vadfeketét,
hogy boréaval szinezzék a gyakran gyenge szin( kadarkat.
A sz616t nagyon pontosan tanulméanyozta A ndrasovszky
Jozsef, s a vadfekete szO6l6t és a fehérbogyodju Alant-
term6 szO16t foldkozitengermelléki sz616 (Vitis meeliter-
ranea) néven kilén fajja foglalta 6ssze, amely mas fajtak-
ban nem ismeretes. Hazajanak is a Foldkozi-tenger mellé-
két tartja. Valdban, nem lehetetlen, hogy ez a két sz§16faj-
tank balkani eredetd, s a kaukézusi sz616 valamely &si, ter-
mészetes balkani alakjanak kertbe foglalt helyi faja, amely
hozzank taldn mar az Gjkékorban eljutott, vagy talan
abban a korban 6shonos is volt.

Az almaszerl gyimolcsok kozul tobb fajtanévvel sze-
repel a korte, mint az alma. Ebben minden bizonnyal meleg-

Magyar Mezbgazdasdgi Muzeum és Kényvtdr



A MAGYAR GYUMOLCS A KOZEPKORBAN 85

nyart kliménk hatasa mutatkozik. Kuléndsen akkor értel-
mezhetjik igy ezt a korllményt, ha tudjuk, hogy mar a
kdzépkorban is f6ként a nyari korték voltak gyakoriak az
orszagban, mint kés6ébb, s6t még korunkban is. Az Oklevél-
szotarban tobb olyan kértenevet olvasunk, amely bizonyo-
san termesztett kdrtére vonatkozik, s szinte fajtanévnek
hangzik, de magyarazni nem tudjuk, ilyen pl. a Kalamér-
kortvély, Remetekortvély, Csdkad'nkortvély, Somkortvély,
Gyongyoskortvély stb.

Ma is jol ismerjik, s nyar elején minden utcai gyu-
molcsarusnal latjuk az Arpavaléré kortét. Mar a 14. sza-
zadb6l maradt két oklevél is meg6rizte a nevét; az egyik
1326-ban kelt: quandam arborem piry Arpavaléré nomi-
nati, a masik 1394-ben kelt: ad unam arborem pirorum vul-
gariter arpavaléré kortvély vocatum. Nagyon érdekes,
hogy ezt a kértét mar a romaiak is ugyanigy nevezték, s a
régi latin szerz6k munkaiban vagy pirus herdearius vagy
pirus hordeaceus néven szerepel. Hogy latinb6l forditot-
tak-e a nevét, vagy talan keleti eredet(, és valamely balkani
nyelv kozvetitette, nem tudjuk. Franciaorszagban érési
idejér6l Amiré Johannet a neve, ott tehat a nyelv nem
@rizte meg az 6kori hagyoményt. Fabricius Sz0jegyzékében
6S Lippay Janos kertészeti munkajaban is Arpavaléré kort-
vély a neve. Ujabban némely gyimolcsészeti munkankban
Arpas korte.

Szintén mind mai napig ismert kdrténk a Mézes korte,
amelyet egy 1422-ben kelt oklevél emlit: arborem piri
Mézes kortvély. Lippay réviden annyit mond rola: ,,Mézes
kortvély, apro, édes.”

Szine alapjan kapta nevét a kdzépkorban a Sarkdrte
és a Veres vagy Piros korte. A Sarkodrte — sarga korte —
gyumaolcsészeti jelentése ismeretlen, nem tudjuk mely séarga
korténknek volt neve, mert kiveszett a hasznalatbol, méar a
16. és 17. szdzad sem ismerte. A Vereskdrte nevét el6szor
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egy 1275-ben kelt oklevélben olvassuk: ad duas arbores
piri Veres kortvély, csak a 16. szdzadban valtozik a neve
Piroskortére, igy egy 1512-ben kelt oklevélben: in loco
Piroskortvélynél, és Fabricius SzOjegyzékében is Piros-
kortvély a neve. Lippay két Vereskortét ismertet, az egyik
,veres nyari kortvély, aprd, hosszukas“, a masik ,,Veres
kortvély, kozépszerd, kerekded, koves, valamennyire leves,
nem sokaig tart, hamar meglagyul“. A hivatalos magyar
gylimolcsészet késébb nem foglalkozott ezekkel a kor-
téinkkel.

Ismeretlen kdzépkori korte a Telel6 korte. Nevét el6-
sz0r egy 1287-ben kelt oklevélben olvassuk: arbor piri
antiqui, que dicitur teleld. Nevét a 16. szdzadban Fabricius
szojegyzékében is megtaldljuk. Hogy nem altaldban téli-
kortét jelentett, hanem fajtanév volt, bizonyitékat meg-
talaljuk coraus munkajaban, aki le is irja a hesseni teleld-
kortét.

Galeotto eQy szerémségi korte emlékét hagyta rank.
Tudjuk, hogy ez a humanista 1485-ben kényvet irt M atyas
kirdly mondasairol és viselt dolgair6l, amelyben a kiralyon
és emberein kivil megorokitett tobb magyar érdekességet
is, pl. az énekmondast, Ujévi ajandékozast, a haldszobak
flitését, Buda és Pest fekvését, Buda hdvizeit, a Tisza hal-
b6ségét stb. Mikor v itez Janos hasonlé nevl unokadcs-
csér6l ir, aki abban az idében szerémi plspdk volt, meg-
ragadja az alkalmat, s a Szerémség termékeit is megdicséri.
Kilondsen megragadta képzeletét az aranyat termdé sz6l16.
Benniinket ugyan most ez nem érdekel, de ennek kapcsan
emliti a szerémség nagy koOrtéjét is, ezért ideiktatom e
sorait: ,,Es, hogy a Szerémség hegyeinek borarél hallgassak,
amely annyira kellemes, hogy az egész fold kerekségén
nehéz lenne parjat, vagy csak hasonlot talalni, és hogy
kobakkortéjének nagysagarol és finomsagardl se beszéljek,
amely olyan nagy, hogy két kézzel is alig lehet korilfogni,
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csak arrdl a hallatlan és csodalatos dologrdl szamolok be,
amelyet sehol a vildgon nem ismernek.“ Az eredeti latin
szoveghben e kdrte neve pirum cucurbithum. G ateotto,
mint humanista természetesen Okori nevet hasznal. A ko-
bakkdrte nevét el6sz6r a rdmaiak els6 gazdasagi iroja,
Cato emliti. Gareotto forditdi a pirum cucurbitinum
magyar megfelel§jét kArmankdrténkben, a Nyéri kdrmén-
kortében taldltdk meg. Valoszinlleg helyesen.

E gazdag kortenévsorral szemben, mint emlitettik,
sokkal szegényesebb a kodzépkori almafajtak felkutathatd
neveinek szdma. Minddssze harom. Leggyakoribb a Veres-
alma, pl. egy 1296-ban kelt oklevélben: in caput fluvii
Veresalma vocati. Késébb ez is gyakran Pirosalma, igy
olvassuk egy 1422-ben kelt oklevélben: arborem pomi
Pirosalmafa. Fabricius Batazs apré pirosalmat emlit, ellen-
ben Lippay megkilonbozteti a nyari és a téli piros almakat,
a nyari ,Veres alma egy kevéssé hosszukas, édes”, a téliek
kdzt ,, Tot pirosnak hinnak egy almat néhunt a Felféldon,
hosszukas éppen, mintegy feketélld veres, bel6l is veres
vonyasok vannak rajta, puha, édes iz(i, de sokdaig és Ujig
is eltart.” Ebben az alméban valdszinlileg a Simonffy piros
alma rejtézik. Régi magyar alma, bizonyitja sok tarsneve
is, amilyen pl. a Kékalma, Ciganyalma, Magyalné almaja,
Bikaalma stb. Mas piros alméank is a kozépkori Veresalma
név ala tartozik, f6ként a fels6tiszavidéki almak, a Kenézi
piros, Darl, Sovari, amelyekrél kés6bben lesz sz6. Kétség-
telen, hogy ezek is kdzépkori 6si almék, bizonyitja régi
Piros fajtanevikodn kivul sok hatalmas fajuk és termesz-
tésik 6si modja, valamint a sok elvadulas.

Szintén &si alma a Flizalma, amelynek nevét el6szor
egy 1407-ben kelt oklevélben olvassuk: tria in loco Flz-
alma. Ma bizonyos lebecsulést fejez ki a flizalma, flzfa-
alma, mint tarskifejezése, a flizfapoéta. Flizalméanak neve-
zik ugyanis a taplés husua, kesernyés izl almakat. Az okori
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latin szakirdk szintén ismertek taploshisi alméakat, de nem
flizalmanak, hanem tid6almanak nevezték. cCordus, a 16.
szdzad tudos gylimdlcsésze, részletesen leirja a Tud6-
almat, amelynek német neve Bolchapfel. Ez utdn kovet-
kezik munkéjiban az almafajtdk kozt a Flizalma, amelynek
német neve Weidenbolchapfel. coraus leirasa igy szol:
,Flzalma, vagyis flizfaba oltott Tid6alma, akkora és
hasonld, mint az emlitett Tuid6alma. Husa kissé ritkdbb
szOvetli, ize édes és kissé kesernyés. Nyar végén érik, és
kozépideig tart el, Hessenben termesztik némelyek. Ennek
példajara mas almak is olthatok flizfaba, kiilén6sen édesek,
valamennyire ritka szovetliek és gyorsndvéslek.” Mint
Cordus SzOvegébdl kideriil, a Flizalma azért viseli ezt a
nevét, mert a régiek azt hitték, hogy flizfaba oltott alma.
Méar emlitettik, hogy a régiek a gyumalcsék kiilonds tulaj-
donsagainak eredetét killonleges oltassal magyaraztak. PI.
P1inius termeészetrajzaban olvassuk, hogy a veres alma ugy
kapja a szinét, hogy szederfara (fekete eperfara) oltjak.
Szintén prinius Szerint legkénnyebb a gyumdlcsok oltasa
platanfara és toélgyfara, de mindkét alany elrontja a gyi-
molcs izét. Illyen mddon keletkezett a Flizalma sajatsagai-
nak magyarazatdra, hogy flizfadba oltott alma. Ehhez az
alapot Parradius, a korakdzépkor késébb is sokat olvasott
gazdasagi ir6ja adta, aki el6sz0Or tanitotta az oltasrél sz6lo
kdlteményében, hogy lehet az almat f(izfaba is oltani. Az
Okori ir6k és parradius tanai sorra vandoroltak a kézép-
kori gazdasdgi munkékban, s olvashaték a renaissance gaz-
dasagi ir6inak munkaiban is. Természetesen hozzank is el-
jutottak. Lippay régi tant ismétel tehat, amikor azt irja:
»2Almafat vadalmaiéra, mindenféle vadkortvélyre, birs-
almara olthatni: ezen Paradicsomalma nd, jé édes, kinek
ollyan szaga s ize leszen, mint a birsalmanak. Durancai
szilvéra is olthatni, platanusra, flizfara, ebbil Métetalma
leszen. Javorfara is, azon veresalma né.“ Az egyébként
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ma mar elfeledett nevii Métetalma ezek szerint szintén
olyanféle alma, mint a Flizalma, s Lippay Mmunk@jdban ezt
képviseli.

Azt is tarthatnék ezekutan, hogy a Flizalma csak valami
jelz6 volt, nem pedig almafajta neve. Amde egyszercsak
az orszag keleti sarkaban, a Székelyféldén, ahova Bereczki
M ate hire szintén eljutott, M arton Ferenc jarashird Csik-
szentmartonbol 1875. december 30-an levelet irt a gylimaolcs-
fajtakutatdonak, s ebben megismertette vele a magyar Fiz-
almat: ,Van nekink egy almafajtank, amely a Harom-
széken Flzalma név alatt nagyon el van terjedve. Ezen
almat dugvéany altal szaporitjdk, mint a flizet. Magva nincs,
csak maghartyaja. Gyumolcse elég nagy, hosszlkas, csu-
csos idomu, késé tavaszig eldll. Husa puha, savanykas; tész-
tdban kitlin6, nem kdénnyen rothad, még ha t6dést kapott
is. Ismered ezen almat?“ Bereczki természetesen nem is-
merte, de rajta volt, hogy pontosabban megismerhesse, és
az elfeledett kozépkori magyar alméat Gjra szélesebb kor-
ben megismertesse. irt orbay MiHALY-nak, aki kertjében
tartotta ezt az almat, s a kévetkez6 valaszt kapta: ,,A F(iz-
alma hazaja a Haromszék, vagyis az egykori Kézdi, Orbai,
Sepsi és Miklosvar székek. Kézdiszentléleken magotlan
alméanak is nevezik. Eredetérdl semmi bizonyosat ki nem
kutathattam. Nagyon val6szin azonban, hogy a Kaszon
vizének iszaplerakddasaban kelt magrél a flizbokrok kozt,
honnét a fiz vagy flizi alma nevet is kaphatta, és ahonnét
beiszapolas kovetkeztében fold ald keriilt s meggyo6kerezett
agairol és vesszeir6l kezdették eiejénte elszaporitani. Ezen
almafajtat kilonben is legkdnnyebben lehet elszaporitani
azon sarjadvanyokrol, melyek az idésebb fak tove koril
b6éven szoktak a foldbél kihajtani, s melyeket évenként,
nehogy az anyafa életerejét fogyasszak, kilonben is el kell
tavolitanunk. E sarjadvanyokat faiskolaba lehet Gltetni,
s ott barmely almafajjal be lehet oltani. Rajtok minden
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almafajta jol diszik, s tapasztalasom szerint az ily oltva-
nyaink er6teljesebben diszlenek, mintsem azok, amelyeket
egyéb almafdk magvairol kelt csemetékre oltottunk. Nagy
becsben is tartjuk ezen almafajt nemcsak gyumdlcseinek
szépsége és josdga miatt, hanem kulondsen fajdnak ezea
emlitett tulajdonsaga miatt is.”

6. kép. Flz vagy Oi-bai alma. (Téth Lajos nyoman.)

Bekeczki a koraban fejlett lajtaismeretnek eleget te-
endd, Orbai alma néven kilonbdztette meg a Székelyfoldon
a mult szazadig fennmaradt régi magyar Flizalmat (6. kép),
amely ime nemcsak szélas-mondas, hanem él6 almafajta.
0 kbay 65 Marton levelébll azt is kiderithetjik, milyen
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néven ismerte ezt az almat a 16. és 17. szazad magyar gyi-
molcsészete. Szikaszai Fabricius Balazs SzOjegyzékében
megtalaljuk ugyanis a Mag nekdl valé almat, a kézdiszent-
léleki Magotlan alma tehéat szintén régi magyar hagyoma-
nyos név. Mikor pedig Marton Ferenc azt irja, hogy a
magyar Fuzalma tésztdban Kkitlin6, nyomban megértjik,
mi a Lippay munkdajaban olvashaté Métetalma. Egyszer(en
metél§ alma, a métet a metéld sz6 régies vidéki alakja.
Hogy hajdan a sz0 is, az alma is szerte az orszagban ismere-
tes volt, bizonyitja kecskeméti hasznélata. M oinar Imre
1883-ban Kecskemét gylmolcstermelésének fejlédésérdl
irt cikkében ismerteti az akkor még Kecskeméten is ter-
mesztett Métetalmat, amelynek ott Metett alma a neve,
hofehér, napos oldalan attetsz6 k&rminpiros. Mint a fon-
tiekbdl kideril, kdzépkori Flizalmank egyéb néven is isme-
retes volt az orszagban, nevezték Magotlan almanak, Métet
almanak is. Ha pedig valaki azt kérdi, hova lett, a feleletet
megtaldlja Lippay munkdjaban, ahol a Métetalma utan ol-
vashatja a Fontosalma nevét. Ez ott bukkan fel el&sz6r s
szintén tésztdba val6 alma, de nagyobb s szebb a Flizalma-
nél, és idével visszaszoritotta.

A Veresalman és a Flzalman kiviul szerepel még az
Oklevélszdtarban a Telel6 alma. Egy 1345-ben kelt oklevél-
ben olvassuk: arborem pomi vulgariter telel§ alma voca-
tam. Ugyanezen néven taldljuk Fabricias Sz6jegyzékében
is, de hogy melyik régi télialmankra vonatkozik a kdzép-
kori név, nem tudjuk.

Kétségtelenul kozépkori gyumolcseink kozé kell so-
rolni a ciganymeggyet is. Bizonyos, hogy a kézépkori
Meggyes helynevek kézt olyan is van, amely meggydultet-
vényekr6l, talan elvadult ciganymeggyesekrél, kapta nevét.
A cigdnymeggy ugyanis tarackokkal terjed, mint ezt mar
Vergitius megirta réla. A 16. szdzadban még nem érkeztek
hozzank Ujabb meggyek, csak Lippay Kkilonbdzteti meg a
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nemesebb meggyeket a kodzonséges feketétdl, vagyis a
ciganymeggytdl, amelyet igy jellemez: ,A fekete kdzdn-
séges aprd, avagy kozépszer(i, savanyl és valamennyire
édes, hanem ha igen megérik, akkor édesebb; gombdlyd
a szeme.” Tudjuk, hogy kénnyen elvadul.

A szilva szintén a legkezdetlegesebb fajjal szerepel
kdzépkori gylimolcsoseinkben és az Oklevélszotarban, a
kokényszilvaval. A szilva, mint tudjuk, szlav kélcsdnszo,
eredetileg kdkényt jelent, mint german parja, a Schlehe, a
magyarban azonban mint a termesztett kokényszilva neve
honosodott meg. Mar a kdzépkorban is sok helynév ered
a szilvarol, a sok Szilvason és Szilvagyon kivil gyakori a
Szilva, Szilvavélgy, Szilvakdz, Szilvaberek, Szilvafolyés,
Szilvafenék. A kodkényszilvat a 14. szdzadban kezdik meg-
kuldnboztetni a kokényt6l, egy 1334-ben kelt oklevélben
olvassuk: ad fructus arborem Kokényszilvakerek dictum.
Konnyen elvadul, Fabricius $z0jegyzékében méar Vadszilva
a neve. De a kokényszilva név sem merilt feledésbe,
Lippay IS €zen a néven ismeri e szilvankat: ,,Vannak apré
gombdlyd, kék kokényszilvak is, savanyl és kevéssé édes.
Tobb efféle szilvdk is teremnek orszadgunkban, kiket nem
igen becsillenek.” Bereczki egyes kdkényszilvafajtdkat is
megkulonboztetett. Kecskemétrdl leirta az Augusztusi
kokényszilvat, amelynek gyimdlcse ,joval kisebb, mint a
puskagoly6*, f4jadn megaszalddik, a négradmegyei Gajdell
kozségh6l a Gajdelli szilvat, amelyet ott él6sovénynek is
felhasznélnak s gyumdlcse csak ,kevéssé nagyobb, mint
a mesgyéken uton-atfélen vadontenyész6 kokénybokor
gyumdélcse”. Botanikusaink is irtak le elvadult vagy vad
kokényszilvdkat, simonkai Prunus leopoldensis, Borbas
Vince P. cyclopetala. néven.

Mindezek a fontebb! kdkényszilvak kékszinlek. Mint
tudjuk, vannak azonban sarga kokényszilvak is. Ezek sem
hidnyoztak ndlunk a kdzépkorban. Egy 1334-ben kelt okié-
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vélben olvassuk az els6 adatot: in valle Sarszilvavolgy
unum juger. Ez a Fabricius Sz0jegyzékében Sargaszilva né-
ven szerepel. Kés6bb német Schittelpflaume nyoman ta-
madt magyar Dobzdszilva neve. Lippay igy jellemzi: ,,Va-
gyon bdéven aprd hosszukas és gdmbolyld is sarga, kit
Hidegleld, Dobz6d6 szilvanak is neveznek, azért, hogyha
valaki ebben sokat eszik, és vizet iszik r4, hideglelést
szerez.* (7. kép.)

7. kép. Sarszilva vagy Dobz6 szilva.

Most, hogy megismerkedtiink a kdzépkori gyimdolcs-
fajtakkal, kdnnyen megértjik, milyen kezdetleges volt az
atlagos kdzépkori gyiimdlcstermesztés, és hogy miért vadul-
tak el kdbnnyen a kozépkori gyimolcsdsok. Csupa edzett,
magrol is szaporodo, tovébdl sarjadzd, vagy éppen tarac-
kos gytimdlcsfa volt a k6zépkori kertben, amely minden
kiilonosebb gondozas, szaporitas nélkil is terjedt, s akkor
is tovabb élt, ha a gyumdlcsost elhagyta gazdaja, senkisem
gondozta a természeten kivil. Ugyancsak igy értjik meg,
hogy a sokaig megmarad6 elvadult gyimadlcsdsoket kés6bbi
telepulék ismét felhasznaltdk, magot, dugvanyt, szaporitd-
agat stb. szedtek az elvadult fakrol.

A mult szazadban még sok helyen voltak az orszag-
ban ilyen félvad gylimdolcsdsok, és a nép korében ezeket
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éppugy felhasznaltak, mint a kdzépkorban. Napjainkban
sem vesztek ki, kiilondsen a Tisza felsé siksagi vidékén, a
Szamoshaton talalhatok nagyobb szammal, de k6zépsé vi-
dékén sem hianyzanak. Evszazados Darualmaféakat latha-
tunk a békési gyimdolcsdsokben. A beregi, szatmari és sza-
bolcsi tiszai artereken, pl. Gulacson, Kisaron, Nagyaron,
Tarpan szilvabozéttal felvert félvad gyimdlcsésokben
egy-egy Kenézi piros almafa magaslik ki. Ezeken a helye-
ken ma is Ugy kezd6dik a gyiimdlcstermesztés, hogy a vad-
sarjat, amely elkeriilte a kaszat, hasitékolassal oltjak be.

Pontosabban ismerteti a szamoshati &si, ma persze
népiesnek nevezett szilvatermesztést Luoby M argit. ,,Vasa-
rosnaménytol Tiszabecsig mintegy 400 négyszogkilomé-
terre tehetd az a terulet, ahol a szilva részben vadon terem,
részben nagyban termesztik. A termelés koézpontja Pa-
nyola.” Vadnak nevezi a Kék vagy Macskatoki szilvat,
amely nem méas mint az ottani kék kdkényszilva, a Penyi-
gei vagy Nemtudom szilvat, a Boldogasszonyszilvat, ame-
lyet Hevesben Bodi szilvanak neveznek és a Lotydszilvat.
»Ez a négy vadszilvafajta a magjarol kél, vagy a fa tovérol,
gyokérrél hajt, és onnan ultetik ki. Csak a Nemtudom
szilvat nemesitik azzal, hogy kétszer haromszor atultetik.
Utana a termése maéasfélannyi nagyra né, mintha vadon
termett helyén hagynéak.“ Természetesen nem az atiltetés
hasznal, hanem a jo fold és a gondozés. ,,A magrol kelt
szilvacsemeték artereken, holtmedrek partjan, halvanyok
mellett vagy akéar a vasUti vonalak melletti anyagarkok csi-
rittyds helyein talalhatok. N émelyik élelmesebb vasuti allo-
masfénok szép pénzt vész be a csirittyas kubikos godrok-
ben n6tt szilvacsemetékbdl. A Szamoshat legszebb gyu-
molcsosei ilyen Aarterek, holtmedrek, halvanyok lankéas
partjan vannak. Matolcsnak harom lankéas teriilete van, a
Godolya, Iszké és Omatolcs. Mind a harom arteriilet. Amig
a viz jarta, nem is iskolaztdk a szilvafacskakat, hanem csak
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felirtottdk, hogy a cserjéb6l fava fejlédhessen, mert a
cserje nem terem.* A szilvat természetesen a Szamoshéaton
is inkabb csak a gyermek eszi, a feln6tteknek lekvart, szil-
variumot féznek beldle, az arravalot aszaljdk. Régebben
szilvasajtot, totos nevén penydt, és szilvézt is készitettek
beléle. Itt azonban elhagyjuk az Ujabb leirast, mert a penyé
és szivéz Kkészitése hajdan A&ltalanos volt, és Lippay
mar a 17. szdzadban pontosan ismertette. Akkor természe-
tesen még Uri eledel is volt, s kemeény liktariumnak nevez-
ték. ,A Felfoldon az apro kdkényszilvat er6sen megfézik,-
aztadn széles gyalult tdbldkra kiterjesztik temérdekebben,
hogysem az 6korb6r, azt a magvaval koroskoril rakjak,
mintha megcsipkéznék, és kiteszik a veréfényre, hogy jo!
megszaraggyon. Azutdn levonszéak a tablarul, mint a bocs-
korbdrt, s elteszik; mikor szikséges, lemetszenek egy dara-
bot belé6le, és jo izl feketelevet f6znek.“

Az atlagos egyszerli és &si gyimaolcstermesztésbél a
kdzépkorban csak néha-néha emelkedett ki egy-egy gyu-
molcsdskert magasabb gyumadlcstermesztési szinvonalaval,
esetleg nemesebb fajtdkkal és mértani szabalyossagra
igyekvé renddel. Egykord adatok hidnydban err6l semmi
bizonyosat sem allithatunk. Elterjedt nézet, hogy a bencé-
sek hoztak az orszag teriletére a magasabb gazdalkodas
elemeit. A kolostorkertekben kétségtelenil kereshetjik az
els6 magasabb szinvonall gylimolcsésoket. Téves azonban
minden kozépkori kolostorkerti gyiimdlcs6sben szabalyos
Ultetést, oltassal terjedd nemesebb gyumdolcsfajtat és disze-
sebb kiképzést sejteni. A szerzetesek asztaldn ugyan nagy
szerepet jatszott a gylimélcs, mint hazai adatok is bizo-
nyitjak. Amde a szerzetesek szamara is féként a szolgalma-
nyokra kotelezett falusiak termesztették és szedték a gyu-
molcsot, ez tehat nem volt més, mint az atlagos kézépkori,
részint vadfakrol, részint kezdetleges kertekben szedett
gyumolcs. Tudjuk, hogy a szerzetesi élet igénytelensége
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nem élvezeti célra, hanem a test sanyargatdsdra vette
igénybe a gylimolcsot, ez a kdrlilmény vajmi kevéssé volt
hivatva emelni a kdzépkori gyumadlcstermesztés szinvona-
lat. Egyes helyeken, mint pl. Pannonhalma 6si pannoniai
kertjében, és egyes évtizedekben kiemelkedhetett ebb6l a
szinvonalbdl a kolostorkerti gylimélcsos, s6t hatasa lehetett
e tekintetben a falura is, de atlagos magasabb szinvonalrél
a kozépkori kolostorkertekben nem beszélhetiink.

A vil4giak sz6l6i és gyumdolcsosei is csak alkalmilag
emelkedhettek az atlagos kdzépkori szinvonal folé. Torté-
neti adatok e tekintetben is csak a kozépkor vége felé all-
nak rendelkezéslinkre. De feltehetjik, hogy a kiralyi ker-
tekben, hasonldképen a f6éuri és a gazdagabb polgari sz6-
I6kben és gyumolcsosokben idénkint felbukkantak a
magasabb szinvonal(d kertészet kezdetei, s a sz616k elérték
azt a szinvonalat, amelyet az dkorban probus cSaszar
kordban feltételezhetlink itt-ott Pannodniaban, leginkdbb a
Szerémségben. Nagyobb haladast a kertészetben z sigmosto
kordban kereshetiink, kozelebbi adatok azonban csak
M atyas Korabol maradtak rank.
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A fehéregyhéazi Esterhazy-kastély gylimdlcsdskertjé a XVII. szazadban.
Egykord metszet.
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TABLA

Uradalmi gylimolcsds Szatmar megyében.
Fari Laszio felvétele.



X1. TABLA

Gytlmolcsfalltetési rendszerek.
Lippay Janos munkéjéban.
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Alakfak XVII. szazadi gyimdlcsdésben
Lippay Jéanos munkéjéban.
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VI.
A quincunx és a balkéani at.

Nagyobb és gazdagabb orszagok mar a kézépkorban
megengedhették maguknak azt a fény(izést, hogy gazda-
sagi munkékat irtak az okori példak nyomén. Ezekbdl
bizonyos kovetkeztetéseket a korszer(i kertészkedésre is
levonhatunk. A renaissance vilagi kulturdja lehetévé tette,
hogy gazdasagi és kertészeti munkak részletességgel foglal-
kozzanak a targgyal, s e munkakbol tudjuk, hogy milyen
magas célokat tliztek ki a korabeli kertészetnek. Nalunk
ilyen munkédk még a 16. szdzadban sem jelentek meg, de
azt az ismeretet, amelyet bel6luk merithettek a kor olvasai,
és merithetiink mi, akik a régi magyarok gylimdlcsészetét
akarjuk rekonstrudlni, megtaldljuk mé&s munkékban, az
iskolai oktatas céljaira készult latin-magyar szdjegyzékek-
ben. Okkal-mdéddal hasznalva, a széjegyzékek a korszer(
ismeretek val6sagos tarhdza, azt mondhatnank a 15. és 16.
szézad lexikonai. ,

Ha most a 15. szdzad szdjegyzékeit 6sszehasonlitjuk
a 16. szazadiakkal, pl. a Besztercei és Schlagli szOjegy-
zéket a 16. szazad masodik felében késziilt sarospataki-
val, amelyet a sarospataki iskola tanuldi szadmara irt
Szikszai Fabricius Balazs, iJen nagy haladas tarul elénk a
magyar kertészkedésben. A Schlagli széjegyzékben a sz6-
I6re és a gylmolcsre vonatkozO egy-egy szdcsoport vajmi
szegényes, ellenben Fabricius Sz0jegyzékében gazdag sz6-
csoportok tajékoztatnak a sz8l6- és gylmdlcstermesztés
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minden fejezetérél. Ez vildgosan mutatja, mennyire haladt
az érdekl6dés Magyarorszagon a sz6lészet és a gylimolcsé-
szét irant.

A sz616r6l sz616 egyik szécsoportban bukkan elénk ez
a kifejezés: rendel Ultetdt sz616. Hajdan csak Okori vagy
Okoriak példajara irt szakmunkat olvaso kivételes helyzet-
ben lév6 személyek tudtdk, hogy renddel Ultetett sz616 is
van, most mar az iskolaban tanitottak. Terjedt tehat a ma-
gasabb szinvonall szdlészet és gyumdlcstermesztés széle-
sebb kordkben is. Az egykoru képek is bizonyitjak, hogy
az uradalmi sz6l6kben és gyimdlcsdsdokben szépen sorba
Ultették a sz6l6toveket és a gyumolcsfakat (1X. tabla),
A falusi szinvonal ezzel elmarad az uradalmi modgott,
amely — egyelére még az 6kori példdk nyomén — egyre
magasabb szinvonalra tor.

A magasabb szinvonall sz616t és gytimolcsost els6sor-
ban tehéat a rendes ultetés jellemzi (X. tdbla). Mértani
sorok, amelyek vagy teljesen parhuzamosan futnak, vagy
agy, hogy a fak és a fakozok valtogatjdk egymaést. Utébbi
a quincunx, elébbi a quaternio (XI. tdbla). Lippay Janos
pontosan ismerteti mindkett6t: ,,Két kivaltképen valé for-
mat szabnak az authorok a faknak rendesen valo ulteté-
sekhez, kit a dedkok quincunxnak hinak, a masikat qua-
ternio, mintha 06tszeg( és négyszegl volna. Mert amabban
négy fa kézott 6todik a kdzépen all, ebben pedig a linedk-
ban egymés utan allanak a fak, mintegy négyszegletre.
A harmadik figurdban is 6tszog(i, mert a négy apré fak
kozott kozepette all az 6todik oreg fa (N. 1.). Ezek a ren-
dek kozll legalkalmasabb a quincunx, avagy 0Otszegd
(N. 2), nemcsak azért, hogy diszesebb és ékesebb a masik-
nal, mert valahova fordul az ember, mindenfelé egyene-
sen altal lat az utakon, aki nem lehet a négyszeg(iben, de
azért is, hogy egyarant éri a napfény a fakat, és egyik a
masiktdl el nem fogja a napnak sugéarit. A négyesben
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(N. 3) pedig, ha a nap egyenesen szolgal a lineéara, eggyik fa
meggatolja a napfényt, hogy egyarant ne szolgalhasson a
masikra, aki a gylimolcsnek sem annyira hasznos.”

A kozépkorbol kilépd ember felilmulhatatlan 6romet
taldlta a mértani vonal és alak szabéalyossagaban. Nemcsak
a sorokat alkotta mértani szabalyos rendben, hanem a sz6-
16t és a gyumaolcsfat is igyekezett mértani formara idomi-
tani. ,,Az faknak rendes uUltetésekhez illend6 az is, hogy a
kertész tudgya a fakat mindenféle formakra mesterségesen
nevelni“ —irja Lippay. Rajzban is bemutatja az egyszer(ibb
alakfakat, amelyek kdzt allati alakot is latunk (XII. tabla).
Mindez azt bizonyitja, hogy a gylmdlcsos esztétikai élve-
zetet is nyujt gazdajanak.

Eppigy természetesen a sz6l6 is. Nemcsak ,renddel*
igyekeznek Ultetni a szdl6toveket, hanem a sz6l6ben diszes
ultetvényekkel is gyonyorkodtetik a szemet. A példat erre
is az dkor adta. Asszir és egyiptomi képeken latjuk az &si
lugasok példait. Délen a lugast gyakran Ggy nevelték, hogy
fara vezették a sz6l6vessz6t. Egy kép ilyen lugasban mu-
tatja A sszukbanipar-i lakoma kdzben. A latinban e lugas
neve arbustum. A lugas szoval az Oklevélszotar adatai sze-
rint ndlunk a 14. szdzadban taldlkozunk el6szor. M atyas
koradban a budai kiralyi varkertben Bontini feljegyezte az
arbustumokat is. Milyenek voltak ezek a szél6lugasok a
kiralyi varkertben, nem tudjuk. Fabricius Sz0jegyzékében
a vitis arbustina fara foly6 sz6l6. A lugast megkulénbozteti
ett6l. Lippay Janos az egyiket nyilt, a masikat bolthajtasos
lugasnak nevezi. ,,A lagosok felil vagy kinyitva lesznek,
vagy arcusokra, azaz bolthajtas formara hajtva. Az elsét
szOl6tovekkel kell kitltetni. A masikat vagy sz6l6tévekbil,
azaz venyikékbil, vagy kulémb kilombféle gytimdlcs-
fakbol.”

A kozépkori gyimolcsfajtak ismeretébdl joggal vontuk
le azt a kOvetkeztetést, hogy magrdl és dugvanyrdl szapo-

7*
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rithatd kezdetlegesebb fajtak voltak az atlagos kdzépkori
gyimolcsfak. A nemesebb gyumolcsfajtak tdbbbnyire csak
oltassal szaporithatok és terjesztheték, a magasabb szin-
vonald gyimolcstermesztés az oltdsi ismeretek elterjedé-
sét kivanja meg. A 16. szdzadban nalunk is orszagszerte
elterjed és fogalomma lesz az oltott gyimadlcs, amely sokaig
szerepel a kozonséges nyelvhasznalatban, s jelentése ne-
mesebb, finomabb gylimoélcs. A koézépkorban az oltvany
meég inkabb palanta, fiatal fa, csak Fabricius szOjegyzéké-
ben talalkozunk az olt igével s oltassal. Lippay megmagya-
razza munkajaban, hogy a magrél lltetett fa hitvanyabb.
LArral disputainak az authorok, ha efféle eliiltetett magok-
bul vad fak nevelkednek-e vagy szelidek. Az én vékony
itéletem szerint, akarminek nevezze az ember, de elég az,
hogy jobb részire mind elfajulnak, se nem jé iz, se nem
oly o6reg az ilyen magul Ultetett fanak gylimoélcse, mint
annyok volt, akibll vétetett a mag, amint v irgitius bizo-
nyitja.

Az mely fakat magul vetnek,

Arnyékozni késén kezdnek.

S vad izekkel nevelkednek.*

Az erdén termé vad gylmolcsfa most mar csak arra
valé az uradalmi kertben, hogy alanya legyen a rdoltandéd
nemes fajtanak. Az oltassal Lippay nagyon részletesen
foglalkozik, kiilon fejezetben targyalja ,,mikép kell oltani
a meghasitott faban“, azutan ,mikép kell oltani a fa kdzé
és héjja kozeé*, majd ,,miképen kell szemre oltani*, tovabba
»miképen kell sipra oltani“, s végll ,,masféle oltasokrul“ is
szOl, amely a homlitashoz hasonlit, csakhogy a lehajtott
agat nem a foldbe, hanem a fa hasadékaba vezetik. Mind-
ezeket az oltdsi mddokat képekben is bemutatja (XIII. és
XIV. tabla), amelyek minden bizonnyal épplgy unoka-
testvérének, iFJ. Lippay GYORGY-nek rajzai, mint a Po-
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zsonyi kert tobbi képe. Az oltas olyan fontos volt akkori-
ban, hogy éppugy a csillagokhoz igazitottdk, mint az em-
ber életét. Lippay is tanitja, hogy ,leginkdbb két dologra
keli vigyazni, els6ben az idére, masodszor a faknak ter-
mészetire, mert némelyeket egy id6ben, masokat mas id6-
ben kell oltani. A kozonséges oltdsokban vigyazni kell az
esztenddnek ideire és a csillagok forgasaira.” Kostolénak
legyen itt a kdvetkez6: ,,Mert néha ellenkez6 id6k és csil-
lagok taldlkoznak &ssze, akik egymaéssal nem egyeznek,
hanem inkabb egyik a masikkal tusalkodik, és igy az oltas-
nak artanak, ha abban az id6ben talal oltani.“ Nagyon el-
terjedt nézet volt, mint emlitettiik, a régi idékben, hogy
az alany az oltvanyt befolyasolja, tulajdonséagait megval-
toztatja. Az oltas ismertetésével ezek a nézetek nalunk is
széles kdrben elterjedtek. Lippay KkUlon fejezetben hosszan
ir ,némely mesterséges oltasokrul, melyekkel a faknak
gylimolcseit valtoztathatni®.

A magasabb szinvonall gylimdlcskertészeti ismeretek
szélesebb kord elterjedése és alkalmazéasa az uradalmakban
még nem okozott volna olyan nagy valtozast, mint amilyen
e korban mutatkozik a sz6lészetben és gylimaolcsészetben,
s amelyet hatarozottan szakitdsnak nevezhetink a k6zép-
korival. Egymagaban a rendszeres (ltetés és gondozas meg
nem idézett volna el§ olyan emelkedést, mint amilyenrdl
egykori adatok tanuskodnak. A 16. és 17. szazad ugyan
szentll hitte, hogy egyszer( atiltetéssel, kivalogatassal és
oltassal Uj nemes fajtakat nevelhet a magrol Ulltetett vad
alanyokbdl. A régiek alapjan még Lippay is azt irja: ,,meg-
szelidithetni efféle magbul kolt fakat, hogy szintén oly jé
gylimolcsét hozzanak, mint az annyok, akitll szdrmazta-
nak, tudniillik ha haromszor Aatlltetik hérom esztendd
alatt minekutan megerésddtenek valamennyire, azaz min-
den esztend6ben egyszer, negyedik esztend6ben pedig
oda ultetik, ahol &lhatatosan megmaradnak; nem is sz(k-
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séges azokat masképen beoltani.“ Az orokléstani ismere-
tek birtokaban azonban ma mar tudjuk, hogy azokbdl a
gylimolcsfajtakbol, amelyekkel kozépeurdpai kozépkori
sz616kben és gylimaolcsosokben rendelkeztek, sohasem le-
hetett volna megujhodnia sz616- és gyumdlcsfajtaalloma-
nyunknak olyan mértékben, mint a 15. és kiillonésen a 16.
szdzad gyumdolcsészeti szakirodalmabol megismerjiuk.
Ehhez sziikséges volt Gj, nemes gyimaélcsfajtak behozatala.

Hogy honnan kerlltek el az Gjabb, nemesebb, az ura-
dalmi gylimoélcs- s sz616fajtdk, nem éppen kdénnyd, de nem
is lehetetlen megallapitani. Annyi kétségtelen, hogy mindig
valahonnan délr6l keriltek az Alpoktdl északra. Ezt el-
arulja, hogy a 15. és 16. szazadban seregszamra talalkozunk
a gabonafélék, sz6l6fajtdk, gyumdlcsfajtak nevében a
torok, gordg, spanyol, olasz stb. jelz6vel. Ez ugyan altala-
ban csak Gjat és délr6l ered6t jelent a kézismert kozép-
korival szemben. Nagyon kiilonb6z6 szarmazasl termesz-
tett novényeket kilonboztettek meg ezekkel a jelz6kkel,
igen gyakran amerikaiakat is. A jelz6b6l magabdl tehat
nem szabad a gyumdlcs hazdjara kdvetkeztetni. De sok-
szor mégis jogos a gyumolcsfajta eredetét a név alapjan
keresni.

Magyarorszagon is ebben a korban se szeri, se szdma
a hasonlo jelz6kkel megkilonbdztetett sz616- és gytimolcs-
fajtdknak. Nalunk sem szabad ebb6l rogtén és vizsgélat
nelkil az Uj fajta hazajat megéllapitani. De tobb esetben
jogosan tekinthetjik a fajtanevet Gtmutatonak. S ha ilyen
vizsgalatok alapjan 6sszeallitjuk 16. és 17. szazadi sz6l6- és
gylimolcsfajtaink dtmutaté neveit, kiderll, hogy Magyar-
orszdg az Ujkori els6 legjobb és legtébb fajtat a balkani
Gton kapta, nem nyugatrol. Megismétl6dott tehat az a je-
lenség, amelyet jellemz6nek mondtunk a pannoniai sz6lé-
szet és gylimolcsészet csdszarkori fellendilésére. Akkor is
a balkani dton idekerilt fajtdkon alapuld szélészet és
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gylimolcsészet emelkedett a nyugati tudomany hatasa
alatt olyan magas szinvonalra, hogy versenyre kelhetett
a nyugatival.

Amint tudjuk, a régi gyumolcsok hazaja foként
Nyugat-Azsia, s a legnemesebb régi gyimélcsfajtak is on-
nan keriiltek Eurépaba. Ha a térképre pillantunk, nyomban
latjuk, hogy a nyugatazsiai génkozpontbdl négy uton
juthattak a gyumdlcsok Eurdpaba, ezek kozil harom a
déli félszigeteken, a Balkanon, Italian és Hispanian at
vezet, a negyedik pedig a Kaukazus és a Fekete-tenger
folott a délorosz pusztakon &at. Magyarorszag felé leg-
rovidebb és legfontosabb kereskedelmi Ut mindezek kozil
a balkani, érthetd tehat, hogy mint a k6zépkori sz6l6- és
gylimolcsfajtainkat, a 16. és 17. szazad uj fajtait is a bal-
kani uton kaptuk, s a Szerémség tovabbra is fontos koz-
vetit§ allomas maradt.

Egy el6bbi fejezetben megismertiik, hogy a cseresz-
nye régi pontusi, a barack régi romai, a perzsiai kézvetit6t
jelenté nevébdl balkani kozvetitéssel alakult a kdzépkor-
ban. A kés6bbi gyimdlcsnevek kozt is tobb olyan isme-
retes, amely egyenesen Nyugat- és Kis-Azsidba mutat.
A 16. és 17. szdzad magyarja még tudta, hogy a barack a
tengeren at jut hozzank, s tengeri baracknak nevezte, a
nevébdl idével fajtanév lett. Fabricius Barazs még nem is-
merte a kajszi nevet, ezt a barackot tengeri barack néven
kiilonbozteti a masiktdl. Ugy latszik hajdan altalaban a
kajszit és a kordbban ér6 &szibarackot nevezték tengeri-
nek. Legaldbb Lippay meghatarozasabol erre kell kdvet-
keztetni: ,,Talalkoznak apré durénci barackok, akik egy
fel6l veresek, mas feldl sdrga szabasnak, jé édes leves
idejénérék. Azért némelyek Szent Ivan barackjanak
nevezik, mivel hamar utdna megérik. Némelyek tengeri
baracknak is hijdk, mivel a tenger mellél hoztdk ezekre
a tartoményokra a magvat. De még igen keveset lattam
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a mi orszagunkban. Noha itten mas apré kajszibarackot
neveznek tengeri baracknak, aki nem oltott.”

A 17. szdzadban felbukkané6, s a Lippay munkéajaban
mar altalanos kajszi név, minden valészinlség szerint a
gyiumolecs kinai nevébd6l ered, amelyet kétségtelentul a
torok koézvetitett hozzank a balkani Gton at.

Késbbb lesz sz6 a magyar szilvarol. A németek a
gyogyszertarakban Prunus hungarica néven arultdk a Besz-
tercei szilvat. Az 6kor nyomdan a legjobb, aszaldszilvat
damaszkuszinak nevezték. A német nyelvben a szilva régi
neve Pflaume. Mikor ott a magyar szilva elterjedt,
damaszkuszinak nevezték, s a kozvetitd cseh és sziléziai
szlav nevébdl alakult Zwetschke neve. Nemcsak a damasz-
kuszi rézsa, penge ¢s vaszon volt hires a kdzépkorban,
kivalt a keresztes hadjaratok oOta, hanem a damaszkuszi
aszaltgyimolcs, kivalt aszalt szilva is. Ezt a szilvat
Damaszkusz 0jgorég neve nyoman a szlavok damas-
kinnak nevezték, ebbdl lett idével dwaskin, zvaskin, majd
a németben Tweske, Zwetschke, Zwetschge ¢s Zwetsche.

Azt a kortét, amelyet most Kalman kértének nevez-
nek, a régiek Karman korte néven ismerték. Karman torok
varos és nép neve Kis-Azsidban. Szorgalmas, derék nép,
a torok idé6kben Magyarorszagra is eljutottak ipari és ker-
tészeti termékei a balkani uton, igy a kdrméan gyolcs, ken-
gyel, kesztyd, suba, zabla és kdrte. Csak akkor felejtettiik
el e korte helyes nevéet, mikor a torék mar eltlint szom-
szédsagunkbol.

Lippay a f6, vagyis a legkivalobb korték kozt irja le
a Makaria kortét. Akkoriban a Karméan korte volt nalunk
a legjobb nyari, s a Makaria a legjobb téli kérte. Makaria
Ciprus-sziget &si neve. piinius természetrajzaban olvas-
suk, hogy Makaria volt Ciprus, Lesbos és Rodus 6si neve.
A Makaria korte tehat ciprusi korte.
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Béar csak a 18. szdzadban bukkan fel a neve, ide tar-
tozik a Kadarka sz616 is. Latni fogjuk, hogy a legkivalobb
magyar kék sz616, voros bora tette hiressé a magyar voros
bort. Neve Skutaritél, Sztambul Kkisazsiai varosfelét6l
ered, amely a torokben Uszkiidar, a déli szlavban pedig
Skadar. Innen e sz6l6 balkani skadarka neve, ez alakult
magyar ajkon kadarkava.

Még kés6bbi, de szintén ebbe a csoportba tartozé at-
mutatd név a turkesztani dinnye, amelyet egyszer(ien
Turkesztdnnak nevezzink.

Mint e példdk mutatjak, a nyugatdzsiai gylimdlcsot
nem mindig kozvetlentl a torokt6l vettik at, hanem gyak-
ran délszlav kozvetitéssel. Tobb fajta természetesen a
Balkanon hamarabb megtelepedett, ennélfogva ottani varos
vagy nép neve ragadt ra, s igy jutott el hozzank. Kezdjuk
a goréggel Tudjuk, hogy & géroégdinnye a 16. szazadban
terjedt el Dél-Eurdépaban. Mégis mar a 15. szazadi
Besztercei szOjegyzékben, olvashatjuk a cucumer-g6rog-
dinnye szOpart. A magyardzatot a szintén 15. szézadi
Schlagli szo6jegyzékben talaljuk meg, ebben cucumer-
ugorkadinnye. Vagyis eredetileg az ugorkat nevezték né-
lunk gérégdinnyének, ezen a néven terjedt el a 16. szazad-
ban a Citrullus vulgaris is, és csak a 16. szazad méasodik
felében kilonboztették meg pontosan az ugorkatél, de
goroégdinnye neve Orokre rajta maradt annak emlékeként,
hogy a Balkan kozvetitette hozzdnk, mint el6bb az
ugorkat.

Az északi szlavok grecska, hrecska, vagyis gorog
Oitles) néven kuldnboztették meg a hajdinat, s e nevét &
magyarsdg is atvette haricska alakban. E név egy régi
korténk nevének megfejtéséhez is utmutatonk lehet. A régi
magyarok sokat emlegették a Hercséka kortét. Lippav
reszletesen leirta. Neve nyilvdn ugyanazt jelenti, mint a
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haricska, csak mashonnan jutott hozzank. Hercs6ka korte
tehat gorog korte.

Bizonyosan fdldrajzi dtmutaté név tobb keletbalkani
vonatkozasu régi sz6l6nk neve. Mar Fabricius Sz0jegyzé-
kében olvassuk a Bolgar sz6l6 nevet. Késébb is talalko-
zunk vele, sét bogar népies mddosulatban is feljegyezték.
Minthogy Fabricius dactylina tudomanyos nevét is kozli,
kétségtelen, hogy hosszlikas, nagy bogyoju csemegesz6ld
volt. Olyanféle lehetett, mint korunk hires bolgar sz6l6je,
az Afuz Ali.

A Balkanra mutat a Romonya sz8l6 neve is, amelyet
szintén Fanricius SzOjegyzékében olvasunk el&szor. Ez is
nagy- €s hosszubogyoju, de kékesvords szinli csemege-
sz6l6. Neve korunkig hasznalatos és el6fordul Komolya
alakjaban is. Erdélyben és Tokaj vidékén volt gyakori.
Nevében kénny(l felismerni a Rumélia féldrajzi nevet,
amely a torok rumili alkalmazésa és a keletromai biroda-
lom emléke.

A Balkéan nyugati oldalara is tébb gylmdolcsfajtank
neve mutat. Legrégibb és legérdekesebb ezek kozt a
durdnci szilva és barack. Durancinak azt a barackot és
szilvat nevezzik, amelynek husa a maghéjhoz tapad. Ré-
gebben altaldban az @szibarack neve volt, mert f6ként du-
ranciak képviselték nalunk az @szibarackot, pl. Fabricius
szdjegyzékében malum persicum duranci barack. De mar
Lippay Ugy tudja, hogy a duranci ellentéte a magvavalo.
Duranci és a latinban is hasznalt durantium jelzé durazzéit
jelent. Durazz6 mér az Okorban ismeretes Dyrrachium
néven. A duranci alak Ujabb fejlemény, a 16. és 17. sza-
zadban Duranca volt Durazz6 magyar neve, s barack és
szilva is durancai.

Lippay MAr a 17. szézadban leirta a Zelenka-kortét,
szOlészeink pedig a mult szdzadban a Zelenka-sz6l6t.

Magyar Mezbgazdasdgi Muzeum és Kényvtdr



A QUINCUNX ES A BALKANI UT 107

Mindketté balkani eredet(, nevik talan csak zdldet jelent,
de lehet, hogy Zelenikéara utal.

A 17. szdzad ismert egy Bosznai alméat, Lippay munka-
jdban is szerepel. Nyilvdn Bo6sznabdl, vagy mint korunk-
ban nem helyesen mondjuk, Bosznidbdl jutott hozzank.

E névvel kapcsolatban kell emliteniink a mult szazad
elsé felének leghiresebb magyar alméajat, a Boszman almat.
A 18. szdzad végén irta le Leibizer Janos. Boszman alma
felvidéki neve volt abban a korban, Erdélyben T&rok
muskotalynak nevezték ugyanezt, vagy téle csak nagyon
kevéssé kiilonb6z6, kétségtelenll azonos eredetli testvér-
fajtajat. Boszman toérok szo, nemes embert jelent, mint a
karman, karaman fekete embert. Boszméan helynév Ma-
gyarorszagon és a Felvidéken is ismeretes, lehet hat, hogy
a Boszman alma neve magyarorszagi helyi eredetdl, de
val6szinlibb, hogy térok szarmazasu fajta, mert Tamasy
Karoly Boszmanszka nevét is tudja. Kés6bb régi nevét
Pazman alméra alakitottak, ami éppen olyan ferdités, mint
a Karméan korte Kalman neve, amely Kovacs Jozsef ,,Ma-
gyarositasa“.

A Bakator sz6l6nek rdviden Bakar a neve. Bukkari
horvat nevére ismertek benne, mar G srog Demeter Mun-
kdjaban olvassuk uva buccarana nevét. A legujabb sz6-
16k kozul a szerémségi kdzpontra utal a Szlankamenka
neve, amely Szlankamen varostol ered.

Szintén délszlav eredetli a Szercsika és a Pogéacsa
alma.

Ezek az adatok vildgosan mutatjdk, hogy gylmdlcsé-
szetiink a 16. és 17. szdzadban féként a balké&ni Uton hoz-
zank jutott fajtakbdl ujhodott meg, s6t még késébb is ezen
az Uton jutott hozzank nagyon sok sz6l6- és gylimadlcs-
fajta. A kulonbség csak az, hogy a 16. és 17. szazadban a
Balkanrdl és a Balkanon &t hozzank 6zo6nlé fajtdk nemes
fajtaknak, uradalmi gylimdlcsnek szadmitottak, mert akkor
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meég a kozépkori fajtakkal szemben a nemesebb mindséget
képviselték, ellenben méar a 18. szazadtdl kezdve, amikor
a nyugati gyumolcs lépett el6térbe, ezek a fajtdk paraszti
mindséglivé slilyedtek ald. Nyugati szarmazasu gyimolcs-
fajta — az Utmutaté gylimolcsnevek bizonysaga szerint —
a 16. szdzadban még alig taldlhaté nalunk, a 17. szdzadban
is kevés, csak a 18. szdzadban 6zonlik el az uradalmi gyi-
molcsdsoket, sz6l6ket.

Az a korilmény, hogy Magyarorszag a balkani Gton
tdbmegesen kapta az Uj, nemes fajtdkat, s itt a magas ura-
dalmi szinvonall gytimolcsosdkben ezek a fajtdk minden
jo tulajdonsagukban Kkiteljesedhettek, a 16. szdzadban
egesz Kozép-Eurdpa figyelmét a magyar gylmaolcsre iranyi-
totta. Eghajlatunk is ekkor érvényesiillt a gyumélcster-
mesztésben, amit vildgosan mutat, hogy a magyar gyi-
molcskivitel csontarokkal és korai kortékkel indul* és
gy6z0tt a kozépeurdpai gyimdolcsversenyben. Téli almaink-
rél és téli kortéinkrél csak a hazai feljegyzésekben olva-
sunk, ellenben a korai magyar gylimoélcs, kivalt a cseresznye
és korte, valamint az aszaltszilva hamarosan felt(inik Bécs-
ben, majd sokfelé Németorszaghan és Svajcban.

A magyar gyumolcs hirnevét Bécsben az udvar alapi-
totta meg. A 16. szazadban kezd&do6tt az udvari gylimaélcs-
ajandékozas. Egyszeriibb volt akkor még az uralkodé
udvara, aki lgyes-bajo: dolgaban felkereste, hozott magéa-
val valami ajandékot, nyaron lehetdleg izes gyumolcsot.
A fburak természetesen maganak a kirdlynak és kiralyné-
nak kedveskedtek a gyumolcs elejével. Hamarosan valdsa-
gos verseny fejlédott ki, ki hozza vagy kildi majukban az
elsé cseresznyét, juliusban az els6 kortét, nyaron a leg-
jobb dinnyét. N adasdy T amas leveleiben gyakran olvasunk
kirdlyi udvarba kildott korai cseresznyérél. ,,Kiralyné asz-
szonyt — irja feleségének — ne hagyd cseresznye nélkil.
Az Ofelsége lednyasszonyit se feledd el.“ Ber M atyas ké-
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s6bb azt irja, hogy a pozsonyiak hoztdk divatba korai
cseresznyével megajandékozni a kiralyt. Mikor janiusban
érni kezdett a ropogos cseresznye, ezzel siettek kedves-
kedni az udvarnak. Hogy ezek a cseresznyefajtdk szintén
a balkani uton jutottak hozzénk, s itt az uradalmakban a
gondos kezekben érvényesitették kivald tulajdonsagaikat,
kétSégtelen. Boethius Christophorus 1690-ben SZigetVér
felszabaditasarol irvan, azt mondja, hogy Szigetvar kor-
nyékének hiressége didnagysagl cseresznyéje, amilyen
sem masutt Magyarorszagon, sem az egész torok biroda-
lomban nem talalhaté. A cseresznyefajtdkat a termesztési
helyrél szoktdk megnevezni, s mar ebben a szdzadban hires
az Olyvedi fekete cseresznye.

Itt ki kell térnink roviden a 16. szazad korai magyar
cseresznyéjével kapcsolatos regényes elképzelésre. T axats
sandor a Csaladi levelezésekb6l 6sszegyljtégette a szdzad
magyar gyimaolcskertészetének tantbizonyséagait, s felt(int
neki, hogy A ikay M inary mar majus 2-an kuldott N adasdy-
nak a szentmiklési hegyrdl cseresznyét. Azt irja T axats
ezzel kapcsolatban, hogy ,,negyedfélszazad el6tt az éghaj-
lati viszonyok mésok voltak, dehat a valtozas e téren még
sem akkora, hogy a szinte hihetetleniil korai termést ter-
mészetesnek tarthatnék.“ A rejtvény megfejtése azonban
sokkal egyszer(ibb, A jkay idejében még az elmaradt Julia-
nus naptar szerint szamitottak, T axats pedig a Gregorianus
naptar szerint itélte meg a ddtumot. Azt a bizonyos majus
2-an szedett cseresznyét tehat valdjaban majus kdzepén
szedték, amikor korén tavaszod6 években most is szedjik
az orszagban az els6 érett korai cseresznyéket.

A cseresznye utan kivalt a korai korték hoditottak
Bécsben. Eleve ér6 volt akkor magyar nevik. Mar a kdzép-
kori magyar gyumdlcsék kézt megismerkedtink az Arpéa-
valérd kortével, de — mint latni fogjuk — még mas korai
korténk is b6ven volt a 16. szazadban, s a legkoréabbit
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Cseresznyével ér6 kortének nevezték. Késébb bizony ne-
vét is, emlékét is elfeledtuk.

Hogy a magyar gyumdlcs Béesben milyen hirnevet
szerzett, Miksa Kirdly levele 6rdkre fenntartja emlékét.
Ferdinand, az els6 magyar Habsburg-kiraly, ajandékba
kapta a j6 magyar gyimolcsot, miksa azonban kertjében
akarta a magyar gyumolcsfajtdkat meghonositani. Bécstdl
délkeletre a varos kornyékén egy régi facanost szemelt ki
arra a célra, hogy korszer(i varkastélyt épitsen a helyén és
a kastély mellett pompas kertet telepitsen. A kastély az
egyszerli Ujépulet nevet kapta, kertjének kdzpontja egy
korszer(i, diszes viragtablas kert, ezt harom oldalan gyu-
molcsfasorok fogjak korul. A gyumdolcsés szdméra kivalo
gyumolcstermesztéktl kért gylimdlcsfakat. Magyarorsza-
gon V erancsis A ntal esztergomi érsekhez fordult, aki ak-
kor a gyumdolcstermesztésben is vezéri szerepet vitt az
orszagban. Az 1573. marcius 18-an kelt kiralyi levél termé-
szetesen latin nyelven iratott, de a gylimadlcsfajtdk neveit
a kirdly magyarul iratta a levélbe, ami legjobban mutatja,
hogy abban az id6ben a gyimdlccsel egylitt magyar nevilk
is eljutott Bécsbe és az udvarba.

»Minthogy kertjeinket — igy szél Miksa levele —
mindenféle kivalé gyimdlcsfaval ékesiteni és gazdagitani
hataroztuk, és az alkalmas id6, vagyis a tavasz most elko-
vetkezik, megkeresink téged, hogy szdndékunkat sikerre
segitsd, mint aki részben sajat kertjeidbdl, részben maés-
honnan kénnyen megteheted. Kegyesen felhivunk tehat,
hogy szedess és gyorskocsin kildj Nekunk oltédgakat,
nem pedig oltott fakat, a kétféle legkivaldbb cseresznyébdl,
amelyek kozil az egyik piros, a masik fekete, k6zdnsége-
sen Oregszem({ fekete cseresznye (XV. tabla), amelyrdl
azt mondjak, b6vében van egyhéazad d6lyved nevl kozseé-
gében, amelyet Olyvedi feketecseresznyének is neveznek.
Ezenkivul szilvadkbdl is kildj oltédgakat, de csak a legjobb
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fajtakbol, név szerint a Nagy durancibél, a zoéld és hosz-
szukashol, amelyeket Katalan szilvanak (8. kép) neveznek,
valamint azokbdl a tyuktojasnagysaguakbdl, amelyek két-
félék, t. i. feketések és fehérszinliek (9. kép), és talan
kdzonségesen Loszem( szilvdnak nevezik; egyéb fajtakat
is, amelyek Kkivaléak és megkildheted. Mindezeket az
oltdadgakat idején gyiijtesd meg, gondosan csomagoltasd,

8. kép. Katalan szilva.

nehogy az Gton elpusztuljanak, minden egyes agra kottess
névvel jegyzett cédulat, hogy egyiket a mastol névleg is
meg lehessen kilénboztetni.”

A Németorszagba irdnyuld gylmolcskivitel torténete
is visszanyulik a 16. szdzadba. A német szakirodalomban
komolyabb adatok 6rzik a magyar gyimaolcs emlékét. Nem
csaladi levelekben, hanem gyoOgyszerészeti és kertészeti
szakmunkékban kell olvasgatnunk, ha a Németorszagba
szallitott magyar gyimolcs ismeretét kutatjuk, és nem ajan-
dékozas réven, familidrisdn terjedt a magyar gylmolcs
N émetorszagban, hanem kereskedelmi utakon. Németor-
szag is korai fajtdkban és csontdrokban szorult behoza-
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talra, téli alméja és téli kortéje volt bévében. Ellenben
cseresznyét, barackot, szilvat, sz616t Magyarorszagrol
hozott. Kuléndsen élénk volt gyimadlcsészeti kereskedelmi
forgalmunk Sziléziaval és Szaszorszdggal. A kozvetiték

M. kép. Sarga tojasszilva

tobbnyire csehek és morvak voltak, mint erre fontebb utal-
tunk a Zwetsche név eredetével kapcsolatban.

Miként Ausztridban, azonképen Németorszagban is
Igyekeztek a magyar gyUmdlcsfajtakat meghonositani.
llyen torekvések beszédes emléke él a svajci Gesner
Konrad Kertészeti munkajaban, amelyet kora német kert-
jeir6l irt. G esner Kkivald szakember volt, egyrészt az (j
irodalomtorténetirds megalapitéja, masrészt az allat- és
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Oltési modok.
Lippay Janos munkajaban.
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O lItdsi modok.
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novényvilag osszefoglalé leiréja. Németorszag kertjeir6l
1561-ben kiadott munkéja ma is érdekes olvasmany, a régi
magyar gyumaolcskivitelnek pedig legfontosabb forrdsmun-
kdja, mert benne nemcsak a kerttulajdonosok nevét, hanem
a kertjukben Ultetett fajokat és fajtakat is felsorolja, egye-
seket roviden le is ir.

Németorszag és Svajc 0t varosaban emlit magyar gyi-
molcsfakat, Boroszloban, Torgauban, Lindauban, Zirich-
ben és Bazelben. ,,A Sziiézidban fekv6 Boroszloban van
WOYSSEL-nek, w oysse1l Sigismunda 0rvos atyjanak, kertje,
amely sok, véaltozatos, szép és ritka ndvényfajaval tiinik
ki.“ Nem kevesebb, mint kilenc magyar gyimaolcsfajta volt
W oysser kertjében, egy cseresznye, egy kajszi, két &szi-
barack, harom sz6l6 és két szilva. ,Torgauban pedig
Keeich Joachim QyOgyszerész kertje nevezetes kulonboz6
ndvényfajairdl, rendjér6l és gylimolcsosérdl.” Magyar gyu-
molcse a Sarga tojasszilva. ,,Félszigeten fekszik Lindau ez
a kedves varos, amelyben curtius M atthias kereskedé
nem kevés ritka novényfajaval kivalo kertjét valaha ma-
gam is lattam.”“ Magyar gyimolcse két szilva. Bazelben is
emlit olyan kertet, amelyben magyar gyimdlcsfa allott.
»Bazelben, a Szent J&nosrdl nevezett varosrészben, Loss
Johann Jakob Méltésagahoz ill6 kertet tart, amelyben a
citromféléknek tobb fajat lattam, igy id6s narancs- és cit-
romfakat, tovabba Magyar szilvafadkat, végll rozmaring-
fakat, amelyekb6l szép koszoruk készultek.“ Loss magyar
szilvai kivalobbak voltak, mint a lindauiak. Abbol a korul-
ménybdl, hogy Loss kertjében G esner a magyar szilvikat
egyutt sorolja fel a hideghazi fakkal, arra kell kbvetkeztet-
nink, hogy a magyar gyiimolcsoket akkor részben a hideg-
hazban tartottak. Végil Zirichben magyar szilvat emlit
sajat tulajdondban és egy polgartarsa kertjében.

A nyugatra irdnyuld magyar gylimolcskivitelben, mint
mar emlitettiik, s mint a fontebb elmondottakbdl latjuk,
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foként a csontédrok, korai korték és a sz6l6k szerepelnek.
De az alma sem hianyzott. Errél egykorl hiteles adat csak
egy kevéssé ismert munkaban, corerus gazdasagi munka-
jdban maradt rank, s ez is csak egyetlen név. corerus
ugyanis 6t almafajtat kilonbdztet meg munkdajaban, az
0tdédik a Magyar alma. Mely almara vonatkozik, nem tud-
juk, de sejthetjiik, hogy valamely nyari alménk lehetett.

Gyumolcstermesztésiink és gylumolcskivitelink  16.
szazadi nagy fellendiilése, a magyar gyumolcs els6 arany-
kora, igen magas fokra emelte a magyar gylmolcsfajtak
megkiilonboztetését és megismerését. Fajtaismerettanunk
megalapitdsa a 16. szzad vivmanya, s barmi nehéz hely-
zetbe kerllt Magyarorszag ebben a szazadban a harom-
felészakadés kovetkeztében, ezen a téren nem maradtunk
el a Nyugattél, amely szintén csak ebben a szdzadban
kezdett rendszeresen foglalkozni a gyimadlcsfajtakkal.

A humanistdkat ugyan mar a 15. szdzadban is érdekel-
ték a gyuimolcsfajtdk. Az Okoriak példaja nyoméan kiemel-
ték valamely vidék nevezetes sz6l6jét, gyimalcsét, borat,
mint G areotto is tette. A pomoldgia megalapitdja is egy
humanista gazdasagi ir6, G a11o A gostino Brescidban, aki
1499-ben gazdasdgi munkat irt Le vinti giornato dell’agri-
coltura et de’piaceri della villa cimmel. Ebben foglalkozik
Italia gyumolcseivel is, és felsorolja a jobb gylimdlcsfajta-
kat. Az orvosi novenytan szerzdi is foglalkoztak a gylimol-
csOkkel és gyumdlcsfajtdkkal, a gyumalcsét akkor orvos-
sagnak is haszndltdk, a diéta akkor épp oly fontos volt,
mint most. M attnhiolus Pierandrea a 16. szazad kOzepén
D ioskurides gQyOgyszertanahoz irt kommentarjaiban a gyi-
molcsok ismertetésében kiterjed a gylimadlcsfajtak felsoro-
lasara is. A német flveskényvek szintén felsoroljak a
fontosabb gytumdlcsfajtakat.

A fajtaismerettant a 16. szdzadban magasabb fokra
emelte Cordus V alerius SZinNtén botanikus 0rvos, aki
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1561-ben Historia plantarum cimmel kiadott posthumus
orvosi ndvénytandban nemcsak felsorolja, hanem részlete-
sen le is irja a gyumolcsfajtakat. Hogy mennyire jaratos
volt coraus a fajtaismeretben, s mennyire el6rehaladott
mar az 6 koraban a pomoldgia, bizonyitja, hogy munkaja-
ban 50 koriefajtat és 31 almafajtdt nevez meg és ir le.
Fajtanevei természetesen egyszer(ibbek, mint a mai fajta-
nevek, de akkor ezeket tekintették hivatalos és szakszer(
fajtaneveknek, mint a német név mellé tett latin kifejezés
mutatja. A 16. szdzad legkivalobb gyiumdlcsészeti mun-
kaja, amely cordus orvosi ndévénytanat is fellilmulja,
Bauhin Jean HistOria plantarum universalis cimd ndévény-
tana, amelyet a szerz6 1570—80 kozott irt, de csak halala
utan jelent meg nyomtatasban 1650-ben. irt azonban ez a
Svajchan munkalkodd, 1613-ban elhinyt szerz6 egy balneo-
I6giai munkat is Historiaé fontis et balnei Bollensis Admi-
rabilis liber quartus cimmel, amely 1598-ban megjelent, s
ebben szintén sok gyumdlcsfajtat ismertetett. Nagy né-
vénytananak pomoldgiai részei azzal tlnnek ki, hogy ben-
nik nemcsak szoval irja le a fajtdkat, hanem képekkel is
szemlélteti. Egyszer(i vonalas rajzok mutatjdk be a gyu-
molcsfajtakat, de ezek az els6k a gyumdlcsészet torté-
netében.

Miként e fejezet elején el6rebocsatottuk, Magyar-
orszdg a 16. szdzadban ilyen kdéltséges munkak kiadasat
nem engedhette meg magéanak, de a hidnyt pétoltdk a sz6-
jegyzékek, amelyek valdsagos lexikonokka, enciklopédiakka
gazdagodtak a szdcsoportokban és szakkifejezésekben. Arra,
hogy szOveget is irjon hozza a magyar szerz6, s azt ki is
adja, abban az idében gondolni sem lehetett. Az iskolai
latin-magyar szljegyzékek arra a célra készultek, hogy a
tanulé megtanulja a magyar szavak, szakkifejezések latin
megfelel6jét, mert a hivatalos nyelv az irodalomban a latin
volt. A szbOjegyzék készit6jének nem volt kénnyld a mun-

8*

Magyar Mezbgazdasdgi Muzeum és Kényvtdr



116 RAPAICS RAYMUND: a MAGYAR GYUMOLCS

kdja. Egyrészt ismernie kellett a nemzeti nyelv szokincsét,
maéasrészt minden szakkifejezésnek meg kellett keresnie a
latin megfelelgjét.

Nalunk a 16. szazad legkivaldbb latin-magyar széjegy-
zékét, mint emlitettliik, Szikszai Fabricius Balazs készitette.
A kivalé sarospataki tanar életér6l nem sokat tudunk.
Szikszon sziiletett 1530 koril. ElI6bb Sarospatakon, majd
Kassan tanult, 1553-ban pedig Bartfan folytatta tanulma-
nyait. ROvid ideig Sajoszentpéteren tanitd, de 1558 @szén
kiment a wittenbergi egyetemre, ahol oktéber 15-én vették
fel a hallgatok ko6zé. Harom év mulva visszatért hazdjaba,
ahol Sé&rospatakon az iskola igazgatdjanak hivtak meg.
Rovid id6re Kolozsvarra koltozott, de ott nem marad-
hatott meg, mert ellenezte az unitarius hitet, visszatért
Sarospatakra, s ott halt meg 1576-ban.

Legkivalobb munkaja, latin-magyar sz6jegyzéke, halala
utan latott napvilagot nyomtatadsban Debrecenben 1590-ben
Nomenclatura seu dictionarium latino-ungaricum cimmel.
Sokan hasznéltdk, késébb még toébb kiadasban jelent meg.
Minthogy azonban els6sorban a maga hasznalatara készi-
tette, nyilvan mar sarospataki igazgatésaga elején megirta
legaldbb a nagy reszét, késébb legfeljebb bdlvitette. E szb-
jegyzék tehat kétségtelentil a 16. szazad 60-as éveinek ele-
jén készilt. A 236 szdcsoportot tartalmazd szdjegyzék
nagyrészt a szerzé eredeti munkéaja, szégyljtése. Szerzlje
ismerte ugyan kora nyomtatott magyar vonatkozasu
iskolai sz6jegyzékeit, azokbdl sok szépart atvett, de bizo-
nyos, hogy paratlanul gazdag székincsének igen nagy
részét maga gy(jtotte, a magyar kifejezéseket a megfelel6
szakemberek korében, a latinokat igen gyakran szak-
munkakbol. Kilondsen feltlinik természetrajzi csoportjai-
nak gazdagsaga. Ezek hatarozottan mutatjak, hogy egyrészt
jol ismerte kora flveskdnyveit, amelyek kozil tobbre
hivatkozik is, valamint kora &allattani munkait is, mésrészt
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azonban a magyar gyogyszerészek, orvosok szokincsét is.
Ez magyarazza pl. szokatlanul gazdag és magas szinvonall
névénynévgyijteményét.

Ugyanezt kell mondanunk a gazdasdgi szOpérairdl, s
ezek kdzt a gyumaolcsészeti és a sz6lészeti szoparokrdl. Ezek
11 szocsoportot foglalnak le, amelyekben megtanuljuk a
fak részeinek, a fdk gondozésanak, a fdk betegségeinek, a
gylimolcsfajoknak és gyluméolcsfajtaknak, a szdl6kertek-
nek, a sz616 részeinek és a sz6léfajtaknak, a sz616 gondo-
zdsanak, a szOlészeti eszkdzdknek, a sz6l6betegségeknek,
a sziuretnek és végil a bornak miszavait. Benniinket ezek
kozul most a gyimolcs- és sz6l6fajtak nevei érdekelnek.
A magyar neveket Sarospatakon és kdrnyékén gyf(jtotte.
Erre kell kovetkeztetniink abbdl, hogy a maéar emlitett
korai kozépkori sz6l6nket GAhér néven ismeri. Tudjuk,
hogy e sz6l6nek dunantlli tarsnevei vannak. Catepinus
nagy szotardnak magyar munkatarsa, L askai Petek, dunan-
tali volt, ennek megfeleibleg catepinus SzOtardban e sz616
Bajor nevét olvassuk. Természetesen a gylimdlcs- és sz616-
fajta nevek egy része éppugy nemzetkdzi, mint sok mas
nemzeti nyelvbe atiltetett m(sz6, ezek nyilvan a gorog-
latin szakkifejezések régi vagy korszer(i forditasai. Hogy
mi ezek kodzt az elterjedt név, mi Fanbigius alkotdsa, ma
mar nehéz tisztazni.

Szikszai Fabricius aranylag sok gyumolcs- és sz616-
fajtat ismert. Lattuk az elébbi fejezetben, milyen csekély
volt a kozépkorban a fajtak ismerete. A 16. szdzadban
egyedil Fabricius sz8jegyzékében sokkal tobb fajta nevét
olvassuk. Nagyobb szamu fajtdkkal szerepel a sz616, alma,
korte, szilva, cseresznye. A megnevezett sz6l6fajtak szama
9—10, amelybe nem szamitjuk bele a kilféldr6l hozott
szOl6termékeket, mazsolat, tengeri sz6l6t. Az almakat
korilbellil 10—12, a kortéket 6 fajta képviseli. A csontarok
kozlil a szilva ot fajtdval, a cseresznye harom fajtaval
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szerepel. A mandula kétféle, édes és keser(i, a di6 is két-
féle, lagyhéju és fas did.

Fabricius SzOjegyzékének adataival azonban még
korantsem merilt ki ismeretink a 16. szazad gylmodlcs-
és szdl6fajtairol. Mint ismertettik, nagyon sok adatot
Orzott meg szamunkra e szazad gylmolcsészetéb6l a sok
csaladdi level és okirat. Ezeket T akats Sandor 0sszefog-
lalta, s igy elég, ha e kor gylimdlcskertészetérdl széld cik-
kéb6l 6sszebdngéssziik a gylimolcsfajtaneveket. Elég gaz-
dag névsor allithaté igy Ossze, amelyben 6t alma, kilenc
korte, harom szilva, 5—6 cseresznye, két Oszibarack, egy
meggy és sz616 nevét szamlaljuk. Ebb6l csak 6—7 azonos
a Fabricius Sz0jegyzékében olvashatd nevekkel, tehat e
forrasbdl Iényegesen gyarapithatjuk a 16. szdzad gylimadlcs-
fajtdira vonatkoz6 ismeretiinket.

Végll Gesner mar ismertetett kertészeti munkajarol
sem szabad megfeledkezni. Ebben a sz616t harom, a szilvét
harom, a cseresznyét egy, az Gszibarackot két, a kajszit
egy fajta képviseli. A fenti munkakbdél megismert fajtak
szdmat ugyan Gesner cSak egyetlen eggyel szaporitotta,
a Vérbarackkal, mégis fajtaismereti tekintetben kétféle-
képen is fontosak adatai. Egyrészt mert réviden jellemzi
a fajtdkat, ami mégis csak tébb, mint amennyit Fabricius
sz0jegyzékébdl megtudunk a latin tudomanyos név réveén,
masrészt, mert Gesner adatainak egy része atment az
eurdpai pomologiai munkéakba, s ott mint Ujabb fajtanevek
tarsneve szerepel, ami megmutatja, milyen ma ismert faj-
tdkban keressiuk régi magyar gyumdolcseink utddait. A 17.
és 18. szazad pomoldgiaiban még gyakran taldlkozunk a
Gesner Nyoman idézett magyar szilvakkal, 6szibarackok-
kal, kajszival és cseresznyével, még a 19. szdzad els6
felében is pl. cnhrist pomoldgiajdban, s6t a malt szazad
masodik felében a francia Leroy Andre is idézi a
Gesner-féle neveket, noha mar nem az els6 forrds nyoman.
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Annél sajnéalatosabb, hogy itthon minderr6l senki sem
vett tudomast.

Azt hiszem ezek utdn helyénval6 attekinteni itt ismert
16. szazadi gyumolcsfajtdink neveit. Egyrészt latjuk ebbdl
a nagy haladéast a 15. szdzadhoz képest, masrészt 6ssze-
vethetjuk korunk fajtaismeretével.

Sz6l6fajtak: Nagy fehérszemd, Fehér, Kecskecsecsd,
(Fabricius SzOjegyzékében Kecskeszemd), Muskotaly,
Romonya, GOhér (Carepinus SzOtadrdban Bajor), RoOzsa-
szem(i vagy Bakator, Bolgar, Vadfekete, Magnélkilval6.

Almafajtak: Eleveér6 (a kés6bbi Szentivanyi), Teleld,
Apro piros, Muskotaly, lIgenédes, Mohos, Kerekded, Leany-
csecsli, Magnékdlvald, Piros, Borizli, Szamoskozi, Paris,
Torok Gydrgy, Janos vajda.

Kortefajtak: Arpavalérs, (mas nevén EIGérd), Hosz-
szUszaru, Muskotaly, Piros, Telel6, Leves, Zelenka, Maka-
ria, Kozma, Belényesi, Zala ura.

Szilvafajtak: Vadszilva (a kdzépkori és mai kdkény-
szilva), Sargaszilva (a kdzépkori Séarszilva, kés6bbi Dobzo6-
szilva), Besztercei, Nemes magyar, Durancai, Voros, Ka-
talan, Fekete és Fehér l6szemd.

Cseresznyefajtak: Nagyszem( piros és fekete, oly-
vedi fekete, Halyogszemd, Piros, Porcogds, KésOnérd,
Fehér, Som.

Oszibarackfajtak: Magyar duranci, Vérbarack, Székely
Lukacs.

Kajszifajtak: Tengeri, Woyssel magyar kajszija.

Birsfajtak: Aprd birs, Birs (utébbi a nagyobb birs,
Lippay munkajaban birskorte).

Sokkal nagyobb ardnyokban bontakozik ki a magyar
gylmolcsészet a 17. szazadban. Az a fejlédési folyamat,
amelynek el8jelei mar a 15. szdzadban mutatkoztak, s a
16. szazadban széles korben megindul, a 17. szazadban
magas szinvonalra emelkedik, azt mondhatjuk eléri fény-
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korat. Nyilvan ezzel fligg 0ssze, hogy a magyar gyumol-
csészet, mint altaldban a magyar kertészet, ekkor meg-
talalta a maga kivald szakirdjat, Lippay Janos-i, aki éppoly
magas szinvonall emléket allitott e kor magyar gylimolcsé-
szetének, mint az eurdépai pomoldgia mas, ismertebb szak-
ir6i a nyugati allamokban. Lippay Janos, a hasonld nevi
personalis fia és Lippay Gysrgy esztergomi érsek occse,
1606-ban Pozsonyban sziletett, Eécsben nevelkedett, s
1642-ben belépett a jézustarsasdg rendjébe. El6bb a graci,
majd a bécsi egyetemen tanitott, 1643-t6l a gydri kollé-
giumot igazgatta, késébb a trencséni, majd az ungvari rend-
hazat vezette, végul érsek batyja pozsonyi udvardba hivta,
ahol batyja tdmogatasaval megirta Pozsonyi kert cim(
alapveté mivét, amely harom részben jelent meg, az els6
kett6, a Virdgoskert és Veteményeskert 1664-ben, a har-
madik a Gylimolcsoskert 1667-ben.

Lippay Janos elsd feladata volt megdrokiteni a pozso-
nyi érsekkertet, amelyet batyja eurdpai hirlivé tett két
évtizedes munkajaval. A munka harmadik része mas fel-
adatu, és megjelenését sem az érsek, sem a szerz6 nem
érte Meg, Lippay Janos masik bétyjénak, Lippay G aspar
kamarai elndknek fia, ifj. Lippay Gysrgy Végezte be a
kiadds munkajat. ,,A kegyes olvaséhoz* cimzett el6széban
a szerz6 unokadccse mondja el: ,igy azért ennek is az
Istent fél6 és szeretd P. Lippay Janos istenes életének,
mely hatart vetett, el nem Kkeriulhetvén, kiszdlitotta e
vilagbul az elmult 1666. esztend6ben. Ezt is azért a kdny-
vet, istenes szandékbui, az nemes magyar nemzetnek hasz-
nara a mint elkezdette, Ggy végbe nem vihette. Es mivel
ezen kdnyv mar a nyomtatd prés alatt volt, 4gy nem
akartam, hogy éppen elnyomattassék, hanem hasznodra,
kegyes olvasom, napfént lasson. Sok szép dolgokkal
akarta még ezen kdnyvet az istenes péater teljesebbé tenni,
de mivel a megkéllelhetetlen halal Isten rendelésébiil elébb
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elmeczette életének fonalat, amit tobbet kivannal ezen
konyvben, annak tulajdoniczad.”

Lippay Janos, mint altalaban a Pozsonyi kerthez, a
gylimolcsds részhez is Laukenberg Kertészeti munkdajat
vette irdnyfonalul. Gyakran idézi az Okori szakirdkat is,
de biralgatja a régieket. Mint emlitettiik, hajdan sok min-
dent oltadssal magyaraztak, mert nem ismerték a virag tit-
kait. Egész elmélet fejl6dott ki a mesterséges oltasokrol,
hogy lehet oltdssal megvaltoztatni a gyimolcs érési idejét,
szinét, izét, hogy lehet hashajtd, akar pedig magtalan, vagy
éppen lagyhéja gyimolcsot nevelni stb. Ezekrdl Lippay
is kulon fejezetben tajékoztatja olvasoit, de a régiek tani-
tasait fenntartassal kozli. ,,Sokféle mesterséges oltdsokat
irnak az autorok, kik &ltal a f4k gyimdlcseit valtoztathatni
mind idejekben, szinekben, szagokban, izekben s mind
természetekben stb. De sokat ezek kozil inkabb elme-
futtatdsra és furcsa vizsgélasra irtanak, hogysem mint
val6sagra és probalt dolgokra. Mindazon altal, hogy ebbl
se fogyatkozzék meg az olté ember, aki efféle Gjsagra va-
gyadik, azok kozil egynéhadnyat, melyek akik legbizonyo-
sabbnak tetszenek, feljegyzettem.”

Mi inditotta Lippay Janos-i erre a biralatra? A tapasz-
talat. Ugy latszik, régtél fogva érdekl6dott a kertészet
minden aga irant, s ahol jart, mindenttt megfigyelte, mint
dolgoznak a kertekben, gylimoélcsosokben. Az oltasokrél
pl. megirja, mely maddszerek hasznalatosak Magyarorsza-
gon, melyek mas orszadgokban, s6t azt is tudja, hogy az
orszag mely részében melyik terjedt el. Ugyanezért értékes
mindaz, amit a gyumolcsfajtakrol megirt. Munkajanak ez
a része minden tekintetben megbizhato, sajat tapasztalatai
alapjan készilt. Nem konyvekbdl szedte 6ssze, hanem a
magyarorszagi gyumdolcsdsokben, tehat az els6 magyar
gylimolcsismerettan. Az almafajtak ismertetését, s ezzel
altaldban a gyumolcsfajtakét, igy vezeti be: ,,Az almaknak
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kiléomb kilombféle nemét és nevét mind leirni, majd
haszontalannak és lehetetlennek itélem, mert az sok szam-
talanféle, és a tartomé&nyokhoz képest magok is kiilénbdz-
nek, s a j6 gazdak is szorgalmatoskodnak, hogy mas or-
szagokbul is Uj nem( alméakra szert tegyenek. Mind szinek-
ben, szagokban, izekben Aallattyokon sok kulémbség
vagyon koztek, a nevekbe pedig annyi, hogy csaknem
minden tartomanyokba, st néhimt csak a szomszeéd faluk-
ban is kiildmben nevezik &ket.“ Ez persze az ir0 szerény-
sége, mert bizony kdz06l neveket az orszag mas részebdl
is, f6leg a Felvidékr6l. E neveket kiilonben akkor az egész
orszagban hasznéaltdk, tudjuk onnan, hogy kés6bbi szaza-
dokban is nem egyet feljegyeztek a nép ajkardl az Alfol-
don, s6t a Székelyféldon is. Minthogy a gylumdlcsfajtdkat
tobbnyire le is irja roviden, felismerhet6séglket is lehetdvé
tette az utékornak is.

Fontebb felsoroltuk a 16. szdzadban megkllénbézte-
tett magyar gylmdlcsfajtak neveit. Szdmuk @sszesen
korulbelul 60-ra becsulhetd, ami kétségtelenlil nagy haladas
a kozépkorhoz Kképest. Lippay munkajaban korilbelil
kereken 100 magyar gyimdolcsfajtat ismeriink meg, ami
tekintélyes szam, s 17. szdzadi gyumdlcstermesztésink
nagyfoku fejlettségét e tekintetben is mutatja. Legnagyobb
szdammal a korték szerepelnek, Lippay iS megjegyzi: ,a
kortvélyeknek mind kilémbségek, mind nevek tébb, hogy-
sem mint az alméknak.” Az almafajtdk szama Lippay
Janos Gylmodlcsoskertjében 23, a kortéké 26, a cseresz-
nyéké 6, a meggyeké 4, a szilvdké 10, az &szibarackoké 6,
a kajsziké 4, az egreseké 4, a ribiszkéké 3.
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V.
A Besztercei szilva*

Els6 vilaghddité gyumdolcsink, el6szor szerzett a
magyar gyumolcstermesztésnek eurdpai hirnevet. Beszter-
ceinek csak Itthon nevezzik, a kulfold Magyar szilvanak
tisztelte. Régisége olyan tisztes, hogy neve az Oklevélszo-
tarban olvashat6. Egy 1522-ben kelt oklevélben olvassuk
el6sz0Or a nevét: una libra pruni besztercei, majd 1554-ben:
vettem besztercei szilvat, 1558-ban pedig mint aszaltszil-
vat is feljegyezték: aszU besztercei szilva. Mint Ilattuk,
Fabricius Batazs IS felsorolta a hazai szilvafajtak kozt.
Magyarorszagi varosrél kapta bels6 haszndlati nevét, a
kulfold meg kifejezetten Magyar szilvdnak nevezte, héat
megérdemli, hogy el8szor és kulon fejezetben foglalkoz-
zunk vele.

Torténetének bevezetésébdl mar tudunk egyetmast.
A nemesebb szilvak el&sz6r a csaszari Romaban jelentek
meg keleti hazajukbdl Sziridban termesztették az elsé
nemes szilvat, s Damaszkuszban aszaltdk, aszalva jutottak
Romaéba. Piinius még az idegen (kulfoldi) fak kozott so-
rolja fel, majd a gyimaolcsfakrol irt fejezetben ezt mondja
réla: ,,Az idegen fak kozt felsoroltuk a damaszkuszi szil-
véakat, amelyeket a sziriai Damaszkuszrdl neveztek el. De
ezek mar Italidban is meghonosodtak, csontaruk nagyobb,
hisuk kevesebb, aszalaskor nem asznak 06ssze.“ coiu-
metta IS foglalkozik a damaszkuszi szilvdval, G auenus
pedig orvosi tekintetben méltatja, s &sszehasonlitja a
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tobbi fajtaval, megallapitja, hogy a palmat a damaszkuszi-
nak kell adni. A damaszkuszi szilva tehat mar els6 meg-
jelenésekor, mint bélszabalyoz6 gyogyszer hdditotta meg
az oOkori civilizalt Eurdpat.

A kozépkorban bizonyosan sz6kébb tertletre szorult
0ssze a damaszkuszi szilva kereskedelmi korzete is, mint
sok mas keleti arié. A kozépkor végén, a renaissance ide-
jén, azonban ujbol felé fordult a figyelem. A keletre jaré
hajok Gjbél elhoztdk Eurdpaba, s most mar nemcsak Ita-
lidban volt piaca, hanem az Alpoktol északra is. Eleinte
ekkor is idegennek, draga kulféldi arunak tartottak,
kés6bb azonban, mikor az eurdpai gyumdlcstermesztés
egyre magasabb szinvonalra emelkedett, Eurdpaban is
megprobélkoztak termesztésével. Magjat foldbe dugtak,
az els6ket bizonyara cserépbe, mint most is sokan a na-
rancsmagot szoktdk a szobadban. A mag kikelt, s6t fava
is n6tt, s egyszercsak megjelentek az elsé eurdpai damasz-
kuszi szilvak.

Mint altaldban a nyugatdzsiai gylimdlcsfajtak, a da-
maszkuszi szilvak is a Balkanon, Italidn és Hispanian &t
hatoltak nyugatra és északra, Franciaorszagba Italidn és
Hispanian, hozzank a Balkdnon at. A damaszkuszi szilva
azonban tulajdonképen csak finoman aszalt vagy cukro-
zott szilvat jelentett, nem valamely egységes fajtat. A ko-
kényszilvaval szemben ugyan a nemes szilva fajtait, de
tobbfélét. Nyugaton pl. régi id6k Ota a cukrozéasra vald, de
egyébként lagyhust kotydszilvdkat nevezik damaszku-
sziaknak, s mert a szilvafajtdk rendszerét nyugati pomo-
I6gusok alkottdk meg, a hivatalos szilvarendszerben is eze-
ket a fajtakat foglaltdk 6ssze damaszkusziaknak. Hozzank
azonban mas szilvdk jutottak el a balkdni Gton damasz-
kuszi szilvdk gyanant, azok a fajtdk, amelyeket Kozép-
Europdban csakhamar magyar szilvdknak neveztek, $
Linne iS igy kilonbdztetett meg.
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A 16. szdzad magyar szilvai, a Besztercei szilva rokon-
sagi kore, tehat a Balkdnon &t jutott hozzank. Nyilvan
‘fokozatosan terjedt északra, el6szor a Szeréemségben jelent
meg, s onnan terjedt f6ként Erdély felé és Erdélyen at &
Kérpatokban folfelé az orszag északnyugati hatardig. Min-
den bizonnyal méar a 15. szdzadban meghonosodott az
orszagban. Azonban amig régi maédra termesztették, amig
ugyanolyan kezdetleges médon gondoztak, mint a kokény-
szilvdkat, addig sem alakgazdagsagat, sem nemes tulaj-
donsagait nem mutathatta meg teljességikben.

Ennek akkor érkezett el az ideje, amikor iparrd neme-
sedett nalunk a gyumdlcsaszalas. Az aszalds ugyan 6si
gyakorlat, ismerte mar az Ujk6kori ember is, nem kérdés,
hogy aszaltak gylimdlcsdt a kdzépkori Eurdpédban is, de
csak kezdetlegesen, héaziasdn. Az aszalas Keleten emel-
kedett ipari szinvonalra, s onnan hoztak, részben még
korunkban is onnan hozzak, Eurépaba a nemes aszalt gyu-
molcsot, az aszalt datolyat, fugét, sz616t és szilvat. A ke-
leti aszaltszilva egyeduralmat azonban a 16. szazadban
megtorték Eurdpaban, s a nemes aszaltszilva a 16. szdzad-
ban Magyarorszagrol kerult forgalomba. Ez volt < Besz-
tercei szilva.

Az aszalasnak sokféle mddja ismeretes. Legegyszeriibb
napon aszalni a gyumolcs6t. A szilvat azonban fdéként
tizon aszaljdk. A régimdodi népies aszalokat Ltjby M argit
ismertette a szamoshati szilvatermesztéssel kapcsolatban.
Meég ez a kezdetleges aszalds is lehetfvé teszi az aszalt
gylimolcs szallitasat és kereskedelmi értékesitését. A pa-
nyolaiak Debrecenbe és Beregszaszba viszik aszalvanyu-
kat és jobb aron értékesitik, mint otthon. Beregszaszbdl
pedig Lengyelorszagba is utat talalt az aszaltszilva.

llyen moédon kell elképzelnink a Besztercei szilva
eredetét is, azzal a kilénbséggel, hogy magasabbfokd
aszalas! médszerrel készitették az &rut, és abbol a nemes
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szilvatdrzsbdl valogattak hozza a gyimolcsdt, amely, mint
emlitettiik, valamikor a 15. szdzadban terjedt felfelé a Kar-
patokban. Minden bizonnyal gydgyszerészek készitették
ezt a magas tokéletességli magyar aszaltszilvat, s mint a
szilva neve mutatja, az els6ket valoszinlleg Besztercén.
A magyar varosok ipara, kereskedelme és kultirdja magas
fokra emelkedett a 15. szazadban, az erdélyi Besztercéé is.
Beszterce eredetileg szlav sz6, patakot jelent. Mint féld-
rajzi név elég gyakori a Karpatok teruletén, folyok és koz-
ségek neve. Kozvetlen bizonyitékunk nincs arra, hogy a
Besztercei szilva az erdélyi Besztercét6l kapta nevét, de
ilyennek tekintik a nyelvészek. A szadszok Ndsner Pflaume
néven ismerik ezt a szilvat, N6sen pedig az erdélyi Besz-
terce régi szasz neve. Taldn arra is hivatkozhatunk, hogy
V. Laszis Kkirdly besztercei grofsdgot adom.ényozott
Hunyadi JANOs-nak, ezt el6bb LAszbo-ra, majd M atyas
Kiraly sziragyi MiHALY-ra ruhazta, akivel megsz(int ez a
méltdsag. Ha egyebet nem, annyit mindenesetre bizonyit
a besztercei gréfsag, hogy Besztercének abban az id6ben
szamottevl neve volt az orszagban.

A magyar aszaltszilva kivitelérél az els6 egykori ada-
tot Cordus Vaterius, @ pomologiaval kapcsolatban mar
emlitett botanikus orvos ama munkdajaban olvassuk, ame-
lyet Dioskurides gydgyszertandhoz, a Matéria medica-hoz
irt magyarazatul. cordus 1544-ben, fiatalon hunyt el, mun-
kdja halala utan 1561-ben latott napvilagot. A 16. szazad
elsé felébdl szarmazo feljegyzés igy szol: ,,A damaszkuszi
szilvat a gydgyszertarak aszalva tartjdk. Ugyanigy a nagy
Magyar szilvat is, amelyet a magyarok damaszkuszinak,
a németek pedig Grosse Zwetschen-nek és Ungarische
Pflaumen-nek neveznek. Ezeket ugyanugy hasznéljak,
mint a damaszkusziakat. Hozzank az aszaltszilvakat Ma-
gyarorszagbol, Csehorszaghol, Ausztriab6l, Erdélybdl és
Morvaorszagh6l hozzak, mindezeket kdzdnségesen Zwe-
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tschen néven ismerik.* Tiz évvel kés6bb Mattioti Pier-
andrea, latinosan M atthiolus, szintén Dioskurides nyo-
man irt gyogyszertani munkajaban olvasunk a Magyar
szilvarol: ,A palméat, mint Garenus irja, a damaszkuszi
szilvanak adjuk, amelyet a velencések hoznak Sziridbol.
A masodik helyet Németorszaghan az a szilva foglalja el,
amelyet Pannoniabol és Erdélybdl széllitanak.*

Nehény évvel késébb Gesner Konrad, akinek kerté-
szeti munkajat mar idéztik, még bdvebben tudosit a
Magyar szilvarol. Gesner Horti Germaniae cim{ munka-
jat egyutt adta ki Coraus két, mar szintén emlitett no-
vénytani munkajaval, s mint tudjuk, ot koOzépeurodpai
varosban 9 magyar gyumdlcsét ismertet. Magyar szilva
mind az 6t kertben volt, nem is egy, hanem tdbbféle.
A szilvakrél szo6l6 részben e magyarorszagi eredet( szilva-
kat igy ismerteti Gesner:

~Magyar szilvak, amelyeket kdzdnségesen Twesca
(Zwetschgen) néven ismernek, kétféle is van, egyik na-
gyobb és hosszabb, a méasik kisebb, gémbdlylbb, édesebb,
Lindauban curtius Kertjében. Az elébbi fajtdbdl nekiink
is van egy fank, amely magrol méar négy kénydk magasra
nétt. Egy polgartarsamnak id6és faja is van, de nem jol
terem. Bé&zelben L0SS Johann Jakob kertjében jol megér-
leli gyimolcsét.

Magyar szilvak, a legkivaldbbak, talan a valddi da-
maszkusziak, w oysser boroszldi kertjében. Ilyeneket a
velencések kiildenek néha Csaszar-szilva néven, draga
aron, nagyok és husosak, savanykasak. Ezeket, vagy a
hosszlkas napolyiakat, egyesek Csaszar-szilvaknak neve-
zik, minthogy A ugustus csaszart gyonyorkddtették. Egyik
vagy masik fa Csaszar-szilva.

Masféle magyar szilvdk, arany- vagy Vviasszin(iek,
tyuk-, sét kacsatojasnagysaguak, hasosak, pompéas izlek.
W oyssel boroszldi és Kreich torgaui kertjében.”
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Ezek szerint Gesner négyféle magyar szilvat irt le,
amelyek kozill egy a Sarga tojasszilva, ugyanaz, amely
M iksa Kirdly levelében Fehér l6szem( szilva néven szere-
pel. A Besztercei szilvaval azonos a lindaui, zlrichi és ba-
zeli magyar szilva. Ellenben a boroszléi legkivalobb, és a
Csaszar-szilvahoz hasonlitott magyar szilva nyilvan az,
amelyet csak a mult sz&zad elején irt le Leibizer Janos
Nemes magyarszilva néven.

A Besztercei szilva és altaldban a magyar szilvdk né-
metorszagi megjelenésérdl és elterjedésérél Cordus, M at-
thiolus €S Gesner Munkaibol elég pontos képet nyertink.
Nem kérdés, hogy e szilvak Magyarorszagon termettek,
itt dolgoztdk fel aszalvannyd, s innen jutottak a német és
svajci gydgyszertarakba, majd kertekbe. Maga Gesner
mondja el, hogy magrol nevelt maganak magyar szilvafat,
termeészetesen egyszerlien gy, hogy a gydgyszertarban
vasarolt aszaltszilva magjat eltltette. Abbdl pedig, hogy
mMar Cordus Morva- és Csehorszagra is utal, nyilvanvalg,
hogy a magyar aru Csehorszagon és Szilézian at jutott
Németorszagba, s onnan Svéjcba.

Ez a kbdzvetitd Gt &srégi kereskedelmi vonal. Els6 em-
lékei torténelemeldtti id6kbe visznek, a borostyankd kelet-
kdzépeurdpai Gtvonala volt ez, amely a Keleti-tenger part-
vidékét kototte ossze a Kozép-Duna medencéjével. Ezen
hoztak ide az északi arukat, ezen vitték északra a délieket.
A gyumolcskereskedelemnek is fontos Utja lett a 15. sza-
zadtol kezdve, amelyben Méatyas kirdly Boroszloig terjesz-
tette a magyar hatalmat. Természetesen nemcsak télink
indultak aruk ezen az uton északra, hanem onnan is kap-
tunk. Gyilmolcsét is. ToOlink vitték ki ezen az Gton a
magyar szilvakat, a magyar borokat, viszont mi kaptuk
onnan a szszorszagi gyumolcsdket, pl. a Masancki almat,
Berény szilvat. Az el6bbiben Meissen cseh, az utdbbiban
Brno magyar nevének emléke él. Kilondsen érdekes az
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utébbi. Nemrégiben Merich Janos aztigyekezett bizonyi-
tani, hogy Brno (Briinn) neve a magyar Berény (beren,
birin) atvétele. Hajdan azon a vidéken tébb magyar telep
volt, amit foldrajzi nevek igazolnak. A Berény szilva val6-
ban Brinni szilva volt. Csak annyit tudunk rdla, amennyit
Lippay Mmunk3jdban olvasunk: ,apro, édes, gdmboly(
szilva, akit némelyek Berény szilvanak neveznek, néme-
til Briiner Zwespen, magyarul is Edes kokényszilva.”
Minthogy e szilva a nem egészen vildgosan értelmezhetd
szbveg szerint valoszinlileg ,fele-sarga, fele-veres* szin(
volt és ,oltassal jobb szaporitani“, talan mirabella-féle
szilva lehetett.

Meddig tartott a Besztercei szilva kivitele Németor-
szagba, nem tudjuk. De mar a 16. szdzad végén megjelend
német flveskdnyvek eléaruljak, hogy azokbdl a kertekbdl,
amelyekb6l G esner, mint Ujdonsagot leirta a magyar szil-
vakat, valamint masokbdl is, amelyekr6l nem tudunk,
elterjedt egész Németorszagban, s vele a szilvaaszalas
tokéletesitése is. T abernaemontanus fliveskdnyvében a 16.
szdzad végét6l kezdve a kovetkez6 két szazadon at ezt
olvassuk a szilvarél: ,, A gydgyszertarakban kilondsen
azokat a szilvakat hasznaltdk, amelyek Damaszkuszban
teremnek, helyettik most kézonségesen a magyar és a
cseh szilvét tartjdk, ennek hidnyaban pedig a mi Kékszil-
vankat aszaljak.“ A Besztercei szilvabdl tehat hamarosan
Kékszilva lett Németorszagban. Késébb pedig egyszerlen
Hazi szilva, s6t egyenesen Német haziszilva.

A magyar szakirodalom csak a 17. szazadban fedezi
fel, hogy a Németorszdghan magyarnak nevezett, elterjedt
szilva a mi Besztercei szilvdnk. Lippay ir e targyrol, de
sorai arra mutatnak, hogy az 6 koraban mar elfeledték a
magyar szilvakivitel németorszagi hoditasat, és mar senki
sem tudta, hogy a német Kékszilva a Besztercei szilva
szdrmazéka. Az oltott szilvdk kozt ,els6 helyet foglal ma-
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ganak — irja Lippay —, a Besztercei vagy magvavalé kék-
szilva; oreg, hosszukas, kit az autorok Magyarorszagi szil-
vanak hinak, azért, hogy Magyarorszagon legjobb és egész-
segesebb s édesebb terem.“

Ez mar a Besztercei szilva hanyatlasanak kezdete.
Mar csak irodalmi dics6ség, regényesség, mert bizony koz-
ben a szilvasok leromlanak, az aszal6kkal nem tér6dnek.
A 18. szdzadban méar semmit sem olvasunk a Besztercei
szilvarol, sét mikor a szdzad végen ujra foglalkozni kez-
denek vele, szomoru bizonyitvanyt allitanak ki a magyar
aszalokrol. ime M atyus Istvan, KUkillé varmegye fizikusa
1787-ben igy elmélkedik: ,,A Besztercei szilvak minden szil-
vaknal elébb valdk, mind nyersen, mind megaszalva, ha a
fusttel, mint nalunk szokas, el nem vesztegetnék és kor-
moznak. Megérdemelnék bizony ezek, hogy nagyobb gon-
dossaggal szarasztatndnak, mint nalunk eddigelé a kdznép
szokta.”

A kodznép korében azonban boldogabb célokat szol-
gal nagy altaldnossagban a szilva, bel6le készul a szilva-
palinka, a kdzkedvelt szilvorium. Erre a célra ugyan nem
kell okvetlentl a Besztercei, vdgy mint most mar nalunk
is nevezni kezdik, Kékszilva, de amit masként nem lehet
értékesiteni, abbdl bizony véalogatas nélkil szilvérium lesz.
Luby M argit Ujabban ismerteti a szamoshéati szilvapalin-
kat, élénkebb és keser( humorral szinezett képet festett a
szerémségi palinkaf6zésrél schwartner M arton, az ismert
statisztikus. ,,Magéban a Szerémsegben, ahol az alma-,
korte-, csersznye- és barackfakat, mint egyebltt Magyar-
orszagon, féként a sz6l6kben (ltetik, a szilvdsok korul-
beliil 7000 holdat foglalnak el. Itt készil gyimdolcsikbdl
az egész Magyarorszagon hires szilvapalinka, j6 években
tobb mint 40.000 vedernyi, amelynek gyakori élvezetét6l
tobb szlovakot ért az id6el6tti halal, mint a torok kardtol.
\ bénati vlachok pedig egyaltaldban nem szallitanak a
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piacra aszaltszilvat, hanem az egész, még tekintélyesebb
névényi termésmennyiség a fardl koézvetlenil a palinkas-
tstbe vandorol.*

Kozben a Besztercei szilva a németekt6l eljutott
Franciaorszagba is, ahol egyenesen Prune de Metz vagy
éppen Quetsche d’Allemagne — hej mi lett a vandorut
végén Damaszkusz nevéb6l! — névvel tisztelték meg, mert
onnan a szomszédbdl kaptak, s mit sem tudtak magyar
kozvetitésrél és keleti eredetér6l. Azaz, hogy éppen fran-
cia irotdl ered a Besztercei szilva eredetének keletre mu-
tatd kolt6i regénye, amelyet Maryus Diaeteticajdban
olvashatunk magyar tolmécsoldsban. ,,Ma a legjobbféle
szilvdk — irja M atyus @ multat megjelenitve —, minthogy
megaszalva Magyarorszagrol és Erdélybdl szoktdk legh6-
vebben Német- és Olaszorszagba kivinni, Erdélyi vagy
Magyar szilvaknak neveztetnek. lde pedig a Piuche fran-
cia apat ur vélekedése szerint, Schauplatz der Natur Il. p.
265, a keresztes hadnak a Szentfoldrél lett visszajovetelé-
vel egyenesen Sziriabdl hozatott, és Szent Katalin szilva-
jdnak neveztetett volt.* A francidk szeretik a regényes
torténeti elképzeléseket a keresztes hadjaratok koraba
helyezni. A tud6s M atyus nagy irodalmi jartassagat fitog-
tatja, mikor a Besztercei szilva eredetét Pi1uche apéat elkép-
zeléséhez flizte. Az ilyesminek azonban nyomban akadnak
folytatdi is. M atyus Diaeteticaja 1787-ben jelent meg, 11
év mulva napvilagot 14tott Vv eszerszki A ntat népies flves-
kdnyve, s Veszelszki MAar beagyazta a mondat a magyar
torténelembe. ,,Nalunk — irja — a szilvdknak sok nemei
vannak, dgymint fejérek, tarkdk, sargdk és kékek. A fejé-
rek koranérdk, ugy a tarkdk, amelyek kézt legnagyobbak
az ugynevezett l6szemd, l6dobz6 szilvak, de ezeket a min-
dennapi tapasztalds igen artalmas csemetéknek mutatja,
azért a magyar gazdadk kozonségesen jo palinkat fbéznek
bel6lik, mivel hig locskossaguk miatt aszaldsra alkalmat-
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lanok. Ezeknél elébbval6k a Magyarorszagi hosszi, magva-
valé keékszilvadk, vagyis Beszterceiek, mert hihetd, hogy
innét terjedtek el a két hazaban, minekutanna Il. A ndras
kirdly idejében a mi nagyatydink szinte a szentfoldrél
valé visszajovetelekkel egyenesen oda hozattatott volna
egyéb kilfoldi ritkasagokkal. Es ez az igaz magyar szilva,
mely a hazankon kivil is a magyar szilva nevét viseli.
Megérdemelné, hogy nagyobb gond fordittatnék ennek
bévebb tenyésztésére*.

Mig mi anagyratdr6 Endre kirdly keresztes vitézeinek
tarsolyaba raktuk a Besztercei szilva magjat, anémetek ek-
koriban, Cordus €s Gesner munkainak olvasasa helyett,
szintén mondakat koltottek, s el§szér wirttembergi kato-
nak zsékjaba akartdk varrni Haziszilvdjuk els6 magjat.
Ez a monda még a nagy német gylimolcsészeti kézi-
kényvbe is komoly torténeti adat alakjdban kerilt be, s
Ovberdieck fogalmazasdban igy hangzik: ,Adat van ra,
hogy velencei szolgalatba szeg6do6tt wirttembergi katonak
a 17. szdzad végén Moredbo6l Haziszilva magokat hoztak
magukkal Németorszagba, azéta ez a szilva Németor-
szagban A&ltalanosan elterjedt. Aligha van még egy olyan
gyimolcsfajta, amely Németorszagban ilyen altaldnos el-
terjedésnek és kiterjedt (Gltetésnek orvendene. Eljutott
Franciaorszdgba, Anglidba, Amerikéaba is, de felt(ing, hogy
ezekben az orszagokban sehol sem aratott ekkora
tetszést.”

Akadt azonban a német pomoldgusok kozt targyila-
gosabb is, olyan, aki nem hallgatta el, hogy a Besztercei
szilvdt a német szakirodalom sokdig Magyar szilva néven
tisztelte, ezért az 6smagyarsag tarsolyaba dugta a Beszter-
cei szilva els6 magvéat. Koch 1876-ban kiadott, Die deut-
schen Obstgehdlze ciml munk&ajaban olvassuk, hogy a
kékszilvak hazdja az Altaj-hegyseég déli része, Turkesztan
és Transzkaukdzia, s innen a honfoglalé magyarok hoztak
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elész6r Eurdpaba. Barmi hizelg6 e monda a magyarsagra,
mégsem mas, mint szdvardzslds, a Magyar szilva nevének
felhigitdsa mondava.

Természetesen nemcsak a francia, hanem a német
szilvamondék is eljutottak a magyar szakirodalomba. Entz
Ferenc a mult szazad kozepén ezt irja a Besztercei szilva
eredetér6l: ,Némethonban, jelesen Wirttembergdban a
kézépkorban jelent meg el8szor, ahova Azsiabol, mint ere-
deti hazajabol, a keresztes haboruk alkalmaval hoztak.“
Berecki Mate Néhédny évtizeddel kés6bb mar Adam apén-
kat emlegeti e szilvaval kapcsolatban.

Kozben pedig szinte teljesen megsz(int a magyar aszalt-
szilva kivitele, s6t megindul a boszniai aszaltszilva beho-
zatala. Bosznia magas fokra emelte a szilvaaszalast, és
egyre nagyobb mennyiségben szllitotta az aszaltszilvat
Ausztridba, ahonnan tovabb jutott Németorszdgba. Ma-
gyarorszagnak mar csak a kodzvetit6 kereskedd szerepével
kellett megelégednie. A mult szdzad 80-as éveiben még ezt
a szerepét is elvesztette. Erdekes ebben a tekintetben a
Markd és Weyden cég 1883-iki Uzleti jelentése a Gyumol-
cseszeti és konyhakeriészeti flizetekben. Ausztria minden
aron arra torekedett, hogy az aszaliszilva Utjat Budapest-
r6l Triesztbe terelje. Az osztrak vasut ennek elérésére
Triesztben 14 napi fekbérmentességet biztositott a bos-
nyak és szerb aszaltszilvdnak. De, amig a Kéarpatok nem
kerlltek idegen kézre, még maradt valami a magyar aszalt-
szilvakivitelb6l is. A vilaghdboru utan azonban behozatali
aruva lett az aszaltszilva, amelyet (gy hoztak be az or-
szagba, és ugy arultdk, mint valami déli gylimd&lcsot, mint
hajdan 6sét, a damaszkuszi aszaltszilvat.

Méltanytalanok lennénk azonban a mult szdzadhoz,
ha itt megallandnk. Ez* is el kellett mondanunk, de azt is
el kell mondjuk, hogy éppen a mult szazad gyimolcsészeti
tekintetben a Besztercei szilva renaissance-kora. Termé-
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szetrajzi tekintetben a 17. és 18 szdzad készitette el6
pontosabb ismeretét. A 17. szdzadban Bauhin Kaspar
névényrendszertani el6készit6 munkaja, a Pinax, bizonyos
rendet teremt a szilvafajok és fajtak megkilénbdztetésé-
ben is. Majd a 18 szdzadban Linne pontosabban megala-
pozza a szilvafajok ismertét is, a Besztercei szilvat pedig
Prunus domesiica var. hungarica néven helyezi el a szil-
varendszerbcn.

A 18. sz&zadban a gyimolcsfajtak megklldnboztetése
és leirdsa is szakszer(ibb szinvonalra emelkedik. Magyar-
orszagon, mint kés6bb bdvebben megismerjik, a 18. sza-
zad végén szintén megindul a gyumdolcsfajtak szakszer(
tanulményozasa, s Leibizijeb Janos Kivalo leirdst ad a Besz-
tercei szilvarol és kitenyésztett alakjarél, a Nemes magyar
szilvarol. A Besztercei szilvat 1798-ban megjelent gyumal-
csészeti kézikdnyvében irta le. ,Magyar szilva, Besztercei
vagy Vasszilva. Az els6 hely illeti meg, mint az orszag egy
értékes termékét. Meglehet6sen nagy, hosszikas, feketés-
kék, gyakran szélesebb, mint vastag, szép hamvas, és két
végen hegyesedd. Husa szilard, sargéas, kitin6 levl és a
csontartol elvalik. A nagyrabecsiilt gyumoélcs sokkal na-
gyobb lesz, ha oltjdk, de nem mindig egyszersmind izle-
iesebb is, kivéve jofekvési(i helyen. Pompas asztali gyu-
molcs, aszalva messzire szallitjak. Lekvarnak, f6zni és mas
célra a legjobb. Faja szép, tartés, és gazdagon terem, sét
gyumolcsei gyakran a nagy tomeg kovetkeztében nem
érnek meg, kicsinyek maradnak, és nem lesznek elég jo-
izliek.”

A Nemes magyar szilvit hat év mulva a Patriotisches
Wochenblatt fir Ungarn c. pesti gazdasagi szaklapban
ismertette. ,A Nemes magyar szilva — irja Leibizer — a
kozonséges Magyar szilvabol, amely magrol nevelve is
tobbszords vagassal és atultetéssel meglehetés nagy lesz,
keletkezett, és nemesitéssel olyan tekintélyes nagysagot
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ért el, hogy gyakran 0sszetévesztették a Kék tojasszilva-
val. Tobbszor szemtantja voltam, hogy hat, legfdllebb
nyolc érett gyumolcse egy bécsi fontot nyomott. Leirdsra
kozépnagysagu példanyt vélasztottam ki testvérei kozul.
Szélességi atmérdje 1'5 coll 2 vonal. Alakja majdnem
olyan, mint a Cukorszilvdé, de ett6l mégis kulénbozik.
Szélesebb, mint vastag, és gyakran nem vastagabb egy
colinal, mert egy fél collal szélesebb. Nyele felé mérsékelt
mélyuletté szlkil 0Ossze, amelyben a z06ld, egy oldalan
gyengén barnas, aranyosan vastag, 8 vonal hosszu nyél 0l.
Kozepét6l tobbnyire egy oldalan vége felé keskenyedik,
és tompa hegyben végzédik, minélfogva alakja vesesztrii.
Vaganya nagyon sekély, tébbnyire athldzodik pupjan.
B6re pompas szind, ibolyasfekete bemélyed6 fehér pety-
tyekkel, ritkdn vords csikokkal; amelyek csikosak, a leg-
kitlin6bbek. Egyesek tobbé, masok kevésbbé hamvasak.
Csontadra nem folottébb nagy, nem olyan éles, mint a
tojasszilvdé, majdnem ugyanolyan alakd, mint a gylmolcs
és jol elvalik a hastdl, de felsd csucsa ritkan reked a hus-
ban, mint Cukorszilvdé. Husa zdldesszin(i, sargaerezetd,
és majdnem ropog, mikor atharapjuk, mégis olvad6. Leve
nagyon édes, savval emelt, rendkivil fliszeres, és jellegze-
tes illatd. Szeptember elsd felében érik, és asztali gyimolcs,
de aszalasra is kitlind, ehhez kiszedik el6bb csontarjat és
friss didbéllel vagy mandulabéllel toltik. Felkétézve hat
hétig elall, még kardcsonykor is jo, és viaszba martva tobb
hdnapig. De valamivel el6bb le kell szedni, mint teljesen
megérik, és nyelével egyutt kell szedni.

Faja tekintélyes magasra és vastagra nd, és gyors
noveése kovetkeztében hamarosan gyumolcsézik. Hosszl
kort ér. Torzse egyenesen emelkedik a magasba, kérge
sima, vilagosszirke, agai slrlindvésliek, nem nagyon terje-
delmesek és ritka koronat alkotnak, mert nem kdszaltan
névekednek. Termd&agai valtakozva fejlédnek, de nagyon
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gazdagon, ennélfogva a fa évenként sok gyumalcsot terem,
amelyek sokkal pompéasabbak, ha meleg, védett helyen
all. A kést elviseli, és vessz6i, kell6 oOvatossaggal, évente
kurtithatok, ami fenntartja a fa egészségét és termékeny-
ségét, Vessz6i vékonyak, napos oldalukon vorosesek, ar-
nyas oldalukon viladgossziirkék, nem nének hosszira. Ri-
gyei hosszukésak, vékonyak és hegyesek, a virdgosak
kevéssé dagadtak. Levele keskeny, hosszikas, tompa-
csucsu, éle kisse élesen fogas, erezete enyhe és szabdly-
talan, szine kissé fakd arnyalatd, vildgos z6ld. A levélnyél
révid, korilbelil \2 coll, z6éldes és vékony.“

A Besztercei szilva kozénséges és nemes alakjanak
megkilonboztetése ezzel gylmolcsészeti tekintetben is
megerdsitést nyert, Leibizer pontos leirdssal egészitette ki
Gesner 16. Szazadi megkulonbdztetését, s nem kétséges,
hogy Nemes magyar szilvaja azonos azzal a boroszldi
szilvaval, amelyet G esner Pruna hungarica praestantissima
néven emel ki. Kés6bb Entz Ferenc € megkulonbdztetést
a német Keékszilva és a magyar Besztercei szilva kozt
szabja meg. ,Németorszagnak ugynevezett Kékszilvaja —
irja — hasonlit ugyan a mi Besztercei szilvdnkhoz, s meg
is engedjik, hogy mindketteje egy eredet(i, amde a ha-
sonlosadg csak annyira &ll fenn kozottuk, amennyire pl. a
csernoszeki vagy melniki sz616t nemes sz8lének kell fo-
gadni, anélkul azonban, hogy azt akdr Tokaj vidékének
sokkal nemesebb Furmintjaval, akarcsak a budai Sashegy
Kadarjaval is azonosnak lehetne tartani.“ Amit azonban a
régiek, igy Leibizer IS, tObbszOros atultetéssel és vissza-
vagassal végzett nemesitésnek neveztek, azt ma, mint A n-
gyal Dezss QgyUmdlcsismerettandban megirta, korunkban
nem tekinthetjik egyébnek, mint a fa megifjitasanak, ennél-
fogva A ngyar azt tartja, hogy a kisgylimdolcsl Besztercei
szilva nem maés, mint elfajzas, mely agy keletkezik, hogy
az eredeti nagygyumolcsd Besztercei szilva értéktelen Kis-
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gyumolcsl fajtakkal keresztezd8dik. A nemes Besztercei
szilva szerinte is olyan nagy, mint az Olasz szilva vagy a
Nagy cukorszilva, de kivalo tulajdonsdgat kivalogatassal
és oltassal kell fenntartani.

A mult szdzad folyaméan a Besztercei szilva masféle
valtozatait is megismertik. Psi1ya Jozser fedezte fel 1870-
ben a Gomoéri nyakasszilvat (XVI. tabla), amelyet késébb
Bereczki irt le. E szilvdt GOmdr megye hegyein magasab-
ban fekvd szilvdsokban termesztik. A Keleti-Karpatokban
a Maramarosi nyakasszilva helyettesiti, amelyet szintén
Bereczki irt le. A Besztercei muskotalyszilva Biharbdl,
Abaljbol és Gomorb6l hoditotta meg a kézdnséget, Be-
reczki mar 1872-ben ismertette francia szaklapban. Budai
Jozser € Szilvatdrzs nagyobb és édesebb alakjanak vélte
a Magyar cukorszilvat is, amely Nagybanyatdl a Hargitaig
honos. Mint ebbdl a valtozatossaghdl latjuk, a Besztercei
szilva jellegzetes karpéati alakokkal tlinik ki. Még inkabb
igazolta azonban, hogy mennyire Magyarorszag a hazdja,
mikor az Alféldon is nagyban kezdték termeszteni, s az
Alfoldhoz is konnyen alkalmazkodott. Az Alféldon a me-
leg nyar és hosszabb tenyészid6 kdvetkeztében hamarabb
megérleli gyimdlcsét, nyari szilva lett bel6le, s ezt az
alakjat most Nyari aszalészilva néven kilénbdztetik meg.

A Besztercei szilva természetrajzi, pomologiai és tor-
téneti ismerete azonban nem karpétol a magyar aszalt-
szilvakivitel pusztulasaért. E tekintetben a friss gylimadlcs
kivitelének fellendiilése nevezetes. Miként a 16. szazad-
ban, azonképen most is a magyar kiima egyik legértéke-
sebb adomanya, a korai gyimdolcs hédit nyugaton. Szilva-
kivitelink mar a habori elétt is jelentékeny volt, 1910-ben
100.000 mazsat vittunk ki. A vildghdbord utdn is hamar
megtalalta a maga Utjat a magyar friss szilva a kulféldre.
A belfoldi fogyasztadsban a hiit6hazi fogyasztassal sikerult
megnyujtani a szilvaidényt. De éppen mert a kivitelben
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a korai gylimolcs viszi a versenyszerepet, a Besztercei
szilva kénytelen volt hattérbe szorulni. Az alfoldi piaco-
kon a kulféldi inkabb keresi a korai szilvat, s a figyelem
a levesebb, de koréan érd szilvdk felé fordult. Augusztusban
érd szilvaink kozt csakhamar a Voros szilva hoditotta
meg a piacot. E néven mar a 16. szazadban taldlkoztunk
magyar szilvdval Fabricius Batazs SzOjegyzékében. Vidé-
kek szerint eltér6 kékesvords vagy sotétkékesvords szil-
vakat neveznek vords szilvdnak. A mult szazad elején
Leibizer Magyar szilva néven irt le egy vords szilvat.
Végul azonban Horn Ede korunkban hivatalos fajtanévvé
avatta a Voros szilva nevet, leirvan ezen a néven a legel-
terjedtebb és legkeresettebb augusztusi hosszas tojasdad,
ritkAbban hosszas gdmbolyded magyar szilvat, amely
ugyan a Besztercei szilvahoz képest min@ségileg mésod-
rend(d, de mint korai szilva mégis mindig talal vevét, és
nagy mennyiségben szallitjak kilféldre is.

A Besztercei szilva torténetére visszatekintve, érdekes
tanulsagokat vonhatunk le bel6le. Lattuk, hogy a 16. sza-
zad besztercei és felvidéki gyogyszerészei emelték ki a
szilvdk nagy tdomegébdl, s az aszalds tokéletesitésével
szereztek neki nevet. A mult szdzadban gyimadlcsészeink
nyugati szilvafajtdk hossz( sorat irtdk le és ajanlottak a
Besztercei szilva helyett, minha ennek minésége lenne az
oka szilvakivitelink hanyatldsdnak. S az eredmeény? Mint
elmondottuk, egy mésdorend(inek tartott leveshlsu szilva,
a Voros szilva hoditdsa. E jelenség fontossdgat akkor mél-
tdnyolhatjuk teljes sulya szerint, ha a magyar gyimolcs-
kivitelt egész tobb évszazados torténetében ismerjik.
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VIII.
A KAarman korte.

Négy évszdzaddal ezel6tt masféle gondjai voltak a
magyar kortetermesztének. Most azon tori a fejét, hogyan
lehetne megoldani a téli korte hazai termesztésének kér-
dését, a 1-6. szdzadban arra igyekezett, hogy korai kortével
el6zze meg koOrtetermeszt6é magyar tarsait. Korai, vagy
mint akkor mondtak, el6ér6, eleveér6 kortével nemcsak
egymast ajadndékoztak meg a magyar folbirtokosok, hanem
ilyennel kedveskedtek a bécsi kiralyi udvarnak is. NA-
DASDY Tam as nadornak 1559-ben nem termett korai kortéje,
mar majusban irt hat haza feleségének, hogy szerezzen
valahonnan. ,En — irja — mind azon sapolédtam, hol
tehessem szerét az idén az eléérd kortvélynek. Azon kdzbe
jéve hozz&m ™ akkos Ambrus, és az 6 Muskotalykortvé-
lyét, ki az 6 sz6l6jében vala, nekem ada ajandékon. Monda.
hogy Posr ALBERT-nek is, PERESZLEGi-nek is volna az 6
sz6l6jében egy el6érd kortvélyfa, de meg nem d&rizhetik
a sok lézeng6 néptdl. Azért, ha azt akarod, hogy kiralyné
asszonynak kortvélyt kildj, idején hagyjad az ispannak,
hogy megériztesse szépen Gket.” NADASDY-né junius 5-én,
mai naptarunk szerint 16-an, felkildte a korai kortét
Bécsbe. Masnap a nador imigy nyugtazta a kildeményt:
»Az Muskotalykortvélyt, kit te kildtél, tegnap hoztak
meg késdén, és ma kiralyné asszonynak te szoddal kildém,
kit j6 néven vett téled,”
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A korai kortékért folyd versenynek az lett az ered-
ménye, hogy korai kortéink szdma a 16. szdzadban tete-
mesen megnovekedett. Els6 korai kdrténk, az Arpavaiérd
korte, mar a kdzépkorban ezen a néven ismeretes, és valo-
szinl, hogy mar az dkorban kezdték termeszteni Panno-
nia foldjén. Foglalkoztunk vele a kozépkori gylimolcsdk
koézt. A 16. szazad mar harom korai kortét ismert, amelyek
neve Fabricius SzOjegyzékében Arpavaiéré, Hosszlszarl
és Muskotaly kortvély. A 17. szdzadban pedig Lippay
Janos mar négy korai kortét kilonboztet meg.

A Korai muskotalykodrte, amelyr6l nadasdy levelezett
feleségével, korunkban Bereczki M até gylmolcsismeret-
tana nyoman Kis szegflikbrte néven szerepel a magyar
szakmunkéakban. De elterjedt régi neve Apré muskotaly-
korte, a német és francia szakmunkakban ma is hivatalos
neve. Lippay roviden igy jellemzi: ,,Apr6 muskotaly, pézs-
maszagu, jo édes, egyfel6l sarga, masfel6l szép veres, nem
tart sokaig.“ Lehet, hegy az Oklevélszétar egy korteneve
erre a kortére vonatkozik, a Kiskortvély (1393). ez esetben
ezt a korténket is besorozhatjuk a kézépkori korték kozé.
FO6ként bef6zésre vald. Korunkban erre a célra is kiado-
sabb kortét kerestek, s a konzervgyarak szivesebben vasa-
roljdk a Nagy szegf(ikortét, amelyet Bodor Pal Nyari
nagy muskotdly néven kezdett terjeszteni az orszagban,
majd Angyal Dezs6é ismertetett 1911-ben, s nyugatrél
kerllt hozzank.

HosszUszaru fehérke néven kilénboztette meg francia
neve Nyoman Bereczky M ateé, aki a magyar gyumdlcs
multjarél mit sem tudott, azt a kortéenket, amelyet mar
Fabricius emlit HosszUszard korte néven, Lippay Janos
pedig roviden leirt: ,Fehér muskotaly, Gerellyés kortvély,
Nagovics kortvély, apro, hosszukas, jo leves, édes, és szép
sarga.“ Mint latjuk Lippay harom nevét is tudja, amelyek
egyébként azt is elaruljak, hogy ezt a kdrténket is a Balkan
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fel6l kaptuk. Téved Bereczki, mikor azt hiszi, hogy francia
eredetli, 6si kortefajta, amely hozzank kétségtelenil a
balkani Gton jutott.

Ezt a harom korai korténket ma is széliében termesz-
tik, de korunkban elhanyagoljak termesztésiket, paraszti
kortéknek tekintik, mert nyugati kortefajtdk utan futnak
a kortetermeszték. A 16. és 17. szdzadban annyira verse-
nyeztek a korai kortékért, hogy még egy negyedik korai
kortét is megkulonboztettek, a Plnkosdi kortét. Err6l
Lippay €zt tudja: ,,Az els6 El6velér6, avagy Plinkoésdi,
avagy Cseresznyévelér6 kortvély, sargazold szabasu, nem
igen leves, egy kevéssé hosszukas.” Nalunk teljesen el-
feledték emlékét, de a bécsiek, ahova sokat szallitottak
Pozsonybdl, kés6bb is hasznaltdk, s nevét a régi bécsi
pomologusok feljegyezték Wiener Kirschbirn alakban.
Angyai. Dezss, aki nem ismerte e kdrte magyar multjat,
az Arpavaléré vagy Arpéas kortével akarta azonositani.

E korai kortéinket kovették a nyari korték. A ko-
zépkor még csak a Veres kortét emelte ki névvel, késébb
egyre nétt a szamuk, Lippay munkajdban mar tébbféle
hazai és kilfoldi nyari kortét ismeriink meg. A koraiakat
koveti a ,,Buzéavalér6 avagy Zold muskotéaly, hosszlkas
kortvély, jo édes, leves is“. A mult szazadban T amasy
Karoty mint debreceni, A dy Karoty, mint &si nagyk&rosi
kortefajtat irta le, utobbi Buzéas korte néven, s igy szere-
pel a hivatalos kortefajtanevek kozt is.

A nyari korték kozt legnevezetesebb volt a Karman
korte, amelyet korunk gylmolcsészei Nyari Kalman korte
néven tartanak szamon (XVII. tdbla). Nevével méar tobb-
szOr taldlkoztunk e munka el6bbi fejezeteiben. Tudjuk,
hogy milyen monda alakult Franciaorszagban szent M ar-
ton €s Tours kapcsolata révén a Téli Kalman kérte koril,
hogy G areqtto két kézzel atfoghatatlan szerémségi kobak-
kortéjében a Nyari Kalman kortét sejtjik, s hogy Karman
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korte nevében egy kisazsiai torok nép és varos neve élt a
magyar ajkon és magyar szakmunkkban. Az a kortefajta,
amely ennyiképen kiemelkedett a magyar gyumaolcsfajtak
kézul, megérdemli, hogy pontosabban megismerjik, s a
magyarazatat adjuk azoknak a latszolag kulonallé adatok-
nak, amelyek emlékét az 6si multba vetitik vissza.

A Karman kortét konnyd felismerni rendkivil sza-
balytalan, buckds, vagyis bitykds feluletér6l, amely alap-
jan néhol Buckdskorte, a hazai németek kdrében Pluzer-
birn a neve. Gyakran cslcsa is oldalt hajlik, s ilyenkor
bizony valésaggal idomtalannak kell mondanunk egyéb-
ként jellegzetes alakjat. Bore eleinte vildgoszold, talérett
kordban sarga, napos oldalan piros lehelettel. Z6lden kell
élvezni, mert érett kordban hamar elvesziti finom izét.
Leve bd, édes, jellegzetesen kissé muskotalyos iz(i, hasa
sargasfehér.

Faja olyan nagyra nd, mint valami télgyfa, korondja
terjedelmes. Ifj0 kordban kovér, hosszi vesszéket hajt,
ezért a kertben fokozott gondozésra szorul. lgazi 6si korte-
fajta, amelyet gyokérhajtasrél és magrdl is lehet szapori-
tani, ezért terjedt el nagymértékben a falusi kertekben.
Manapsag a gylmolcsfatél azt varjak, hogy hamar terem-
jen, és nem tekintik akadalynak, ha a fa rovid életd. Régen
masként gondolkoztak az emberek, keresték és megbe-
cstlték a hosszu életld gyumolcsfakat. Mar pedig a Karman
korte faja ugyancsak hosszl életl. Méltan irja réla Entz
Ferenc: ,,Aki bel6le Ultet, nemcsak magarél gondoskodik
0nz6 modra, hanem fiai és unokai élvezetérdl is.” Ennek
igazolazésara és szemléltetésére entz elbeszéli, hogy Buda-
keszin az 0zvegy a gyumdlcsfakat orokli az elhunyt gazda
utan, és hogy az ozvegy jovdje biztositva legyen, igyek-
szik a kertben ment6i tobb K&rméan kortét Ultetni. Az
0rokolt gyumolcsfak termésébbl kidrulja 6zvegyi életének
szlikségleteit. Kovacs Jozsef, a mult szdzad kozepén
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Batorkesziben gylimdlcsfaiskolatulajdonos, 1861-iki fais-
kolajegyzékében a Karman korte fajat a korték Kkiralyi
fajanak és Matuzsdlemének nevezte.

Nagyon feltlind jelenség, hogy e kétségtelenul magyar
kortefaj nevével el6szor csak a 17. szazadban taldlkozunk.
Ekkor azonban egyszerre a legjobb nyari kérténk. pazmany
Peter 1636-ban megjelent Vasarnapi és innepi prédikat-
ziok ¢. munkéjidban ezt a hasonlatot olvassuk: ,A vad
kortvélybdl bergamotot vagy ka&rmanykortvélyt nem
aszal.“ Lippay Janos feljegyezte, hogy akkor a Felvidéken
ezt a kortét Csaszar kortének nevezték. Kétségtelen, hogy
ez a név a barokk-kor alkotisa. Kés6bb ezt a kitlintetést,
amelyet a Csaszar korte elnevezés jelent, atruhédztadk a
francia eredetl Fehér vajkortére. De a 17. és 18. szazad
Csészarkortéje a Karman korte. ,,Karman, avagy mint a
Felfoldon hijak, Csaszar kortvély, nagy oreg, sarga, jo
édes leves, nem is kdves, nem tart sokaig, nagy hasa va-
gyon, egy kevéssé hosszukas.“

Hol rejt6zott ez a legjobb régi nyari korténk elébbi
szdzadokban? Ha e kérdésre felelni akarunk, el6sz6r tud-
nunk kell, hogy a Nyari kdrméankdrte nem valami magéa-
ban all6 fajta, hanem egy egész nyari kortetdrzs legérté-
kesebb tagja. A pomologus e korte tarsneveiként sorol
fel néhany koértenevet, ilyen pl. a L&érinc korte, Torzsatlan
korte, Buckds korte. A Lérinc korte neve minden bizony-
nyal augusztusi kortét jelent, Lérinc napja ugyanis augusz-
tus honap tizediké. A LOrinc kOrtét mar Lippay ismerte
és leirta: ,,L6rinc kortvély, kozépszer(i, egyfeldl sarga,
masfel6l veres, hosszukés, kéves valamennyire, s nemigen
leves.* A mult szdzadban T amassy Karory Debrecenbdl
ismertetett egy L6rinc kortét Lérinci szajkdkorte néven,
amely csaknem Ld&rinc napjan érik. Porzsort Kaiman, aki
érdekes cikkben ismertette Nyarad-mellék gylimolcsé-
szetét 1881-ben, e korte székelyfoldi neveit jegyezte fel.
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Szerinte ott Kovacs Ld&rinc vagy Torzsatlan kdrte a neve,
nagyon jo nyari korte volna és nagy is, ha értével a mag-
haza korll savanyld nem volna. Torzsatlannak nevezik e
kortét sokhelyen a Dunantdl is. Mindezek alapjan kétség-
telen, hogy a Lérinc korte a Nyari kdrménkdrte sildnyabb
és korabban ér6 alakja.

A Karman korte tehat nem egyféle néven és nemcsak
nemes alakjaban jutott el az orszagba. Ezzel a névvel csak
a 17. szazad tlintette ki, amikor a kdrman bizonyos kivalé-
sagot jelentett. Ezt bizonyitja az a korlilmény is, hogy a
Felvidéken Csaszarkorié volt e gylimadlcs neve. A kdrmén
szOra az els6 adat az Oklevélszotarban 1543-ban kelt: egy
kdrman keszty(i. Lehet tehat, hogy a Karman korte nevet
is mar a 16. szdzadban kezdték haszndlni, de irott emléke
nem maradt. Maga a kdrte azonban mar el6bb is eljutha-
tott az orszagba. Vagy ugy, hogy a tdrzsnek bizonyos egy-
szer(ibb alakjai terjedtek el a Balkdnon, ahol a szerbek és
horvatok Karmanka néven ismerik ezt a nyari kortetor-
zset és hozzank jutva, itt a gondozott gyumadlcsdsokben
azza a kivalé nyéari kortévé nemesedett, amelyet Lippay
munkajaban ismeriink meg, s amelynek Kkival6sagat bizo-
nyitja Pazmany hasonlata is. Az is lehetséges azonban,
hogy a 17. szdzadban a nemesebb fajta Gjonnan jutott hoz-
zank, s elébb csak a Balkanon, talan a Szerémségben rej-
t6zkodott. Erre iranyitja figyelminket G ateotto ismert
feljegyzése a két kézzel is alig atérhet6 szerémségi kor-
tér6l. Ez mas, mint Karman koérte nem lehetett. Kézépkori
korteneveink kozt szerepel az Edes korte, els6 adat az
Oklevélszdtarban 1423-bél ered. Taldn a Karmén korte
valamely régebbi alakja volt. Mindenesetre bizonyos, hogy
nalunk a Nyari karmankdrte multja a 15. szazadon at visz-
szanyuUlik a kdzépkorba, amikor eltlinik a mult kédében.

Nyugaton a Nyari kdrmankoérte a 16. szadzad végén
tlinik fel S Leroy, aki pedig jol1 ismeri a francia gylimob
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i'ari Laszlo felvétele.
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Angoulémi hercegn6 korte.
Fari Laszlo felvétele.
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csOk italiai kapcsolatait, nem Italiabol szarmaztatja. Hogy
Kozép-Europaban idegennek tartottdk, déltiroli Torok
korte népies neve mutatja, amelyet a nagy német gyl-
molcsészeti kézikényvben olvasunk. Legval6szinlbb, hogy
a balkani dton hozzank véandorlé kivalé nyéari korte
Magyarorszagon at jutott nyugatra.

Nyugaton azonban a mi nyari korténknél sokkal na-
gyobb szerepet jatszott téli testvérfajtaja, a Téli karman-
korte, amelynek, mint tudjuk, a franciak szent M arton
révén keresték pannoniai kapcsolatat. Ez a korte januér-
ban, februarban érik, alakja azonban nagyon hasonlit a mi
Karman korténkhez. Franciaorszagban és Németorszag-
ban a Téli kdrméankorte adta a buckos alakd kortetdrzs
nevét, a francidk Bon-Chrétien, a németek Apotekerbirn
néven ismerik e kortéket. A Téli karmankodrte, francia
nevén Bon-Chrétien d’hiver, a 16. szdzadban a legkedvel-
tebb francia korte volt. Ruer Jean, a francidk flveskony-
vének irdja, I. Ferenc francia kiraly udvari botanikus or-
vosa, 1536-ban ezt irja a Téli karmankortérdl: ,, A franciak
legkedvesebb kortéje a Bon-Chrestiana, nemcsak mert na-
gyon édes és sulyra a fontot is eléri, hanem mert hisa is oly
finom, hogy izlelve a szajban rogton elolvad; sokaig eldll
és a szallitast jol birja.“ A korte francia nevének jelen-
tése jO keresztény, de a névnek ez Ujabb alakja népetimo-
I6giai ferdités, mint a francia nyelvészek kimutattak, ere-
deti alakja Panchresta, ezen a néven bukkan fel Francia-
orszaghban a Téli karménkorte a 15. szdzad végén. Pan-
chresta gorég szo6, jelentése nagyon finom. A francia
humanistdk természetesen ennek a kortének is az dkori
Italidban keresték hazajat, s tobbféle Okori kortével azo-
nositottak, ami azonban puszta talalgatas.

A németek a 16. szazad Ota ismerik a Téli kdrmankor-
tét, Cordus emlitett munkg&jdban Konigsbirn, Regelbim,
Pira Regalia, vagyis Kiralykdrte a neve. Bauhin Jean

Repaies: Magyar gyumélcs. 10
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novénytandban szintén ezt a nevét talaljuk. E munkéban
olvassuk annak a magyardzatat, miért nevezték kés6bb a
németek ezt a kortét Apotekerbirn-nek. Lutz Jonann
kirchi gyogyszerész ebb6l a kortébdl nagyon Kkitlnd és
izletes gyumolcssajtot f6zott, s példajat masok is kovették,
igy lett Németorszagban a Téli karméankodrte Winter-
Apotekerbirn. A németek szintén humanista hagyoma-
nyok alapjan az dkori Italidban keresték e korte eredetét.
Magyarorszagon a Téli karmankortét régebben nem
ismerték, csak akkor jutott el hozzank, amikor altaldban
annyira nyugati hatds ald kerilt gylimadlcsészetliink, hogy
nemcsak a gylmdolcstermesztési tudomanyt hozzuk nyu-
gatrél, hanem a gylmdlcsfajtakat is. EIs6 magyarorszagi
ismertetését Leibizer Janos gyUmolcsészeti munkajaban
olvassuk a 18. szdzad végén, majd a 19. szazad elején
Colin Jozsefr iSmerteti Kismartonban. Mai Téli karméan-
kdrte neve Entz Ferenc-isl ered. Miként a francidk
a Nyari kArmankdrtét mar ismert Bon-Chrétien d’hiver-jik-
rél elnevezték Bon-Chrétien d’été-nek, azonképen rend-
szertani tekintetben jogosan nevezte Entz a hozzank nyu-
gatrél hozott téli testvérfajtat Téli karmankortének. De
nalunk ez a korte nem terjedt el. Amilyen Kkivalé nyari
kérte volt nadlunk a Nyéri kdrmankorte, éppoly silany
gyimolcsnek bizonyult a magyar éghajlat alatt téli rokona,
amelyr6l rRuer nagy dicséretet mondott a 16. szazadban.
A Téli kdrménkorte, tehat nem szarmazhatott Fran-
ciaorszagba télink, s nem kérdés, hogy a francidk csak
regényes képzelet alapjan koltotték eredetér6l szent
MARTON-hoz fliz6tt mondajat. De a mondakban van valami
torténeti mag, csak ki kell hamozni a mondai szivarvanyos
palastbdl. Olvasunk példaul egy francia gyimaolcsfajtanév-
sorban, amely 1628-ban késziilt, olyan magyar kortér6l,
amely akkora, mint egy sargadinnye. (Poire de Hongrie,
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grosse comme un melon sucrin). Ezt a kortét késébb
Amorkortének nevezték (Poire d’amour). Kétségteleniil a
Téli kdrménkdrie 6rids alakja, hossza 15, vastagsaga 10
cm. Amint az ember Leroy munkdajaban kozolt rajzat nézi,
onkéntelenil G areotto Szavai jutnak eszébe: két kézzel
alig atfoghata.

Mindez egyditt azt sejtteti, hogy a Téli kArméankorte
épugy keleti eredetl, mint a Nyari karmankorte, s a keleti
eredet emléke rejtezik szent M arton mondajaban és a
pannoniai meg magyar névkapcsolatban. igy azutan
végul a két kdrmankdorte eredetében megtalaljuk az dssze-
flggést. A karman korték térzse bizonyosan mar az okor-
ban kildott egyes alakokat Europaba, majd egyre tobbet
a kdzépkor végén és az Ujkor elején. Ezek az alakok nem
a mai kitenyésztett fajtdk voltak, hanem Eurépaban idék
folyaman alakult a valtozékony régi alakokbdl a keleti és
a nyugati fajta, Magyarorszagon a Nyari, nyugaton a Téli
karmankorte.

Mikor &18. szazadban a ndvénytani ismeretek halada-
saval kapcsolatban a gyumdlcsészet is (j utakra tért, s
egyrészt a gyumolcsfajtdk megkulonboztetése pontosabb
lett, masrészt nyugaton 0j fajtdk egész sorat kezdték eld-
allitani a gylimolcsosdkben, a kdrméan kortékre is 0j id6k
derultek. Sajnos, nalunk nem a fejl6dés jegyében indult ez
a korszak. Itt senki sem gondolt arra, hogy meglev6é gyi-
nolcsfajtadlloményunkat az 0j idék szellemében nemesitse
tovabb, hanem még a meglev6t is elhanyagoltuk. A mult
szadzadban pedig még a nevét is elrontottuk régi Karman
korténknek. Entz Ferenc a mult szadzad 50-es éveiben
utoljara hasznalja helyesen a Karman korte nevét, de a
mar idézett K ovacs Jozser €gy évtized mulva oktalan ro-
mantikaval elterjeszti gyumdlcsfakalauzdban a Kalman

korte nevet. ,Sokan szeretik — irja — Karman koértének
nevezni, melynek pedig semmi értelme sincs, holott ha
10
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Kalman kértének mondjuk, &si bolcs kirdlyunkra emléke-
zUnk." Kovacs NYyoman Bereczki iS a helytelen Kalman-
alakot hasznélta, s az 6 tekintélye ma is fenntartja ezt a
téves nevet, amely elfedi e korte kilonleges magyar
multjat.

Bezzeg nyugaton nem elégedtek meg a gyiimadlcsészeti
romantikdval, hanem megkezdték a régi k&rman korték
nemesitését. FOként a Téli kd&rmankdrte nemesitésével ér-
tek el nagyszer(i eredményeket. Belgak, francidk és ango-
lok versenyezve tenyésztették az (j fajtdkat, s ennek
eredménye, hogy nyugaton valésaggal megujhodott a kar-
man korték torzse. Legértékesebb az Gj kdrman korték
kozt Hardenpont téli vajkortéje, vagy mint a nyelvijitas
kordban nevezték, vajonca. A belga Hardenpont tenyész-
tette a 18. szazad kozepén, Allitdlag a Chaumonteli kar-
mankdrte és a Fehér vajkorte (Csaszar korte) keresztez6-
désébbl szarmazé magokbol. Alakja jellegzetes buckos,
b6re sapadt zold, talérve citromsarga, hlsa ize — Bereczki
szavaival — ,felséges fliszeres”. Decemberben jelenik meg
a gylimolcskereskedések kirakataiban, s még januérban is
tart. Nalunk is a legnagyobb jovéji téli korte.

A belgak kivald 6szi kortéket is tenyésztettek a kar-
man korték torzséb6l. Legnevezetesebb Napdleon vajkor-
téje és Six vajkértéje. Mindkettd oktdber és november
gyumolcse. Napoleon vajkortéjét Liart flszerkeresked6
magrol nyerte 1808-ban. Liart Mons varosdban élt, a belga
gyumaolcseészet egy kdzpontjdban, ahol H ardenpont is m(-
kodott. Kortéjét aranyéremmel tuntették ki, s ama kor
legnagyobb emberének nevét kapta. NAalunk Entz igy
ajanlotta: ,levessége olyan feltin6, mint a jé &szibaracké,
mely szankban tokéletesen lévé vélik; ha Napoleon kortét
eszel, asztalkend6r6l gondoskodj, vagy tanyérrél, hogy
felfoghassad olvado6 levét, kiillonben jaj a barsonymellény-
nek vagy selyemruhanak.” Six vajkortéje (XVIII. tabla)
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Six belga gyuUmdlcskertész nevét Orokitette meg, aki a
mult szazad 40-es éveiben allitotta el6 ezt a fajtat.

Szintén az 6szi karmankorték kozé tartozik az Angou-
Iémi hercegn6 kortéje (XIX. tabla), valamint a Grumkowi
vajkorte. EISbbit A udusson angersi gyumdolcsész lelte, s
1812-ben kezdte terjeszteni, majd N aporeon bukasa utan
nevezték el XVI. Lajos leanyarél. A Grumkowi vajkorté-
vel a németek képviselik magukat a nemes karman korték
kdzt. Grumkow promeréniai falu, itt egy falusi gazda kert-
jében 1806-ban bukkantak erre a kortefajtara, amely faja-
nak edzettségével és gylimolcseinek nagysagaval tlinik Ki.
Buckossaga talan még a régi karman kortéknél is feltlinébb.

Kitind nyari kdrman kortét tenyésztettek az angolok
és az amerikaiak. Angol eredetl a Vilmos korte. Magrél
kelt 1796-ban a berkshirei Aldermaston kdzség tanitdjanak
kertjében, s w itriams londonkdrnyéki kertész kezdte ter-
jeszteni; innen a neve, amelyet bizony jogtalanul magya-
rositott meg Entz Ferenc, mert nem keresztnév. A Vilmos
korte a kdrmén korték szinte vajkortévé nemsitett nyéri
fajtaja. Egyutt érik Nyéari kdrman korténkkel, de sohasem
olyan feltlin6en buckds, szine érett kordban citromsarga,
hasa fehér, bbélevl, olvadd. Aki Vilmos kortét eszik, irja
Entz, Nnem eszik, hanem iszik. Amerikdban nagyon elter-
jedt, kitin6é aszalvanykorie, egy id6ben Budapesten is
kinaltak a kirakatok a kaliforniai Vilmos korte-aszalvanyt.
Amerikai eredetd a Clapp kedvence, amely mar augusztus
kdzepén érik, tehat a legfinomabb Lé6rinc koérte. A mdalt
szazad kozepén Dorchesterben magrol nevelte crapp
gazda, akinek nevét viseli. Hazadnkban Bereczki kezdte
terjeszteni.

Mikor a nyugati gyumolcsfajtak &radata megindult
keletre, hozzank is eljutottak az 0j, nemesitett, valogatott
karmén korték, s teljesen homalyba boritottdk egykori
hires Nyari karméankorténket, amelyet a Felvidéken Csa-
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szar kortének neveztek. Falusi parasztkdrtévé sullyedt,
amellyel a kortetermeszt6é gyumolcskertész ma mar nem
foglalkozik. Mé&r t. i. a magas szinvonal( gyumdlcskertek-
ben, ahol nemcsak a gylmdlcsfakat, hanem szinte minden
egyes gyimolcsot kilon becéznek, kilén apolgatnak, s
ahol a talaj is kitlin6, gondozésara is van méd. De mas
gylimolcsosdk is vannak az orszagban. Az Ujratelepil6
Alfold népe, amely a homokon terjeszkedik 6&si madra,
vadon homokbuckékat hoditva, ezeknek a kényes fajtak-
nak nem veheti hasznat, mas fajtakat keres. Van valami
parhuzam Amerika és az Alféld kdzott, mindkét helyen
sokan élnek, akik 0jonnan torik a rogot, érthetd, hogy
annyi nalunk az Alféldén az amerikai ndvényjoveveny.
llyen legUjabb karman korténk is, a Kieffer korte.

Nevét Kieffer Peter Kertészrél kapta, akinek telepén
Roxboroughban, Philadelphia mellett, keletkezett. E tele-
pen puszta véletlenbdl a Vilmos korték kézelébe keriltek
a kinai korték, s véletlen keresztez6désiik olyan magokat
termett, amelyekbdl a tulajdonos a Kieffer-kortét nevelte.
Az Uj fajta 1863-ban termett eldszor. Kilonds, birsszerd
illatat és keménységét a kinai kortét6l orokolte, hasonld-
képen edzettségét is, amellyel a kinai kdrte a homoktalajon
megallja a helyét. A kinaiak e kortét homoki korténél
nevezik. Minthogy az AIlféldén a homoknak addig nem
volt valamire valo kortéje, a Kieffer-kdrte, mint homoki
korte gyoisan hdditott. A mult szdzad 90-es éveinek végé-i
hozta az els§ példanyokat Démsddre H ajos Jozsef, S Ma
mar se szeri se szdma az alféldi homokon a Kieffer-korték-
nek, béar a hivatalos gylimolcsészeti korok egyaltalaban
nem partoltak. De az 0j foldfoglalok megelégedtek vele,
annal inkdbb, mert a varosokban a szegényebb osztalyok
tomegesen fogyasztjak az 6mlesztve szallithatd kortét, és
a konzervgyarosok is nagyban vasaroljak, mert kompot-
nak jol bevalt.
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A Kérméan korte tanulsigos torténetét megfejelhetjik
régi hires téli korténk, a Makaria korte torténetével. Mi-
kor a Karman korte volt csaszari nyarikorténk, legkiva-
I6bb télinek a Makariat tartottak. Mint Lippay kordban
mondték, fékortvély volt. Annyit mar tudunk réla, hogy
Ciprus 6si nevét hordja, s igy minden bizonnyal a bal-
kani uton jutott hozzank. Mar a 16. szdzadban nagyon
elterjedt az orszdgban. N adasdy T amas leveleiben is tobb-
szor talalkozunk a nevével. Kdzelebbi ismeretét Lippay
JANOs-nak készénjik, aki igy irta le a Pozsonyi kert gyii-
molcsos kotetében: ,Makaria veres, Makaria fejér-veres,
a héjok olyan, mint a bdr, amannak zdldes, ennek veres,
jO édes, leves mind a kettd, és igen kedves szép illatd, csak-
hogy ez is igen kdves, kemény. Sokaig eltart a fajan is, ha
leszedik, hasvétig is eldll. Vagyon oreg is, ez még vala-
mennyire jobb és tartésb, hosszukas, némely egyfel6l ve-
res, masfel6l szirkezdldes. Ezek is a fékortvélyekhez
szdmialtatnak.*

Mint a leirashél kidertl, a Makaria nem lehetett egy-
séges, kitenyesztett fajta. De igy is legjobb téli korténk
volt évszazadokon at. Hogy mas a kozépkorban szerepld
teleld korténkkel volt-e valamilyen kapcsolata, nem tudjuk.
Bizonyos korlilményekbdl arra kévetkeztethetiink, hogy a
Huasvéti bergamotnak volt 4si alakja. Kés6bb éppugy eltlint
a magyar gylimolcsok sordbol, mint sok mas régi gyimaél-
csiink. Kiszoritotta az izlés fejl6dése, a jobb nyugati gyu-
molcs. Ahova azonban ezek nem jutottak el, eldugott fal-
vakban még a mult szazadban is lézengett néhany faja.
Pl. a Székelyfoldon is. Porzso1t Kaiman mar idézett cik-
kében a Nyarddmellékr6l Gjitotta fel emlékét. ,Makarids
korte. Téli gyumdlcs, tyuktojas nagysagu, nyakas, zold-
fekete pettyes korte. Tavasszal j6 leves, édes. Magyar ere-
detlinek latszik. A 17. szdzadban élt Marosvasarhelyt, vagy
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hol, egy M akarias nevli ember. Marosvasarhelyt ma is
megvan a Makarias héaz, a ref. egyhaz tulajdona. Ebbe szal-
lott Rakeczi Ferenc, mikor a haza atyja cimmel tisztelte
meg Erdély. E haz akkor kivil esett a varoson. Most benn
van. llyen nev(i emberrdl nyerhette a Makarids korte a
nevét.” igy lett monda a Makaria korte nevébdl is, mikor
a magyar gyimolcsészet annyira elszakadt multjatol, hogy
Ures képzelgéssel kereste gyumolcsei eredetét, neviik értel-
mét. Porzsott € kOrtének Székelyfoldon is tobbféle alak-
jat latta, leirja ugyanis a Nyaradmellékrdl a Téli cukor-
kortét is, amely ,egyforma a Makariakortével, csak sar-
gabb.” Miként ezt mar Lippay leirdsédban is olvassuk.

Hogy a Makaria korte a Husvéti bergamot régi alakja
volt, nemcsak abbol kovetkeztetjik, hogy Lippay is hds-
vétig tartonak mondja. Kodzvetleniul a Makaria utdn a Ca-
rabella kortét irja le Lippay: ,,Most szarmazott egy fékort-
vély Olaszorszaghdl ide mihozzank, akit Carabellanak
hinnak. De ez érsek Urunk bdlcs itélete szerént nem kildn-
b6z az 6reg Makariatél, kivaltképen az iziben, csakhogy
a sziniben, valamennyire sargaszlrke, és a teteje nem
olyan hosszukés, mint annak, hanem tompébb, nem is oly
koves, mint a Makaria.“ A Carabella tehat a Makaria ita-
liai nemesebb alakja. Nevét is sikerilt megfejteni. Korant-
sem a cara és a bella dsszetétele, ilyen alakja méar csak
népetimoldgiai torzulds. Eredeti nevét Gallo Agostino
emlitett gazdasadgi munkajadban olvassuk Caravello, M at-
thiotus munkajaban pedig Carovelle alakban. A caravello
kis zomok hajé neve, amellyel sokszor taldlkozunk a XV.
és XVI. szézad olasz, spanyol és portugal irodalmaban.
A korte err6l a hajordl kapta nevét. A német nagy gyi-
molcsészeti kézikdnyvben a Husvéti bergamot régi tars-
nevei kozt olvassuk a Caraville d’ltalie nevet. E kor(imé
nyes uton jutunk el a Makaria korte ismeretéhez.
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mérleg kevésbbé kedvez6, mint régi szilvaink térténetének
vége. A mult szézad legalabb felfedezte és leirta a Besz-
tercei szilva alakkdrét, a konnyelm(d mondékon kivil ezek
ismeretét is rank hagyta. Régi kortéink azonban teljesen
a feledés homéalydba meriltek, a nyugati magas léra ult
Gjabb magyar pomoldgia nem hajlandd tobbé szdba allani
velik. Legalabb eddig ez a helyzet.
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Déligyimaolcsok.

Dél sokaig jelentette a kultarat, civilizacidét, kényel-
met, haladast, dragasagot, gazdagsagot. A gyumdlcster-
mesztés deli eredetli és sokdig délen voltak kdzpontjai,
ahonnan (j irdnyai, nemes fajtai hodité dtra indultak.
Valamikor minden termesztett gylmdolcsiink délrél jutott
Eurdpéba, s a torténelemel6tti id6kben, valamint az dkor-
ban és részben még a kdzépkorban is, déligyimaolcs volt
mindaz a nemesebb gylmdélcs, amelyet ma kézépeurdpai-
nak tekintiink, mert id6kézben megtanultuk, hogyan lehet
ezeket itt termeszteni. Ezzel ugyan id6vel szlkebbre szo-
rult a deligylimolcsok kore, de delt6l sokkal nehezebb
elszakadni, mint hisszlik, s még korunkban is nélkil6zhe-
tetlen Kozép-Eurdpaban nagyon sok déligyimaélcs.

Korunkban kétféle déligyumoélcs kerlil az orszagba.
A két csoportot gyakorlati tekintetben kilénboztetjik
meg. Egyik az éghajlatilag meghatarozott déligyliimolcsok
csoportja, amelybe pl. a citrom, narancs stb. tartozik. Ezek
nalunk csak Uveghazban nevelheték, éppen ezért inkabb
diszndvények, mint gylimdlcsdk, noha bizonyos id6szakok-
ban megkisérlik gazdasagi termesztésiiket is, mint pl. a
18. szazad meleghazaiban az ananaszét. Gazdasagilag
azonban a masik csoportba tartoz6 déligyimdolcsdk fonto-
sak, amelyek nem éghajlati okokbdl jutnak délrél kereske-
delmi Uton az orszagba, hanem azért, mert a déli fejlettebb
termesztést még korunkban sem érte utéi a hazai gyimol-
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csészét. Csak most, amikor az Onellatds annyira el6térbe
nyomult az egyes orszagokban, amikor mindenutt felul-
vizsgalnak minden egyes behozatali terméket, s igyekeznek
belfoldon el6allitani, fordult a figyelem ezekre az elmara-
dottsagunk kovetkeztében még mindig délinek maradt
gyumdolcsokre. llyen a mogyord, di6, gesztenye, mandula
és fige.

Déligytimdlcsok kereskedelmi uton mar a Volga mel-
Iékén eljutottak a magyarsaghoz. S6t ott még minden ter-
mesztett gyimolcs féként déligylimdles volt. A Duna mel-
Iékén szintén mér a torténelemel6tti id6kben felhatolt
kereskedelmi Gton sok déligyiimélcs. A magyar koézépkor-
ban vamrendeletek bizonyitjak a déligyimdlcs behozata-
lat. A 16. szazad déllgyumOlCSGit Szikszai Fabricius Balazs
egyenkint felsorolja szdjegyzékében, amelyben a mondok,
fige, gesztenye, citrom, pdémagranat (granatalma), narancs,
lemonia, dio, szerecsendid, mogyoro, olajgylimélcs, man-
dulafeny6 (kisbéll di6), datolya (palmagyimadlcs), mazsola-
sz616, tengerisz616 nevét olvassuk, nem emlitve itt azokat
a délre mutatdé gyumdolcsneveket, amelyek a nalunk is ter-
mesztett gyimolcsok déli fajtaira és behozatali kdzpont-
jaira utalnak. Hogy miért soroljuk Fabricius Sz0jegyzéké-
nek gyumdolcsnevei koézil a mogyorét, diot, gesztenyét,
mandulat is a déli gyumolcsok kozé, alabb hamarosan
kiderl.

A mogyordfajokkal megismerkedve, mar az els§ feje-
zetben lattuk, hogy a mogyorénemzetségnek nalunk is
honos, és legészakabbra hatold fajan kivil Kis-Azsiaban
még harom olyan faja van, amely nemes mogyoroét terem.
Jogosan mondjuk tehat, hogy a mogyor6 hazéaja Kis-Azsia.
De a mogyord termesztésének is Kis-Azsia a kdzpontja, s
természetesen a mogyordkereskedelemnek is. Eurdpéaban
a vadon termett mogyorét sehol sem becsilik olyan mér-
tékben, hogy rendszeresen megszednék, a termesztett faj-
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tak is mind déli eredetliek. Az elsé eurépai mogyordéter-
mesztési kozpontok Italiaban alakultak, mar Piinius el-
mondja, hogy a pontusi mogyordkon Kkivil van egy mo-
gyord, amelynek Avellino a hazdja. Napoly és Avellino
ma is mogyorotermesztési kézpont Italiaban. Az Ujkorban
Franciaorszagban és Angliaban is alakultak mogyoroter-
mesztési vidékek, Németorszag pedig kitenyésztett fajtak-
kal igyekezik a mogyorotermesztést nagyobb aranyokban
meghonositani.

Magyarorszagon a kereskedelmi mogyord a legljabb
idékig déligyimadlcs volt. Fabricius SzO0jegyzékében ezért
a neve nux pontica praenestina, ami kdorulbelul tra-
pezunti mogyorét jelenthetett. ™M atyus IS a 18. széazad
végén azt irja: ,,A szivforma, apré térékmogyordk (avel-
lanae byzantinae) legédesebbek és kedvesebbek.“ Ujabb
mogyorobehozatalunk adatai széamszer(ileg feltaldlhatok
kilkereskedelmi forgalmunk statisztikdjaban. Magyaror-
szagon a mogyorétermesztés nagyon kezdetleges, a hazi-
kertekben csak egy-két mogyordobokor vagy inkabb disz-
nek Ultetett torokmogyordfa taldlhaté, nagyobb telepités
is csak egy-két holdon, kevés helyen akad, a korszer(leg
megkilonboztetett kilfoldi mogyoroéfajtdkat is csak az
utdbbi évtizedben ismertették a magyar szakirodalomban.
Bar a mogyorot ma is magrél szaporitjak, a fajtakat nem
oltassal tartjdk fenn, mégis ez a gylmolcs ma is déligyl-
molcs nalunk, s nehezen indul meg hazai termesztése.

A di6 ugyan sokkal kényesebb fa, mint a mogyoro,
mert nagyobb fagyok folottébb megviselik, és talajban is
igényesebb, mégib honos az orszagban, termesztik is, mint
tudjuk, s6t kivalo helyi fajtai is vannak, de nagy mennyi-
segben déligyimodlcs, behozatali cikk. Mint déligyimdlcs-
csel ismerkedtek meg vele a magyarok, amikor az alanok-
tol az elsdé didkhoz jutottak, s téluk atvették a gylimdlcs
nevét is. A dunai hazdban a magyarsdg kedves fajava
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fogadta a diofat, termesztette is, s6t kiviteli cikk is lett
bel6le az orszagban, de délr6l hozott be tovadbbra is.
Fabricius kétféle didt kilonboztet meg, egyik a lagyhéja
did, nux molusca, tarentina, a mésik a fas did, nux moratia
carinthiaca. Az el6bbit most papirhéjlnak, az utébbit k6-
dionak nevezik. Az erdélyi magyar didvidékek idegen
megszallasa kdvetkeztében a did egyszerre teljesen déli-
gyumolccsé, behozatali aruva lett. Az akkor még megszori-
tas nélkil divatos nyugati gyimdélcskultusz kovetkeztében
a magyar didtermesztés Ujabb megszervezését francia faj-
takkal (Mayette, Franquette, Chaberte és Parisienne)
kezdték meg, és csak évek mulva derult ki, hogy sokkal
jobban megfelelnek a régi hazai fajtak, amilyen a két
Sebeshelyi és a Milotai di6. Erdély északi részének vissza-
csatolasa javitott ugyan a magyar didtermesztés hely-
zetén, de megfelel6 eredményt csak akkor varhatunk, a di6
csak akkor nem lesz déli gyumdlcs nalunk, ha di6termesz-
tésink eljut arra a szinvonalra, amelyet mér a 16. szdzad-
ban el kellett volna érnie. Mar Lippay irja: , A di6fat
inkabb magul (ltetik, hogysem mint oltjdk, avagy a gyo-
kérbil kindtt csemetén ultetik.* Még korunkban is kiza-
rélag magrol szaporitjak nalunk a diét, csak legujabban
kezdik hirdetni, hogy nemes diot oltott fa terem, mert a
diéfajtak nemes tulajdonsdgai csak oltddggal tarthatok
fenn.

A gesztenye szintén 6shonos fank. Mikor a magyarsag
a honfoglalds utan a szlav nyelvb6l atvette nevét, kétség-
telenill 6si, erdei gesztenyések fait ismerte meg. Arra, hogy
nemes gyimdolcsot is lehetne nemesiteni a hazai gesztenye-
alloméanyokbol, senki sem gondolt, hanem id&vel déligyu-
molcs lett a gesztenye is, és a behozott gesztenye Uj nevet
kapott, ma is maroni néven kulénbéztetjik meg. ,/Az 6reg
gesztenye, kit mi olasz gesztenyének nevezink — irja
Lippay —, Nemigen terem a mi orszagunkban. Ha szintén
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magul Ultetik is el, nem lesz olyan nagy és édes, noha vala-
mennyire nagyobb leszen a k6z6nségesnél.* Ez a téves hit
ma is él a magyar kdzénségben, s ez a magyarazata, hogy
a gesztenye déligyumoics, Italiab6l hozzuk be, s6t a mult
szazadban gydkeret verhetett az a téves nézet, hogy G6si
gesztenyéseink Ultetettek. Csak legUjabban a hazai geszte-
nyések tanulmanyozasa bizonyitotta be, hogy gesztenye-
behozatalunk magyarazata gesztenyetermesztésiink elma-
radt, kdzépkori allapota. Amint megkezdik gesztenyefajtak
kivalogatasat és nemesitését a hazai gesztenyésekben, s ha
elterjednek a kitenyésztendd nemes magyar gesztenyefaj-
tdk, nem lesz tobbé szlkség a déli gesztenyére, magunk
termelhetjik ezt a déligylimadlcsot is.

A mandula nem honos Magyarorszagon, s6t Eurdpa-
ban sem, de mar az dkorban eljutott az italiai kertekbe.
Magyarorszdgon bizonydra Pannénidban (ltették az elsd
mandulafakat, majd a magyarsag a kozépkori olaszoktol
szerezte ismeretét. A magyar mandula sz U. i. kdzépkori
olasz-latin eredet(i, miként a naspolya. Haz4jdban a man-
dula foniciai neve amygdale volt, igy vették at a goérogok,
ebbdl lett az dkori latin amygdala, ebbdl a kdzépkori latin-
olasz mandorla, mandola, utébbit vette a4t a magyarséag,
természetesen az Italiabol szallitott gylimdlccsel. Csak a
parhuzam feltlintetésére emlitjik, hogy a naspolya neve
mindenben hasonld eredetli. A goérégok az dkorban kelet-
rél vették at a gyumoélccsel egydltt a nevét, amelybdl az
Okori latin mespila, a k6zépkori latin-olasz nespula alakult,
ezt a nevét hasznaltuk mi is a kézépkorban, pl. kdézépkori
szOjegyzékeinkben a gyumdlcsnek mind a latin, mind a
magyar neve nespula.

A magyar mandulatermesztés szinte korunkig nagyon
kezdetleges maradt Azt a régiek is tudtadk nalunk, hogy
»-meleg helyt szeret, noha a kdzépszer(it sem veti meg,
délre vagy napkeletre kell &tet forditani“, de azt tartottak.
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hogy ,.,nem szikség oltani, hanem vagy a magvan ultetik,
vagy a tovibil n6tt csemetéken*, mint Lippay irja. Ezzel
szemben nemes manduldt csak olyan fan remélhetink,
amelyen oltassal biztositottuk a nemes mandulafajta kivalo
tulajdonsagait. Hajdan nalunk nem (ltették nagyobb allo-
méanyokban a mandulat, feltlin6é pl., hogy az Oklevélszotar-
ban nem taldlhaté a mandulds cimszd, noha legtébb gyu-
molcslink neve utdn az alloméanyat jelenté képz6s alakja
talalhaté. A mandulafa tehat nalunk sokaig megelégedett
a kert sarkdban. Termésével nem igen torddtek, mert dél-
rél hoztak, boltban vették.

Csak a mult szazad masodik felében, mikor a sz6l6-
tetli pusztitisa kdvetkeztében rohamosan kivesztek hegyi
sz6l6ink, s még nem ismerték a védekezési modokat,
kezdték egyes helyeken, pl. Buda kdérnyékén is, a déli és
keleti hegyoldalakat, ahol a sz616 kipusztult, barackkal,
mandulaval az Ultetvényeket fellGjitani. Ezekbe az idékbe
nyualik vissza azoknak a mandulafdknak eredete is, amelyek
a Gellért-hegy déli oldalan diszlenek. Torténetik kezdetét
néhai G onda Bera, miniszteri tandcsos, az Adria-egyesulet
egykori elndke kozolte e munka irdjaval 1930-ban. E fakat
Kerkapoly Karoly (1824—1891), néhai pénzligyminiszter,
iiltette. ,Kerkapoty KAROLY-lyal — irja G onda levelében,
— akinek nagy sz6l6je és borhaza volt a Fehérvari-, ma
Horthy Miklos-ut mentén, a mai 21—25-0s hazszam téjé-
kan, s akinek én csillagutcai hdzaban lakvan, gyakran men-
tem a Ferenc Jozsef-hid helyén kozleked6 egyetlen kis, el6l
nyitott propelleren, melyet T urr tdbornok hozatott Francia-
orszaghol az altala alapitott propellervéllalatnak, Budara,
ahol a Gellért-hegyen sz6l6m volt, Kerkapory 1884-ben
megvette a varostdl a Gellért-hegy déli lejtdjen elteriild
parlagot négyszdgdlenként negyven krajcarért, ezen terl-
letet falak emelésével kiegyengetvén, azon sz6l6t és gyi-
molcsost telepitett, kiilondsen sok Oszibarackfat, amelyek
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délen a dolomittalajban Kkitinden diszlettek. Kerkapoly
halala utdn a filoxéra pusztitasa nyoméan a sz618 kiveszett,
az Ultetvény elvadult, a barackfak pedig elpusztultak. De
megmaradtak a mandulaalanyok, amelyekbe az @szibarack-
fakat oltottdk. Ezek a mandulafak id6vel feln6ttek és meg-
erdsodtek.“ Mikor késébb, szazadunkban, a Gellért-hegy
déli oldalat a f6varosi kertészet rendezte, a mandulafikat
belefoglalta a kertbe, s tavasszal a gellérthegyi mandulafak
ma is hirdetik az élet megujhodasanak 0Or6k csodajat.
Maésutt nagyobb manduladlloményokat is Ultettek a kipusz-
tult régi sz6l6k heyén, de ezeket a manduldsokat kevés
helyen gondozz&k a kor kivanalmai szerint, s igy bizony
a mandula is megmaradt még napjainkban is déli gyimaélcs-
nek. Pedig a példas kivételek mutatjadk, hogy nalunk kivalo
mandula termeszthetd, s6t magyar mandulafajtak is van-
nak. Ezeket f6ként Szisz Gyuira tenyésztette Budatétény-
ben, részben pedig M agyar Gyuta Didsdon. Legértékesebb
a Dio6sdi félpapirhéji, Tojasmandula, Orias kagylo, Papir-
héju flszeres és Szisz manduldja, amelyek tobbnyire
francia fajtaktdl szarmaznak (10. kép).

A filige (XX. tabla) nagyon kilénbozik az elébb is-
mertetett gyimdolcsoktél, mert ndlunk kulénleges gondo-
zast kivan, bar Ultethet6 a szabadban.4Az aszalt flige teljes
mértékben déli gylimaélcs. Bizonyosra vehetjik, hogy mint
kereskedelmi arut ismertuk meg, mert flge szavunk a
kozépfelnémet vige atvétele, amely természetesen végsé
fokon a latin ficusbdl alakult. Nalunk a kézépkori német
varosi polgarsag terjesztette. A Foldkdzi-tenger mellékén
honos, termesztése, aszalasa azonban keleti eredet(i, mint
kereskedelmi aru ma is Kkisdzsiai gyimoélcs. A szmirnai
flige kozismert.

Termesztése nalunk a 17. szazadban kezddédik, amikor
a hideghéazi fakkal, amint hajdan nevezték, olasz fakkal,
tartottak a kertekben. A hideghazi fak egy részét, pl. a
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Ribiszke (Ribes vulgare). Raki Laszis felvétele.
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10. kép. Hazai mandulafajtdk. Fent Szisz manduléaja, lent Di6sdi
félpapirhéji. E1ess Istvan rajza.

fligét, babért, rozmaringot nemcsak vederben tartottak,
hanem ki is Ultették a narancshaz mellé, s télire befedték,
hogy a fagytél megdvjak. Lippay igy irja le a 17. szézad
fligevédelmi modszerét: ,Ide ki a fal mellé Ultetik a flige-
fakat, laurusokat és tobbeket, akiket 6sszekdtdzvén, meg-
hajtanak, vagy deszkakat, vagy sovényt melléjuk tevén,
azt els6ben loganéjjal, azutdn csak azon verembil asvan
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foldet, jol befedik, hogy ne arthasson nekik a hideg. Al6l
egy kis likat hagynak néhol, akin a macska bebujhassék és
egerészhessen, mert az egér télbe igen megragja a fligének
héjat.“ Babérfat, rozmaringot ma mar ilyen modon nem,
vagy csak kivételképen tartanak a kertben, fligefat azon-
ban korunkban is. A budapesti csemegekereskedésekben
évenként megjelenik a friss flige, rendesen csak egyszer,
nyaron, néha azonban kétszer, a masodik kés6é &sszel, ha
megérhet. Ez mind magyar fuge, amelyet Dunantul termesz-
tenek, legnagyobb részét Didsdon. A didsdi didligetes
volgy kivaléan alkalmas fligetermesztésre. Budan a Svéb-
hegyen, Szentendrén stb. a hdzak fala mellett latunk flige-
fakat, a diésdiak cserjének nevelik szabadon nagy szam-
ban. Télire Ugy takarjak, mint Lippay koraban, alig némi
modositassal. Entz a mult szdzad kozepén pontosabban
leirta a fligetakarast: ,,Az els6 6szi derek utdn, melyek flge-
faink leveleit letartottadk, tiszta, s ha lehet, szaraz id6ében
lehajtjuk a fligefadgakat a lehet6ségig, és betakarjuk mint-
egy féllabnyi foldréteggel. E folé mintegy masfél labnyira
nadboél, vagy két avult deszkabol alkalmazunk valami kis
rogténzott tetdt, hogy az es6 és a hd lefolyhasson. Nagyon
célszer(i, 6szkor mindjart a letakart fak kozelében elég-
seges falevelet hordatni, hogy kéznél legyen, midén a
keményebb hidegek beélltdval a hézagot a tet§ és a fold-
toltés kozt azzal berakjuk.”

Mindebbdl kiderll, hogy nalunk a fligetermesztés év-
szdzadok ota folyik, s nem a térék honositotta meg. Az
aszalt fligét a torokt6l vettliik és vesszuk, de a friss fligét,
barmi kis mennyiségben, magunk termesztjik. Nem bizo-
nyos tehat az sem, hogy a gellérthegyi fligecserjék torok
kertbdl maradtak volna. Ezeket a kis, minden évben tovig
elfagyd és frissen hajto, elvadult fligecserjéket w inter
Jakab, az egyetem ndvénytani tanédra, a 18. szdzad 80-as
éveiben fedezte fel, s felfedezését az egyetemi fuvészkert
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1788-ban megjelent néveényjegyzékében kozolte. Bizonyos
tehat, hogy e fligecserjék régebbiek a 18 szazad masodik
felénél. Torok eredetlinek el6szOr entz Ferenc Vélte, s
azota altalanosan annak tartjak. ENTZ-nek — Ggy latszik
— Pécsett tamadt ez a gondolata, vagy ott hallotta, mert
azt irja, hogy az orvosok és természetvizsgalok Pécsett
tartott vandorgy(lésének napjain Pécsett vadon termé
flgefakat talalt, ,maradvanyait hihet6leg az e tdjon volt
torok uralomnak®. Ezzel kapcsolatban emliti a gellérthegyi
flgecserjek térok eredetét is, amelyek ,részben még az
avarban, részint mar a virité sz6l6k mesgyéin“ zoéldéinek.
A gellérthegyi sz6l6ket a torok kilizése utdn a tabéni rdcok
ultették, lehet tehat, hogy a gellérthegyi fligecserjék is a
18. szazadbol erednek. Mindenesetre érdekes példanyai
egy cserjének, amely nélunk félig déli, félig pedig hazai
gyumolcsnek tekinthet6. Most éppugy alkotd elemei a
gellérthegyi parknak, mint a sokkal kés6bbi mandulafak,
amelyeket a monda szintén kezd visszavezetni a torok
korba. Szerencsére nemcsak mondakbol él a nemzet.
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Az északiak«

Kozép- s Eszak-Europa névényvilagardl az okori tudo-
many vajmi kevéssé volt tdjékozott. A kdzépkorban sem
sokkal tobbre haladt az ismerete. A lelkiekkel elfoglalt
kdzépkori tuddsok tovabbra is rdbiztdk magukat termé-
szettudomanyiakban az Okorra, a ndvényismeret maradt
abban a kérben, ahogy P1inius természetrajza €s Dioskuri-
des gyoOgyszertana rank hagyta. Csak nagy ritkan s vélet-
leniil bukkan fel egy-egy kdzépeurdpai vagy északi névény
barbar — mint ma mondanank — népies neve. A kézépkor
végén azonban megvaltozik a helyzet. A vilagiak felé for-
dulé figyelem egyre vildgosabban tudatara jut, hogy a
kozép- és északeurdpai flora kulonboézik az oOkoriak déli
novényvilagatdl, s a természetrajzokban és gydgyszer-
tanokban egyre n6 a koOzép- és északeurdpai novények
szdma. A 15. szdzad gyogyszerkonyveiben, a 16. széazad
flvészkdonyveiben mar a kozépeurdpai floraval ismerke-
dink meg. Akkoriban még nem bontotta meg a természet
és az ember egységét a felvilagosodas szentimentalizmusa,
ennek koOvetkeztében a termesztett nodvények békében
megfértek a vadontermdékkel, s a fiveskényvek gyimolcs-
term6 novényekrdl is pontos ismereteket adnak.

Az Okori és déli hagyoméanyoktdl lassankint felszaba-
dulé kozépkori ember arra merészkedik, hogy kertjébe
llteti a maga erdejének és kertjének szép viragait, kedves
gylimolcseit. igy jelennek meg a kertekben a régi és Ujabb
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nyugatézsiai és foldkozitengermelléki gylimolcsok kozt az
europaiak, amelyeket a régiekkel szemben északiaknak
nevezhetiink. Mint mér tudjuk, ilyen az eper, szeder, malna,
egres, ribiszke és borbolya.

Az eper harom eurodpai faja kozul, mint elmondottuk,
az erdei eper mar a 14. szazadban bejutott a francia és belga
kertekbe. A francia példat a kdvetkezd szizadban Anglia
és Németorszag kovette. A 16. szédzadban Ruer, vagy
latinosan Ruettius, azt irja fuveskényvében, hogy a kerti
eper gylimaolcse nagyobb, mint a k6zénséges erdei eperé és
valtozatai is vannak. Gerarde piros-, fehér- és zoéld-
gyumolcs( valtozatat ismerteti. Ugyanakkor fedezték fel
az Alpokban az erdei eper 6sszel Ujbol viritd s gylimodlcsot
érleld valtozatat (Fragaria vesca f. semperflorens), amelyet
a franciak a 18. szazadban honositottak meg a kertekben
és Montreuilban a péarizsi piac szamara nagyban termesz-
tették. A tdbbszor term6 eper érdekes valtozata az indat-
lan eper (Fragaria vesca f. efflagellis), ezt a 18. szdzadban
talaltdk meg az Alpokban és csakhamar meghonositottak
a kertekben.

A mésik két eurdpai epernek a kertben kisebb szerep-
pel kellett megelégednie. A muskotalyepret a kertben szin-
tén a francidk, de csak a 17. szdzad kdzepén honositottak
meg, a 18. szdzadban kedvelték Anglidban is, Németorszag-
ban is, ahol Hamburg kérnyékén az ujabb id6kig termesz-
tették. Legjelentéktelenebb kertészeti tekintetben a csat-
tano eper, a francidk ugyan mar a 16. szazadban bevezették
a kerti gylimolcsok kozé, de nagy keresletnek sohasem
orvendett.

Nalunk az epertermesztés valamikor a 16. szdzadban
indulhatott meg. A 15. szazadban az eper nagyon kedvelt
targy a miniaturds mivészetben, M atyas konyveinek ké-
pein is gyakran lathat6. A 16. szdzadban éppugy klldoz-
getik az epret, mint a tobbi gylimolcsdt. Bagody A ndras
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1575. juniusaban értesiti Batthany Boltdizsar-i: ,,Im kild-
tem harom kanna eperjet, engedje isten nagysagodnak
jO egészséggel megenni.“ Kertben azonban nalunk is csak
az igényesebbek termesztették. Lippay leirasaban olvassuk:
»Az eperj, noha nemszinte a kerti vetemények koézé vald
gyumolcs, hanem inkabb erdei és mezei, mert a réteken a
bokrok kozt, a sz6l6k labjdban az sovény mellett eleget
taldl az ember, mindazonéltal ha kertben ultetik, és kivalt-
képen vald bajmolodassai bannak vele, sokkal nagyobb és
édesebb leszen, aki az embernek hasznos és egészséges
eledele. Jobb volna ugyan, ha az ember olyan gydkeret
venne, aki immar az el6tt is a kertbe neveltetett és szép
O0reg gyumdlcse vagyon, de ha olyat nem kaphat, csak a
parlag sz616bil avagy a hol szép 6reg levell gydkeret talél,
azt assa ki és ultesse el kikeletkor a kertbe arnyékos he-
lyen, jol megkapalt féldbe.” Lippay ismerte az erdei eper
fehérgylmolcsi valtozatat is.

Az eurdpai eper kerti Utja ezzel véget ér, de nem a
kerti eper torténete, s ezért mi is folytatjuk, noha ez a rész
kés6bbi id6k 0j fejezete, amely Amerikdba vezet. A 18
szazadban ugyanis az eurdpai eprekkel az amerikaiak kez-
denek versenyezni, s hamarosan annyira legy6zik, hogy
szinte teljesen kiszoritjak a kertekb6l. Az amerikai eprek
nagyobbak, mint az eurdpaiak. Az erdei és a csattand, eper
Oroklési szerelvénye 14 koromoszoma, a muskotélyeperé
42. Utbbbi legnagyobb az eurdpai eprek kdzt. Az amerikai
eprek oroklési szerelvénye 56, tehat még a legnagyobb
eurdpai eperét is felilmualja. Ebben taladljuk mai ismere-
teink szerint az amerikai eprek véaltozékonysaganak, nagy-
saganak magyarazatat. A virginiai eper mar a 17. szazad
elején eljutott Eurdpaba, egyszerre tlint fel 1624-bea Ang-
lidban és Franciaorszagban. Legnagyobb az eprek kozt a
csilei eper, amelyet Frezier francia tiszt fedezett fel, s mi-
kor 1712-ben visszautazott hazajaba, a hajon 6t eperpalan-
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tat hozott magaval. A torténelem még azt is feljegyezte,
hogy Frezier Concepcion varosbdél indult vissza Eurépaba,
tehat az els6 orias csilei eprek Concepcionbdl szarmaznak.
Akkoriban a hajékon nagy volt az ivéviz kérdése, s a hajd
kapitanya bizony kissé megzsarolta utasat; mikor az 6nto-
zéshez vizet kért, az 6t palanta kozll kett6t maganak ko-
vetelt. Frezier hdrom paldntajaval Brestben szallott ki, s
abban a nagy hadikikotévé alakitott varosban lltette el
palantait. Az els6é csilei eperpéldanyok Brestbdl jutottak
Périsba, majd Anglidba és Hollandidba, ahol 0j sors vart
az Uj eperre. A csilei eper ugyanis nem alkalmas eurdpai
gyumdolcsnek, mert a fagy irant érzékeny, azzal is feltdnik,
hogy porzoi tdbbnyire satnyak. A viragpor potlasara
amszterdami kertészek virginiai epret lltettek a csilei eper
kozé, ennek pedig a két faj keresztez6dése lett a kdvetkez-
ménye. Hollandia a 18. sz&zad kozepén a keresztez6dés-
bél kitenyésztett Uj oOriaseperrel, az anandaszeperrel (Fra-
garia grandiflora) lepte meg a vilagot. A 18. szazadban
Hollandiaban rajongtak az ananaszért, és minden kivald
Uj gylimolcsiket az anandszrol nevezték el, az Gj epren
kivil pl. az Ananész renet alméat, Ananész kajszit. Az
ananaszeper csakhamar kiszoritotta a kertekbél a kis euro-
pai epreket.

Nalunk is hamar megjelent és elterjedt az ananasz-
eper. M atyas mar 1787-ben irja: ,,Az eprek izekre nézve
az ananaszhoz legkdzelebb vetnek, kivalt azok a nagyfélék,
melyeknek husszin(, sima fényes bdrok van, és anandsz-
iz( eper név alatt a mi kertjeinkben is sok helyt tartatnak.
A francidk caprons, masok anglus epernek nevezik.*
A magyar kertészek még a mult szdzadban is Anglidbdl
hozattdk az ananaszeperdjdonsdgokat. Onnan szerezte be
a mult szazad kozepén Entz Ferenc is, de megjarta vele,
mert az elsd tovek gyonyorl elsé termését egy holdvilagos
éjtszakan Pest varosanak orok névtelenségben bujkald
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sOtét lovagjai orozva leszedték. Sajat élvezetlikre, vagy
szivik holgye kedvéeért, senki sem tudja. A karvallott ker-
tész ekként iakadt ki ellentk: ,,De hat azért termesszek én
Angolorszaghdl, egyenesen a hires Lee-isl rendelt epret,
melynek minden egyes megfogamzott palantaja itt Pesten
majdnem egy shillingembe kerult, hogy azt a tudatlanok
emésszék fel, kik még azt sem sejtik, hogy az epernek ezen
faja nemzetségének hanyadik osztalydhoz tartozik!* Mas
ember e tapasztalat utan talan szigort 6roket allitott volna
kertjébe, hogy megvédelmezzék az Gj epret a szomszédok
és az éjtszaka lovagjai ellen. Entz Ferenc emberszeret6
orvosszive okosabbat talalt ki, hogy a karnak elejét vegye.
Minden szomszédjat megkinalta az 0j eper palantaival.
Legyen kinek, kinek, és nem fogja kivanni a masét. Ko-
runkban németek is foglalkoznak ananaszeperfajtak te-
nyésztésével, s hozzank most féként német fajtadk keril-
nek. Hazai fajtaink még nincsenek.

A szeder nalunk még korunkban is erdei s mezei gyu-
molcs, ami piacra kerul, az is szinte kivétel nélkll vadon
terem. Pedig a szeder is bejutott a kertbe, s ma mar kitiné
nemes szederfajtdk vannak. A termesztett szeder torténe-
tét azonban még nem ismerjuk. Annyi bizonyos, hogy
Eurdpaban kezdték termeszteni, .de ismeretlen, hogy mi-
kor. Nalunk sem Lippay, Sem a 18. sz&zad szakirdi nem
ismernek termesztett féldiszedret. Eurdépabol Amerikdba
jutott kés6bb a szedertermesztés, és ott igen magas szin-
vonalra fejlédott. Az Gjabb nemes szederfajidkat Eurdpa
Amerikabol kapta és kapja.

Az eperhez hasonld értékl eurdpai gyimdlcs a malna.
Mikor keriilt a kertbe, nem tudjuk, de valdszin(, hogy szin-
tén a 15. vagy 16. szazadban. Nalunk Lippay kilonbozteti
meg a termesztett malnat a vadon term6t6l. ,Nagy he-
gyekbe terem kivaltképen — irja —, de a kertekben is
lltetik, hogy hamardbb kaphassa ember, mint az eperjet.”
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A nemes malnafajtakat Franciaorszagban, Anglidban, ké-
s6bb Amerikdban tenyésztették. Amig szabadon hozzajut-
hattunk a Karpatok kitin6 malnajahoz, addig nalunk na-
gyon keveset torddtek a malnaiermesztéssel, mikor azon-
ban a Magyar Kozéphegységre szorultunk, fellendult a
malnatermesziés, s most kitin6 malnat termesztenek a
piacra. Egyel6re természetesen idegen fajtadk terjednek.

A maésik hdrom északi gyimdlcs, az egres, ribiszke és
a borbolya eredete szorosan kapcsolodik egyméashoz és a
sz6l6hoz. Az éretlen és a savanyl gyumdolcsdket 6si id6k
Ota sokféleképen hasznaljak. A konyhan levest, martast
készitenek beléle, a gyodgyszertarakban gydgyité kendcsot,
gyimolcskocsonyat vagy gyilimolcssajtot. Utdbbiakat a
gorégok omphacium néven ismerték, ezt a neviket vették
at a romai gyogyszerészek is. Piinius kétféle omphaciumot
ismertet, az egyiket éretlen olivagyimaolcsbél, a mésikat
éretlen sz616bogydbol készitették. ,,Az éretlen sz6l6t —
irja — mozsarban megtorik, napon megszaritjak, és kis
lepényekké formaljak.“ Hogy milyen betegségeket gydgyi-
tottak az omphaciummal, most nem érdekel benniinket.
Ellenben tudnunk kell, hogy az éretlen sz616 gyogyszertari
és konyhai hasznélata ndlunk is szokéasban volt, sét kony-
hai hasznélata vidéken ma .sem ismeretlen. A 16. sz4zad
latin-magyar szo6taraiban az omphacium magyar megfele-
I6je egres, az egres tehat eredetileg éretlen sz6l6bogyo.
Fabricius SzOjegyzékében omphax egres, omphacion eg-
resié, omphacismos egresiével valé f6zés, omphacinum
egreses étek. Egy 1548-ban kelt levélben olvassuk: sz816-
egrest hozattam.

Hogy kapta az éretlen sz616 az egres nevet? A kozép-
korban savanyusadgardl uva acerba, acetosa, stb. a megki-
l6nboztetd jelzbje, ezek kozt bukkan fel az uva agrastis, a
sz616 virdga is flos vitis agrestis. Ez a bizonyos agrestis az
omphacium ko6zépkori latin neveként agresta, agrasta és
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agresto alakban haszndlatos. A sz6 eredete bizonytalan.
Szarmaztatjdk a latin agrestis-b6él, amely mezeit, vadat
jelent, masok méas magyarazatat keresik. Az olaszban az
agresto nyerset, savanylt jelent, mai alakjaban gresso,
greggio. A francidban sokféle régi alakjat jegyezték fel,
ilyen az agras, aigres, aigret, aygres, agras, agrassa, agresta,
agrana. Nem kérdés, hogy a magyar egres ugyanerrdl a
latin t6rél ered, csak azt nem tudjuk, milyen kézvetitéssel.
A kozépkori német-latinban is megtaldljuk agresse, agraz
alakban, ami kétségtelenné teszi, hogy a 15. szazadban
egész Eurdpaban ismeretes és hasznalatos volt. Vehettik
tehat kdzvetlenil a k6zépkori latinbol.

Az éretlen sz616t tobb mas éretlen vagy savanyl gyi-
molccsel potoltdk a gydgyszertarakban és a konyhéan. igy
kerilt a helyére egyebek kdzt az a gylimdlcs is, amely leg-
jobban hasonlit hozza, s amely idével felvette a kbzépkori
latin nevét, az egres. Mikor és hol kezdte helyettesiteni,
nem tudjuk, de minden jel arra mutat, hogy Belgiumban
és Franciaorszag északi részén, ott, ahol az eper is felt(int
a kertekben. A 15. szdzad végén mar képét is latjuk. Gent-
ben a 15. szdzad végén késziilt a leggydnyo6ribb miniaturas
kényv, a Grimani-breviarium, amelyet most a velencei
Markus-konyvtarban &riznek. Ennek miniatiiréi kozt lat-
hat6 az egres els6 képe. A 16. szdzadban versenyre kel a
sz6l6b6l készult omphaciummal az egresb6l készitett
gyogyszer. Nalunk is Fabricias mar megkllénbdzteti az
Gjonnan szerepl6 cserjét uva crispa, fai egres vagy a
szlav eredet( k6szméte néven.

Val6szinlileg az agresta névbdl ered az egres tudoméa-
nyos Grossularia neve is, noha eddig masként magyaraz-
tdk. Ugyanakkor, amikor az éretlen sz6l6 neveként a k-
zépkorban felbukkan az agresta, az éretlen flige a grossula
nevet kapja. Nalunk is Fabricius Sz0jegyzékében grossula
fotelen fige, éretlen fige. A grossula név gros tovében a
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németek a kraus szot vélik megtalélhatni, de ismervén az
olasz gresso s az egres gresalei svajci francia nevét, inkabb
az agresto és a grossula kapcsolatara kell gondolnunk.
Ruettius 1536-ban irt fiveskdnyvében, amelyben az egres
els@ noévénytani ismertetését olvassuk, igy utal az éretlen
flige és az egres nevének kapcsolatara: ,,Az egres gyul-
molcse valamiképen az éretlen fligére emlékeztet, ezért
nevezik grossuld-nak, cserjéjét grossularid-nak, franciaul
grossiliere-nek.*

Nalunk el8sz6r Lippay ismertette az egrest. ,,Az egres
— irja — egy alacsony, apré tovissel teljes bokron terem,
kit a Felfoldon k6szméténk hinak. Néhunt a hegyekben és
bokros helyeken is terem, de a kertekben kivaltképen azéri
ultetik, hogy a gyumolcsivei, mikor még zold és éretlen,
igen joizl étkeket fdzhetni, mint hust, halat, leginkdbb
tyukfiat. Leves pastétomban is teszik, s tortat is t6ltenek
vele, kire megtanit a Magyar szakacs. Ecet helyett is élnek
a gyimolcsinek kifacsart levivel. A kertet ékesiti, mert
igen alkalmatos a bokros utakra, szép zoldleveld és s(riin
né, jol meghagyja magat nyiretni, idején hoz gyimdolcsét,
és mingyart marciusban kezd levelezni. Mikor megérik,
valamennyire megsargul, lagyul, és édes ize van, a gyi-
molcs kdzt eszik nyersen. Kétféle, az egyik mezei, a masik
kerti. A kerti csak avval kiillémboz a masiktul, hogy ez va-
lamennyire nagyobb szemet hoz. A Kkerti némelyik sz6rfs,
némelyik sirna. Tiszta veressek is vannak Ersek urunk
6natsaga kertiben.“

A 18. szdzadban az angolok, akik most is nagyon ked-
velik az egrest, sok nemes egresfajtat tenyésztettek. A mult
szazadban Amerika vette at a vezet6 szerepet az egres-
nemesitésben. Nalunk az egrestermesztés a mult szézad
végén terjedt el nagyobb mértékben, amikor a sz616tet(itol
elpusztitott hegyoldalakat kellett Gjratelepiteni. Ekkor l-
tették Szentendrén is a sok egrestelepet, amelyek teriilete
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korulbelul 300 hold volt, s ahonnan Németorszagba és
Anglidba nagy mennyiségben vitték az egrest, mignem az
egres amerikai lisztharmatja n&lunk is megtdmadta az eg-
restermesztést.

A ribiszke (XXI. tébla) neve arab eredet(i, noha a
cserje és gylmolcse északi szadrmazasu. Ribas az arab-
ban egy rebarbara (Rheum ribes) neve, amely az ara-
bok eur6pai hdditdsaival és az arab orvosokkal idével
az eurdpai novénynevek kozt is felbukkant. Rinio Bene-
detto a 15. szazadban ribes néven még az arab rebar-
barat ismerteti fliveskdnyvében, amelyet szintén Velen-
cében a Markus-kdnyvtarban d&riznek. De masok id6-
kozben ezen a néven a ribiszkét kezdik gyogyszertari
forgalomba hozni, s id6vel Eurdpaban teljesen ez a
cserje lesz a ribes. A genti miniaturak koézt a ribiszke
piros furtjei is megjelennek a 15. sz&zad végén, a né-
met népies gyogyszertani munkak szintén a 15. szazad
masodik felében széles kdrben terjesztik ismeretét. A né-
metek nevezték el érési idejér6l Szent Janos sz6l6jének.
Nalunk szintén Lippay ismerteti el6szor. ,,Ez aprO veres,
gémbolyd, leves sz6l6cske egy csutkdn sok fligg, azért
némelyek Sz. Janos ss6l6cskéjének hijak, vévén ezt a
nevet a németektil.”“ Kés6bb ribizli, ribiszke neve terjedt
el. A 17. szdzadban nalunk haromféle ribiszkét kulénboz-
tettek meg. ,,Ersek urunk 6natsaga kertiben — irja Lippay
— haromfélét talalni, vereset, fejért, mint a gyéngyszemek
és feketét. Ebben az utolséban az a kilénbség vagyon,
hogy a levelei nagyobbak és joszagUak, féképen ha egy
kevéssé az ujja kozt megtori ember, de az erejek mind-
egy.“ A ribiszke nemesitésével kiilondsen a franciak foglal-
koztak. Mint masutt, nalunk is kedvelt gytimdlcs, amely
minden kertben megtalalhaté és piacra is nagy mennyiség-
ben keril. A fekete ribiszke az ink&bb disznek iltetett
Ribes nigrum.
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Végil a borbolyarél (XXIl. tabla) sem szabad meg-
feledkezniink, noha ma mar nem ultetik kertben. Ez is
a kozépkori savanyu gyogyszertari készitményekkel ke-
rilt a novénytani érdekldés korébe. Berberis neve
bizonytalan eredetli. Nalunk a 16. szazadban, mint Fab-
bicius SzO0jegyzékében olvassuk, fai sdska. Ugyanezen
a néven ismeri Lippay is. A faji soska, vadsom ,nem
oly Kkerti, mint mezei, mert ide mifelénk a mez6kodn
atfélen, féképen Csallékdzben, azonkivil a sz6l6k 1ab-
jaban a hegyeken magatul elég terem. A patakok par-
tyan is mind vizes, mind szaraz helyen. Némely he-
lyeken, dgymint a Felfoldon ritka, azért Ulltetik a ker-
tekben. igen alkalmatos a bokros utakra is, és az ele-
ven sévényekre.” Borbolya neve kés6bbi, s a latin barbara
lagyitdsa, V eszerszki meg barbolya alakban hasznalja, s
eredetére is utal, mikor idézi, hogy M atthiotus a kifacsart
levét magyarul akarvan kifejezni, igy nevezi: irom barbara,
id est vinum barbarum.” Tehat ez is gyogyszertari eredet(
névénynevink.
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A Furmint és a Kadarka.

Két legkivalobb borsz6l6nk neve legjobban példazza,
hogy taldlkozik nélunk a sz6lészetben és a gylmolcsészet-
ben a keleti szarmazas a nyugati kultiraval. Mindketté ke-
leti eredet(i sz6l6fajta, a Kadarka mind mai napig meg is
Orizte kisézsiai torok nevét, a Furmint azonban nyugati
nevet hord. E két sz6l6nk és a bel6lik erjesztett borok
torténete vezérfonala a régi magyar sz6l6k eredetének és
torténetének, velik mutatjuk be a magyar sz6lészet és bo-
raszat els6 felvirdgzasat.

Tudjuk az elébbiekbdl, hogy a sz616termesztés Panno-
nidban torténelemeldtti id6kbol ered, s a romai megszallas
idején magas fokra emelkedett, majd a népvandorlas kora-
ban aldhanyatlott, kivéve a Szerémséget, ahol a tor6k meg-
széllasig, a 16. szdzadig legkivalobb volt a magyar sz6lészet
és boraszat. A népvandorlas els6 nagy hulldmai utdn ismét
északra tort a Szerémségbdl a sz6l6termesztés, és hamaro-
san elérte a Karpatok medencéjében azt az északi hatart,
amelyet az éghajlat szab meg a sz6l6nek. A magyar hon-
foglalas utan a lakott terlileteken mindenitt sz6l6k is
z6ldéinek.

A kozépkorban néalunk termesztett sz6l6fajtakkal mar
megismerkedtiink. Hogy mennyire becsulték a kézépkor-
ban a sz6l6ket, Robert Karoty 1302-iki budai ostroma
mutatja. Buda ellenfele, v encer partjara allt, ezért Karory
ostrom ala fogta a budai varat. De mert er6szakkal nem
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tudta bevenni, cselhez fordult, s megkezdte a sz6l6k kiva-
gasat, amin a budaiak annyira felbdsziltek, hogy val6ban
kirohantak a varbdl, mint K arory véarta, de lendiletiik
olyan nagy volt, hogy megverték az ostromlokat és elker-
gették a var alol. Budan ebben az id6ben a Varhegy nyu-
gati oldalan voltak sz616k, késébb Obudan és a Gellért-
hegyen is, majd a 15. szdzadban félkaréjban boritottak el
a budai hegyeket Buda korul. A varosokban fontos jove-
delmi &g volt a borkimérés, a kirdlyokt6l a varosok bor-
kimérési egyedérusagot igyekeztek szerezni. llyet szerzett
Buda 1347-ben N agy Lajos-isl, majd Kassa is kovette pél-
dajat. Az egyedarusag joga arra vonatkozott, hogy idegen
bort vagy egyaltaldban nem, vagy csak bizonyos idésza-
kokban volt szabad kimérni a kiralyi varos teriletén.

M atyas Olasz humanistdi, Bonfini €S G aleotto, MéQ
mindig a szerémi bort tartjdk az els6 magyar bornak. Mas
kapcsolatban mér idéztik G areotrto soOrait a szerémségi
borrol, amely annyira kellemes, hogy nehéz lenne pérjét,
vagy hozza hasonlét talalni. Bonfini mas magyar borrol is
megemlékezik. Pl. a pilisi vidékrél ezt irja: ,Hegyes taj,
mindenitt sz6l6k vannak, és a sok meleg viz miatt bora
kénes, ennélfogva kénnyen bodulatot okoz“. 0 1an M iki6s
a magyar bortermelés nagy aranyairdl! szamol be. ,,A jobb
és nemesebb borok kézt — irja —, els6 a szerémségi, az-
utdn kovetkezik a somogyi, baranyai, pozsonyi, soproni,
egri, borsodi, Gjvari, veszprémi, zalai, végul az erdélyi és
szlavoniai“. Pest ekkor nagy borvasarkézpont, ahova még
Kréta-szigetr6l is hoznak bort. Mint o1an irja, nemcsak
szerémi és krétai, hanem baranyai, somogyi és mas borok-
rél is hires a pesti borpiac. ,,Pesten nagyon sok kereskedd
gyllekezik. Lengyelek, sziléziak és mas kulfoldiek, s ott
bort adnak és vesznek.“

A 16. szdzad magyar sz6l6fajtait megismertuk, kivalt
Fabricias Balazs SzOjegyzéke drizte meg neviiket. Lattuk,
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milyen sok koztiik a balkdni sz616. Ezt a névsort tekinthet-
juk a magyar sz6l6ismeret el6futaranak. Sajnos, Lippay
Janos nem irhatta meg sz6lészeti és boraszati kézikdnyvét.
Hogy tervezte ilyen munka irasat, Kitlinik a gyumaolcsos-
kertr6l irt kébnyvének egy utaldsabol. ,,Mint kell j6 megy-
gyes bort csinalni, a borokrdl irandé kényvben leszen.* De
a borokrol frand6 koényv elkészitésében épplgy megakada-
lyozta a halal, mint a tervezett szakacskdnyv megirasaban,
amelyre — mint lattuk — szintén utal kertészeti munkaja-
ban, nem is egy, hanem tobb helyen.

Az igy tdmadt hianyt senki sem poétolta, s a magyar
sz0Blészet és boraszat szakirodalmi megalapitdsa a 18. sza-
zadra maradt. E szdzad maéasodik évtizedében irta az elsd
magyar bordszati munkat Komaromy Janos Péter. Koma-
romy 1692-ben Sopronban sziletett, ott végezte kdzépisko-
lait is. Azutdn orvosi kiképzésre el6bb a strassburgi, majd
a bazeli egyetemre ment. Bazelben 1715-ben szerezte meg
az orvosi diploméat. Visszatérte utdn el6bb Sopronban,
azutan kilenc évig Gydrben, majd Készegen folytatott
orvosi gyakorlatot, végul Vas megye féorvosa lett, s mint
ilyen halt meg 1761-ben Szombathelyt. Doktori értekezését
a soproni borrdl irta Dissertatio physico-medica inaugura-
iis de vino soproniensi cimmel, s Bazelben 1715-ben adta
ki nyomtatdsban a 40 lapos flizetet, amelyben ismerteti a
soproni sz6l&fajtakat, a bel6lik készilt borokat és azok
jelent&ségét.

KoMAROMY-t csakhamar tllszarnyalta Matolay Janos.
Korulbelll egykoru kortarsa volt, életér6l azonban vajmi
keveset tudunk. Zdlyomi szadrmazasu volt, 1715-ben Wit-
tenbergben egyetemi hallgaté. Minthogy két értekezése
Bel M atyas egyik munkdjiban jelent meg, s a tokaji bor-
rol késébb irt értekezését Pozsonybdl keltezte, minden
bizonnyal Pozsonyban élt, ahol kétségteleniil barati kap-
csok flizték e varos nagy enciklopedistdjahoz. Ber 1723-ban
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adta ki Prodromusat, amelyben két sz6lészeti és boraszati
értekezést taldlunk. Noha nem jel6lte meg szerz6juket,
M atolay irta. A tokaji borrél irt értekezés alapjan bizo-
nyos, hogy csak M atotay rendelkezett azzal a szaktudas-
sal, amely a két sz06lészeti értekezésben megnyilvanul.

A Prodromusban megjelent elsé értekezés 39 oldalon
foglalkozik Sopron sz6l6ivel és boraival. M atolay felhasz-
nalta Komaromy munk@ajat, de tobb helyen helyesbiti ada-
tait. E munka cime: De vineis et vino semproniensi. A ma-
sik, amely ezt a Prodromus szdvegében megel6zi, és csak
néhany oldalnyi terjedelm(, s esetleg B¢1 irta, De vineis et
vino Hungaridé cimmel Magyarorszag szO616ir6l és bor-
vidékeir6l szol, s a magyar sz6l6termesztés elsd torténeti
attekintése. Ezutdn sokaig semmi sem jelenik meg M ato-
lay tollabol, csak két évtized mdalva adja ki a tokaji borrol
sz0l0 értekezését Disquisitio physico-medica de vini Tokai-
ensis cultura, indole, praestantia et qualitatibus cimmel
NiUrnbergben a Leopoldino-Carolina akadémia természet-
tudomanyi évkdnyveinek 1744-iki kotete fliggelékében.

Mindezek alapjdn a magyar sz&lészeti szakirodalom
megalapitéjanak M atoray Janos-i kell tartanunk. A sz616-
fajtdkat pontosan leirja, gorég-latin nevikon kiviil hazai
neveiket is emliti, a soproniakat német, a tokajiakat ma-
gyar nyelven. A soproni sz616kr6l készilt leirasaban a sz6-
I6ket négy csoportba foglalta: duzzadtak, fehérek, szirkék
és csemegesz6l6k. Ez szO6l6ink elsé rendszerezése. lgen
nagy a jelentdsége annak, hogy a soproni és tokaji sz616-
fajtdk kozul az azonosakat, de masneviieket felismerte, s
megallapitotta, hogy amit Sopronban Zapfete néven ismer-
nek, Tokajban Furmint néven kilénboztetik meg, a sop-
roni Augster pedig nem mas, mint a tokaji Géhér. Ezzel
az 0sszehasonlitdssal M ato1ay megalapitotta a fajtdk 0Osz-
szehasonlitdé tanulméanyozasat, ami a sz616fajtak természet-
rajzi megismerésének elsd és elengedhetetlen alapja. E té-
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ren nagyobb aranyokban csak egy évszazad mulva Entz
Ferenc folytatta a megkezdett munkat. Viszont a sz616faj-
tak helyi neveinek 6sszegyd(ijtésével és kozlésével M atolay
azt a munkat folytatta, amelyet Fabricius kezdett meg
szOjegyzékével, s amelyhez Matolay értekezése annal
inkabb kapcsolodik, mert Fabricius is tokajvidéki szé16-
neveket kozolt.

A tokoji bor a 16. szdzad k6zepén kezd kiemelkedni a
magyar borok kozt. Hirnevét két korilménynek kdszdn-
heti. Az egyik a pesti borpiac elhanyatldsa annak kovet-
keztében, hogy Buda torok kézre jut. A térok el6nyomulés
kovetkeztében kilén véasark6zpontok alakulnak az orszag
északnyugati és északkeleti részén. Az el6bbiek kozt leg-
fontosabb Pozsony és Sopron, amelyek a Horvatorszaghbol
jovd arut allitjAk meg, s viszik a magyar arut északra
Csehorszagba s Szilézidba. Az utdbbiak kdzt Kassa, Sator-
aljadjhely és Tokaj, amelyek az erdélyi arut kdzvetitik
északra és nyugatra, s kiinduld &llomésai a lengyelorszagi
és oroszrszagi Utnak. Tokaj a 16. szazad maéasodik felétdl
olyan fontos borpiac, amelyet a lengyel és orosz borkeres-
ked6k rendszeresen felkeresnek.

A tokaji bor hirnevének méasodik alapja az asszlsz616
készitése és felhasznalasa a borhoz. Tudjuk, hogy a Besz-
tercei szilva is az aszalassal tlint fel, s mint aszaltszilva
hoditotta meg a kulféldet. Az aszalds mestersége ugyan-
ezekben az id6kben a tokaji sz6l6kben is elterjedt. Semmi
esetre sem véletlen, hogy Szikszai Fabricius sz0jegyzékében
olvassuk el&szor az asszUsz6l6 nevét. Hogyan és honnan
jutott a sz6l6aszalas finomabb modszere és az asszUbor
készitése Tokajba, nem tudjuk, de az nem kétséges, hogy
ez is a budai borpiac elhanyatlasaval, a szerémi és a déli
borok behozataldnak megakadésaval fligg 6ssze. Természe-
tesen nemcsak Tokaj kezdett ekkor asszubort késziteni,
hanem a pozsonyi és a soproni borvidék is, de éghajlata
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csakhamar els6séget biztositott Tokajnak. A hosszu tokaji
0sz lehet6vé tette a sz6l16 megtoppedését és megaszasat.
Mikor a tokaji bor megszerezte hirnevét és fontos keres-
kedelmi aruva lett, hivatalosan is foglalkoztak az asszUsz616
kezelésének biztositasaval, pl. az 1665-iki orszaggy(lés 79.
cikkében kotelez6leg elrendelte az asszUsz616 kiilonvalasz-
tasat.

A tokaji bor hirneve a 16. szdzad végén volt a legna-
gyobb, Lengyelorszag és Oroszorszag utdn a tokaji bor
meghdditotta & Nyugatot is, meg a papai asztalt is. A ha-
gyomany azt tartja, s feljegyzések bizonyitjdk, hogy a
tokaji borok kozul el6szor a tallyai bor héditott Nyugaton.
Hoditasainak szinhelye a trienti zsinat, amely a 16. sz&zad
torténetének egyik legnagyobb eseménye volt. Egész Eu-
répa figyelme fordult akkor Trient felé. Minden orszagot
egyhazfejedelmek képviselték a zsinaton. Magyarorszagot
D raskovics G yergy PUsSpOk. Az egyik zsinati ebéden 1562-
ben, a legkivalébb olasz és francia borok utdn a magyar
puspok tallyai bort rakatott az asztalra, amelyet a papa
szintén megkdstolt, s annyira el volt téle ragadtatva, hogy
azt mondta, ilyen bor valéban illik a papai asztalra. Boca-
tius Janos, kassai fébird, humanista kélténk, kerekitette Ki
lgyes szOjatékka az anekddtaszerd historiat 1599-ben meg-
jelent Hungaridos cimi koélteményében.

Mox Pater admiscens cupidis nova pocula labri$,
Laudat, et unde liquor sit bonus ide? — rogat.
Hungarus huic praesul, cm nota locique merique
Conditio: ,,Est mairi Tallia nomen* — ait.
,,Gratulor ergo — mihi Papa dicit — talia nobis
Vina, Patrem Sanctum Tallia vina decent!*

Késdbb szakszer(ibb és hitelesebb adatok mutatjdk a
tokaji bor kimagaslo hirnevét. A kézpont még mindig Len-
gyelorszag, onnan jutott el Szaszorszagha. G srég Demeter,

*
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akinek nevével késébb még taldlkozunk, mint kival6 ma-
gyar sz6lészével, 1829-ben ezt az adatot jegyezte fel a
tokaji borrél: ,Lengyelorszagban és Szilézidban a sokesz-
tend@s asszusz6l6bornak palackjaért, esztendeihez képest,
2 vagy 4, s6t 8 és tobb aranyat is fizetnek. llyen ¢ asszu-
szB816 tokaji bort, legaldbb 122 esztend@st, volt ezen jegy-
zést irdnak szerencséje inni a saxoniai kiraly Fredericus
A ugustus asztaldnal 1822. augusztus 18. napjan, melynek
szine zo6ldes volt, s édességét mar elvesztvén, olyan sub-
stanciabol allott, melynek ereje a bels6é részeket kellemesen
elfutotta, éltette s gyengén elektrizalta. Az emlitett 122
esztenddnek bebizonyitdsara méltoztatott a kozel 80 esz-
tendds felség ezeket el6hozni. Az én eleim kozil ni.
A ugustus a lengyel kirdlyi tronuson ulvén, a varséi udvari
pincéibe Tokajbol szallittatta a joféle borokat, s egyiknek
ajtajat szokas szerint 1700-ban kdével berakatta, amint ezt
az évszamot a berakott ajton fent latni lehetett. A most
megkostolt bor ebbdl a pincébdl vald, mely 6rokségil egé-
szen rank jutott. Mar most nem lesz nehéz kiszamitani,
hany esztendds. Van még néhadny palack bel6le. Remény-
iem, hogy més magyar vendégemnek is kedveskedhetem
vele, mint igaz tisztel6je a nemes magyar nemzetnek.*

Mindezeknél nagyobb mértékben jarultak hozzd a
tokaji bor hirnevéhez azok a tudoméanyos értekezések,
amelyek a magyar borokat, s ezek kozt elsd helyen a tokajit
megismertették a kilfolddel. A legkivalobb ezek kozt
Matolay Janos MAar emlitett értekezése a Leopoldino-
Carolina akadémia kiadvanyaban. Ugy latszik, ez juttatta
el a tokaji bor hirnevét Anglidba, ahol Douglass Sylves-
ter 1773-ban An Account of the Tokay and other Wines
of Hungary cimmel ismertette a tokaji és a tébbi magyar
bort a Philosophical Transactions 63. kdtetében.

Az asszUsz016 készitéséhez az éghajlaton Kkivil hdso-
sabb bogyoju sz6l6fajta is kell, amely hajlamos az asszu-
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sodésra, mert a higlevi(i sz6l6fajtdk erre nem alkalmasak.
Amikor tehat az asszusz6l6 készitésére fordult a borter-
mel6k figyelme, meg kellett taldlniok a magyar sz8l6k kdzt
az asszUsitdsra alkalmas sz616fajtat. Ez volt a Furmint.
Felismerése nem volt kénny( feladat, legalabb ezt mu-
tatja, hogy Fabricius szOjegyzékében még semmi nyoma,
mintha az asszUsz616t fajtanévvel kulonbéztették volna
meg, noha nem kétséges, hogy mar akkor is abbdl a sz616-
b6l készitették az asszut, amelyet ma Furmintnak nevez-
nek. Ugyanezt bizonyitja az a kérilmény is, hogy Koma-
romy nem nevezte meg a soproni sz6l6fajtak kozt a Zapf-
ner-t, hanem azt irta, hogy a Gd&hérbol késziil az assz.
Ezt a tévedését m atolay helyeshitette a soproni borokrol
Be1 Prodromuséban irt értekezésében.

A Furmint sz6l§ (XXIII. tadbla) felismerése, els6
leirdsa tehat kétségteleniil ™M atolay Janos érdeme. A
tokaji borrdl irt s 1744-ben megjelent tanulmanyaban,
ahol el6szér olvassuk aFurmint nevét, igy ismerteti
helyi tanulményai alapjan, amelyek sordn Tarcalban a
kiradlyi sz6l6kben is jart, a tokaji szdl6fajtakat: A
sz6l6fajtak Tokaj vidékén kilonb6z6k és szamuk igen
nagy. De csak kett6b6l készill az asszUbor és fdként
ezeket Ultetik, ezek a legkivalébbak. A magyarok az
egyiket Furmintnak nevezik, ezt méas helyen (Be¢1 Prod-
romuséban a soproni borokrol irt munkamban) Tumidulé-
nak (dagadtnak, duzzadtnak) neveztem. A legjobb sz616-
fajta, vessz8i er6sek, kérge vorosld, levelei szélesek és
kozépszerlien bemetszettek, flirtjei nem talsagosan s(rik,
de nem is ritkdk, hanem teltek, bogydi duzzadtak, Kkel-
lemes édes izliek, bora zamatos és er6s, kivalt amikor
asszUszemekben bdévelkedik, mert ez a szO6l6fajta termi
a kivalé asszubort, nyaron bogydi megtoppenek, asszul-
sz6l6 lesz bel6lik. A masik a Fehérsz6l6 (albula),
nemcsak gyumdolcsér6l, hanem vészéinek és leveleinek
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szinér6l is. Szinte az egész td fehérlik, ezért nevezik
a magyarok Fehérsz6l6nek. Flrtje ritkdsabb és gom-
bélydedebb, bogy6i inkdbb puhak, mint frissek, hiasuk
vizes és hig, ennélfogva hashajtadsra nagyon alkalmas, mas-
részt azonban annyira édes, hogy e tekintetben még az
elébbit is felulmulja, de aszdsra nem hajlamos, csak kivéte-
les nyaron topped meg. A kirdly Szarvas nev( sz6l6jében,
amely a Tokaji-hegyen, a tarcali hatarban fekszik, s a
tobbit terjedelemben, valamint talajanak és éghajlatdnak
kivalésagaban felulmdlja, legnagyobb részt Fehér sz616t
lattam, s csak nagyon kevés Furmintot. Azt hiszem ennek
az az oka, hogy a szomszédos sz6l6k bd&velkednek Fur-
mintban, amelyhez a Fehér sz616t keverni szoktak, noha
az egyes kertek szoléit kulon kulon szlretelik, s nem szok-
tak méasokkal dsszevegyiteni. A Furminton és a Fehérszg-
16n kivil van még itt tobb mas borsz6l6 is, kuléndsen
olyan, amely termésben és b8ségben mindjart az elébbiek
utdn kovetkezik, mint a Harslevell, masnéven Juhfark,
a Gyongyfehér, a Porcsén, a Gerset, a Rdzsasz616, a Baka-
tor és masok. Ezek legjobban megkdzelitik az el6bbieket
mind termésiik b&ségével, mind pedig min&ségével. A Poly-
hos és a Boros-bial a fiirt és bogy6 nagysagaval mulja felll
mindeniket, de huasuk annyira hig és vizes, hogy boruk
silany. Vannak itt ennivalo sz8l6k is, ilyen a Témjénsz6lo,
a Muskotaly, a Kecskecsecsli, és amely az elsd helyet ér-
demli, a Gohér sz6l6. Ezt Ber Prodromusaban Augusztusi
sz6l6nek (Augusta, Augster) neveztem, itt assziva top-
pednek bogyoi és bora nagyszer(i. A tobbi itt még talal-
hat6 szél6fajtdval nem foglalkozom.

A Matortay kordban hasznalatos tokaji sz6l6fajtak
kdzt tobbet mar ismerink. E felsorolasbdl vilagosan lat-
szik, hogy a régi Fehér sz6l6 gydjténeve volt mindazoknak
a szOl6fajoknak, amelyek fehér sziniikkel tlintek fel. igy
kell értelmezniink Fabricius Fehér sz6l6jét is. M atolay
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Fehér sz6l6je valdszinlleg azonos azzal a sz6l6vel, amelyet
korunkban Harslevellinek neveznek (XXIV. tdbla), a Fur-
minton kivll ugyanis ezt hasznaljdk a tokaji borhoz.
E sz0616 és neve délrdl szarmazik a szlav Lipovina magyar
megfelel6je. Matolay kordban a Juhfark viselte ezt a
nevet, vagy talan csak M atolay Vélte igy. Fehér sz6l6 a
Boros-bial is, amelynek kés6bb Boros-bivaly, sét Boros-
bihar neve is szerepel. A Bial, Bivaly és Bihar azonban eb-
ben az esetben semmi mas, mint a Fehér sz6l6 szlav meg-
felel6je, amely a tokaji magyar ajkan igy torzult el.

Ezek utan tisztaznunk kell, milyen eredet(i a Furmint
sz6l6 és neve. A szO8l6fajta eredetérdl elterjedése tajékoz-
tat. A mar idézett Gorog Demeter a Furmintnak tiz mas
nevét kozli az orszag kilénb6z6 vidékeir6l. Somlydn,
Veszprém megyében Szigeti sz6l16nek, a Murakdzben Z61d-
sz6l6nek nevezik. Ismeretes ez a sz6l6faj tovadbb nyugatra
is Stajerorszagban, pl. Luttenbergben, ahol Mosler és Mai-
jak a neve. Késébb megéallapitottdk, hogy Erdélyben sem
ismeretlen, ott, nyilvdn kissé hosszukas bogydirdl, Som-
sz8l6 a neve. Horvatorszagban is megtalaltdk ezt a sz6l16t,
horvat neve Moslavec. A hazai és kulfoldi sz6lészek ezek
alapjan a Furmintot jellegzetes k6zépdunai szél6fajtanak
tekintik, amelynek termesztési terlilete északra Tokajig,
keletre Erdélyig, délre a Szerémségig és Horvatorszagig,
nyugatra pedig Luttenbergig terjed. Hol van e nagy terje-
désnek kozpontja? A feleletet a Mosler és Moslavec név-
ben taladljuk meg. A Mosler ez esetben nem a Rajnaba
omlé Mosel folydra vonatkozik, mert ott e sz616 ismeret-
len, hanem egy szerémsegi falunak és hegynek, a Mosla-
vindnak elnémesitett neve, ahonnan a Furmint sz6l6 ered.
Oda utal tehat, ahol a magyar sz6l6termesztés torténeti
kdzpontjat mar elébbi fejezetekben kimutattuk. Mint sok
mas régi gyumolcsiink, valahonnan Keletrél jott ide a bal-
kdni daton, de régebbi neveit nem jegyezték fel. A Ié.
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szazadtdl egyszer(ien mint assz(sz616t tartottak szamon, s
a 18 szazadban kapta ma is hasznalt Furmint nevét.

E név sok téves kovetkeztetésre adott alkalmat a
nyelvészek kérében. Latinos hangzasa a Debreceni Gram-
matika iréjat és Szirmay A ntar-i, aki tobb munkéat irt a
tokaji borrol, arra sugalmazta, hogy Formiai sz6l6nek
magyarazza a Furmintot, s ezzel H oratius emlékét idézze,
aki a falernumi boron kivul a formiai bort (Formianum)
dicsérte ismert O6dajaban. A klasszicista m(veltségl régi
magyarok ebben olyan nyomon jartak, amelyet, mint lat-
tuk, a nyugati gylimolcsészek és sz6lészek tapostak Ki.
Késdbb s egészen korunkig a nyelvészek folytattdk ezt az
irdnyt, és elébb Italiaban, majd Franciaorszagban keresték
a Furmint eredetét. Mar szurmay kapcsolatot keresett a
sz816 eredete és tokajvidéki nyugati telepesek kozt, akik
emlékét Olaszliszka és Tallya 6rzi helynevében. EIl6bb
oZasz, kés6bb francia-vallon telepesektdl, elébb a tatar-
jaréast kovetd korbol, kés6bb mar a 12. szazadb6l szdrmaz-
tattdk a Furmint sz616t és nevét.

Mindebbél csak annyi helyes, hogy a furmint, erede-
tibb alakjaban formint, francia eredet( sz9, a latin frumen-
tum szdrmazéka, ma froment, mely azonban itt nem gabo-
nat vagy bulzat, hanem szalméat jelent, tehat a Furmint
neve magyar forditdsban Szalmasz6l6 és Szalmabor lenne.
Ezzel visszajutottunk az assz(sz6l6héz. Furmintnak neve-
zik ugyanis Franciaorszagban a szalman aszalt sz616t. Ez
volt a szélbaszalds finomabb mddja, amely lehetévé tette
kedvez6tlen idében az asszUsz616 védelmét. Magyarorsza-
gon is elterjedt. Mint a Furmint név bizonyitja, nyugatrdl
kertlt hozzank. Valoszinlleg a kiraly vagy valamely mas
tokaji sz6l6tulajdonos kulfoldi eredetli boraszatél ered..
Hogy nalunk a Furmint sz616t tintették ki e névvel a 18.
szdzadban, kénnyen érthetd. igy talalkozott Tokajban a
keleti sz6l6 és a nyugati kultdra.
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Furmint sz6l6.
A Sz6lészeti Intézet felvétele.
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Tokajban hatféle bor készul. A kézdnséges pecsenye-
bort, amelynek régi latin neve ordinarium, asszlUszemek
nélkil, mustbél erjesztik. Az a bor, amelyhez a furtét min-
denestdl, dagadt és asszu bogyoival egyiitt, hasznaljak fel,
szamorodni néven ismeretes. Ezt kiilondsen Orosz- és Len-
gyelorszagban kedvelik, s ott kapta nevét, amely magyar-
ban magéatdl termettet jelent, s arra vonatkozik, hogy asz-
aszlszdl6jét nem kiilon dolgozzék fel. Az asszU bogydkat
ugyanis kilon szoktdk megszedni, vagy szalman meg-
aszalni, s bel6lik torik az asszUtésztat, amelyet kisebb, a
kad kozépmagassagaban elhelyezett likacsos falapon sza-
baditanak meg nedvét6l. A lecsepegd nedv az esszen-
cia, amelyben 50—60% a cukor, s erjedés utadn is csak
5—7% a borszesz. Hajdan orvossagnak tartottak, kés6bb
befdzéshez, borjavitdshoz hasznalt illatos szirup lett bel6le.
Az asszutésztdra ontott mustbol erjed a tokaji asszUbor.
Ahany puttony asszut hasznalnak egy hordd borhoz, annyi
puttonyos a bor. Egy puttony koérilbelul 14—15 kg asszu,
egy gonci hordo, amelyet Tokaj vidékén hasznalnak, kb..
130 liter. Ha a kisajtolt asszutérkdlyre Gjbol mustot dnte-
nek, gyengébb bort kapnak, amelynek forditas a név. Szok-
tak gyengébb bort is dnteni az asszUseprére, igy készil a
maslas.

A Furmint torténetével sok tekintetben parhuzamos
a Kadarkaé. Mar tudjuk, hogy a kézépkorban egyetlen pi-
ros bort term@ sz616nk volt, a Vadfekete, s ndlunk a kbzép-
korban keveés piros bor készult. Ha most beletekintlink
bortermelési kimutatasunkba, szinte szorél-szora elismétel-
hetjik o1an Mikises 400 év el6tti szavait. Magyarorszag
most is csak 10% piros bort termel, a magyar borok 25%-a
kevert, vagyis siller bor, 65%-a pedig fehér bor. Pedig kdz-
ben Gj nemes fekete szO616t kaptunk keletrdl, a Kadarkat,
amelynek eredetével neve magyarazata kapcsan mar meg-
ismerkedtink.
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A Kadarka a torok kiszoritdsdnak idején kezdett az
orszagban elterjedni, s a 18. szdzadban nyomta el a Vad-
fekete termesztését. Els6 kdzpontja szintén a Szerémség
volt, onnan hatolt északra. Utja Villanyon, Pécsen, Szek-
szardon, Tétényen, Budan, Szentendrén, Gyongy0son &t
Egerbe vezet az orszag nyugati felében, keleten pedig Mé-
nesre. Mindenutt a torok kiverése utan telepitett racok
terjesztik, eleinte a felszabaditd haborikban kipusztult
sz6l6k helyén, kés6bb djonnan irtott terileteken is. Budan
pl. egy 1701-ben kelt varosi jegyz6ékdnyv emliti el6szor a
budai vordsbort, ebbdl kdvetkeztethetjik, hogy nyomban
Buda felszabadulasa utdn Kadarkaval iltették be a késébb
hirneves budai vérésbort termé hegyeket, a Gellérthegyet,
Sashegyet stb. Hogy még a tér6k megszallas idején sem
termett itt voros bor, tudjuk Eviia Csereni feljegyzésébdl,
aki topazszinlinek mondja Buda borait, és a tenedosi bo-
rokkal hasonlitja 6ssze. Tudjuk, hogy Buda visszafoglalasa
utdn telepitették a nemrégiben lebontott Tabéan terlletén
a racokat. A tabani racok hoztdk magukkal Kadarkajukat,
s mint az Gjabb budai sz6l6m(velés meginditéi a malt sza-
zad masodik felének kozepéig, a sz616tetd megjelenéséig,
egyre nagyobb teriileten Ultették. A térok id6kben és az
ostrom alatt elpusztult sz6l6ket megszerezték, a vagyono-
sabb vérosi polgéarok sz6l6iben pedig 6k voltak az els6 sz6-
I6munkasok. Hogy munkassaguk milyen értékes volt, bizo-
nyitja a varosi tandcs, amely tobb kamarai feliratban fej-
tette ki a rdcok megtelepedésének hasznat, s mikor a ka-
mara 1689-ben adét akart kivetni a racokra, védelmébe
vette Oket.

Ezt avédelmet a racok nemcsak szorgalmukkal, hanem
Kadarkajukkal is megérdemelték, mert vele olyan hirnevet
szereztek a budai sz6l6knek, amilyennel a fehérborok ko-
rdban sohasem dicsekedhetett Egyesek ugyan az Uj sz616-
birtokosok kézll tovadbbra is ragaszkodtak a Vadfeketé-
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hez, mert bora s6tétebb szind és tartésabb, de Schams mar
a mult szazad elsé felében megallapitotta, hogy a budai
sz6l6vidéken kétharmad résznél nagyobb teriilet hirdeti
a Kadarka folényét a Vadfekete és a tobbi fekete sz6l6vel
szemben. Amig a bels6é budai sz616vidékrdl a sz6l6tetll ki
nem pusztitotta a sz616t, és helyét el nem foglalta a gyu-
molcsfa, a budai bort a leghiresebb magyar vordsborokkal
egyutt emlegették.

Jol ismerjik a szentendrei Kadarka eredetét is. Tud-
juk, hogy Szentendrére a 17. szdzad végén A rzeniusz pat-
riarka vezetésével telepedtek szerbek, el6bb az izbhégi
vOlgyben, ahonnan kés6bb a Dundara nézd hegyoldalakra
rajzottak ki. A szentendrei szerbek szintén magukkal hoz-
tdk Kadarkajukat, s a bortermelés volt sokaig legf6bb jo-
vedelmi forrasuk. Hamarosan megismerték, mely hegyen
milyen bort terem a Kadarka, s a szikladarabok elhorda-
saval javitottdk meg a talajt. A mult szazad elején a pesti
piacon is megjelentek vérésborukkal, majd Bécsbe és Len-
gyelorszagba is eljutott a szentendrei Kadarka nemes bora.
Atlagban 60—100 forintot kaptak kadarka aszujukért, jo
évben 150-et is, vedrenkint. Mint vagyonos emberek min-
dig megkérték és kaptadk boruk arat, sohasem vesztegették
el aron alul. igy érthetd, hogy biszkék voltak Kadarka-
jukra, s azt mondtak:

Minden fajtat dicsérink,
De kadarkat ultetiink.

A sz816tetl pusztitdsa utan Szentendrén is sok sz6l6s-
gazda attért a gyumolcstermesztésre, ezutdn valt hiressé
a szentendrei egres, és ma mar Szentendrén tdmegborokat
termelnek. A trianoni békekdtés utan az el nem magyaro-
sodott szerbek visszatértek hazajukba, a Kadarka azonban
ma is sok szentendrei sz6l6ben emlékeztet a szentendrei
bor hajdani hirnevére.
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Ma mar méas borvidékeket kell felkeresniink, ha a Ka-
darka boraszati szerepének fontossdgat meg akarjuk is-
merni. Korunkban térvény vonja meg borvidékeink hata-
rat, s torvény védi a nemes bort term6 vidékek kiilénleges
borait. Térvényesen védett vordsbor avillanyi, pécsi, szek-
szardi, gyéngyosi és egri kadarka, valamint az egri bikaver.
S ha attekintik a trianoni hataron, a Szerémségben és
Aradmegyében Ménesen tovabbi fontos részleteit ismerjuk
meg a Kadarka torténetének, amott a rdc Urmaost, emitt a
ménesi aszut.

A Kadarka levelei nagyok, hosszukésak, fonakuk ne-
mezes, flrtje kozépnagy, tomott, bogydi kozépnagyok,
gombolylek, sotétkékek, vékonyhéjuak. Bora csak ott ki-
tin6, ahol déli fekvésben, jo évben kell6 meleget kap, ott
azonban a legkitlin6bb nemes francia vordsborokkal ver-
senyre kel. Veresbort term6 szél6allomanyunknak most is
joval tobb mint kétharmada Kadarka. Az AIlf6ldén, és
rossz években a hegyvidéken is, gyengébb mind6ségu, sa-
vanykas a bora. Az el6bbi termésbdl erjesztik az egri bika-
vért, az utdbbibdl a tdmeges kadarkafroccsnek vald bort.
Azok kozé a feketesz6l6k kozé tartozik, amelyeknek bo-
gyojuk héjaban van festékik, bogyojuk husa nem piros.
Festéke, mint altaldban a kéksz616ké, azonos a foldiszeder
antocianjaval. Az antocianok mind nagyon érzékeny festé-
kek, savban megveresednek, ligos oldatban kék, majd zol-
deskék szint dltenek. Hogy a kadarka bora piros legyen,
mustjat a torkollyel egyltt erjesztik, mert a térkdlyben
van a bogyok héja, s ebben a festék. Az évjarattol és az
erjesztési madtol figg, milyen lesz a czine a bornak, a
sotétszinl kadarka sokaig és lassan erjed borrd a torko-
lyon, kdzben sok festéket old ki a bogyohéjakbdl.

A Kadarka torténetéhez tartozik a sillerbor eredete is.
Sillernek nevezik a vildgosabb vérdsbort csillamlasa (schil-
lern) nyoméan. Korunkban tébbnyire Ugy készil, ' ogy a
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Kadarkat vegyesen szedik valamely fehér sz6lével, s a tor-
kélyon néhany napon at erjesztik. Féleg sik vidéken, Kivalt
az Alfoldon készitik, ahol a Kadarka nem szinesedik olyan
mértékben, mint hegyvidéken. Amiota az alféldi borok
nagyon elterjedtek, az avatatlanok szinte azonosnak tekin-
tik a sillert a kadarkdval. Noha a sillerbor neve német
szobdl ered, jellegzetes magyar bor. schams munkajabél
tudjuk, hogy a malt sz&zad elsé felében tisztdn Kadarkabol
készilt a siller. Neve is, készitési modja is a Szerémsegbél
ered, ahol a Kadarka torkdlyés mustjabol néhany napi er-
jedés utan tiszta mustot mertek ki, s azt kiilon erjesztették
borrd. Ez a bor természetesen vilagospiros lett, mert csak
kevés festéket oldhatott ki a bogy6héjakbdl azalatt a rovid
idé alatt, amig a torkdlyon erjedt. Kés6bb err6l az eredeti
sillerr6l a keverten sziretelt sz6l6k vilagospiros borat is
sillernek, mésutt kadarkanak nevezték el.

A Kadarka nevezetes tulajdonsaga, hogy bogyoi meleg
fekvésl hegyoldalban megtoppednek, megasznak, ennél-
fogva a Kadarkabol aszlObor is készithet6. Hegyvidéki
kival6 vorosboraink éppen a Kadarka aszlsodasanak ko-
szOnik értékiuket. Manapsdg ugyan igen gyakran azt a
tomegbort nevezik nemes kadarkanak, amelynek gyenge,
tébbnyire siksagi szarmazast mustjat slritett musttal javi-
tottdk meg, hajdan azonban a nemes kadarkabor aszubor
volt. Villainyban, Pécs kornyékén, Szekszardon (XXV.
tabla), Gyongyodson és Egerben egyutt szlretelik a flrtot
a Kadarkéarél, mint Tokajban a Furmintot szamorodnihoz.
Ménesen azonban a 18. szdzadban a tokaji aszU mintajara
vOros aszUt készitettek. Edelsbaches Gyérgy, méneskor-
nyéki sz6l6birtokos e szadzad masodik felében nagyara-
nyuva fejlesztette a ménesi kadarkaaszl termelését, s
1760-ban mar 12—20 dukattal fizették a ménesi voros
aszut, amely a legjobb borokkal, a tokajival és a malaga-
val kezdett versenyezni.
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Schams @ muli szazad els6 felében is dicséri: ,,A tokaji
és a ménesi aszu versenyében donteni izlés dolga; a magyar
Bacchus koronajanak mindkett6 gyonyord dragakove, s
olyan helyet foglalnak el egymas mellett, mint a gyémant
és a rubin.”

Amint emlitettik, a Kadarkabol készil a rdc rmas is.
Régi id6kben a fuves borok sokkal kedveltebbek és elter-
jedtebbek voltak, mint korunkban, amikor mar csak az
urmos képviseli a fuvesborokat. A valtozasnak az oka, hogy
a fuvesbort gyogyszernek tekintették. A rac lUrmos ké-
szitési modjat schams pontosan feljegyezte. A mult szazad
elején még sokkal bonyolultabb volt, késébb egyszer(isitet-
ték. Akkor még sokféle, ma mar kevéshbé kedvelt flszert
hasznaltak hozza. A szerémségi rac Urmoshdéz — schams
szerint — vedrenkint 8 gr fahéjt, 8 gr koriandert, 8 gr csil-
lagos anizst, 4 gr szekfliszeget, 4 gr szerecsendidviragot, egy
szerecsendiot, 45 gr narancshéjat, 30 gr citromhéjat, 8 gr
kalmosgydkeret, 8 gr violagydkeret, 90 gr trémfivet, 30 gr
ezerjofivet, 90 gr édes és 90 gr keser( mustarlisztet hasz-
naltak.

A Kadarka két és fél szazadon at szinte verseny nél-
kil gy6zte a vezetést a magyar feketesz6l6k kozt. A mult
szazadban ugyan, mikor a nyugati gyiimolcs- és sz6l6fajtak
hoditottdk meg az orszagot, elvesztette régi hirét, s a Kék
nagyburgundi kezdte visszaszoritani. Ez az6ta is terjed, de
még mindig a Kadarkaé az els6ség. Legujabban Kocsis P al
Kecskeméten a Kadarkat bevonta a magyar sz6l6kereszte-
zésekbe. Ugy latszik, a jové folyaman igy fog hozzajarulni
a magyar sz6lészet és boraszat kilonleges keleti és helyi
sajatossagahoz.
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Az els6 magyar faiskolai arjegyzék*

Ugyanazokban az években, amikor nalunk Lippay
JAnos a Pozsonyi kerttel megalapozta a magyar tudoma-
nyos gyumalcsismeretet, nyugaton Gj iranyok nyilnak a
gylmolcstermesztésben, s mig mi a 18. szdzad k6zepén Ujra
kiadjuk a Pozsonyi kertet, nyugaton az Uj gyumolcsészeti
munkaknak egész serege lat napvilagot, amelyek a mult
fatyolat boritjdk a 15—17. szazad gyumaolcsészeti szakmun-
kaira. A kozépkorral szemben haladas volt a renaissance
humanizmusa, a rémai szakmunkak allaspontja, de most a
természettudoméany eredeti megfigyelései mogé kell vissza-
vonulnia. A gyiumolcsészet egész elmélete és gyakorlata
taegUjhodik. Megindul az egész régi familiaris vilag vissza-
szoruladsa a varosi élet és a merkantilizmus hatasa alatt.

A gyumolcsészet elméletének megujhodasat egyrészt
a virdg természettudomanyi felismerése, maéasrészt a no-
vényrendszertan megalapitdsa inditotta meg. Camerarius
Rudolf Jakob a 17. Szdzad masodik felében kimutatja, hogy
a virdg a ndvény ivarszerve. Ezen az alapon a gyimolcsfak
viraga is Uj targy lett a gyimdlcstermesztd szemében. Ki-
16ndsen nagy jelentéségre emelkedett a viragivartan, mikor
a 18. szdzadban elterjedt a keresztezések ismerete. Valo-
saggal divattd lett a novények és Aallatok keresztezése.
Gyakran nagyon egyszer(i modon igyekeztek hasznat venni,
pl. egymas szomszédsagaba (Ultettek olyan novényeket,
amelyek keresztezddését vartak. Hogy milyen eredménye-
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két értek el a 18. szazadban a gylmolcskeresztezésekkel,
példaként hivatkozunk a mar ismertetett anandsz-eperre s
Hardenpont téli vajkortéjére. Ugyanekkor Anglidban
Knight cseresznye- és meggykeresztezéseivel aratott sike-
reket. Mint régebben az oltastél, most egyszerre a keresz-
tezésektdl vartak a f6 biologiai feladatok megoldasat.

A fajtak ismerete részletezd leirds alapjan fejlédott
addig nem ismert magas fokra. Eppen abban az évben,
amikor Lippay munkajdnak gyumaolcsészeti része jelent
meg, 1667-ben, Parizsban Mertet Jean L’Abrégé des Bon
Fruits ¢. munkaja lat napvilagot. LiPPAY-nk 100 fajtajaval
szemben a francia pomoldgiaban 481 fajta leirdsat talaljuk.
Igen magas fokra emelte a 18. szdzadban a fajtaismeretet
Duhamel, aki a gyimaélcson kivil a fa, levél és virag leiréa-
sat is bevonta a fajtaismeretbe. E példat kovették a hollan-
dok és németek is. A német gyumadlcsészet megujhodasat
Knoop Német pomologidja jelzi a 18. szdzad 60-as éveiben.
Uj utat igyekszik torni Manger Heinrich Systematische
Pomologie c. munkdajaval 1780—83-ban.

A gyumdlcstermesztés is elveti a humanista hagyo-
manyokat, s a tapasztalat és a természettudomany Utjara
Iép. Mertet gylimolcsészetének harmadik kiaddsaval egy
id6ben, 1690-ben, lat napvilagot Fouquet, majd XIV. Lajos
hires gyumalcskertészének. De La quintiney JEAN-nak mun-
kaja Instruction pour les Jardins Fruitiers et Potagérs cim-
mel. Ez és ismertebb munkaja, Le Bon Jardinier a gyu-
molcstermesztés, egyebek kézt a gylimolcsfametszés terén
jelenti be a megujhodast. A gylmolcsfametszés Uj rend-
szerét a fak alaktani ismeretének természettudomanyi
megalapozasa tette lehet6vé.

A hajtatas is ennek a kornak vivmanya. Mar a 16. sza-
zadban neveltek ugyan korai ugorgéat és dinnyét, amelyet
éjtszakara szalmaval boritottak be. Ez akkor Magyarorsza-
gon is divatos volt. A 17. sz&zad elején délnek néz6 nvilt
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arkadokat épitettek hajtatdsara, igy Germain en Laye-ban
IV. Henrik kordban a 17. szdzad elején a borsé fejl6désé-
nek siettetésére. A hajtatohaz XIV. Lajos kordban jelent
meg a kertészetben, s Fagon nevéhez fliz6dik, aki a 18.
szazad elején épitette az els6 lvegtetds, kalyhakkal fltott
hajtatbhdzakat gylimdlcs- és zoldséghajtatdsra. Nagyobb
aranyokban fellendilt a gyimaolcshajtatas XV. Lajos kora-
ban, aki Trianonban épittetett hajtatdbhazakat, amelyekben
elészor termesztettek tél folyaman epret, 6szibarackot,
szilvat és cseresznyét. Comries 1750-ben irt Ecole Potagére-
jdban leirta ezeket a hajtatbhazakat. Mint tudjuk, a 18.
szdzad masodik felében ananaszt is igyekeztek termesz-
teni Eurdpaban. Ez a divat Anglidbdl ered, az angolokat
kovették a francidk, ahol az ananasztermesztés divatja so-
kaig tartott.

Sokkal nagyobb jelent6ségli ennél a faiskolak alaku-
lasa. A régi familiaris vilagban a gylimdlcs ajandékozas
Gtjan terjedt, s a tulajdonos maga vagy kornyezete sza-
mara termesztette. Amint azonban megszaporodott a va-
rosi lakossag, egyre n6tt azok szama, akik pénzért vették
a gyumolcsot. A fajta megbizhatosaga is fontossa lett, ett6l
fliggott az eredményes termesztés legalabb felerészben. igy
jelentek meg a 17. szdzad végén az els6 faiskoldk Francia-
orszadgban, amelyek kozt a leghiresebb, legmegbizhatobb
volt a parizsi karthauziak faiskolaja. A rend 1675-t611789-ig
tartotta fenn parizsi faiskolajat, amelyet, mint sok mast,
végll a forradalom semmisitett meg. Sok milli6 nemes gy-
molcsfat terjesztett el, évente tizezerszamra vették e haj-
dan hires faiskola oltott csemetéit, volt olyan éve, amikor
30.000 frankot latott csemetékbdl és oltvanyokbol. Valésa-
gos gyumdlcsészdinasztia lett a forradalom utdn Francia-
orszagban a Leroy-csalad, amelynek 6se 1790-ben Angers-
ben Ultetett faiskolat, egy kései utéda pedig a mualt szazad
€0-as éveiben kiadta a francia pomoldgia kivalo kézikdny-
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vét hat kotetben, amelyb6l Bereczki is nagyon sokat tanult.
A németek korében a 18. szazad 70-es éveiben fordul a
figyelem az Gj gylimdlcsok felé, ekkor alakulnak az elsé
faiskolak, amelyek kozul a 90-es években kiemelkedik
christ J. L. faiskoldja Kronbergben Frankfurt mellett,
SicKLER-é Kleinfahnerben és K raft JoHANN-¢ Weinhausban
Bécs mellett. Mindharman pomoldgiat is irtak.
Magyarorszagon a 16. szazadban kezd feltlinedezni a
nyugati nevl gyimoélcs, és a 17. szazadban kezd gyara-
podni a szdma. Hogy azonban még sokkal kisebb a jelent6-
sége, mint a keleti gylimadolcsfajtaknak, bizonyitja az aldbbi
szemelvény, amelyet szembedllithatunk a balkani Gton
hozzank jutott délkeleti gyimdlcsok soraval. Feltlnik pl.,
hogy milyen kevés gylmdlcsfajtat kaptunk Italiabdl, noha
tudjuk, hogy konyhank és étkezésiink a renaissance folya-
man, mint altalaban Eurdpaé, itdliai hatas alatt lett nyuga-
tivd. Magyarosséd valt olasz gylimdlcsnév e korban a Bona-
bruttya alma. Italiai eredetli kormosalméat neveznek igy.
Lippay Szerint: ,Bonapruttya két vagy haromféle, egyik
apré csucsos, masik kerekded oregebb, harmadik jokora,
a héja kivul szurke avagy baratszin(, az ize belil édesecske,
de nem leves, csakhogy igen alland6 gylimaélcs, és az Gjnal
is tovabb tart, és akkor gyakran megtoporodik.“ A mult
szdzad masodik felében Tamasy Karoly Bonaprutti és Kor-
mos bonaprutti néven ismertette. Feljegyezték e nevet
Puruttya alakban is. Olasz nyelvteriileten megtalaljuk ere-
deti alakjat a Buona-brutta almanévben, igy Fiumében a
kormos, vagy mint korunkban nevezik, b6ralmak Buoni-e-
brutti, csinya de jé néven ismeretesek. A korték kozt ita-
liai eredetliek a bergamotkdrték. Mint a Buona-brutta, ez a
név is a 17. szazadban t(inik fel ndlunk. Lippay kétféle ber-
gamotot kiilénbdztet meg: ,,Nyari pergamot, jO leves édes
kortvély, sargazold. Téli pergamot, kinél jobbat nem tarta-
nak a kortvélyek kozil, kerekded, sargaszabasu, jokora, jo
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édes leves, csaknem elolvad az ember szajaban, mikor meg-
érik, nem koves, sokaig eltart a fajan, és ha leszedik is, eldll
karacson utadnig is.”“ Lippay délnémet hatas alatt pergamot
alakban irja e korték nevét, amely még jobban elfajult,
mikor pergament alakban is felbukkant. Nem kétséges
ugyanis, hogy a bergamot bergamdit jelent, és azt jelzi,
hogy e korték Bergamobdl erednek. Bergamo tobbféle gaz-
dasagi és ipari névben orokitette meg helynevét, ismeretes
a bergamot-olaj és a bergamasco-juh. A szintén olasz ere-
detli Carabella k6érte nevét mar megmagyaraztuk.

A Spanyol félszigetet két gylimélcsink neve idézi em-
lékezetiinkbe. Egyik a spanyol meggy. Mikor nalunk
Lippay ismertette, altaldban a nagyobb gylimdlcsi fajtakat
nevezték spanyolnak. Hogy e név hol keletkezett, nem tud-
juk, talan Hollandidban. Hogy féldrajzi Utmutatd név-e,
avagy csak Ujat, idegent jelent, szintén nem tudjuk. Az
mindenesetre bizonyos, hogy abban az id6ben tlint fel,
amikor a spanyolok nagy szerepet jatszottak a Habsburgok
birodalmé&ban. Mar a 16. szdzadban olvassuk a Katalan-
szilva nevét Miksa csaszarkiraly levelében. Ma is ismert,
de kordntsem becsilt szilva.

Francia nevld gyumolcs is jutott hozzank mar a 16. és
17. szazadban. A 16. szdzad gyumolcsnevei kozt talalkoz-
tunk a Parizs-alméaval. Régen az egész orszaghan termesz-
tették, Lippay igy irta le: ,Péris alma, ez is egy kevéssé
hosszukas, egyfeldl szép piros, borizl, csakhogy nem szinte
oly kemény, mint a muskotal.“ Ujabban Tamasy Karoly
Debrecenbdl irt le Parizs almékat, az erdélyi pomoldgusok
pedig a Székelyféldr6l. Hogy a Parizs alma nem a trojai
kiralyfirol kapta nevét, hanem Parizs varosardél, bizonyitja
Bauhin, aki ndvénytanaban azt irja, hogy a Parizs alma
parizsi alma. Baunin Kirchen varosbdl irta le. Bizonyéara ez
a gylimolcs is Németorszagon at jutott hozzadnk. Lippay
ismertette a Kék perdrigon szilvat, amelyet azonban nalunk

13*
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nem termesztettek. ,Franciaban — irja — talaltatik olyan
szilva, akit 6k minden szilvdndl nagyobbra becsiilnek, ez
Perdigones nev(i, az az fogolymadar szinl, mert egyfeldl
oly pettyegetett, mint a fogolymadar tolla, s izében is fell-
haladja a tobbit. De ilyen az én tudtomra nem taléltatik
a mi orszagunkban.*

Erthetd, hogy valamivel nagyobb a szdma azoknak a
gyimolcsfajtaknak, amelyek a kodzvetlen nyugati szom-
szédsaghol erednek. Mar volt sz6 rola, hogy a Szilézidba és
Csehorszagba iranyulé magyar gyumoélcs- és borkivitel
egyutt jart csehorszagi, morvaorszagi, szaszorszagi s fels6-
németorszagi gyumdolcsok behozatalaval. Tudjuk a Be-
rény szilva eredetét. Lengyel- vagy Csehorszdgon at kap-
hattuk Szentivan alméajat is, ahogy Lippay nevezi, vagy
Szentivanyi almat, ahogy az Ujabb leirdsokban szerepel.
Messzebbre mutat a Berlini alma neve. Berlin ugyan nem
valami kitnd gyumdlcstermd vidék, de ez az alma mégis
réla kapta nevét. Lippay Janos délnémet alakulasban
hagyta rank emlékét: ,,Pozsonyi perlinger, veres vonyassal,
jo leves, boriz(, nyari“. De nem kérdéses, hogy ez a periin-
ger azonos a berlinerrel, amely egy pamut nevében is koz-
hasznalatl. Szaszorszagba mutat a Masancki alma neve,
amelyet ma sokan személynévi eredetlinek vélnek, pedig
a porcellanjaréi hires Meissen cseh nevének emléke él
benne. Hajdan nagyon sok jutott bel6le hozzank, mert néa-
lunk kevés volt a téli alma. Kés6bb nemcsak Csehorszag-
bol, hanem Stajerbdl is sokat kaptunk. ,Mesinki avagy
Majner alma — irja Lippay —, mivel Misniabul szdrmazott
ide mihozzank Csehorszagbul és Morvabul.“ A német ere-
det ismerhetd fel a Térok Balint alma nevében is, amelyet
szintén személyrél vélne elnevezettnek, aki nem ismeri az
alma és a név torténetét, mint hitte is az, aki még annak
sem nézett utdna, hogy ki volt a magyar torténet T orok
BALiNT-ja, s azt irta az almarol, hogy ,Il. R akéczi Ferenc
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generalisa nevén all“, holott még csak Ferdinand, majd
Janos Kiradly ama hivének nevén sem all, aki végul a sztam-
buli Héttoronyban fejezte be kalandos életét. Ez a pomo-
l6giai Térok Balint csak amolyan mesebeli Iény, aki akara-
tan kivil vedlett magyarra eredeti német Tilrkischer Wein-
ling mivoltabdl, akiknek szamara hidba irta le mar Fabri-
cius a Borizl alma nevet. coraus Weinsirchen, Baubin
Weinling néven irta le ezt az alméat, a hivatalos német
pomologia kés6ébb Stettiner néven kiillonbdztette meg. D iet
azt irja réla 1799-ben, hogy egész Németorszagban a legel-
terjedtebb és legkedveltebb alma. Nalunk is mar a 16. sza-
zézadban elterjedt, de Fabricius hidba forditotta szép ma-
gyarra a nevét, a német Weinling a magyar szajon Baling,
majd Balint lett. ,Baling alma, — irja Lippay — kétféle.
Egyik nagyobb, kinek fele szép piros, fele sarga, édes bor-
iz, ajig is szépen elall. A masik aprdbb, sarga, csak néhunt
veres, savanyu, ez is sokaig eltart, de mindakett6 sem igen
leves. A mult szdzad kozepén Balint, majd Entz munka-
jdban Torok Balint néven szerepel ez az alma, amely
nevevel olyan karriert ért el, mint a K&alméan-korte és a
Padzmén-alma. Német nevével keriilt hozzank szintén mar
a XVII. szazadban a Paszaman alma, amelyet a nyugati
gyumolcsészet Goldzeug-Apfel, Drap D’Or néven szere-
peltet a pomoldgidban, s a mult szdzadban magyarra is
Aranyszovet és Aranykelméji alma néven lltették at a
nevét. Bizony szebb a régi neve, amelyben Lippay mun-
kajaban szerepel: ,,Paszaman alma, j6 Oreg, sarga, édes
szabasl, hosszukas, igen jo szagl. Némelyek ezt csaknem
legjobb alméanak tartjak, sokaig elall.”

Augusztus végének, szeptember elejének kortéje a
Salzburgi korte. Nincs okunk kételkedni, hogy valdban
szarmazasi helyét 6rzi nevében, Salzburg a barokk korban
hires volt kertészetér6l. Lippay jOI ismerhette a Salzbur-
ger kortvélyt, amelyet szintén leir a Pozsonyi kertben.
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Nemcsak gylmoélcs, étel is viseli Salzburg nevét ebbdl a
korbdl, az osztrak varosokban ma is kedvelt salzburgi
galuska.

Ez a névsor, amelyet a kbvetkez6 fejezetben a régi
nyugati sz6l6fajtak nevével fogunk kiegésziteni, vildgosan
mutatja, mint indult meg a nyugati fajtdk bedramlasa az
orszagba, s mar a 17. szdzadban jelentékeny emelkedést
mutat. Azt is latjuk azonban, hogy f6ként a nyugati téli
almak és téli korték kezdik felvenni a versenyt a délkele-
tiekkel. A 18. szazadban olyan meértéket ér el a nyugati
gylimolcsfajtdk bevandorlasa, hogy a délkeletiek hamaro-
san hattérbe szorulnak, a képzett gylimdlcsész nem tor6-
dik velik, s6t régi gyimaolcsfajtaink nevét is sorra elfelejtik.
Pedig a délr6l a kilizott torok helyébe telepitett és lassan-
ként szivargd balk&ni elemek még sok Uj gyumdolcsfajt
hoznak az orszagba, amelyre mar mondottunk példat a
Kadarka sz6l6 torténetével. De ezzel senki sem torddik,
az arisztokracia teljesen nyugatra fordul, s onnan hozza
egész pomologidjat, minden gyiumolcsészeti elméletét.

Sajnos a 18 szazadban behozott gyimdlesfak atjat
és nevét senki sem jegyezte fel. E szdzad magyar kertjei-
nek két leirdja, elsé felében Be1 M atyas, masodik felében
Rotenstein Gottfried, gyakran emliti a kertek Kitin6
kulfoldi gyumdlcseit, koztik a hajatatohaziakat is, de a
fajtdk nevét nem tartottdk érdemesnek feljegyezni. A leg-
fébb behozatali kézpont mindenesetre Pozsony volt, az
orszag akkori f6évarosa. A Palffy-kertben sok ritka
gylimolcsfat, az Aspremont-palota kérjében a vildg minden
tajarél szarmazd gyimolcsfakat emlit Rotenstein. S hogy
a vilag minden tdja nem volt tulzas, latni fogjuk a kdvet-
kez6 fejezetben, ahol Rotenstein bazini sz816jér6l lesz szo.
A Palffy-csalad kirdlyfai kertjében 1000 ananaszt termesz-
tettek. A Csallékéz aranykertjében Plispdki nevezetes
volt az Ormosdi-csalad kertjének Kkitliné 6szibarackjairél,
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amelyeket spalirokon neveltek. Egyel6re ilyenféle adatok-
kal kell megelégedniink a 18. szdzad magyar gyumolcsé-
szetérdl. 1d6vel a csaladi levéltarakbdl bizonyéara kerulnek
el6 pontosabb feljegyzések is.

A 18. szazad magyar arisztokracidja koézvetlentl kul-
foldrél hozta gyimdolcsfajtait, s kilfoldi szakmunkakbol
szerezte gyumolcsészeti ismereteit. A kozép- és alséosz-
talyokhoz mindez csak kis mértékben jutott el. Ugyanezt
kell mondanunk a gylimdolcsészet elméletének megujhoda-
sarol is, ami a novénytani ismereteknek az Okori hatas
aldl valo felszabaduldsabol kovetkezett. A nagyszombati
egyetemen és mas iskolakban a fizika néven akkor tanitott
altalanos természettudoméanyi ismeretek kapcsan nalunk
is foglalkoztak a ndvényélet-, alak- és rendszertannal, a
novények ivaros szaporodasanak elmélete sem volt isme-
retlen ezekben a koérdokben, de mindennek akkor még
semmi hatdsa sem volt a szélesebb korok természettudo-
manyi és gazdasagi képzettségére.

Csak a szazad vége felé, Il. Jozsef kordban és a varosi
élet némi fellendiilésével kezd megvaltozni a helyzet. Meg-
ujhodik az egész magyar gylimaolcsészet is, és a valtozas
egyes szakaszai a szakirodalomban is tikrézddnek. Az (j
természettudoményi ismereteket kdnnyen hozzaférhetd
munkakban terjesztik, az iskoldkban is helyt adnak
nekik. A gazdasagi ismeretek terjesztésének fontossagat
is hangoztatjdk és megvaldsitani igyekeznek. Megsziinik a
renaissance és a barokk mindent dics6itd lelkesedése, meg-
jelenik a nyilvanos birélat.

Hogy milyen allapotban volt gyimdlcstermesztésiink
a 18. szdzad végén és a 19. szdzad elején, két cikkbdl
ismerhetjik meg legalaposabban. Lubeck JAnos, a Pesten
megjelend Patriotisches Wochenblatt fir Ungern szerkesz-
t6je, lapjanak masodik szamaban 1804-ben révid attekintést
adott a magyar mez6- és kertgazdasag akkori allapotérdl.
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A gyumolcstermesztésrol ezt irja: ,,Kertjeinkben az orszag
legtobb vidékén jo gylmolcsfakat taldlunk. Stajerorszag
és Ausztria szomszédsdgaban az orszag a szlavoniai és a
horvat hatartdl kezdve folfelé természetes gyumaolcsoskert;
az egész orszadghan Sopronban terem a legjobb gyiumdolcs
és Horvatorszagban nagyon jonak ismerik a két sajat alma-
fajtat, a Mandafit és Szercsikat. Pozsony, Nyitra, Esz-
tergom, Komarom, Gy6r és Nograd megyében, valamint
sok méasbhan elegendé mennyiségl a gyumdlcs, és altaldban
az orszag minden szebb és jobb részén, f6ként azonban
az el6hegyeken. Természetesen a gyumolcskultira nalunk
még nagyon kicsiny, és Ugy latszik, hogy a nagy siksagokon
és a homokos vidékeken nem j6l boldogul; a Banatnak
kivalt a Maros és Tisza mellett egyaltalan nincs gyimol-
cse, de hogy jo kezekben mindenitt boldogulnanak a gyu-
molcsfak, tobb szép gyumolcsdés mutatja. Pesten olyan
kertekben nemesitenek kilénféle gylmolcsfakat sok
sikerrel, amelyeket homokpusztaban alapitottak, de az
egész orszagban senki sem emelte olyan magas fokra a
gyuimolcskulturat, senki sem vette kezébe tobb szerencsé-
vel, mint a ndvénytan és a vegyészet neves és munkas ta-
nara, w inter1. Mez6hegyesen néhany katonatiszt alapi-
tott pompéas kertet, kdztlik 1sing kapitdny kiléndsen gyi-
molcsfakkal foglalkozik; Eperjesen nemsokara nagyon fel-
tind lesz bars Palotsay Kertje. Szlavonidnak és a Banat
nagy részének bdségesen van szilvaja, amelyb6l ott a koz-
kedvelt szilvorium nev( ital készil, de masutt is gyakori
a szilva, kivalt Trencsén és Nyitra megyében. Itt nagyban
aszaljak télire. Altalaban az egész orszagban jol érzik ma-
gukat a szilvafak.*

W interl Jakab apesti egyetemen a ndévénytan és vegy-
tan tanara volt. Szereplését a természettudomanyban és
a gylimolcsészetben szinte e kor jelképes kifejezésének te-
kinthetjuk. Talalkozott ugyanis benne az elmélet és a gya-
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korlat, a gylimodlcsészethez szilkséges novénytani ismeret
és a gyakorlati gyiimolcstermesztés. Tudjuk, hogy mikor
az egyetemmel a flvészkertet Pestre helyezték at, sajat
pénzén vasarolt kertet a Jbézsefvarosban egyetemi céld
noévényei szadmara. Két évig, 1784-ben és 85-ben, ott tartotta
a hallgatoknak a névénybemutatasokat. Mi lett kertjével,
mikor megkapta a telket az egyetemi flivészkert céljara,
kiderlil Lubeck fenti soraibol. Gyumolcsost telepitett
benne, s magas fokra emelte.

Az arisztokracia példdja és a néhany polgari példa
azonban nem lehetett tébb, mint kivétel, a korszer( gyi-
molcsészet és gylimaolcstermesztés elterjedését ez még nem
biztosithatta. Vildgosan megéllapithatta ezt a Patriotisches
Wochenblatt 3. kotetének 27. szdmaban még ugyanazon
évben, amelyben Lubeck cikke megjelent, ennek tobb rész-
letére reflektald ama cikk, amelyet T essedik Samuel irt a
tiszavidéki szikestalajok hasznositasardl. Az attérék gyi-
molcskertszigetei elismerést érdemelnek, de gytimolcsésze-
tunk korszerli megujhodédsa csak faiskolak alapitasaval
indithaté meg. ,,Mikor 24 évvel ezel6tt — irja ismert nevd
gazdasagi apostolunk — meglehetésen nagy gazdasagi ker-
temet alapitottam, minden tajrél hozattam draga pénzen
vad és gyumdlcstermd fakat, nagy szorgalommal Ultettem
el, gondoztam és Oontdztem Oket, de a tobb ezer fabdl két-
harom év mulva alig maradt néhany darab. Végil, mivel az
idegenbdl hozatott fdk nem akartak tenyészni, elkezdtem
magrol nevelni eper-, alma-, korte-, kajszi-, szilva-, meggy-
és galagonyafakat, s ez a kisérletem olyan jél sikerilt, hogy
mar 15,000 fat neveltem magrél, amelyek koézil tébb mint
5000-et adtam tovdbb a gyumdlcskultira kedvel6inek,
korilbellil 10,000 részben még sorba helyezve all, részben
a faiskoldban van, részben pedig harom kertem él6sové-
nyében. Most pedig ime egy kis pro memoria a kedves
d6konomikusoknak.
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Belfoldi faiskolak nélkil nem fejlédhet magasra a ma-
gyarorszagi gyuimdolcstermesztés. Eddig a jobb gylimdlcs-
fajtakat a hazal6 bambergiekt6l draga pénzen vasaroltuk,
koztik gyakran nagyon rossz fajtakat is kaptunk. Most
gazdagabb magnéasaink a jobb fajtdkat Bécsb6l KRAFT-tdl,
Kronburg an der H&hébdl christ-is1 és Klein Fahnerbdl
SicKLER-t6l hozatjdk, mintha Magyarorszagnak nem lenne
elég ures foldje, ahol éppen olyan jé faiskoldkat lehetne
telepiteni, mint Bécs mellett Weinhausban, nem messze
Frankfurttél Kronburg an der Héhé-n, és Klein Fahnerben,
ahol sickler lakik. De hat a kulféldi mindig jobb, a kil-
foldi ipar terméke ebben a szakmaban is a legjobb, a leg-
kivanatosabb a magyarok szemében!

Egyaltaldn nem akarom félreismerni W interl tanar
érdemeit Pesten, grof FESTETicH-6t Keszthelyen és Rako-
son, az elhdnyt Bujanovsky generdlisét és f6ként nem bar¢
PALOTSAY-ét Eperjesen, de ezeknek a szép példadknak a
magyarorszagi gyimolcstermesztésben régota tébb hatasuk
lehetett volna és kellett volna is lenniik.

Hiszen az is nagy érdem, ha azokat a szép és jé gyl-
molcsfajtdkat, amelyek nalunk hianyoznak, megszerezzik
kalfoldrél; de azutdn a belfoldi faiskoldkban el kellene ket
terjeszetni oltédssal, szemzéssel stb., hogy végul teljesen
nélkulézhessiik a kilfoldi fajtakat.”

Tessedik eme soraiban érdekesen tukrozddik a felvila-
gosodas és reformkor szinte gyermekes hite gazdasagi meg-
Ujhodasunk akkor nagyon konnylinek vélt médjaban, az
egyszer(d atvételben és megtelepitésben. JO Tessedik Sa-
muel — Ugy latszik — nem sejtette, milyen nehéz munka,
megismerni a nemes nyugati gyumaolcsfajtakat, tdjékozodni
koztik, s mennyi munkat jelent, amig kisérletek utan tisz-
tazni lehet, melyik val6é az orszagba, melyik nem. Es nyil-
van arra sem gondolt, hogy az a sok munka és koltség,
amely a nemes gyumdlcsés, a faiskola fenntartasaval jar,
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csak akkor fektethet§ be, ha van kdzdnség, van varosi
lakossag, amely a nemes gylimolcsot megfizeti. Erre azon-
ban majd csak késébb kerllt sor Magyarorszagon.

Lassan érett a magyar élet, lassan érett vele a magyar
gylimolcsészet megujhodasa, akik ekkor az élére allottak,
meg kellett elégednidk az Gttdr6 szerepével. W inter1 utén
emlitsik az egyetem masik tanardt, Mitterpacher Lajos-i,
aki ott 1777-t6l 1814-ig tanitotta a mez6gazdasagot, s meg-
kezdte a mez6gazdasag uj, természettudoméanyos elméleté-
nek terjesztését. Szakmunkékkal is e cél szolgalataba sze-
g6dott, s méar a 18. szazad 80-as éveinek elején megjelent
mez6gazdasagtana, amelyben a gylimdlcsészettel és a sz6lé-
szettel is részletesen foglalkozik. E munkajaban kezd néa-
lunk terjedni a nyugati gylimadlcsészeti és sz6lészeti U ird-
nyok uttérdinek neve.

De M itterpacher teljesen elméleti ember volt, s ha
hianyt is toltott be munkalkodéaséaval, azok munkéssagaval
kell alaposabban foglalkoznunk, akik gyakorlati tapasztala-
tokat szereztek, s ezek alapjan igyekeztek a magyar gyu-
molcsészet megujhodasat megalapozni.

Kezdjik a sort két szepességi hazankfiaval, Bogsch
jANOs-sal és Leibizer jANOs-sal. Mindkett6jik munkas-
sagdban féként a német pomologia akkori atyamesteré-
nek, CHRIisT-nek hatédsa tiikrozédik. Christ harom fontos
gyllcsészeti munkat irt, egy Kkisebb kézikényvet Der
Baumgartner auf dem Dorfe cimmel tanitok és lelkészek
szamara, amely 1792-ben jelent meg, egy nagyobb kézi-
kdnyvet, amelyben a gyUimédlcsfajtakat is leirja roviden
és amely el6szor 1794-ben latott napvilagot, de rovidesen
még két Uj kiadasa is elterjedt, végul 1812-ben szines ké-
lehet6vé kozépeurdpai gyumolcsész szaméra szélesebb
korben a fajtak pontosabb tanulmanyozasat és meghata-
rozasat.
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Nalunk sokdig csak az els6 kettének tamadhatott
visszhangja. A falu szdmadra irt munkajanak hatasat lat-
juk Bogsch Janos kdnyvecskéjében, amely 1793-ban je-
lent meg a kévetkez6 cimmel: Kurze und auf Erfahrung
gegriindete Anleitung, nutzliche Obstbdume und unent-
behrliche Kiichengewechse fiir burgerliche Haushaltung
zu erziehen. Bogsch Popradon sziletett, rovidebb I6csei
tanitoskodas utan Pozsonyban tanari munkat végzett, s
kdzben kertészkedett és méhészkedett. Kis munkaja hasz-
nosnak bizonyult, mert a gyakorlatilag is jaratos szakem-
ber szélalt meg benne, s csakhamar UGjabb kiadasokat is
latott, 1796-ban pedig Pozsonyban és Pesten nyomott
magyar forditdsa is megjelent Hazi kertész cimmel.
Bogsch munkdja iskolat alapitott, ett6l kezdve allanddan
irtak hasonl6 kisebb gyumdolcsészeti munkékat. Az els6k
kozé tartozik a Falusi kertész ¢. munka, amely ismeretlen
szerz6t6l Kassan jelent meg 1805-ben, a masik Heintl
Ferenc munkdaja, amely németll és magyarul egyszerre
latott napvilagot Pesten 1811-ben, a magyar kiadds Okta-
tas a gylmaolcsfanevelésrél cimmel.

E kisebb munkaknak annyiban nagy jelent6ségik
volt, hogy a gylumadlcstermesztés elemeit, tehat a fak neve-
lését, kezelését, az oltdsi mdédokat korszer(ien és kénnyen
érthetd nyelven foglaltdk 6ssze, hianyuk volt azonban,
hogy a gylimdlcsfajtakat nem ismertették. Egyedil a Fa-
lusi kertész c¢. munkaban olvasunk néhany gyimdlcsfajta-
nevet, kdztik egyesek itt bukkannak fel el6szor, &mde
komolyabb hatdst néhany név emlitésétdl és attél a be-
szerzési madtél, amelyet e munka szerz8je ajanlott, senki
sem varhatott. ,Szaporitasra mélték a tobbi kézul —
irja a szerz6 az almarol szolo fejezetben — a Mosanszkai,
Kormos, Varga, Zéldranét, Pogacs, Barsony, Sovari, Bocz-
many és a tobbi; mely keményebb almagyimdlcs nemek,
ha vizek folydsi taj mellett 0Oltettetnek, sokkal jobban
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gyumdélcsdznek és a tobbieknél téli valéd tartadsra allan-
dobbak; melyekb6l avagy méas kilonféle jonem( gylimol-
csokbdl is, kénnyen lehet varosbéli vagy foldesurasagi
kertekb6l agacskakat egy péar jo szdért megszerezni és
szaporitani.”

Bogsch szerény, de igy is uttér6 munkéssagat foly-
tatta és sokkal magasabb szinvonalra emelte masik szepes-
ségi honfitarsunk, Leibizer Janos, akit kétségtelenul meg-
illet az els6ség a tadblabirovildg hazai gylimolcsészei kozt.
Neve a szepességi Leibic kozségt6l ered. Lécsen sziiletett
1763-ban, itt végezte iskolait, eleinte tanité volt Munkécson,
majd Szepesvaraljan, de ez a foglalkozds nem volt ked-
vére, ezért 1798-ban, amikor mar tobb kertészeti munkaja
latott napviladgot, hazatért LOcsére s kizardlag a kertészet-
nek, fé6ként a gylmolcsészetnek élt. Kora divatja szerint
igyekezett a legjobb nyugati gyimoélcsfajtdkat megsze-
rezni, s ezerszadmra terjesztette a nemes oltvanyokat. Fa-
iskolat alapitott kertjében, s bar a rendelkezéstinkre allé
adatokbdl nem allapithatdé meg, hogy milyen mértékben
foglalkozott Uzletszerllen a gyumdlosfak terjesztésével,
bizonyos, hogy a Szepesség gyumdlcsfadllomanya jelenté-
keny részben az 6 kertjébdl Gjult meg, sét sokkal mesz-
szebb is elterjedtek facsemetéi és oltvanyai, miként gyi-
molcsészeti kézikdnyvét is ismerték és hasznaltak szerte
az orszagban.

Els6 nagyobb munkaja Vollstandiger Gartenkalender
cimmel 1791-ben jelent meg, a maéasodik Vollstdndiges
Handbuch der Kiichengdrtnerei cimet visel és 1797-ben
latott napvildgot, végil 1798-ban kiadta Vollstdndiges
Handbuch der Obstbaumzucht c. munkéajat, amelyet 1804-
ben kovetett a torpegylimdlcsfakrdl irt kdényve Prakti-
sches Handbuch der Zwergbaumzucht cimmel. Az elsé
harom masodik kiadasban is megjelent. Leibizer azoknak a
magyarorszagi német nemzetiségli szakembereknek volt
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egyik értékes tagja, akik mélyen belevésték neviket
a magyar mi(ivel6désbe, mint Kitaibel Pal, Rotenstein
Gottfried Sth. L6csén halt meg 1817-ben.

Leibizer Nnemcsak kulsGségekben vette 4t Christ ta-
nait, hanem lényegében is. Jogosan elmondhatjuk, hogy
Letbizer VOIt a szepességi, vagy nagyobb kérre vonatkoz-
tatva, a magyarorszagi Christ. Maga irja gyliimdlcsészeti
kézikdnyvének elGszavaban: ,Tervem Kiviteléhez Christ
értékes, alapos és tapasztalatokon nyugvé munkait valasz-
tottam vezérfonalnak, ezekkel egyesitettem a magam cse-
kély megfigyeléseit, ismereteit és tapasztalatait, hogy ezt a
kézikdonyvet annal altalanosabban hasznosabba tegyem*.
Munkdajaban 26 alma-, 49 korte-, 11 szilva-, 12 cseresznye-
és meggy-, 7 kajszi- és 13 Gszibarackfajtat ismertetett.
Ezek kozil hazainak tartja, vagy a magyar jelz6vel nevezi
a Boszmanalmat, Besztercei szilvat, Nagy cukorszilvat,
Kék tojasszilvat és a Sotétbarna szivcseresznyét. BOven
foglalkozik a Boszméanalmaval, amelynek e munkaban je-
lent meg els6 leirésa.

Hogy hatasa milyen széles kérben mutatkozott, nem-
csak kézikonyveinek masodik kiadasa bizonyitja, hanem
az is, hogy Pesten az egyébként teljesen ismeretlen W ie-
senbach J. K. Der erfahrene Baum-, Kiichen- und Blumen-
gartner c. munkajanak %-ed részét Leibizer munkaibdl
kivonatolta. Teljesen alkalmazkodott a gylmdolcsfajtak
Ismertetésében a Kkivalo szepességi gyumolcsészhez, ugyan-
azokra a fajtakra szoritkozik, leirdsaiban szorol-szora ko-
veti, csak valamivel megroviditi. S még W iesenbach is jol
jart Leibizer tudoményaval, mert még az 6 munkaja is
két kiadast latott, az els6 ugy elhasznalédott, hogy ma
mar nem ismerjik, csak a masodik kiadasbo6l van néhany
példany, amely 1816-ban jelent meg.

De Leibizer jelent6sége a magyar gylimolcsészet meg-
Gjhodéasaban ezzel nincs kimeritve. Nem volt Ures dicsek-
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vés t6le, hogy gyimdlcsészeti munkéaja el6szavdban szeré-
nyen a maga csekély megfigyelésére és tapasztalatara
hivatkozott, mert valéban rendelkezett ilyenekkel, s6t
kés6bb is gazdagitotta ezeket, s velik a magyar gylimaolcs-
fajtaismeret els6 szakszerii megalapitdja lett. Christ,
Sickler és Kraft neve is azzal emelkedett ki az egyszeri
faiskolatulajdonosok kozil a korszerii gylmdlcsészet
szinvonaladra, hogy tanulméanyozni kezdték hazajuk helyi
gyumadlcsfajtait, s leirtdk azokat, és ha j6 mind&ségliek vol-
tak, elterjesztették.

Mint lattuk, Leibizer mar kézikényvében is ismerte-
tett tdbb magyarorszagi, féként felvidéki gyimdlcsfajtat.
KésObb részletesebben is foglalkozott ezzel a feladattal,
s ekkor Pesttel is megtalalta a kapcsolatot, ahol Lubeck
Janos mar emlitett gazdasagi hetilapjaban, a Patriotisches
Wochenblatt fir Ungern-ban 1804-ben jelentek meg ker-
tészeti és gyumolcsészeti cikkei. A I11l. kdtet jalius 4-én
kiadott 27. szaméaban lestjté képet rajzol kora magyar
gylimolcstermesztésérdl. Leirja, hogy milyen elhanyagol-
tak az orszag gylmolcsosei, a fakat nem gondozzak, a
kiveszetteket Gjjal nem potoljak, legfeljebb tésarjakrol
Gjulnak meg a fak, amelyeket alland6éan rongalnak a kecs-
kék és a legeld allatok. Uj szempontbdl is vizsgalja a ma-
gyar gyumolcsdsoket, a fajtdk szempontjabdl, s utasita-
sokat ad, hogy csak a legjobb és leghasznosabb fajtakat
érdemes nagy szamban ultetni. ,,Hogy pedig kdnnyebb
legyen a valasztas, fel akarom sorolni ebben a folyoiratban
a leghasznosabb gyumdlcsfajtakat, s leirom azokat. Ily-
modon csakhamar kell§ szam( fajtat szerezhet be min-
denki, amelyek foloslegessé teszik vagy visszaszorithatjak
a szépnev( idegen fajtdk egy részét és a termeszt§ nem
szorul tébbé a vandorarusokra, akiknek csalasai a vallal-
kozé szellemd embert L elriaszthatjak.“
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A Kkiprobalt hazai és idegen fajtak ismertetését Einige
Obstsorten und deren Beschreibung cimmel tette kozzé,
Osszesen 13 fajtat ismertetett, de nyilvan csak azert ily
keveset, mert a lap a négy negyedéves kotet megjelenése
utan megszlnt. A német neveken Kivil a fajtdk francia
neveit is kozli. Leirasai rendkivil részletesek, alaposak,
szakszerlek, a fat éppoly b6ven ismerteti, mint a gylimol-
csot, amelynek kils6 és bels6é tulajdonsagaira is kiterjed.
Ezekben a leirdasokban él legszebb és legbeszédesebb em-
lIéke a tdblabirovilag kedvelt gylimdlcseinek. E gylmodlcs-
fajtak a kovetkezOk: 1. Nyari boriz{i alma, magyar nevét
Orban Péter Kkéziratdbari olvassuk, 2. Stettini korte, 3.
Nemes magyar szilva, amellyel méar foglalkoztunk a Besz-
tercei szilvarol szdl6 fejezetben, 4. Piros csaszaralma,
amely késébb Danzigi bordasalma néven szerepelt, 5.
Sarga mirabella, 6. Boszménalma, a mult szazad els§ felé-
nek legkedveltebb magyar almaja, 7. Csaszar korte, e né-
ven meég Leibizer iS a Nyari kdrmankortét irta le, 8.
Magyar szivszilva, egy vorosszilvank, 9. Piros renet, 10.
Fontos alma, 11. Rozsakoérte, vagyis a Muskotdlyos na-
rancskorte, 12. Cukorszilva, 13. Téli citromkdrte, vagyis
Téli narancskorte.

Legnevezetesebb volt mindezek kozt a tablabirovilag-
ban a Boszmén alma (XXVII. tdbla). EI6sz6r Bogsch mun-
kajaban talalkozunk ez alma nevével, nemsokara Leibizer
mér roviden ismerteti gyimolcsészeti kézikonyvében. Né-
metes neve Bosmanerapfel. Mar ekkor a Felvidék legjobb
és az orszag legjellegzetesebb téli almajanak mondja, amely
sehol méasutt nem ismeretes. Bévebben foglalkozik vele 1804-
ben a pesti német gazdasagi hetilapban. ,,A hazai asztali
és a gazdasagi alméak kozt a Boszman almaé az els6ség.
Miként mas orszagok valamely fajtanak az els6 helyet
biztositjak, igy az angolok az Arany pepinnek, a németek
a Borsdorfinak, a francidak a Fehér kalvilnak, a hollandok
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az Ananasz alméanak, azonképen Magyarorszagon a Bosz-
nidn alma nemcsak a leggyonyor(ibb asztali alma, hanem
eladasra és mindenféle gazdasagi hasznalatra is a legkiva-
I6bb, amelyet a kertekben majd nemesebbnek majd elha-
nyagoltabbnak, tehat rosszabbnak, de mindig jonak nevel-
nek. Mind alakra, mind nagysagra, mind szépségre egyet-
len ismert almanal sem all hatrdbb. J6I megtermett és
kedves latvany, alul széles vagy vastag és felil kdzepétél
kissé cslcsosodd. Csészéjét6l néhany borda indul, ame-
lyek nem élesek, hanem lekerekitetten domborodnak, de
lathatéan kiemelkednek. Magassaga 2 coll 8 vonal, atmé-
réje 3 coll, tehat alig szamithaté a nagy almék kozé, mert
tobb nagyobb alma van. Csészéje Kkicsiny, inkdbb zart,
mint nyilt egy sz(ik és nem mély Uregben, amelyet néhany
nagyon finom rénc vesz koril. Kocsanya meérsékelten
vastag, szine zoOldesvords, korilbelil 8 vonal hosszdy,
finom fehér molyhos és mérsékelten mély lregben rejte-
zik, amelyet éppugy, mint a csésze godrét barna, bdérszer(d
foltok és csikok tarkitanak. Hasonl6 foltok jelentkeznek
néha a héj fellletén is, és az ilyen almak nemcsak a leg-
tartésabbak, hanem a legnemesebb izlek is. Héja sima,
z0ldszin(, fekvésben megsargul, napos oldalan néha voro-
ses vagy csak narancsszinnel lehelt. Maghaza Kicsiny,
inkabb kerek mint hosszukas, magja mérsékelt nagysagu,
hosszlU cslcsu, halvanybarna. Husa nagyon gyengéd, de
szilard, kell6 lével. Leve édeses-savanykas, ize pompas
athatd illattal emelt, egyetlen példdny megtolti illataval az
egész szobat, és evés kozben, mint erds fliszer szall at az
orron. Novemberben érik, és februarig, marciusig eltart.
Eretlentl, még inkabb éretten aszalasra, f6zésre, parolasra
hasznéljak és kitliné bor készil bel6le. Aszalvanya kivalo,
de tébbnyire friss fogyasztasra tartjak, mert ez az alma
akkor is megtartja az arat, ha jo gyimdlcsévben nagy
mennyiségben terem. Faja igen nagyra nd, és allandd
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egészségben magas kort ér. Agai ersek és szépek, fokoza-
tosan fejlédnek és szép, leveg6s koronat alkotnak. Termé-
agai er@sek, rovidek, gorcsosek, szirkészdldek és sok évig
gyumolcsdznek. Egyesek azt mondjak ro6la, hogy nem
terem elég gazdagon, de ennek inkdbb a gondatlanség,
mint a fajta az oka. Ha kell6 er6ben tartjak, minden év-
ben terem és a kertben a legjobb helyet érdemli. Hajtasai
rovidek, mérsékelten vastagok, barnasak és molyhosak,
rigyei hosszlikasak, vastagok, molyhosak. Levele nagy,
hegyes, kevés fogu, erezete rendetlenill, de szépen sora-
kozd, nyele koériulbelil % coll hosszd. Ezt az almat sehol
sem talaltam leirva, mas orszagokban aligha ismeretes.”

A Boszman alma, mint emlitettiik, minden bizonnyal a
balk&ni uton jutott hozzank, bar nem lehetetlen, hogy ezt
a nevét Boszméan kozségrél kapta, ilyen a Felvidéken is
volt Ersekljvartol északra. Régebben a muskotalyalmak
kozt lappanghatott, amilyet méar a 16. szazadban ismertek
nalunk, s Lippay Szerint tobbféle is volt az orszagban, na-
gyobb is, kisebb is. Szabs Jozsef kertészeti forditott mun-
kajaban tlinik fel el6szér 1824-ben a Pazmén alma név, de
ez ott csak elirds a Paszaman alma helyett, mert Szabs a
Lippay-féle almafajtdk kozt ennek helyén tiinteti fel. igy
igaz lehet, hogy a Pazmén alma nevet Urbanek kanonok
ajanlotta a Boszman magyaritdsara. Késébb mar csak a
népies gyumadlcsneveket kozl6 T amasy Karoly irta le
Boczméan és Boczmanszka néven, egyébként Pazman neve
hasznalatos. V alyi Elek, mint Erdélyi almafajtat ismer-
tette, s Beszterce vidékér6l, Poszmas szasz falubo6l szar-
maztatja, ami persze téves. A mult szazad masodik felében
még szerepel, de mar kezdik kifogasolni ugyanazért,
amiért Leibizer kordban is tették, hogy t. i. keveset terem.
-Nalunk kiléndsen a Keleti- és Eszaki-Karpatok vidékér
terjedt el — irja a Magyar pomolégia —, de szaporitasava:
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ott is aldbbhagytak, mert termékenysége a legtoébb helyen
nem Kkielégitd, és gombabetegségekre hajlamos.”

Leibizer munkéassadgarél a magyar gylmodlcsészek
kés6bb teljesen megfeledkeztek. Még inkabb elmondhat-
juk ezt Colin Jézsef T 6dor-roi. Pedig Colin munkassaga
nagyon érdekes és értékes volt a maga kordban. Egyene-
sen Elzéaszbol kerllt hozzank, s itt kifejezetten a francia
gylimadlcsfajtakat ismertette és terjesztette. Semmit sem je-
gyeztek fel réla, csak az a gyumadlcsészeti munkaja maradt
rank, amelyet Grundlicher Unterricht, die besten franzo-
sischen Obstbdaume zu pflanzen, zu pflegen und derselben
Frichte zu benutzen cimmel Kismartonban, 1802-ben adott
ki. A cimlapr6l még azt tudjuk meg, hogy a szerz6 ng.
Esterhazy Miklés udvari kaplanja volt, s a munkat —
nyilvan a herceg koltségén — a herceg udvari nyomdaja
adta ki. Az is kiderlll a munka cimlapjardl, hogy a szerzé
el6bb monsweileri plébanos és rektor volt. Monsweiler,
francidsan Monswiller, kiskézség Elzészban, Colin tehéat
egyenesen onnan szarmazott. Kétségtelenul a francia for-
radalom menekuiltjeinek egyike. Sorstarsa a nalunk szintén
kertészetileg szerepelt Petri BERNHARD-nak. De Colin
véglegesen megtelepedett Kismartonban, munkéssagat
tehat végleg a magyar pomoldgia torténetének kell szdmon
tartania.

A munka el6szavaban olvashaté néhany sorb6l azt is
megtudjuk, hogy mikor foglalta el Colin a monsweileri
plébaniat. ,,Az a korilmény, hogy a jo gyumdlcsben ked-
vemet leltem, arra inditott, hogy amikor 1781-ben Kki-
neveztek plébanosnak, terjedelmes, jofekvésl kertemben
igyekeztem a legjobb gylimdlcsfajtakat dsszegy(jteni. Hogy
*pedig ezeket kell6képen nevelhessem, Ultethessem és gon-
dozhassam, megszereztem magamnak a leghiresebb fran-
cia szerzOk legkivalébb gylimolcsészeti munkait, az 6
tanitadsukat kovettem, ezenkivil a magam szérakozasara

14*
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minden targyra vonatkozélag megfigyeléseket végeztem,
és azutdn a legjobb eredményeket feljegyeztem, miként
ez a munka alaposan és szemléltetéen bizonyitja.”
corin a munkaban rendszeresen németnek vallja magat,
ami helyzetébdl kdnnyen megérthetd, de egész mivelt-
sége, egész pomolodgiai képzettsége, mint kilénben maga
is bevallja, francia. Négy francia szakemberre hivatkozik,
ezek: B uffon, Lemery, Melon és Quintinye. Kellett azon-
ban kora német pomolégusainak munkait is ismernie.

Az elsé hét fejezetben a gyumolcsfak nevelését, nye-
sesét, oltdsat, atultetését stb. ismerteti, s mindebben bésé-
ges természetudomanyos elméleti tajékozottsagarol és
gyakorlati jartassagrol tesz bizonysagot. Az utolsd, nyol-
cadik fejezet a francia gylmolcsfajtak leirdsa, amelyben
50 alma-, 43 korte-, 8 kajszi-, 22 @szibarack-, 13 szilva- és
14 cseresznye, illet6leg meggyfajtat ismertet. Ezek kozt
harom magyar is akad, ilyen 1. a Nagy korai szilva vagy
Magyar szilva, vagy Datolyaszilva, 2. a Kései szilva,
3. a Magyar szivcseresznye vagy SoOtétbarna nagy sziv-
cseresznye. Az els§ val6szinlileg azonos Leivizer Magyar
szivszilvajaval, a mésodik a Besztercei szilvaval.

Amit eddig elmondottunk a 18. szdzad végének és a
19. szazad legelejének magyar gylmolcsészetér6l, eléggé
bizonyitja, milyen nagy volt ndlunk a kdzvetlen és kdzve-
tett nyugati hatds az orszag gylUmdolcstermesztésében és
gyumdolcsészeti irodalméban. Eljutott ez a hatds a magyar
nyelvig is. Kilondsen a fontebb tobbszor emlitett vandor
gylimolcsarusok, akik féként délnémetek voltak, széles
korben elterjesztették a gylmolcsfajtak nyugati nevét,
elnémetesedett francia és angol neveiket, amelyek eleinte
mint népies gyimadlcsfajtanevek szerepeltek, kés6bb azon-
ban a hivatalos magyar gyimolcsnevek kozé keriltek.
Illyen a renet (reinette), parmén (pearmain), kalvil (calle-
ville), pepin (peppin), rambudr (rambour), ringlé (Reine
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Claude), lzenbart (Isambert) stb. Utébbi mar ¢ rossinger
dendrolégiajaban szerepel, mint a Szirke vajkodrte neve;
a korte franciaorszagi hazajanak lIsambertnek Németor-
szagban elnépiesedett alakja.

Olyan nagy volt a mualt szdzad elsé felében a nyugati
hatds, hogy hidba szallottak vele szembe az erdélyi pomo-
I6gusok. E korban ugyanis azokat a hagyoményokat,
amelyek gyumdolcsészetink multjdhoz igyekezték flzni
jelenét, mar csak Erdélyben ©6rizték, s aki nem ismeri a
magyar gyiumaolcsészet egész torténetét, azt vélheti, mint
eddig sokan tartottak is, hogy Erdély valamely kildnleges
gylmolcsterulet az orszagban. Amit eddig megtanultunk
a magyar gyumolcs torténetébdl, vilagosan mutatja, hogy
az erdélyi gyumolcsészet a régi magyar gyumolcsészet
folytatdsa. Csakhogy emerre nyugaton mar elfelejtették
a magyar gylimolcsészet multjat, Erdélyben pedig még a
mult szdzadban is elevenen élt.

Erdély legkivalobb gylimdlcsésze e korban Bodor
par. Kolozsvart sziletett 1773 januédr 31-én, meghalt
ugyanott 1828. majus 30-an. Tanulmanyait Jénaban 1795-
ben és Gottingdban 1796—7-ben végezte, majd 1798-ban
hazajott. Kozben valosziniileg Bécsben is jart. Itthon az
erdélyi fokormanyszék tisztviselGje lett, ahol a generélis
preceptorsadgig — pénziigyek igazgatésagaig — emelkedett.
A gyumolcsészettel gyakorlatilag foglalkozott, gyliimolcsdse
és faiskoldja volt Kolozsvarott a Hazzsongardon. Kézirati
hagyatékat dédunokaja szivességébdl volt alkalmam at-
tanulméanyozni. Erdély akkori gyimaolcsészetére vet vilagot
egy kis flizet, amelynek cime: Mit hol kell keresni? Ebben
felsorolja, hogy mely erdélyi foldbirtokostél milyen gyu-
molcsfajtat lehet megszerezni. Els6 helyen szerepel or.
Banffy Par, akinek nagyon gazdag gyumdlcsose volt. A
tobbi: br. Bornemissza Jozsef Dléd, Horvati Tordén, Sze-
gedi Gybrgyfalun, gr. Lazar, Deaky Samuel, N agy Istvan,
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gr. Rédeyné, Méhes Gyorgy, Simé Pal sth. De hozatott
gyumolcsfajtakat kalféldrél is foként KRAFT-tol, ezek
nevét francidul is felsorolta, tovdbbd MORTER-t6l Hernals-
bdl Bécs mell6l. Bécsi hatast mutat egy nyomtatott német
veteménymagarjegyzék, amelynek Verzeichniss der 6ko-
nomischen Pflanzen, deren Samen in Wien bey dem k. k.
Hofsamenhandler jakob Baumann in der Singerstrasse
zu bekommen sind a cime.

BR. Banffy Pal Qgyumolcsdsének gylmadlcsfajtairol
Orban Peter Készitett jegyzéket. Ezt Budai Jozsef iSMer-
tette. A kéziratban rdnkmaradt jegyzék cime pontosan
elmondja tartalméat: ,,Esmértet6 kdonyve méltésagos L. B.
Losonci Banffy Pal Ur 0 nagysaga altal a kils6 orszagok-
bdl is megszerzett s a nagycégi és hosszlUaszOi Erzsébet
kertéiben meg is taladlhaté gyimolcsfaknak. v arosi Szo1ga
Mihaly, a nevezett joszag-inspektora szamara irta o rban
Peter az 1812-ik esztend6ben“. orban a mar emlitett
sickier pomolégiai munk3jat — Der teutsche Obstgart-
ner, 1794—1804 — kivonatolva készitette rovid gytimolcs-
leirdsait, s a kézirat szerint Banfry Par Kkertjeiben 149
alma-, 108 korte-, 41 szilva-, 32 cseresznye-, 31 meggy-, 6
@szibarack- és 20 angol egresfajta volt. A kulfoldi fajtdk
kozt el6fordulnak azonban hazai fajtak nevei is, ezeket
természetesen csak magyar neviukon nevezi, dsszesen 33
hazai gylumolcsfajtat sorol fel, kdztlik Lippay munkajabol
ismerjuk a Paris almét, L&érinc kortét, Zalanka kortét,
Leibizer leirdsabol a Nyari boriz(i almat, Térok musko-
talyalmat, 0j hazai fajta a Sovéri alma és a Pojenics alma,
amely utdbbi késébb Pényik néven lett kdzismert.

Bodor Par terjesztette er nalunk a Schoénbrunni renet
néven ismert almat, amely még a mult szdzad masodik
felében is szerepelt gylimdlcsészetiinkben. Err6l Bodok
Par hasonlé nevl utdda 1882-ben ezt tette kdzzé: ,,Ezen
almafajta Fehér renet név alatt rovid leirasaval egyitt
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a nemesebb gyumdlcsfajoknak honunkban a legelsébbek
kozt allo terjeszt6je, néhai legidGsebb B odor PAL-nak 1815
és 1825-ik években kiadott és jelenleg is meglevd Oltvany-
lajstroméaban jelent meg el6szér. Mér ha ezen kétségbe-
vonhatatlan adatbdl kovetkeztetni szabad, Ggy valdszind,
hogy ezen almafajtdt Schonbrunnbdl legidésebb Bodor
Pa1 hozta honunkba a Kolozsvart beallitott oltvanyosko-
laja gyarapitasara. Ezen feltevést még valdszini(ibbé teszi,
hogy ezen almafajta felfedezésére neki nagyon kedvezd
alkalom nyilt, midén 1795-t6l 1798-ig Jénaban, Gottinga-
ban s részint Bécsben id6z6tt, s ezen harom év alatt a
tobbek kozt a schobrunni udvari kertbe is befolyasos
utitarsasdgban gyakran eljart“.

Bodor Pa1 Uzletileg is foglalkozott faiskolajaval, s
magyar nyelven adott ki faiskolai arjegyzéket. Az els6t
1812. szeptember elsején Kolozsvarott. Ez a hatdrvonal a
régi és az Uj magyar gyumolcsészet kozt. Vele lezarul a
régi familiaris, vagy, mint célzatosan szeretik mondani,
feudalis gyumolcsgazdalkodas nalunk is, és megkezdddik
az Uzleti gylimolcsészet. Az els6 magyar gylumdolcsfaar-
jegyzék szintén rankmaradt Bodor Par hagyatékaban,
s tulajdonosa szivességéhbdl aldbbiakban ide iktatom tel-
jes szbvegét.

»,Eladd valogatott gylimdlcs-fa oltovanyok lajstroma.
Almak. 1 Nyéri Jeges. 2. Nyari Viola. 3. 6szi Bors. 4
6szi Jeges. 5. 6szi Sovari. 6. 6szi Rosa Tangyér. 7. Téli
Veressbél(. 8. Téli Barna Jeges. 9. Téli Szebeni Tangyeér.
10. Téli Fekete Tangyér. 11. Téli Mesantzker. 12. Téli
Anands. 13. Téli Pojnyik. 14. Téli Térok Muskotaly. 15.
Téli Hammas Muskotaly. 16. Téli Marosszéki Paris. 17.
Téli Narants. 18 Téli Tafota. 19. Téli Bétsi Péris. 20. Téli
Bisalma alma. 21. Téli Fejedelmi alma. 22. Téli Nagy
Lapos Kormos. 23. Téli Piros Kormos. 24. Téli B6r Kor-
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mos. 25. Téli Kérmelita Kormos. 26. Téli Pantlikds Kor-
mos. 27. Téli Muskotaly Kormos. 28. Téli Kemény Kor-
mos. 29. Téli Zzéld Kormos. 30. Téli Piros Anis Kormos.
31. Téli Papelli alma. 32. Téli Kett6s Muskotaly. 33. Téli
Malna alma. 34. Téli Anglus Pippin. Korivélyek. 1. Nyéri
Arpavaléré. 2. Nyari Arpas Muskotaly. 3. Nyari Apro
Muskotaly. 4. Nyari Buzéas kortvély. 5. Nyari Kiralyf
vagy Nyéari Pergament. 6. Nyari Veresbéli. 7. Nyaéri
Nadméz. 8. Nyari Jaliusi Apr6 Muskotaly. 9. Nyari Ju-
liusi Nagy Muskotaly. 10. Nyari Fejedelmi Muskotaly.
11. Nyari ldegen Muskotaly. 12. Nyari Septemberi Apro
Muskotaly. 13. Nyari Septemberi Zd6ld Muskotaly. 14.
Nyari Septemberi Narants Muskotély. 15. Nyari Zaldnka.
16, Nyari 6szi Pergament. 17. Nyari lzenbart. 18 Téli
Kiraly v. St.-Germain. 19. Téli Nadméz. 20. Téli Hosszu-
z6ld v. Virgoulease. 21. Téli Pergament. 22. Téli Hosszl
Csikos Pergament. Egy néhéany-féle Német Orszagi Kort-
vélyek Laistromét azzal, a ki kivanni fogja, irdsban kozol-
hetem. Cseresznyék. 1 Sziv forma piros ropogds — Idetsi,
Juliusi. 2. Sziv forma Granétszin gyenge husd — Sarvari
Juniusi. 3. Sziv forma Setét nagy — Juliusi. 4. Kerekded
Résa Cseresznye — nagy, vilagos sarga piros. 5 0Oszi
Cseresznye — vilagos piros, sziv forma ropog6s, Septem-
beri. 6. Puja Cseresznye — piros fényes kerekded, édes
gyenge savanyu, érik Janius vége felé. 7. Fekete sziv
forma, ropogos, Jaliusi. 8. Piros, ropogds, kerekded. Med-
gyek. Spanyol Medgy. Anglus Medgy. Csukros medgy.
Szilvdk. Kék Mirable. Zdld szilva — Reine Claude. Ba-
ratzk. Nagyféle piros oldali Mandulabaratzk v. Kajszin.
Fekete Baratzk v. Baratzkszilva. Egyéb Gyumdlcsnemek.
Nészpolya. Aczerolier poir. Szederjfa oltott. Arrok.
A nagy 3—4 esztend6s Alma, Koértve Oltovanyoknak xr.
45. Az ifjabbaknak 30. Az esztend6s Copulatioknak, me-
lyek sebjeiket tokélletesen béforrottak, s annal fogva (l-
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telhet6k 24. A Szederjfa Oltovany arra Rf. 1. Kolozsvar la
Septembris 1812.“

Bar az arjegyzék, mint a fentiekbdl kiderul, aldiras
nélkil jelent meg, mégsem kétséges, hogy Bodor Pal
kiadvanya, mert a fontebb emlitett kézirati hagyatékban
ma is olvashat6 tintaval irott eredeti kézirata, amelyet
kiaddja alair,.
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XIII.
A torténeti borvidékek*

Ha visszatekintink a magyar gylmoélcs és sz6l6 tor-
ténetére, itt Ujra ki kell emelniink, mennyire ragaszkodott
a magyar kdzépdunai gylimolcs- és sz6l6termesztd a mult
szdzadig a délkeleti eredeti fajtakhoz, s bar korszer{en
igyekezett alkalmazkodni a nyugati elméletekhez és gya-
korlati haladashoz, a nyugati fajtdkat vajmi nehezen fo-
gadta be. Ez a szinte kiildetésnek nevezhetd moédszer mu-
tatkozik a kozépdunai sz6l6- és gylumdolcstermesztésben
mar a romai megszallas oOta. Lattuk, hogy milyen késén
és lassan, lépésrdl-1épésre hatolt el6re a 16., vagy inkabb
csak a 17. szazad O6ta az a néhany gyumolcsfajta, amely
kimutathatélag nagyobb szdmmal csak Lippay munkaja-
ban tlinik fel elészér. Es lattuk a megel6z6 fejezetben,
hogy Erdélyben még a 19. szazad elején is milyen sok a
helyi magyar fajta, s milyen kevés, és még idegenségét
feltinden elaruld a nyugati, kivalt francia gyiumdlcsfajta.

Meg feltindébb ez a nyugati sz6l6fajtdk bearamléasa-
ban. A szakirodalomban csak a 18. szdzadtol tudjuk Ki-
mutatni a nyugati sz6l6fajtdkat. Igaz ugyan, hogy még
nemrégiben hivatkozhattunk volna e tekintetben a mus-
kotaly nevi sz6l6kre és gylimolcsfajtakra, s a Furmint és
Bakator sz6lére. De ma mar egyik példa sem allja meg a
helyét. Hogy a Furmintot nem a tokajvidéki nyugati tele-
pesek hoztdk Magyarorszagha, mar tudjuk. A muskotaly
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ugyan németb6él atvett sz6, de nem gyumdlcsfajtaval vagy
szOl6fajtaval vettik &t, tehat nem alkalmazhaté ilyen
bizonyitasra. Arrdl tudunk, hogy Magyarorszaghdl szal-
litottak Muskotaly-sz616t Bécsbe és Boroszloba, mint
utébbit cesner feljegyezte, de forditott irdnyban nem.
A Bakator piros sz6l6 neve, amely féként az Ermelléken
gyakori, de masutt is termesztik, S Fabricius Balazs Mar
a 16. szazadban feljegyezte e sz§l6fajta nevét. A klasszi-
cizmus kordban a mult szdzad elején e név magyarazatat
is, mint a Furmintét, Itdliaban keresték, s kerestek egy
hozz& hasonl6 olasz kifejezést, amelyet megtettek sz816-
fajtanévnek. igy sziiletett az az elmélet, hogy a Bakator
egy Bacco d’oro nevliolasz sz616faj atvétele. Ez a feltevés
napjainkig tartotta magat a nyelvészek koérében is. Mint
a Furmint nyugati eredetét a néhany falu teleplilésének
datumaval, azonképen egy név segitségével a Bakator
eredetét is a kozépkorba lehetett visszatolni. Olvasunk
u. i. az Oklevélszotarban egy 1385-ben kelt oklevélben
biZOﬂyOS Bakator Laszlé6-roi (Ladislao dicto Bakator
de N ogzakach). Amde a Bakator sz616 olasz eredetét mar
G orog D emeter Megcafolta abban a munkajaban, amely-
lyel rovidesen b6vebben foglalkozunk. ,,Sokan azt vélik
— firja 1829-ben —, hogy a Bakator név a Baccadoro sz6-
tol vette eredetét. De az olasz sz6 aranyszin(i szemet
jelent, a Bakator pedig veres s piros szinld sz6l6t. A 450
kulombféle sz6l6fajtdkkal kdzel ezer olasz neveket, tobb-
nyire szinonimékat kildtek ide Olaszorszagbol és Dal-
macidbél, s koztik a Baccadoro név sehol sem fordul
ele.“ A régiek azonosnak tekintették a Bakarsz616t a
Bakatorral, s ¢ srsg szerint e sz616t a Badacsonyon Veres
bakornak nevezik. Emlitettik, hogy a Bakar sz6l6 nevé-
ben Buccari horvat neve él. Nem kétséges, hogy ugyan-
ett6l szarmazik a Bakator is, amelynek borat c srsg is
bakarbor néven ismerte.
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Ezzel a 18 szazadnal régebbinek vélt nyugati sz616-
fajtak feltevése, olasz és francia sz6l6fajtdk behozatala
és elterjedése a régebbi szazadokban végleg megcéfoltnak
tekinthet6. De masik talzasba sem szabad esnlink, és nem
szabad betd szerint ragaszkodnunk ahhoz a térténeti tény-
hez, hogy nyugati sz6l6fajtdkat csak a 18. szdzadban tudunk
el6szor hiteles adatokkal kimutatni az orszagban. Nem
kétséges, hogy ez csak Lippay SzOlészeti és bordszati mun-
kdjanak elmaradasan mulik. Ha Lippay megirhatta volna
boraszati munkajat is, azok a nyugati sz6l6fajtak, amelyek
Komaromy €S M atoray ertekezésében tlntek fel, mar
a 17. szdzadban helyet kaptak volna a hazai szakiro-
dalomban.

Miként tehat a gyumaolcsfajtak kdzt a kbzvetlen szom-
szédsagbdl beszivargé nyugati fajtak mutathaték ki el6-
szor nagyobb szammal, s csak ezek kezdtek nagyobb
mértékben elterjedni az orszagban, azonképen kell ezt fel-
tenniink a sz616fajtakrol is. Természetesen ezekre nézve
sem a lengyelorszagi, sem a cseh-sziléziai Ut és érintkezés
nem tekinthet6, hanem Kkizar6lag a délnémet terllet, f6-
ként az Alpok vidéke. Miként a nyugati gylimdlcsfajtak
sorabdl is csak szemelvényt adhattunk, azonképen a nyu-
gati szdl6fajtakbol is csak néhanyat ragadunk ki példa-
nak, f6ként néhany ismertebb nevit. m ato1ay értekezése
a soproni borokrdl és szél6fajtakrdl kiemeli a Zyrifandel-
sz616t, amelynek a szerz6 Cyribotron nevet adott a tudo-
manyos nyelvben. Ez a legels6 nyugati sz6l6fajta, amely
hédité utra indult az orszagban. Ausztridban a hires gum-
poldskircheni borokat Szilvani, Veltelini és Cirfandli sz6-
16r61 szdrik. Nalunk a nyugati hatarvidékr6l tobbfelé
elterjedt a Dunantil. Nevének eredetét ma sem tisztaztak
véglegesen. Ismeretes, hogy a sz616 fiatal hajtasanak végét
vitorlanak nevezik, német neve pedig Fahne. A Zyrifan-
del, népiesen Cirfandl, Cirifandl, Cifandel, eredetét a
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Zierfahnler kifejezésh6l akartak eleinte levezetni, de
ilyen sz6l6nevet nem ismer a régi német sz6lészet. Mint-
hogy a Cirfandli a Szilvam sz6l6vel egyidében tint fel,
s ez is alpi sz616, Gjabban azt tartjak, hogy a Zyrifandel
a Sylvaner népetimoldgiai valtozata. A Szilvani sz616
kilonben azért is érdekel benniinket, mert egy id6ében
Erdély latin nevét keresték nevében, bizonyos azonban,
hogy tévesen, mert Erdélybe csak a mult szdzad kdzepén
vitték ezt az ausztriai sz616t, amelynek neve valdszinileg
egyszerlien erdeit jelent. Sopron és Pozsony vidékén tébb
hasonloképen ausztriai eredet(i sz8l6fajtat termesztenek.

A mult szazadban elterjedt nyugati sz6l6fajtak kozil
jellegzetes Gtmutaté nevet hord a Rizling, Veltelini és
Tramini sz6l6. A Rizling nevében Riessland, a rémai
Raetia tartomany helyneve él. Régi sz6léfajta, mar a ro-
maiak ismertek raetiai sz616t, vagyis mai néven rizlinget.
Ezt a sz616t is német kozvetitéssel kaptuk. Németek koz-
vetitették kilénben hozzank az Olasz rizlinget is, amely
francia eredetli, hazaja val6szin(ileg a Champagne. Min-
denesetre valahol Németorszagban kapta az olasz jelzét
megkulonbdztetésul a Rajnai rizlingt6l. Nem meglepd ez
nalunk sem, mert a magyarban is jelent franciat az olasz
jelz6. A Veltelini sz616t az orszag nyugati részében ter-
mesztik. ToOrvényesen védett a soproni veltelini bor-
marka. Az osztrdak sz6lészek deritették ki, hogy ez a
sz6l6 Val Tellina nevét 6Orzi, az Adda-folyé vblgye ama
részének nevét, amely a Como-t6tél a Stiller Jochig tart.
Ausztriaban tébb népies valtozata ismeretes, ilyen pl. a
Feltliner, Feldlinger, Feldleiner. A Tramini sz6l6 neve
Tirolbdl ered, ott van Tramin kbdzség. Tobbféle Tramini
szO616t kulénbodztetink meg.

A 18. szdzadban az arisztokratdk a vildg minden ta-
jarol hoztak az orszagba sz6l6ket. Err6l is kevés hiteles
adatunk van, de ami van, az bizonyossa teszi, hogy mar
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a 18 szazadban megindult a tdvolabbi orszdgokbdl is a
sz0l6fajtdk bevandorldsa az orszagba. Mint mar el6bb
emlitettiik, Rotenstein Utleirasaiban olvassunk errél
kézelebbi adatot. Rotenstein G ottfriea Mmaga is sz6lész-
kedett, Bazinban voltak sz616i. Csall6kdzi dtja végén
Bazint emliti, s ezt irja: ,,I1tt nekem is van néhany sz8lém,
ezeket a legjobb sz6l6fajtdkkal tltettem be. Sok faradsag-
gal és draga aron a Kanari-szigetekrdl, Ciprusrdl és a Fok-
foldr6l hozattam vesszdket, s mindnydja jél tenyészik.
E sz6l6t6kéken nyolc font sdalyd flrtok is teremnek, s
bogyoik kozt akkordk is akadnak, mint a galambtojés.”
A kulfoldi sz6l6fajtak megszerzése, mint Fabricius
sz6jegyzeke bizonyitja, legaldbb a 16. sz&zad Ota divatos
nalunk is. De le kell itt szegezniink, hogy nemcsak mi
hoztunk be idegen fajtdkat, télunk is vittek ki sz&16fajta-
kat, mint erre mar kozelebbi példakat elébbi fejezetekben
bemutattunk. Ebben a korban messze foéldre, nyugatra és
a Fokfoldre is eljutnak magyar, kivaltképen tokaji sz616k.
Gorsg Demeter munkajidban olvassuk: ,,Az annyiféle
tokaji sz6l6varietasok kozott sok igen jo fajtak talaltat-
nak, mind a bornakvalék, mind pedig az asztalra s tar-
tani valok kodzott; nem lehet tehat rajta csudalkozni, hogy
a tokaji sz6l6ket mindenfelé elhordtdk. Mi a spanyol-,
francia-, olasz- és németorszagi, kivalt rajnamelléki sz6-
I6k kozt sok tokaji fajtakat talalunk. Egynéhany eszten-
dével ezeldtt mi is megkildtik a jobb tokaji fajtdkat
Londonba a vildgszerte esméretes tudds Benks Urnak
kivansagara, ki azokat Afrikanak Caput Bonae Spei fo-
kara kildotte, hogy ott a constantziai borral kedveskedd
sz616k mellett eliltettessenek s szaporittassanak. Kuldot-
tink sok ezer venyigét Russiaba is, ahol a Dniester part-
jan fekvé Chotym vardhoz nem messze eliltet6dtek.”
Miként a 18. szézad végén és a 19. szazad elején a
gyumdlesészetben, azonképen a szdlészetben is mindin-
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kabb a kozvetlen francia hatds domborodik ki, s a betele-
pitett sz6l6fajtak kozt is a francia fajtdk veszik at a
vezet6 szerepet.. Mar emlitettik a Kék nagyburgundi
sz0616t, amellyel vordsboraink szinvonalat akartak emelni.
Altalaban a burgundi sz6l16k hirneve nalunk nagy vissz-
hangra talalt. Francia sz6l6kkel kezdték meg csemege-
sz6l6ink sorat is gyarapitani, s e téren valdban lényeges
eredményeket értek el. Legkivalébb csemegesz6l6nk, a
Chasselas, ebben az id6ében kezdett terjedni, s hogy milyen
maddon akartak néalunk a tablabirévildg anekdota-szinvo-
nald tudésai magyarositani, 1atni fogjuk G erog Demeter
munkajaval kapcsolatban.

Sz6l6termesztésiink megujhodasa éplugy gazdag szak-
irodalomban tukréz6dik, mint gyumdlcstermesztésinkké.
S miként méar a nyugati sz616fajtdk bevandorldsdnak
példai mutatjak, sz6lészeti irodalmunkban is ebben a kor-
ban el6bb német, kés6bb féként francia hatds érezhet6.
M atolay értekezései utan végre magyar nyelven és hazai
foldon jelenik meg az els6 sz6lészeti és boraszati munka,
szerz6je Preonay Pai, ndgradmegyei foldbirtokos, nyom-
tak Pesten 1780-ban, cime: A sz6l6knek plantalasarol, he-
lyes mivelésérél és a boroknak gondos megtartasardl valo
oktatas, terjedelme 64 kis lap. A reformkor szellemében
készllt, de csak az orszagban elterjedt régi sz6l6fajtak
neveit sorolja fel. Nagyobb meéretl Mitterpacher Lajos
mar emlitett gazdasdgi kézikdnyvének szblészeti és bora-
szati része. Mitterpacher nemcsak a német és francia
sz0Olészet és bordszat megujitdinak munkait és torekvéseit
ismerteti, hanem a prdgai Holbling Sebastian Nyoman,
aki 1777-ben tette kdzzé Ausztria sz6l6fajtainak elsé rend-
szeres leirasat, megkisérli a magyar sz6l6fajtak rendszeres
ismertetését, illet6leg beosztasat a kdzépeurdpai sz6l6faj-
tak rendjébe. De az érdekl6d6 a Furminton, Gohéron,
Kecskecsecslin, a kézonségesebb és a nyugatmagyaror-
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szagi sz6l6fajtakon kivil mar a Burgundiét is olvashatta
e munkaban.

Nem foglalkozunk tovabb a MITTERPACHER-éhoz ha-
sonlé gazdasdgi munkakkal, amilyen pl. Pankel M até
és masok gazdasagtanai, hanem a kifejezetten sz6lészeti
és boraszati munkdk irant érdeklédink. Ezekben a 19.
szazad els§ évtizedében igen er@s francia hatas mutatko-
zik. Szinte felting, hogy a szakirodalom mennyire erdglteti
a francia példat és sz6l6fajtakat. A magyarazatot C haptal
Louis korszakos munkéassagaban talaljuk meg, aki megre-
formalta a francia sz0lészetet és boraszatot a korszerd
természettudomanyi szellem jegyében. Franciaorszagban
0. i. a sz6lészet és boraszat a 18. szdzad végén ép ugy val-
sagba jutott, mint nalunk és szerte Eur6paban, s az Uj
korszellem megkdvetelte a reformot.

Chaptal tanai és péld4ja hozzank hamarosan eljutot-
tak. Mar M itterpacher latin nyelv( kivonatot készitett
boradszati munkajabdl, s e kivonat 1815-ben Po6sfai Janos
magyar forditdsaban is megjelent. Chaptal munkait teljes
terjedelmikben Fabian Jozsef forditotta magyarra. Fabian
evangélikus lelkész volt, 1762-ben szilletett Alsdédrson
Veszprém megyében, és 1825-ben halt meg To6tvazsony-
ban. Debrecenben, majd Genfben és Bernben végezte
tanulmanyait, elébb Nagyszokolon, majd Veresberényben,
végul Totvazsonyban lelkészkedett, egyhazmegyéje espe-
reséul valasztotta. Lelkes baratja és terjesztdje volt a ter-
mészettudomanyoknak és a korszer(i gazdasagi ismeretek-
nek. Népnevelésre torekedett, ilyen célra irta természet-
tudomanyi munkait. Legértékesebbek forditasai. Chaptal
boraszati munkajanak magyar forditasat 1805-ben, széle-

metszet( tdblaval adta ki. Ezeken latjuk az els6 sz616-

képeket a magyar szakirodalomban. A kor klasszicizmusa
a romai gazdasagi irokhoz is elvezette, s leforditotta
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Cotumetta munkajat is, amely a mezei gazdasagrél szol.
C haptat Mmunkdainak magyar forditdsai bizonydra nem
maradtak hatas nélkil a magyar kozonség és sz6lbter-
meszt6k korében sem. A hires burgundi borokrdl és a
nagyjovéjli Chasselasrol bd ismereteket szereztek bel6le
a tablabirovildg magyarjai.

Chaptal hatdsa mutatkozik e kor nagy sz6l6gyujt6-
jének, Gorog Demeter-m i munkésségéban is. Chaptal
. i. hihetetlen szorgalommal gydjtotte Ossze a francia
szOl6fajtakat, amellyel a gyumdlcsfaiskoldk mintajara
sz6l6fajtaiskolak megalapozasat inditotta el. A sz6lészet
fejlesztésében kezdett6l nagy szerepet szant a kdzponto-
sitdsnak és rendszerezésnek. Nalunk a francia példa nyo-
man mar az emlitett Heint1 Ferenc felvetette egy, az
egész Osztrak-Magyar monarchia sz6l6fajtait bemutato
sz6l6fajtaiskola tervét, s 1817-ben kinyomtatott tervezetét
minden szO6l6vidékre megkildte. Ez a felhivas keltette fel
Gorseg Demeter érdekl6dését, s G srog igen nagy arany-
ban igyekezett azt megvaldsitani.

Gersg Demeter Hajdudorogon sziletett 1760-ban.
Bécsben jOgOt Végzett. El6bb gr. Kolonits Laszis mellett
volt nevel6. Béosben sok magyar torekvést anyagilag ta-
mogatott, tdébbi kdzt 50 aranyat t(izott ki egy magyar
nyelvtanra. Hirlapot adott ki, mely 1792-ben Magyar Hir-
monddra valtoztatta cimét. Ez a hirlap teremtette meg az
els6 magyar hirlapolvasé kozonséget. A hirlapot ingyen
kuldték meg a magyar nyelv tanérainak. Beutazta az
orszag 15 megyéjét és kiadta azok térképét. Ezutdn ng.
Esterhazy Mikles bizta ra fia nevelését, majd 1803-ban
Jozset fOherceghez kerilt udvari nevel6nek, végul 1809-
ben Ferenc Karory f6herceg nevel@je lett. £ tisztét6l 1824-
ben valt meg évi 8000 frt nyugdijjal. Ett6l kezdve grinzingi
sz616jébe vonult vissza, § Bécsben halt meg 1833-ban.

Kapales: Magyar gyimBles. li
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Grinzingi sz6l6jében 1819-ben kezdte meg a sz6l6faj-
tak osszegydlijtésével a monarchia szdméara egy kozponti
sz6l6iskola megvalositasat. Megszerezte a magyar sz616-
fajtdkon kiviil az ausztriai, német, francia, olasz, spanyol,
gorég és kisazsiai fajtakat, s igy grinzingi sz6l8iskolaja
val6ban vilaghir( lett. De sz6l8iskolajanak kézponti torzse
kezdett6l mindvégig a magyar sz6l6fajtak gylijteménye
volt. Ezt vildgosan mutatja az a munkdaja, amelyben meg-
kezdte sz@l6fajtai bemutatasat, s amely Bécsben Azon sok-
féle szOl6fajtaknak lajstroma, amelyeket egy érdemes ha-
zankfia Eurdépanak majd minden nevezetesebb sz016-
hegyeir6l s kertjeib61 meghozatott és a grinzingi sz6leiben,
Bécshez egy dranyira a Cecius (Kahlenberg) hegynek me-
leg oldaldn 1819 s a kovetkezd esztenddkben ellltetett
cimmel jelent meg 1829-ben. A Bécsi Magyar Ujsag hozta
ivenkint, de a hatodik ivvel félbemaradt. E munkaban
G srog Szamozta a sz6l6fajtak neveit, a szdmozas a 498-ik
fajtaval ért véget. Mai napig péaratlanul all6 és kivalt nyel-
vészetileg igen nagyérték( felsorolasa a magyar sz616faj-
taknak, amelyet azonban nyelvészeink eddig egyaltalaban
nem dolgoztak fel. Sz6lészetileg is értékes a munka, mert
tobb fajtat dsszehasonlit és azonosit. A hatodik ivvel a
magyar borvidékek leirasat kezdte meg, e feladatot a bor-
vidékek &bécé-rendben kovetkezd ismertetésével akarta
megoldani, de ezzel az ivvel a munka G srog betegeskedése
miatt abbamaradt.

Gorsg a kilfoldi sz6l6k elterjesztését is célul tlizte
maga elé. De ezeket is igyekezett legalabb neviikben elma-
gyarositani. Emlitettik, hogy a Chasselast magyar néven
vette fel lajstromaba. ,,A Chasselas nev( sz6l6 egy a leg-
jobb és a legtartésabb asztalra valo sz6l6k kozil, amelyet
csak szaz egynéhany esztend6vel ezel6tt kezdtek Francia-
orszagh6l Németorszagba, s el6szor is a Rajna mellékére
altalplantalni, és Gutedel s Schonedel nevezet alatt sza-
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poritani. Megérdemli valéban, hogy a két magyar hazaban
is elterjedjen, még pedig igazi magyar név alatt. Szép pél-
dat szolgéaltat erre Spanyolorszag, melynek Andalusia
nev( tartomanydaban, ahol a legjobb sz816kb&l a legjobb
borokat készitik, negyven egynéhany tisztelt spanyol tu-
doésoknak neveir6l ugyanannyi sz6l6varietasokat elnevez-
tek. llyenek: Isidor praelatus sz616je, Martinez, Zea sz6-
18je sth. Stajerorszagban is Janos cs. kir. f6hercegnek, 6
csaszari kiralyi felsége testvérének nevérdl nevezték el a
legjobb sz616t ugy, hogy a Formintot, mely Mosler s tébb
mas vendus nevek alatt terjedt el Stajerorszagban, mar
most Joannestraube, Joannea, és mivel ez a sz6l6 adja ott
a legjobb bort, Joannea princeps valoban fényes nevet
ruhdztdk ra. Valamint Stdjerorszdg méltdn Orvendezhet
egy ilyen kdzhasznl igyekezetnek, ugy szinte héladatos-
saggal tartozik Franciaorszag s vele sok mas orszag is azon
remek munkaért, melyet bels6 miniszter Chaptal, abbé
Rozier, Parmentier €S Dussieux a francia sz6l6krél, azok
mivelésérdl és a borairdl egy sziwel-1élekkel készitettek,
s e foly6 szdzad elején vilagra bocsatottak. Néhai nemes
Fabian Jozsef kOzOnségesen tisztelt hazdnkfia volt az, aki
magat erre az igen faradsadgos és koltséges munkanak
leforditasara elszdnta, s azt két jé nagy kotetben Ki is
nyomatta. MéIté tehat, hogy mi is a hazankba béfogadott
joféle sz6l6re az idegen Chasselas név helyébe nemes
Fabian érdemes hazankfidnak becses nevét fliggesszik, s
azt ezentll Fabian sz6l6jének nevezzilk, haladatos emlé-
kezetiinknek a késd id6kig valé fennmaradasara.

Fabian fejér. Chasselas blanc, mas nevei Notre Dame,
Muscadin, Royal Muscadin.

Aranyszin(i Fabian. Chasselas doré, mind az el&bbi,
mind ez a seinei és marnei departementbdl val6, mas neve
Bar sur Aube.

15’
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Fontenebldéi Fabidn, fejér. Chasselas de Fontainebleau,
ez a kiralyi kastély nem messze esik Parishoz, azért a né-
metek ezt az igen jéiz( sz616t inkdbb Periser Gutedelnek,
mint Fontenebldinak nevezik.

Fabian Muskataly, fejér. Chasselas musqué, a sein! és
mamei departementbdl valdé. Ezt a joféle muskatalysz6l6t
nemcsak a francidk, hanem mas nemzetek is csaknem
mindenek felett szeretik.

Fabian, veres. Chasselas rouge, egy a legszebb veres,
s j6iz( sz6l6k kozil.

Féabian varietdssa, fejér, majd hosszukas, édesszemd.”

A magyar sz6lészet azonban nem fogadta el Gosrog
Demeter javaslatit. A Chasselas id6ével elterjedt az or-
szagban, s6t teljesen visszaszoritotta régi csemegesz6l6in-
ket, de neve megmaradt eredeti francia alakjaban, legfel-
jebb magyar kiejtés szerint irjak. Némely késébbi sz6lé-
szeti munkdban azonban a F&bian sz616 fel-feltlinik a
Chasselas tarsnevei kozt, de mar senki sem tudja eredetét

Noha Gosrsg Bécsben alapitotta sz6l6iskolajat, azert
is halhatatlan érdemeket szerzett a magyar szdlészetben,
mert sz6l6inek utédai idével Magyarorszagba keriltek, s
itt tovabb szolgaltdk a magyar sz6l6termeszt6k tanitasat.
G osrog munkaja u. i. kovet6re talalt Pesten, ahol M ayerfry
Ferenc, akirél csak annyit jegyzett fel a torténet, hogy
pesti polgar volt s 1845-ben halt meg, tébb sz6l6iskolat is
alapitott, egyet Vecsésen, s itt 675 sz@l6fajtat apolt, ame-
lyeket mind a grinzingi sz6l6iskolabdl szerzett, egyet pe-
dig a Sashegy alatt, ahol a budai szO6l6fajtakat kezdte
gyljteni. Ezt a sz6l6iskolajat 1834-ben Sciiams Ferenc,
G orog Demeter hagyatékanak mésik vallaléja vette bérbe
s orszagos sz6l8iskolava fejlesztette. A 30-as évek végén
az Orszdgos Magyar Gazdasagi Egyesllet vette at a sz6-
I6iskolat, majd amikor 1860-ban az OMGE a budai sz6l6-
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iskola mellett vincellérképz6t szervezett, ezzel egyiutt
Entz Ferenc igazgatasa ala kerilt.

Schams FERENc-cel a reformkor legkivalobb magyar
sz0lészéhez érkeztink el, aki a magyar borvidékek meg-
orokitésével fejezte be Gorsg Demeter félbemaradt mun-
kassagat. A csehorszagi Leitmerizben sziletett 1780-ban.
Pragaban tanulta a gydgyszerészetet, majd 1803-ban Pécs-
ben szerezte meg az oklevelet. Ezutdn Magyarorszagba
jott, ahol Pétervaradon vett gyogyszertarat. De 1817-ben
felhagyott a gydgyszerészettel, sz6lészettel kezdett foglal-
kozni, s Pestre koltozott. Toéle ered Pétervarad, Pest és
Buda korszerl leirdsa. SzG6lészeti munkai a 30-as években
jelentek meg. Lakipusztdn Baranya megyében halt meg
1839-ben.

A mult szdzad reformkoraban, mint sok méas gazda-
sagi kérdéssel, amely a valtozott korszellem kdvetkeztében
felmerilt, a magyar bordszat megujitasaval is gr. Sze-
chenyi Istvan kezdett foglalkozni. Az attérés az uzleti gaz-
déalkodasra erején felll all6 atalakulast kivant meg a ma-
gyar bortermel6t6l, mint ezt megirta Szekfd Gyula a
magyar bortermel6 lelki alkatardl szo6l6 értekezésében.
Széchenyi hatdsa alatt a Nemzeti Kaszin6ban D ercsényi
Par 1828-ban 100 aranyat t(izott ki egy magyar gazdasagi
tandcsadd megirasara. Amilyen vilagosan lattdk a fels6bb
magyar korokben az Uj gazdasagi feladatokat, époly nehéz
volt azok megoldasa, s6t kétségtelen, hogy mas, mint az
élet, a fokozatosan atalakulé gazdasag el nem végezhette
ezt a munkat. Erthetd, hogy ilyesmit egy palyazattal elin-
tézni nem lehet. Viszont a palyazat arra alkalmas, hogy
a kozonség figyelmét felkeltse a korszer( feladatok irant.

Az emlitett palyazaton tlint fel Schams, aki akkor mar
nagymértékben érdekl6dott a sz6lészet és boraszat irant,
s ugy ismerte Magyarorszag sz6l8it és borait, mint senki
mas az orszagban. A pélyadijat ugyan el nem nyerhette,
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mert palyamunkdajaban csak a sz6lészeti és boraszati kér-
désekkel foglalkozott, de elérte, hogy palyamunkaja meg-
jelent, mint egy palyakérdés részleges valasza. Két év
mulva, 1832—33-ban kiadta Magyarorszag bortermelésé-
rél szol6 munkdjat is. Ungarns Weinbau in seinem gan-
zen Umfange, oder vollstdndige Beschreibung sammlicher
berihmten Weingebirge des ungarischen Reichs cimmel,
majd e két kotetet 1835-ben kdvette az Ausztria, Morva-
orszag és Csehorszag bortermelésérél sz6l6 kotet, amely-
lyel Schams munkaja a monarchia alapveté boréaszati mo-
nografigja lett. Egyéb munkékban is foglalkozott a magyar
szOlészet és boraszat megujhodasanak kérdéseivel. Kri-
tikai vizsgalodasok a magyarorszagi sz6l6termesztés gan-
csai és fogyatkozésai korul cimmel 1834-ben, majd Dar-
stellung der Weinlese in Ungarn cimmel 1839-ben sz616-
termesztésiink tobb fontos részletét vilagitotta meg.

Fémunkaja kétségteleniil a magyar borvidékeket is-
mertet6 két kotete. Ebben tulajdonképen olyan célt valo-
sitott meg, amely B ¢1 Matyas kora G6ta 6roksége a magyar
sz0lészetnek. Mar B¢l tervezte u. i. Magyarorszag sz6-
lészeti és boraszati leirasat, de mint tudjuk, a nagy terv-
b6l csak Matolay két értekezése szuletett meg. Schams
elébb korszer(i képet rajzol Magyarorszag fdldrajzarol,
klimgjarol, a magyar sz6l6termesztés és bortermelés alta-
lanos allapotardl, amelyben époly sulyos kritikdt mond az
orszag egy részérdl, mint Leibizer a magyar gylimdolcster-
mesztésr6l. E bevezetés utdn 15 fejezetben mutatja be az
egyes borvidékeket, a fontosabbakat rendkivil részlete-
sen. A késébbi id6kben Schams e munkaja volt az alapja a
toérténeti magyar borvidékek ismeretének, majd a térvény-
hozasi intézkedéseknek.

Schams leirasai nagyon elevenek és olyan részletekre
is kiterjednek, amelyek azokat is érdeklik, akik a helyi
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kulonlegességeket kedvelik. Ezek kozil alljon itt két példa.
A pozsonyi borvidék ismertetésében kitér kora egyik leg-
nagyobb magyar borkereskeddjének, Szutinyi Janos A n-
tal nagyszombati borkereskedének pincéjére, amelyben
akkor a vilag legnagyobb boroshorddja volt. K unitsch
cikke nyoméan elmondja, hogy el6bb a heidelbergi hordo
volt Kbozép-Eurdpa legnagyobb hordéja, ez azonban mar
korhaddban van és lresen all. Mas oOrias hord6 volt a klos-
terneuburgi. Szutinyi 1823-ban D onner M arton pesti ka-
darral készittette nagy horddjat, aki erre a célra a legjobb
szlavéniai fakat hozatta. Bels6 térfogata 2110.5 veder, a
dongakat 24 vaspant tartja 0Ossze, amelyek sulya 435
métermazsa. Mells6é fenekének kiilsé oldalat Jszsef nador
domborm(v( képe disziti. Mikor elkészult, a Vérmez6n
mutattdk be a kdzdnségnek. D onner megfeleld nagysagu
fabodét emelt, abban allitotta fel az 6rias hordét, s a ko-
zOnseég 12 krajcart fizetett a belépésért. Mikor megérke-
zett Nagyszombatba és Szutinyi elhelyezte pincéjében,
felvonult a varos hivatalos személyzete. Jelenlétiikben
toltotték meg a hordot, s hivatalos jegyz6kdnyvben je-
gyezték fel, hany veder tartalmd. Hamarosan legy6zte
azonban a nagyszombati Griast gr. Esterhazy M ikiés baji
pincéjének horddja. Ebben a Tatatdl nem messze fekvd
kozségben az Esterhdzy-pince mar elébb is hires volt 1400
vedres hordojarol, mikor pedig ez elkorhadt, nemsokkal a
Szulinyi-pince horddéjanak elkésziilte utan, olyan hordot
rendelt meg a baji pince, amellyel felilmulta a nagyszom-
bati driast. Az 0j baji hord6 2150 veder lrtartalm, tehat
39.5 vederrel nagyobb a nagyszombatinal, s mégis csak
22 vaspént tartja 0ssze dongdit. Kiopfinger pesti k&dar
készitette.

A madaraszokat érdekli, amit Schams a somloi bor-
vidékrél kozol. Azt irja a Somlordl, hogy ,ott rendkivil
kevés a kisebb madar, f6ként nincs seregély, amely mint
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hivatlan és telhetetlen vendég sok helyen tesz nagy kart.
Ennek okat abban keresik, hogy a hegy 6reg varanak rom-
jaiban nagyszamu sascsalad fészkel, és a kisebb madarak
népét annyira megritkitja és elijeszti, hogy csak nagyon
ritkdn lathatd egy-egy a sz616kben és a sz6lI6k kornyékén.
A sz06l6termeszték méltdnyoljdk ezt, vagy legalabb azt
hiszik, hogy e ragadoz6madarakat tiszteletben tartjak és
megkimélik. S&ét ezt a haldjukat nemrégiben annyira vit-
ték, hogy egy fiatalemberekbdl all6 kiranduld tarsasagot,
amely a fiatal sasokat megtamadta, er6szakkal elztek, igy
védvén meg egész éven at tevékenyked6 és fizetéstelen
sz0l66reiket. Ha mitologiai képet akarnék hasznalni, azt
mondhatnam: Itt Zeus kedves fia, Bacchus védelmére
sasmadarait kuldte ki“.

A torténeti borvidékek nagyon nehéz helyzetbe jutot-
tak a sz6l8tetl pusztitdsainak idejében. Egyrészt megdra-
gult a hegyi sz6l6k fenntartdsa, masrészt a siksagi sz616k
tamasztottak versenyt. Korunkban két térvény szabéa-
lyozta a magyar borok védelmét. Az 1936. évi bortérvény
szabatosan megjeldlte a magyar borvidékek hatarat, az
1938. évi hegykdzségi torvény pedig megvedte a torténeti
borvidékek helyzetét. A négy nagy Uj borvidék, a Dunén-
tal, Felvidék, AIlfold és Nyirség tomegborokat termel,
el6bbi kett6b6l mint szigetek emelkednek ki a tdrténeti
borvidékek, amelyek a kiilénleges magyar borokat termik.
Mint tudjuk, ma is tobb a fehér-, mint a vérésborunk.
A Dunéantul fehérbora torténeti borvidékei kozt leghire-
sebb a badacsony—balatonfliired—csopaki. A mult sz&zad
regényes korszakaban gyakran megénekelt borvidék hat
torvényesen védett bort termel, a badacsonyi rizlinget,
badacsonyi kéknyel(t, badacsonyi furmintot, badacsonyi
muskotalyt, badacsonyi szirke-baratot és a balatonflredi
rizlinget. Sz6l6fajtai kozul régi magyar a Kéknyell, Fur-
mint és a Sarga muskotaly, nyugati Gjabb a Rizling és a
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Szirkebarat (Auvergnas gris). A badacsony—csopaki bor-
vidéktdl délre van a mecseki borvidék, amelynek Pécs a
kézpontja. Van fehér és piros bora. Baranya kival6é borait
mar o1an M ik1es foldrajza kiemeli, érthet6, hogy a borivéok
a hivatalos nyelvészekkel szemben is védik azt az anekddtas
szOmagyarazatot, amely szerint Baranya kivalé borairol
kapta Bor-anya nevét. Pécsett a Papndvelde-utca 6. szamu
haztelek, amelyen 1761-ben épilt a plspoki jészagigazgatd
akkori kertjében a ma is all6 kis hazacska, Orzi az orszag
allitélag legoregebb sz6l6tékéjet, amelynek lugasra futo
agai most is béven teremnek. Rézsaszinl, hosszukésbo-
gyoju csemegesz6l6. A badacsony-csopaki borvidéktél
nyugatra van a somldi borvidék, a legkisebb valamennyi
kozt. Kivalo sz616je a Furmint, amelyet azonban itt Szige-
tinek neveznek. Tovabb nyugatra a soproni borvidék
kovetkezik, amelynek most térvényesen védett markdaja a
Veltelinir6l szlretelt bor. Tovabb északra van a neszmélyi
borvidék, ennek fehér sz6l6je az Olaszrizling, Veltelini és
a Dinka. A dinka sz616k szintén a 18. szdzadban délrdl
bevéandorolt, szlav nevl fajtdkhoz tartoznak, megkulén-
boztetik a Fehér dinkat, Zold dinkat, Piros dinkat és a
Bogdanyi dinkat. Dinka magyarul dinnyeszgl6t jelent,
eredetileg a dinnyebor neve volt, amelyet mint latni fog-
juk, dinnyeszireten ittak. A Dundantdl torténeti borvi-
dékeihez tartozik még a méri Fehér megyében. Bormér-
kdja a mori ezerjo. Az Ezerjoé nyugati eredetd sz6l6nk, a
nyugati hatarvidéken tal Kolmreifler a neve.

A Felvidék Gjabb borvidéke a debrdi kdzismert hérs-
level(jével, amelyet a fehérsz6l6k egyik legrégebben
ismert alakja, a Harslevell sz616 terem. A Felvidékhez
tartozik a tokaji borvidék, ahol 31 kbdzség termi a tokaji
borokat. Sz6l6fajtait ismerjuk. Az 0j bortdrvény otféle
tokaji bort helyezett védelm ald, az aszut, esszenciat, mas-
last, forditast és szamorodnit. A keleti borvidékek kozott
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nevezetes az érmelléki is Bakator szG6l6jével és bakar-
boraval.

Vordsbort 6t borvidékiink termel, a villany—sikléi,
pécsi, szekszardi, gydngyds-visontai és az egri. Torvénye-
sen védett bor a villanyi kadarka, szekszardi kadarka,
gyongyosi kadarka, egri kadarka és az egri bikavér. Leg-
Ujabban a badacsony-csopaki borvidéken a roman meg-
szallas alatt levé ménesi borvidék hajdan hires termeéké-
nek, a ménesi aszlUnak poOtlasara rdzsabor készil, amely
szintén Kadarkabol szuretelt aszubor. E voérésbort termé
borvidékeinken a Kadarkdan Kkivil Kék nagyburgundit,
Oportdt és Kékfrankosat termesztenek.

Torténeti borvidékeink egy része idegen megszallas
alatt van. A szerémsegir6l el6bbi fejezetekben mindazt
elmondottuk, ami a magyar borvidékek torténetével 0Osz-
szekapcsolja. Az erdélyi borvidékek kozil nevezetes az
als6fehérmegyei, amelynek régi magyar sz6l6je a Leanyka.
Ez is kétségtelentl a balkani Gton kerult Erdélybe, s6t
talan 16. szazadi sz6l6fajtaink kozé tartozik, mert az Ok-
levélszotar egy 1599-ben kelt okiratb6l idézi a Leanyos-
sz016t, Pariz-Papai szotardban pedig a szO6l6fajtdk nevei
kozt szerepel a Leadnysz6l8, s ugyancsak megtalaljuk a
Lednysz6l6t G orog D emeter szBl6lajstromaban is a bihari
— érmelléki — sz616k kozt. A Lednyos-sz816 és Lednysz616
nyilvan a Leéanyka.
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A Hevesi dinnye.

Mindkét dinnye a pusztak gytumolcse, érthetd, hogy
Eurdpaban is azokban az orszagokban terjedt el termesz-
téslik, ahol forron tliz nyaron a pusztdk féldjén a nap-
sugér, Spanyolorszagban, Italidban és erre keleten a Bal-
kanon és Magyarorszagon. Szabadfdldi termesztésének
északi hatara a Felvidéken hazodik. Ugyanezeken a teri-
leteken kedvelték meg a dinnyegyimolcsot is, a sarga-
dinnyét pompés édes izéért és illatdért, a gérogdinnyét
hdv6sité tulajdonsdgéaért. Mint M atyus irja: ,,A gorog-
dinnyék hivesitésre, nedvesitésre, szomjasagnak oltasara
sth. alkalmatosabbak, a sargadinnye, mint az agyvel6t er6-
sité j6 szagja és kedves borize tanitja, nem annyira hivesit,
mint a gordgdinnye, s6t fliszerszamos savéaval erdsiti.”

A két dinnye eurdpai megjelenése, mint tudjuk, nem
egyid6s, a sargadinnye kora kézépkori, a goérdgdinnye
Gjkori gylimélcs. Természtesen Magyarorszagon is sok-
kal régebbi a sargadinnye. A 16. szazadig nem is nevezték
meg kulén a séargadinnyét, hanem a dinnye egészében
sdrgadinnyét jelentett. Hogy a magyarok milyen hamar
megkedvelték, mutatja, hogy méar a 11. szazadban szerepel
mint helynév: predium quod vocatur dinna. A dinnye-
termesztéket hamarosan elnevezték dinnyéseknek, s mar
a 16. szdzadban ez is helynév lett: in possessione Dinnyés-
méd.

A 16. szazadban, mikor nagy divatja tdmadt a korai
gyimolcsnek, a dinnyét is igyekeztek kordn megérlelni,
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s ilyen célra koran vetették és a fagytdl megvédték. Akkor
még olyan draga volt az Uveg, hogy az Uveges meleg-
dgyat nem ismerték, hanem (veg helyett mas maddon
oltalmaztdk meg a hidegt6l a magot és a palantat. A korai
dinnye még a 17. szazadban is divatban volt, s Lippay pon-
tosan leirja, hogy termesztették. ,,Aki idején akar dinnyé-
vel kedveskedni, az vethet februariusban is, azaz béjtel6-
héba, de az jol megoltalmazza a dértil, hidegtul, kivaltké-
pen éjtszakara béfedvén vagy deszkaval, vagy szalmabul
csinalt fedéllel, valamég a dértul fél6; nappal Kkinyissa a
ver6fényre vagy meleg es6cskére. Masképen is idején diny-
nyét nevelhetni, ha egy labnyi mélyen vagy mélyebben is
barazdat asnak, és abban jo meleg l6ganét téltenek, azon
felul jo zsiros megért ganéjjal elegyitett foldet és abban
vetik a dinnyemagot, de ezt is jol meg kell oltalmazni a
hidegtul. Némelyek deszk&bul magosan l4dat csinalnak, és
azt toltik meg mint ganéjos agyat, de sokkal magosabban,
els6ben jo meleg ganéjjal, azutadn jo zsiros folddel, s abban
Ultetik a dinnyemagot jo s(ir(ién, és egy likacsba harmat
vagy négyet tesznek, ugyhogy ha egyik ki nem kelne, le-
gyen mas helyette.“ Ezek a kezdetleges, Uvegtelen meleg-
agyak termették azokat a korai sargadinnyéket, amelyek-
kel N adasdy koraban divatos volt megajandékozni a bécsi
udvart. Olyan maddon is termesztettek korai dinnyét,
hogy a szoba melegét hasznaltdk fel. ,Méasok — irja
Lippay — elmennek, kosarba vagy cserépedénybe jo zsi-
ros és nedves foldbe vetik a dinnyemagot, és a szobaban
tartjdk; ha a ver6fény szolgal avagy meleg es6, kiviszik a
napra, éjtszakdra meg beviszik; mindaddig hordozzak,
még nem féltik tébbet a dértiil avagy hidegtil, azutan el-
assdk a foldben mind kosarastul avagy cserepestiil éppen
tetejéig, és gongyat viselik szokés szerint, s idején diny-
nyéjek leszen.” E mddszerek nalunk, ahol amdgy is elég
meleg a nyar a dinnyetermesztéshez, csak kevéssé terjed-
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tek el. ,,A mi orszagunkba, ahol melegebb vagyon — irja
Lippay — , €s sokasdga efféle gyumdlcsnek, nem latom
igen szlkségesnek lenni, mindazondltal a szorgalmatos
kertészek, hogy idején és Ujsagul dinnyéjek lehessen, él-
nek itt is a bajmolédéssal, hogy idején és aldl l6ganéjjal
megtdltott bardzdadban vetnek.”

A korai dinnye nagy kincs volt, amelyet sokaig kel-
lett védeni a hidegtdl, s a tavaszi fagyok idején rongyok-
kal, b6rokkel takartdk le. De a tulajdont akkor sem tisz-
telte mindenki, ebb6l azutdn néha bajok szarmaztak. ,,Aki
idején vet dinnyét — tanitja Lippay —, megoltalmazza azt
a hidegtul, minek utdnna kikéi, befedvén éjtszakara, kivalt-
képen mikor fél6 a dértiL De nem gy, mint a nemes
asszony, ki nyestsubdjaval fedte volna be, hogy éjtszaka
meg ne vegye a dér, azonban eljottek éjjel a lopok, s el-
vitték a subat, és igy mind a suba oda volt, s mind a diny-
nvét megvette a dér.”

E kezdetleges korai dinnyetermesztésnél sokkal cél-
szer(ibb az lvegtetds melegagyi maddszer, amely azonban
csak a 18. szdzad méasodik felében terjedt el. Nalunk Szabse
Jozsef 1790-ben Cultura peponum c. munkdjaban ismer-
tette az Uvegtetds melegagyi dinnyetermesztést.

Nemcsak a korai dinnye termesztésében versenyeztek
a régiek, hanem abban is, ki tud nagyobb dinnyét nevelni.
Ismerték, hogy a dinnye friss réti foldben terem legjob-
ban, s ismerték a dinnyetermesztés egyéb titkait is. Nevel-
tek is olyan dridsdinnyéket, hogy hires volt messze fol-
don. ,,Egy nevezetes dinnyés gazdasszony — irja Lippay
— Magyarorszagon oly nagy dinnyéket nevelt, mint a
nagy fehér tokok, s oly gerezdesek is voltak, kiknek
hasuk oly vastag volt, hogy alig érte ember altal a késsek
és csak kevés magvok volt, de kés6re értek meg.“

A régi magyarsag annyira szerette és becsiilte a diny-
nyét, hogy épugy szlreti mulatsdgot tartott dinnyeérés-
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kor, mint kés6bb 6ssze!, mikor a sz616t sziretelte. Akkori-
ban nem jartak nyaralni a hegyek k6zé meg a vizekre,
hanem a nyéari mulatsagokat dinnyesziret idején akertben
rendezték, s meghivtak ra az egész rokonsagot, a jébara-
tokat, ismer6soket. A dinnyeszireten a bornak is volt
kelete, mert borral igyekeztek ellensilyozni a tualzott
dinnyeélvezet karos hatasat. ,,Azt a bort, amelyet ilyenkor
ittak — irja T akats Sandor —, dinnyéhez valé bornak
vagy dinnyebornak hivtdk. Az ilyen bort rendesen a diny-
nyesziiret alkalmaval kildézgették egymasnak. Pazmany
Peter is kapott ilyet, s a kiild6 megirta neki, hogy e bor
igen alkalmatos a dinnye krudelitdsdnak dirigalasara.
PAZMANY-nak 1636 jalius 30-an Taréérdol kildték e bort,
quod crudelitatibus melonum dirigendis optissimum est.
Szécsén 1605. évi osszeirdsa szerint Gyodngyds lakdi szol-
galatuk valtsaga fejében évenkint 120 cseber bort és kuldn
dinnyebort fizettek.”

Milyen nagy mulatsadg volt hajdan a dinnyesziret, bizo-
nyitjdk T akats kOvetkezd sorai: ,Verancsics plUspok irja
1550-ben, hogy tébb napig volt Nadasdy sarvari kertjében,
ahol bajnoki er6vel tomték belé a dinnyét. Ki is razott a
hideg — irja — alaposan. A bstenius Bornemissza P4l erdé-
|YI és nyitrai pUSpOk 1559-ben N adasdy T amas-lioz évén
hivatalos dinnyesziretre, szomortan irja, hogy az érsek-
kel egyltt Nagyszombatba kell mennie, s igy a dinnye-
sziireten nem jelenhetik meg. Szivvel-lélekkel veletek le-
szlink — irja —, szinte szemmel latjuk, mily nagy gyilko-
last visztek véghez a dinnyék kozott.”

A régi magyarok levelezésében szereplé dinnyefajta-
kat jol ismerjlk, hala Lippay gondos kertészeti munkaja-
nak. Kozonséges volt az egész orszagban a Sima sarga-
dinnye és a Cserhéju sargadinnye, mindkettd tobbféle taj-
fajtaban. Erdekes, ma mar elfeledett régi dinnye volt a
Capa dinnye, amelynek nevét korunkban mar senki sem
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hasznalja. Capanak nevezték akkoriban a durva, kissé
ricskds felszinl bért, amilyen a hddbdér és a halb6r volt.
A Capa dinnye tehat érdeshéju dinnye volt. Ez is a bal-
kani Gton kerilt az orszagba. Kés6bb nemcsak a Capa
dinnyét felejtették el a magyar dinnyések, hanem a capa
sz6 is kihalt a magyar nyelvbél eredeti h6db6r és halb6r
jelentésében. De egészen mégsem veszett ki, mert a ter-
mészetrajzok irdsa idején feltdmasztottdk a cdpa nevében.

Gyakran emlegetik régi irasaink a Muskatéaly dinnyét
is. Lippay gondosan leirja: ,,Vannak aprd,, gdémbolyli Mus-
katadl dinnyék is. S6t olyanok szarmaztak mostan a mi
orszadgunkba, apré gombdolylek, mint a kézépszerint vald
alma; a héja vékony, mint az almanak, a magva is sokkal
kisebb a tobbinél, és mikor enni akarjak, csak levonjak a
kulsé héjat, s ugy eszik, aki akarja magostol.“ Ezt az apro
és er6s illatd sargadinnyefajtdt ma alma- vagy narancs-
dinnye (Cucumis mel6 var. dudaim) néven ismerik a szak-
munkak, de korunkban disznek tartjak a kertekben, nem
étidinnyének.

Régi idékben nalunk sokszor lattak hianyt téligyu-
molcsben, ezért nagyra tartottdk a Telel6 dinnyét. , Teleld
dinnye — irja Lippay — inkdbb sarga, sima és z6ldessarga,
fehérbélli és a csucsan mintegy rovacskos pilise vagyon,
sokaig eltart, f6képen ha haléban vagy kakabul csinalt
kotelekben felfliggesztve tartydk.“ Késébb, mikor a jo téli
gylimolcsok, féként a téli almék elterjedtek az orszdgban,
majd a narancs is mindenittt megszerezhetd lett, a Teleld
dinnye divatjat multa, s bar korunkban is tobbsz6ér meg-
kisérelték feltdimasztani divatjat, legutdébb pl. Magyar jég-
dinnye, majd Aranyméz néven, minden esetben ered-
ménytelen maradt az ilyen véllalkozds. Télen tartalma-
sabb gyumdolcsot kivanunk, mint a dinnye, ha mindjart
sargadinnye is.
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Olaszorszagbdl is hoztak ezekben az id6kben dinnye-
magot az orszagba, s az olasz dinnyék, mint Lippay irja,
gyakrabban cserhajuak voltak, de némelyek oly rovacs-
kosak, mintha varasok volndnak. Az olasz szokéast jol is-
merték a régi magyarok a dinnyeevésben. ,A dinnyét mi-
nalunk — irja Lippay — frissen eszik ebéd utan, a tobbi
gyumolcs el6tt az urak, a szegények, amikor kaphatjdk. Az
olaszok pedig ebéd el6tt. Melyik jobb, azt én nem vita-
tom; jobb volt minékiink, mikor szegény Magyarorszagban
ehettiink, kiben most a pogany eb uralkodik.*

A gorogdinnye a 16. szazadban terjedt el az orszag-
ban. Neve, mint tudjuk, eredetileg az ugorkat jeldlte. A 16.
szazad elején a gorégdinnyét még az ugorkdhoz soroltak,
csak e szdzad masodik felében kilonbdztették meg ponto-
sabban az ugorkatol a gordgdinnyét és a két dinnyét egy-
mastol. Fabricius Balazs Mar mai értelemben hatarolja el
a gorogdinnyét a sargahéju dinnyétél A 17. szdzadban a
gorogdinnye is szerte az orszagban kozdnséges, M urillo,
a 17. szazad hires spanyol festdje, mar Magyarorszagon is
megfesthette volna ismert képét a gorégdinnyébe harapé
sevillai utcagyerekr6l. ,,A gyumdolcse — irja Lippay — nagy
leszen némelyik, f6képen a meleg tartoményokban; kerek-
ded, jobbéara z6ld, vannak fehérzdéldesek és mintegy pettye-
getettek, kik gyakrabban veresbélliek. Nemrégen sargak is
szdrmaztak Torokorszagbul, csaknem mint a Telel6 diny-
nyék, csakhogy a héjok sima, mint a tébbi gérdgdinnyék-
nek, nem gerezdes.“

A gorogdinnye a magyar pusztdkon éppen olyan Ki-
tlind gylimolcsoket termett, mint a sdrgadinnye, s id6vel
bennt is, kulféldén is utolérte hirnévben. Hogy a sarga-
dinnye miként héditott a bécsi udvarban a korai magyar
gyumolcsokkel, mar tudjuk. A 18. szazadban mar mind-
kett6 egyltt hodit, nemcsak a szomszédban, hanem mesz-
szebb is KoOzép-Eurdopaban. Mikor azutdn Bruckmann
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Franz, braunschweigi orvos, tudos akadémikus, valamely
orokségi Ugyben 1723-ban Magyarorszagra utazott, s itt
Utkozben koranak divatja és egyéni hajlandosaga ezerint
a novényeket és asvanyokat tanulményozta, érdekl6dott
a magyarorszagi dinnyetermesztés irant is, majd amikor
visszatért hazdajaba, értekezésben szamolt be a magyar
dinnyékrél. Brucemann a kilféldon akkor is nem egyszer
méltatlanul megtdmadt magyarsag baratja volt, s 1740-ben
irasban is védelmunkre kelt, szép szavakkal emlékezvén
meg magyarorszagi utazasardl és dicsérve a magyarsag
erényeit.

A reformkorban a dinnyetermesztésre is szakmunkak
igyekeznek tanitani a magyar érdekl6déket. Emlitettik
mar Szabo Jozsef dinnyészeti munkajat, amellyel a szerzg
mas gazdasagi munkaihoz, pl. a véaci gabonardl irt érteke-
zéshez mélto, uattdéré szakmdivel ajandékozta meg gazda-
sagi irodalmunkat. Nemsokara ezutdn joO magyar nyelven
is jelentek meg dinnyészeti szakmunkak, amelyek kozil
a mult szazad kozepén Kkivalik Szontagh Gusztay 1843-
ban A szenvedelmes dinnyész c. munkaja Miskolcon.
A mult szdzad kozepén Kkivalé dinnyetermeszt6 volt
V 6ros Jozsef €s kilondsen Katona Deénes, utobbi te-
nyésztette ki a maga koraban orszagos hirli Magyar ana-
naszdinnyét.

Ezekben az id6kben mar orszagos neve volt a Hevesi
gorogdinnyének. Ez a kereskedelemben hdéditott, a diny-
nyepiacokon. Mar Szontagh megallapitotta, hogy a ,,diny-
nyekereskedésre piac kell, melyet egyedil nagyvéaros szol-
galtathat. Debrecen tartja fenn a samsoni dinnyetermesz-
tést, Pest a csényit, Pest, Eger és Miskolc a hevesit.”

Heves megye némely vidékének talaja kivaléan alkal-
mas dinnyetermesztésre, és Heves meg Csany kodzségben
regi id6k ota kitind gorogdinnyét termesztenek. Ez a régi
gorogdinnye sotéten csikozott vildgoszold héju, halva-

Rapaies: Magyar gytimodlcs.
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nyabb vorésbéld fajta volt. A korunkban is els6rendlinek
tartott sotétzéld héju és sotétpiros béll fajtat 1796-ban
Pécsy dinnye néven kezdték termeszteni Heves kodzség-
ben, s ez szerezte meg a hevesi dinnye nagy hirnevét, hogy
idével mint fajta is a Hevesi dinnye nevet hordta. ,,Azon
évben Barath Ur most br. Orczy G yorgy kasznarja —irja
Szontagh —, Hevesre kerilvén, valami Tidier nevd,
Pechy Ur szolgalataban levé embert6l négy dinnyét vett,
miket igen jeleseknek talalvan, szaporitotta, s ezekbdl
kerekedtek a mostani hevesi veresbéllii dinnyék. Ki volt
légyen Pécsy Ur, s honnan hozta dinnyéit, Hevesen mar
nem tudatik. Heves dinnyészetét Barath Ur hozta virdg-
zasbha, s N agy Laszio emelte tet6pontjara.”

A Hevesi dinnyét friss foldben termesztik. A dinnye-
termesztésnek ez a titka régota ismeretes. Heves kozség-
ben gyér erd6 gyepfoldjét hasznaltdk erre a célra. ,,A He-
vesi dinnyék jelességét — irja Szontagh — kuldndsen egy,
a kozséghez kozelfekvd gyeér csererdének koszdnhetjik.
Az erdének gyeptdreteiben a hozzavegyilt humusznal
fogva a homok igen fekete és kovér, és ebben terem most
kizarélag hazank legnemesebb gordgdinnyéje. Télen at
t. i. a kozbirtokosok ezen erd6ben annyi fat vagatnak,
amennyire mindegyiknek szliksége van, a tisztds helyeket
azutdn dinnyetermesztésre hasznéljak.”

Dinnyénket korunkban is méltdnyolja Németorszag,
Csehorszag, Lengyelorszag, hogy az ifju Szlovakiarol ne is
beszéljink. Eszakon a dinnyét, mint bevezetében mondtuk,
nem nagyon becsiilik. Szontagh Gusztav egy évszazaddal
ezel6tt adomaban irta meg, hogy a lengyel piacra nem vald
a dinnye. ,Bizonyos pataki didk — irja Szontagh — ezt
nem tudvan, egész szekér goérogdinnyét szallitott Krak-
kéba, ugy hivén, hogy tomérdek kincset nyer vele; de bi-
zony a szegény fil, ugy mondjak, szekerestil, lovastul el-
veszett.*
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Entz Ferenc.

A mult szdzad folyaman a faiskola volt a gylmédlcs-
ismeret alapja. A faiskoldkban és sz6l6iskoldkban gyij-
totték ossze a gyumolcs- és szdl6fajtakat, ott figyelték fej-
16désiiket, tulajdonsagaikat. Egy-egy probafara tobb fajtat
is oltottak, az ilyen fat fajtafanak nevezték. Entz Ferenc
részletesen ismertette kertészeti munkajaban a fajtafak
jelent6ségét. Idével a specializalodas is elkdvetkezett, né-
melyek csak egy vagy két gylmdlcsnem fajtait gy(jtot-
ték. Pl. szkubrics Karory Szentbalazsi birtokdn valésagos
cseresznye- és meggy-gyljteményt tartott. A Gazdasagi
tuddsitdsok és Rohonci kézlemények c. kiadvany 1841-ben
megjelent 3. flzetében szkubrics részletesen ismerteti
cseresznyegyuljteményét, s elmondja, hogy br. T runsess,
a nagy cseresznyetudos fogadott fiatél lehetéleg minden
fajtat megszerzett, s igy jutott ahhoz a 182 cseresznyefaj-
tahoz, amelyeket dolgozatdban felsorolt. Szenvedélyes
cseresznye- és meggy-gyljténk, valamint utddai szivesen
osztogattdk a birtokukban levé fajtdk olt6agait, az egész
Dunantalt valdsaggal elarasztottdk velik. EmIékét A ngyal
Dezss Ordkitette meg a Magyar pomoldgia ¢. munkaban,
ahol leirta és szines képpel bemutatta a Szkublics meggyet,
amelyet szkubtics Karoty emlékére nevezett el.

A faiskoldk jelent6ségét csak akkor érthetjik meg
teljes egészében, ha arra gondolunk, hogy a mult szazad
elejét6l kezdve valdsdgos aradatban terjesztették az Ujabb

is*
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és Ujabb fajtakat, amelyeknek nemcsak gyakorlati értékét
nem lehetett megitélni ellen6rzés nélkul, hanem még azt
sem, vajjon valoban (j fajta-e, vagy csak 0j fajtanév.
Hozzank is 6z06nlott a sok nyugati fajta, s hogy milyen
feladatok elé allitotta ez az aradat a magyar pomoldguso-
kat, csak akkor méltanyolhatjuk teljes jelent6sége szerint,
ha tudjuk, hogy nem egy pomoldgusunk egész életét e kér-
dések megoldasara szentelte, s mégis sok kérdés maradt
megoldatlanul. Eleinte ugyan kdénnylnek vélték az eliga-
zodast a gyimolcsfajtdk k6zott. Pl. Szabs Jozsef, Szabolcs
és Abalj megye, valamint a Nagykun kerilet féorvosa,
1824-ben Kassan Az 6nmaga tapasztaldsabdl tanitd, okos
és értelmes kertész cimmel kiadta egy német szakmunka
magyar forditasat, s ebben a fajtak nevét is egyszerlen
szoOszerinti forditasban koézli. Azonositasukat, a tdjékozo-
dast a nalunk hasznalt nevek tekintetében, az olvaséra
bizza. Felsorolja kilén a nagyrészt Lippay-féle fajtaneve-
ket, s megint kiilén a németb6l forditott 19. szdzadi neve-
ket. Az almafajtakrél pl. ezt irja: ,,Minekel6tte az almanak
jelesebb fajtait el6szamlalndm, meg nem &llhatom, hogy
meg ne emlitsem, hogy az olvas6 és kertészséget szeretd
meg ne Utk6zzdn abban, hogy mint forditd és kivalt kiilsé-
orszagi konyv forditdja, egyenesen csak az irotél kitett
almak neveihez ragaszkodom és nem emlitem mindegyik-
nek a hazankban lev6 neveit, U. m. Szentivany, Boriz(,
Edes, Darazs, Pozsonyi, Periinger, Leany, Pazman (ezt té-
vesen irja Paszaméany helyett), Boldogasszony, Muskatal,
Paris, Szegletes, Jeges, Bdnabruttya, Kormos, Meszinki,
Szent Benedek, Pogacsa, Selyem, Bosznai, Totpiros, Baling,
Cigany, Sovari alma neveket. Akinek gydonydrisége magéa-
nak van a fak szaporitdsdban, annak gylmadlcsei vizsgéala-
saban s egyszersmind ezen konyv olvasasaban, kevés
figyelemmel ki fogja talalni, melyik almajat nevezi a
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kényviré ezen, vagy azon a néven.”“ Ha ez ilyen kénnyd
dolog lenne!

Es voltak olyanok is, akik tovabb is ragaszkodtak a
régi gyumolcsfajtakhoz, ezeket dicsérték, s nem osztottak
azt a kritikat, amely Leibizek leirdsaban megjelent. Egye-
sek egyenesen ellene szegultek a nyugati gylmdolcsfajtak
elterjesztésének, mint pl. N agyvathy Janos, aki 1821-ben
Magyar practikus termesztd c. munkajaban ezt irja:
»,Gyumdlcs a mi hazankban annyiféle és jo fajt talalkozik,
hogy a gyimolcsdsoket allitok — hanemha készakarva a
hazabeliek megvetésével a kils6é orszagiakon kapkodna-
nak — ellehetnének minden tobbnyire csalard kulsé ker-
tészek csemetéik és oltvanyaik nélkul. A féméltdésagu gb.
Festetits Gyé6bgy csurgoi, szentmiklosi, keszthelyi és sagi
gyimoélcsfa gyljteménye mind a nagy kiterjedésre, mind
a szamtalan kilonb6z6 fajtokra nézve els6é az orszagban.
Innen oltdé &gokat vinni maga szcrencséltetés és koltség
nélkil kinek-kinek lehet. Oltvanyokat pedig a Georgikon-
ban tucatszamra lehet karvallads nélkul szerezni. A B. Laf-
febt ritkasdgai Csaban a Kkirdlyi tanacsos Végh Istvan s
méasok egész vidékeket megtdlthetnek nemes fajtokkal.
A Csaktornyai hegyek, Kdészeg, Nagykanizsa, Fejérvar,
Buda, Vac, Miskolc, Eger és Szikszd vidéke egész Forroig
fel a legszebb és nemesebb fajtu gyimdlcsosokkel rakot-
tak, s olyakat is mutatnak el6, melyekr6l Mayeb s Chbist
pomologusok semmit sem tudnak. A mi Citrom alméan-
kat, Suplikdnkat, négyrendbeli Arany bdéralméankat (Gold-
Reinette), kétféle Sdvarinkat, z6ldbéli Anandsz almankat
és Torzsatlan (Nagyasszony, Csaszar) kortvélyunket,
révid szard Spanyol-meggylinket, s tébb cseresznye, 6szi
és kajszi barackjainkat; Herceg, Bibor, L6szem(, Mar-
kolya és Boldi vagy Boldogasszony szilvdnkat hijaban
keresi a pomologus az 6 konyveikben lefestve. Hogy az
utas oly ritkan talal mégis gytimaélcsét Gtjdban, nem az az
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oka, hogy nincsen, hanem az, hogy véarosaink és piacaink
ritkak és dgy, akinek valamije van, nem tudja, hol aruba
bocsatani.“ N agyvathy eme sorai — attél eltekintve, hogy
elsének kozli benne a Bodi szilva nevét — minden maradi-
saguk ellenére nagyon talalék. Csak népes és gazdag
varosi kézonség lenditheti fel a kereskedelmi gyiumdélcs-
termesztést. A varosok azonban nalunk a mult szazad
elsé felében még nem szakadtak el a vidékt6l, még legtobb
varosi lakos maga is gazdalkodott.

A reformkor magyar gytimaolcsészetének ilyen nagy-
fok( rendszertelenségében csak a faiskolakra alapitott
ismeretek terjedése vihetett a fejl6dés atjara. Minden fa-
iskola egy-egy gylumdlcsészeti kdzpont, s ha megbizhatd
nagy a jelent6sége, tobb mint pusztan kereskedelmi. llyen
volt a mult szdzad 30-as és 40-es éveiben Bazalicza és
U rbanek faiskoldja. Bazalicza M atyas, pereszlényi pléba-
nos Nyitra megyében német nyelven adta ki faiskolajanak
katalogusat, amelyben a gylimélcsészet legujabb haladasa-
rél is beszamolt, s a kritikusan atvizsgalt fajtakat bizonyos
gyakorlati rendszerben ismertette. Kuléndsen a korai
szilvdk érdekelték. Egyik szilvdja a Bazalicza szilva nevet
hordja, s valamikor nagyon elterjedt. Vittasi pal 1S80-
ban augusztus els6 felében Pesten jarvan, a gyimolcs-
piacon majdnem Kkizarélag ezt a szilvéat latta. Korunkban
is gyakori a févarosi gyumolcspiacokon, ugy latszik, leg-
k6zonségesebb vordsszilvank, amelyet azonban az idei
rossz gyumolcstermd esztenddben itthon is megbecsiiltek.
A reformkor kedvelt szilvai voltak nalunk is a datolyaszil-
vak, hosszl, lagyhdsl, nagyon hosszicsontard tébbé-ke-
vésbbé nyakas szilvdk, amelyek eneviiket Franciaorszag-
ban kaptak, ahol Ruel mar a 16. szazadban e néven kilén-
boztette meg 6ket. Bazalicza tenyésztése a Magyar dato-
lyaszilva. A nagy német pomoldgiai kézikényv — részben
atarsnevek kozt — tobb magyar datolyaszilvat ismertet.
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Bazalicza munkéassaga a reformkorral ért véget 1848-ban.
61 éves koraban halt meg. Valamivel fiatalabb kortéarsa,
U rbanek Ferenc, el6bb majtényi plébanos, majd pozsonyi
kanonok, 90 éves kort ért, s 1880-ig volt a magyar pomo-
l6gusok nesztora. Rendszeres, szintén német nyelven
kiadott faiskolai katalégusa 1840-ben jelent meg, amikor
a BAZALiczA-¢ mésodik kiadast latott.

Mind Bazalicza, mind U rbanek, inkdbb a nyugati faj-
tak terjesztésében és a fajtaismeret fejlesztésében tlint ki,
a magyar gyumaolcsészetet azonban orszagos korben egyik
sem ismerte. Pedig ekkor mar egyre égetébben kezdett
kibontakozni a magyar gylmolcsészet legnagyobb kér-
dése, egy orszagos kozpont megalakitdsa. Csak ez emel-
hette ki a rendszertelenségbhdl és a kilfoldi fliggésh6l. Csak
ez tehette lehet6vé, hogy korszer(ileg megujhodhasson,
elméletileg és gyakorlatilag ratérhessen arra az Gtra, amely
jovéjét biztositja. A reformkor, mint lattuk, éppugy meg-
Gjitotta a magyar kertészetet is, mint egész mez6- és koz-
gazdasagunkat, iparunkat, kereskedelmiinket, nemzetpoli-
tikdnkat és vildgnézetiinket. De a sok prdféta, a sok refor-
mer sok bajt is okozott. Régi maradvanyok és (j torek-
vések, régi gyakorlat és 0j ismeret atomizalt elemei nagy
Osszevisszasagban kavarogtak egymas mellett és egymas
koral, s ment8i tobb volt a faiskola, anndl kevésbbé tudott
tajekozdodni koztuk a kozonség. Ahany sz616- és faisko-
lank volt, mind mas és mas néven kinalta a fajtakat, mind
mast és mast dicsért. Volt 0j, korszer( kertészetliink sok-
felé, de nyelve érthetetlen volt, zagyva keveréke nyugat-
rél, németbdl és franciabol atvett neveknek, szakkifejezé-
seknek, no meg a nyelvdjitds sok élettelen szdalkotasanak.
A régi magyar kertészet kivalé szakkdnyvét, Lippay ker-
tészeti munkdajat, mar csak a maradiak olvastak, aki
haladni akart a korral, kénytelen volt félredobni, de az igy
tdmadt hidnyt még nem pétolta senki. A Kkertészképzes
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még mindig a régi familiaris, céhrendszer(i. A természet-
tudomany elméleti alapja a magyar kertésznek még vajmi
kis cseppekben csurog.

De a reformkorok langolasa sem tart 6rokké, a meg-
Ujhodas szenvedélye is elpihen id6vel, s elkdvetkezik a
megnyugvas, kiegyezés kora. A rendetlenul kavargo6 ele-
mek 0j rendszerré kristdlyosodnak. Ami életrevalé az (j
dolgokbdl, meghonosodik, beolvad az élet folyamaba.
A mualt szdzad kozepén igy Iép elénk a reformkor utdn a
meguUjhodott magyar kertészet is, ekkor mar a nemzeti
élet szerves része, kedves magyar nyelven szol hozzank,
s kordnak természettudoméanyi szinvonalan hirdeti —
egyel6re egy szerény szoba asztala el6tt — a tanuldknak
a szlkséges ismereteket, és egy filizetes sorozatban kony-
nyen érthet6, eleven, elbeszél§ stilusban a hasznos tudni-
valdkat.

Az 0j magyar kertészetnek ez a gyakorlati és tudo-
manyos megalapitéja Entz Ferenc, akit mintha talsdgosan
eltakart volna a kés6bbi nemzedékek el6tt a mualt pora.
Nem mondom, hogy az utékor halatlan volt iranta. Hiszen
mikor 1877-ben, 72 éves kordban meghalt, mindazon ko-
rokben megemlékeztek réla, ahol munkéssagat kifejtette.
Moinar Istvan, aki a vincellérképezde vezetésében és a
Boraszati Lapok szerkesztésében utdda lett, ebben a szak-
lapban ismertette életét és munkassagat. A Tudomanyos
Akadémian G argsczy Karory tartott réla cmlékbeszédet.
De a kortarsak, mint lenni szokott, csak a részleteket lattak
meg munkassadgaban. Tulkdzel volt hozzajuk, semhogy
korszakos szerepét méltanyolhattdk volna. Aki ma néz
vissza a mult szazad magyar kertészetének torténetébe,
aki az egész magyar torténeti mult kertészeti emlékeit
rendezgeti, mint hatarkénél all meg Entz emléke el6tt,
melynek jelentésége annal nagyobb, mert mdgotte az utolso'
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tegnap tlint a mult kédébe, ami pedig rajta innen van, az
a mai magyar kertészet kiiszobe.

Entz Ferenc (XXVII. tabla) Siimegen sziiletett 1805-
ben. Korédn &rvan maradt, s nagyszilei nevelték fel Pozsony-
ban. A hajdan koronaz6 székvaros még abban az id6ben is
fontos kultdrkdzpont volt. Gazdasagi szerepe is régi hagyo-
manyokat 6rzott. Kertészete valamikor vezetd volt az or-
szagban, nyugatra iranyuld kivitelében hajdan szamottevd
szerep jutott a korai magyar gylmolcsdknek, egyebek
kdzt a cseresznyének. A pozsonyi cseresznye még Entz
kordban is hires volt. EmIékét Entz Ferenc diakkori emlé-
keivel kapcsolta 0ssze: ,,Ha Pesten jartunk volna iskoldba
— irja 6szll6 fejjel, kedves humoraval —, a cseresznye-
fanak talan feléje sem mentink volna, de szerencsétlen-
séglinkre Pozsonyban jarvan, a husvéti gy6nasnal mar
anticipando is megemlegettiik, hogy a gyumdlcseit érleld
cseresznyefa csadbjai némelykor er6t szoktak venni gram-
matista akaratunk szildrdsagan. Talan mai nap is rank
nehezednék elkdvetett blneink emléke, ha kés6bb logikus
korunkban nem sikeriilt volna kiengesztelni az ilykép
megbéantottak jogait azaltal, hogy ugyanazon fekete és
koralpiros diadkcseresznyék tilos, de megigézd élvezetébdl
meritettik tébb izben a lelkesedést, s néha a sikerult
hasonlatokra az alkalmat is, mellyel a pozsonyi szépek éj-
fekete szemeinek s koralpiros ajkainak emlékét dalaink-
ban megorokiteni térekedtink.

Pozsonybdl Pestre jott, s itt az egyetemen az orvosi
karon hallgatta az el6addsokat. Orvosi tanulményainak
befejezésére Bécsbe ment, ott szerezte meg az orvosi ok-
levelet. Abban az idében az orvosi tudomanyok szelleme
er6sen természetrajzi volt, s Magyarorszag természetrajzi
felkutatdsadban, a természetrajzi ismeretek terjesztésében
el6ljartak az orvosok. Entz is erdsen vonzodott a termé-
szetrajzi tudomanyokhoz, késébb 1847-ben palyadijat is
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nyert a Si6 mellékének természetrajzi és orvosi vazlata-
rél szol6 dolgozatadval. Akkor a természetes gydgymaod
volt a jelsz6, s Entz munkait olvasgatva, életének orvosi
emlékei ma is beszédesen hirdetik, hogy 6 is a természe-
tes gyogymodokat alkalmazta. Mikor gylimdlcsr6l, fliszer-
novényrél ir, felhasznalja az alkalmat, s kitér a taplalko-
zéastani vonatkozasokra. Elete vége felé, mikor nyugdija-
zasat kérve visszatekintett munkassagara, maga bevallja:
.Fiatalsagom kortilményei az orvosi péalyara vezettek,
mely akkoron az egyedili volt, hol bévebb természettudo-
manyi ismereteket szerezni lehetett.”

Az orvosi oklevelet megszerezvén, Alsé-Ausztridban,
majd Csehorszagban mint uradalmi orvos folytatott gya-
korlatot, végul 1832-ben a veszprémmegyei Mez6koma-
romban telepedett meg mint hg. Batthyany Fulsp ura-
dalmai, s nemsokara egyszersmind Veszprém megye
tisztiorvosa. A mez6koméaromi 16 esztend6 alatt egyarant
érdekl6dott a természetrajz, az orvosi gyakorlat és a ker-
tészet irant. Kés6bb munkajaban, a Kertészeti flizetekben,
sok aprdsdgot beszél el mez6koméaromi orvosi gyakorla-
tabol és pomolégiai emlékeibdl. Hogy a természettudo-
many irant mennyire érdekl6détt, nemcsak a mar emlitett
siovidéki tanulméanya bizonyitja, hanem az is, hogy ami-
kor a Természettudoméanyi Tarsulat 1841-ben megalakult,
Entz Ferenc-ci Ott talaljuk az alapitok soraban. S hogy
ez az érdekl6dése nem volt felszines, megmutatta, mikor
megkezdte oktatd mikodését a kertésznevelésben.

A szabadsagharcban mint honvédféorvos teljesitette
kotelességét, ezzel bucsat is mondott az orvosi palyanak.
Ahhoz nem érzett magaban hivatast, hogy mint magén-
orvos keresse meg kenyerét, annal inkabb ahhoz, hogy
onall6 kertészethez fogjon. Pesten telepedett le, s kol-
csonpénzen megvette a mai Rottenbiller-utcdban azt a
telket, ahol most a Mdiegyetem 4&llatorvosi osztalydnak
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éplletei allanak. Ezt sz6l6vel Ultette be. Majd a telekkel
szemben, a Rottenbiller-utca masik oldalan, még két hol-
dat szerzett, s itt itdtt tanyat. SzG6I6jét hamarosan min-
denoldalu kertészetté képezte ki, egyebek kozott gazdag
faiskolat is telepitett.

A Kkertészet itt sokkal nehezebb feladatok elé Alli-
totta, mint Mez6komaromban, ahol a jo fekete fdldben
szépen hizott a zoldség, bdven termett a gyimaélcs. Pesti
kertészetének talaja akkor még a rakosi homokpusztahoz
szdmitott, irdsaiban emlegeti is a homoki gazdalkodas
nehézségeit, minduntalan parhuzamot von mez6komaromi
tapasztalatai és pesti nehézségei kozt. Az alféldi viszo-
nyok W interl €S Tessedik Kertészeti kisérletei utdn most
ENTZ-et teszik prébara. De éppen e nehézségek hatottak
rd osztonzéleg. A nyugati talaj- és éghajlati viszonyoktdl
nagyon eltér6 alféldi korlilmények tanitottdk meg, hogy
itt mindent djra kell kezdeni, meg kell kisérletileg &llapi-
tani, miként befolyasoljak a kilénleges hazai viszonyok a
gylimolcsfajtdk megvalogatasat, miként lehet az éghajlat
és talaj nehézségeit legy6zni.

Véalogatni a gyumolcs-, sz616- és zoOldségfajtak kozt
kétségtelenil bé alkalma nyilt. A nyugati orszagokbdl mar
minden kertészet, minden faiskola megrakodott kivalonak
mondott fajtdkkal, a hazai fajtdk nagyrészét is felkutattak
és terjesztették, bar még csak keveset irtak le az Gjabbak
kozil, de a faiskoldk, mint Bodor Pal, Bazalicza, U rbanek
faiskolai jegyzéke mutatja, nagyban terjesztették. Mind-
ezek azonban csak Ujabb és Gjabb rejtélyt jelentettek a
kertésznek, mert nemcsak a gylimolcsfajtak neveinek ten-
gerén nem tudott tajékozdédni, hanem a fajtak élettani
tulajdonsagait sem ismerte.

Entz el6tt nyilt meg el6szOr az orszag egész teriileté-
nek kertészeti kérdése, a Dunéntul és az Alfold kilonféle
eviszonyait pedig sajat alapos tapasztalataibol ismerte. Fa-
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iskoladjaban tartott ugyan rendkivul sokféle nyugati és
hazai gyumdlcsfajtat, de Ultetésre csak keveset ajanlott,
mindig csak olyat, amely a mi viszonyainknak megfelelt.
Orvosi élettani tudomanya, természettudomanyi ismere-
tei elvezették a kertészeti feladatok élettani alapjaihoz.
Kevés, de értékes fajt Ultetni, ez lett jelszava, s vele lezarta
a magyar kertészet reformkorat, amely sz6l6ben és gyi-
molcsosben igyekezett mentdi toébb fajt valogatas nélkil
osszezsufolni. Ezzel szemben Entz alig tucatnyi alma s
nem tobb kortefajtat ajanlott, a csontarokbd6l még keve-
sebbet. Meg is tdmadtak érte. Entz a maga csendes madd-
jdn  kotekedett ellenfeleivel: ,Magyarorszagon tdbben
vannak, kik a pomoldgidban néhény oskolaval tdbbet
végeztek, mint mi, és eszlink agaban sincsen csak almodni
is arrdl, hogy mi azok szadmara fogyasztanék tintankat.
Sohase keressék ezek az inyoknek megfelel§6 azon tapot
egyszer( sorainkban, melyet csak a szakunkbéli angol,
francia vagy taldn német literatura nydjthat. Mi egyszeri-
séglinkben a magyar Pomona szamara irunk.“ Majd aldbb
igy indokolja, hogy csak kevés fajtat ajanl: , Tagitsak a
valasztottak szaman? Nem én! S6t a csontarok dolgaban
meég szlkebbre vonandom a kort. Ti Kr6ézusok, kik mar
szdzszdmra birjatok a nemes gyumdolcsfajtdkat, persze ke-
veslitek, hogy egy vagy éppen féltucatrél van sz6, amde
sokalja-e ezen szdmot azon hazéankfia, aki csak most
kezdi meg telkein a slrl dudvak irtasat, hogy Uj vendé-
geit illéen installalhassa?*

Lassan és nehezen csirazott ki az elvetett mag, még a
kovetkez6 nemzedék sem értette meg Entz korszakos
kezdeményezését. De id6vel mégis ezen az alapon épilt
fel a célszerl magyar gyumdlcstermesztés. A fajtak to-
vabbi élettani megismerése a magyar viszonyok kozt, a
termés jovedelmezésége az Entz altal lerakott alapokon
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végll korunkban a gylimdlcsészeti kdrzetek fontossdganak
felismeréséhez vezetett.

Entz a Rottenbiller-utcai kertészetben a gyakorlati
munkéassagon kivul az iréit is a kor szinvonaldra emelte.
Ezen a téren korszakos alkotdasa a Kertészeti flizetek,
amely 1857—59-ben jelent meg, s 15 flizetével ismét kor-
szerl kertészeti szakmunka jutott a magyar kozonség
kezébe. Jelent6ségét akkor méltanyolhatjuk kell6képen,
ha tudjuk, hogy 200 esztend6 telt el megjelenéséig Lippay
Janos Pozsonyi kertje 6ta. Kdzben a magyarnak nem volt
semmiféle kertészeti kézikdonyve. Az ir6 kdnyvében él
tovabb haldla utdn. Entz Ferenc a Kertészeti flizetekben
él. Ennek az elragadd stilussal, igaz iréi készséggel és
bajos humorral megirt szakmunkdnak minden oldala el-
arulja, hogy élményekbdl szuletett, akarcsak 200 éves
eléde. Szerz6jének egész egyénisége tiukroz6dik benne,
szinte felfoghatatlan szerénysége, orvosi és természettudo-
méanyi ismereteinek gazdagsédga, széleskord kertészeti
gyakorlata, gazdag élettapasztalata, tag latokore és ara-
nyos, mindig mosolygd mesélé kedve, amely a maga nemé-
ben péaratlannd teszi a munkét az egész magyar kertészeti
irodalomban. A Kertészeti flizetekkel egy csapasra meg-
szuletett az 0j kertészeti magyar miinyelv. Azo6ta sokat
fejl6dott, s igy ma mar kissé régiesen hat eredeti alakja-
ban, de ez volt az az alap, amelyen korunk kertészeti szak-
nyelve felépiilt.

Az almafajtdk koziul, mint tudjuk, Entz egy tucatra
valdt ismertetett és ajanlott, a Téli aranyparmént, Orleani
kirdlykat, Korodai kormosalmat, Londoni pépint, Nemes
téli borsdorfit (régi nevén Masanszkit), Hdlgyek Kkiraly-
kajat, Magyar rozmaringalmat, Kiralyi piros kurtacsumaju
alméat, Szercsikat, Sikulai almat, Torok Balintot és Téli
pogacsaalmat. Kirdlykanak nevezte Entz a renetet, Bodor
Pa1 minden renetet kormosalménak akart nevezni a
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magyarban, ami azonban nem valt be. Késébb a kirdlykat
is kiszoritotta a magyar ajkon is széliében elterjedt renet*
kormosalma pedig a b6ralma maradt, mint ez volt a neve
mar Lippay koraban.

Az Entz altal ajanlott nyugati almak kozul legfonto-
sabb a Téli aranyparmén és a Londoni pepin. A Téli
aranyparmén volt annak a kornak legdivatosabb alméja,
nalunk mar Leibizer ismertette, Bodor Pal lajstromaban
Téli anglus pippin a neve. A parméneknek Franciaorszag-
ban a k6zépkorba kovethet6 a maltjuk, mar 13. szazadi ok-
levelekben szerepelnek. Nagyon koréan elterjedtek Anglia-
ban is, és a Téli aranyparmén az angol tdrzsh6l ered.
A mult szdzad elején kezdett terjedni. Nincs az a dicsgité
jelz8, amelyet el ne nyert volna, ahol megjelent. Mar a
német Diet King of the Pippins néven kapta, s nalunk is
minden pomoloégus az almak kiradlydnak nevezte.

Entz igy ajanlotta: ,Legyen megengedve az alméak
ezen kirdlyanak minél nagyobb megkedveltetése és kit(ind
jelességének megismertetése kedvéért egy pomolégikus
érdekességli adatot idecsatolnunk. 1847-ben roppant alma-
termés volt. A Si6 magas partjan elterilé sz6lémben tiz
Oles pincét kellett 4satnom a gyumdlcs szamdara, s mind
a mellett alig taladltam a b6 aldasnak helyet. Sutottik, f6z-
tik, a vidék egészségese s betege részesilt benne; gyer-
mekeim eleinte mohon estek neki, késébben pazarolva
fogyasztottdk, végtére red untak, mid6én a tavasz friss
reményei a friss gyumolcs utani vagyakat felébresztették
benndk, s a gyimodlcsés pince netani tartalmaval egydtt a
nyaron altal felejtve lon.

1848-ban, ha a gyimadlcsds pince meg nem lett volna,
az Uj termés kedvéért aligha kellett volna &satni; de mivel
mar meg volt mégis, habar csak egy részének is, hasznét
akartuk venni. S ime, mikor a pince 0sszetakaritasaba és
tisztogatasaba kaptunk, a tavalyi termésb6l még egy egész
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fiokra valdt talaltunk annak végében, persze haszonvehe-
tetlen, részint 0Osszeaszott s kiszaradt, részint rothadt
allapotban. Csak 0t példanyt lehetett észrevenni, melyek
még az ép egészség teljében pompaztak, mind az o6t Téli
aranyparmén volt. Felhozatvan az egyéves almaveterdno-
kat, az ablak kozé rakdm d&ket, mire val6szinlileg a meg-
valtozott légmérséklet kovetkeztében rdvid idén harom
kézilok rothadasnak indult, miglen a megmaradt kett6
egész Katalin-napig el allott, midén szdmosabb vendégek
el6tt fiatalabb pajtasaik kiséretében vizsgalat ala kerlltek.
Rancosak voltak, hanem e rancok jobbara csak azon id§
Ota fejlédtek ki leginkabb, midta a szarit6 szabad leveg6re
kihozattak. Fonnyadt voltuknal fogva nem voltak olyan
levesek, mint a friss alma, de izOk édessége és sajatsagos
kellemességénél fogva még tisztességes vénségik ezen
koraban is felilmultak tébb mésodrangl friss alméaét.”

A mult szdzad 60-as éveiben mar annyira megkedvel-
ték nalunk, hogy a magyarsadg szinte a magaénak tekin-
tette. Oberdick irja a nagy német pomoldgiai kézikényv-
ben, hogy 1867-ben Giogker f6kertész Enyingrél két Téli
aranyparmén gy(ljteményt allitott ki a németorszagi Reut-
lingenben, a német pomoldgia egyik koézpontjdban, az
egyiket Podmanitzky aranyrenetje, a masikat Magyar
aranyrenet néven, ,welche letzte als echte ungarische
Nationalfrucht bezeichnet war“. Még Bereczki is azt irja,
hogy ,.ne legyen hazadnkban egyetlen falu, egyetlen birtok-
rész, honnan a Téli aranyparmén almafa hidnyzik“. Szaza-
dunkban azonban rohamosan megcsékkent ennek az alma-
nak hirneve és térfoglalasa, mert faja gyengendvésl, beteg-
ségekre hajlamos. Abban a hadjaratban, amelyet a magyar
kertészek és gylmolcstermelék vivtak szazadunk els6 és
maéasodik tizedében a vértetl ellen, a vértetli legkedveltebb
aldozata a Téli aranyparmén volt, s hamarosan elbukott
a harcban.
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A Londoni pepin (XXVIII. tabla) kivalé angol alma.
Néalunk Entz kordban kezdett terjedni. ,,Az angol kerté-
szet (j eredményei k6zé tartozik — irja Entz —, s én csak
Urbanek plébanos Ur szivességébdl lattam és kostoltam
egyszer, de egyszersmind annyira megszerettem, mikép az
eminensek kdzé sorozni elhatdroztam.”“ A mult szdzad ma-
sodik felében annyira elterjedt ndlunk, s ugy megkedvel-
ték, hogy korunkban mar Magyar kalvil néven talaljuk a
gyimolcskereskedésekben. Bordas alma ugyan, de nem
igazi kalvil, hanem a fontos renetek kozé tartozik.

A magyar alméak kozil entz ismertette el§szor rész-
letesen a Magyar rozmaringot, Szercsikat, Sikulai almat
és a Téli pogacsat. A Magyar rozmaringrol késébb lesz
sz0. A Szercsika, mint Magyarorszagon tobb kedvelt alma,
igy a Paszaméany, Boszman, Ponyik és az emlitett angol
Londoni pepin, a fontos renetek kozé tartozik. Szlavonia-
bol terjedt el az orszagban a mult szdzadban, tehéat a bal-
kani dton hozzank jutott gyumdolcsok kozé tartozik.
A Sikulai alma is a balkdni Gton hozzank jutott fajtak
egyike, s6t torok almanak tartjak kezdett6l fogva.
»A torok iga emléke — irja Entz — szazadok mulva is él
Magyarorszagon, s vajjon e szdzados sanyar veres emlé-
kében talalunk-e némi vigasztalast? Talal igenis a szerény
pomolog egy alméban. Arad megye Sikula nevil helysége
hatardban tenyész tobb hiteles szemtand szerint még mai
nap is néhany faaggastyan, melyeket torok kéz plantalt
oda. Ezen eredetileg mozlem fak gallyair6l kaptam én
most harom éve az ottani foldesar kegyéb6l, Reguty An-
tal baratom Aaltal oltddgakat, s nem mulasztottam azokat
néhéany szazra szaporitani.”

A Téli piros pogécsaalma neve a mualt szazad elején
tlinik fel a Falusi kertész c. munkdban. A németek csikos-
almanak nevezik azt az almatdrzset/ melyhez Pogacsa
almank tartozik, s egyesek ezen az alapon azonositani
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akartdk a német Winterstreifling-gal, amelynek neve mar
a 16. szazad dta ismeretes. De mi, mint neve is mutatja,
alménkat nem nyugatrol, hanem délr6l kaptuk, s nem is
azonos azzal, hanem egy keleti rokona. T6bb rokona isme-
retes Erdélyben, ahol ezeket az almékat tdnyéralméaknak
nevezik, s mar Bodor faiskolai arjegyzékében mindazokat
a fajtdkat megtalaljuk, amelyeket a mult szdzad masodik
felében részletesen leirtak az erdélyi pomolégusok. A Téli
piros pogacsa kitlin6en bevalt az alféldi homokvidékeken,
Entz kordban mar zsdkban hoztdk a pesti piacra, s ez
képviselte itt akkor az almat a varosi vevOk sz&méra.
»2Almat vegyenek, almat! — irja Entz — hangzott szamos
torokb6l fulembe, midén minapdban a gyumdlcspiacon
ballagtam. A krumpli modjara zsakban szallitott alma nem
vonta volna ugyan magara a figyelmemet, de egy hang a
rekedtek kozil oly tiszta csengéssel totte meg a flilemet,
hogy azonnal az ezlist vonzberejénél fogva a kialtozéhoz
fordultam: és ime egy mentébe burkolt, csinos verescsiz-
méas menyecske &llt eléttem. Menyecske? Ez a sz0 és targy
két értelménél fogva vonzderdvel hatott rdm, azért nyom-
ban szdba ereszkedtem véle. Hat milyen almat arulsz ha-
gom? «— kérdém téle. Milyen alméat? Hat csak almat.! —
hiszen latja az dar. No de az alménak csak van neve, vala-
mint neked is. No hat pogacsaalma, hisz ha pogacsaalma
nem volna, alma sem volna — feleié hetykén a menyecseke.
Tehat csak a pogéacsaalma az, mi népunk kozt az alma
fogalma alatt ismeretes leginkabb, a tébbi mind zérus
elétte.” Bereczki idejében is hoztak még hozzank szekér-
szamra Stajerorszagbol és Horvatorszagbol, de csakhamar
Kecskemét lett ndlunk termelésének kdzpontja, s korunk
mar mint jellegzetes kecskeméti almat ismeri.

A kortefajtdk kozll Entz szintén 12-t ismertetett és
ajanlott. Viladgosan felismerte, hogy a magyar gyumdlcs-
termesztésnek egyik legnagyobb hidnya a mi viszonyaink
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kozé ill6 téli kortefajtdk. ,,Mi, magyarok eddig altalan
véve a kortefa termését csak a nyari gyumolcsok kozé
szamitottuk, sét azt mint téli gyimadlcsoét csak nagyon el-
vétve ismertiik. A nemes téli almafajtdk szdzados szor-
galom eredményei, elterjedt azoknak a hire és ismerete
mihozzank is. A nemes téli kortefajtak ellenben a szemink
elétt ernyedetlenil miikédé belga szorgalomnak gomba-
sebességgel fejlédott mivei.” Majd késébb igy folytatja:
»Az Ujabban feltalalt, leginkdbb jeles téli kortefajtakat
hazadmfiaival megismertetni, s azokat e hazaban elterjesz-
teni, munkéassdgom egyik feladatdnak ismerem.“ Olyan
torekvés, mely nagyobb aranyokban még korunkban is
kitlzott feladat.

Az Entz altal ismertetett kortefajtak kozt talaljuk a
mar ismert nemes karmankdrtéket, a Napdleont, Vilmos-
kortét, Hardenpont téli vajkdrtéjét, amelyet entz Ferdi-
nand koronadrdékos néven terjesztett. Ismerteti a Nyari
karmankortét is. De ez tébbé mér nem viseli a Csaszar
korte nevet, Entz Csadszar kortéje a mar korunkban is ezen
a néven szerepld Fehér 6szi vajkorte. A mualt szazad ele-
jén még mindkett6 viselte ezt a Kkitlind nevet, Leibizer
meég ezen a néven irta le a Nyari karmankortét, de ugyan-
akkor mar a Fehér vajkorte tarsnevei kozt is emliti a
csaszari nevet. Id6ével a Nyari karmankorte paraszikorte
lett, Entz mar igy ismerteti, budakdérnyéki svdb Plutzer-
birn nevér6l sem feledkezvén meg. Ellenben az 6szi fehér
vajkortérdl azt irja, hogy ,igazan jésagara csaszari eledel,
azért méltan Csészar korte nevet visel.” Kétségtelenil
franciaorszagi korte, s onnan terjedt el a 18. és 19. szazad-
ban. Husa teljesen kovecstelen, ezért nevezték el vaj-
kortének, majd mindazokat a kortéket, amelyek husa
hasonlo, a vajkorték tdrzsébe foglaltak 6ssze. Dics6sége
parhuzamos a Téli aranyparménével. Ugyanakkor tiin-
doklott, s ugyanakkor hanyatlott le, ugyanazon ok kovet-
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kéziében. A Csaszar korte faja is gyenge, betegségre haj-
lamos. Ma mar ebb6l a Csaszar kortébdl is parasztkorte
lett, amelyet korszer(iségre torekv6é gyumdlcsdsben nem
Ultetnek. A nemesebb vajkorték kézul Entz a korunkban
is kedvelt Dier vajkdrtéjét ismertette, amely ugyan Diel
német pomoldgus nevét hordja, de belga eredetd.

Entz-icl ered az Egri korte neve. Ismertette még a
Kolmart vagy Manna kortét, Armin kortét, Téli esperest,
Pisztrang kortét és az lzambertet.

A szilvafajtdk koziil csak 0tdt ismertetett és ajanlott.
A Besztercei szilvat természetesen nem hagyhatta el, mint
a legkivalobb magyar szilvat. A kokényszilvak koézal le-
irta a Mirabellat. A Zo6ld ringlé ebben a korban époly
divatos volt, mint a Téli aranyparmén és a Csaszar korte.
»Tagadni nem lehet — irja Entz —, hogy az Ujabb kor
Pomona terén sok és szép gylmolcsvaltozvanybéli Gjdon-
saggal dicsekedhetik, de dudgylatszik, mintha a szilva jo-
saga a Z06ld ringléban elérte volna nonplusultrajat. Leg-
el6szor Franciaorszdgban jelent meg xii. Lajos idejében,
hol ezen kirdly Claudia nev( leanyanak tiszteletére Reine
Claude nevet nyert.“ Val6szinl, hogy a keltezés tulkorai,
mindenesetre tény, hogy e szilva ndlunk csak a mult sza-
zad elején jelent meg, BoboR arjegyzékében még egy-
szerlien Zoldszilva a neve, ekkor azonban egyszerre meg-
hoditotta a magyar kozonséget is. Ujabban mas ringlok
versenyeznek a népszer(iségért.

Entz Ferenc a Kertészeti fuzetekkel is hervadhatatlan
érdemeket szerzett, mint a fentiekben megismertiik. De
Gjabb gylmolcsészetiink apja azzal lett, hogy szerves koz-
pontot teremtett a hazai kertészeti nevelésnek, amelyhez
nem elég a kényv, a gyakorlati tudas &truhdzéasa is elen-
gedhetetlen. A kertészndvendékeket a 18. szazadtol fogva
a céhrendszer keretein belll iskolaztak. A varosok koéril
nalunk is régtél fogva kisebb-nagyobb kereskedelmi kerté-
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szetek zoldeltek, amelyek tulajdonosai céhekbe igyekez-
tek tomordlni érdekeik védelmére. El6szor a bécsi keres-
kedelmi kertészek kaptak céhlevelet Lipot csdszar-kiraly-
tol 1674-ben, ehhez alkalmazkodtak a pozsonyi kertészek
is, és a bécsi céhlevél egykorid masolatdt most is 6Orzik
Pozsonyban. A pesti kertészek a torok megszallas utan
egy ideig val6saggal fiokjat alkottdk a pozsonyi céhnek,
majd 1698-ban mar onalléan szervezkedtek, s végll 1766-
ban Maria Terézia-iol céhlevelet kaptak. A céhlevél ren-
delkezései a kertésznévendékek nevelésében iranyaddk vol-
tak mindaddig, mig a céhrendszer végleg meg nem szlint.
De e tekintetben a céhlevélben csak annyi foglaltatik, hogy
a mester ne legyen talszigord a tanul6hoz és ne hasznalja
hdzimunkara, hanem a kertészetben. V. Ferdinand-iol
1843-ban Ujabb céhszabalyzatot kaptak a pesti kertészek,
amely kissé bdvebben foglalkozik a kertészinasokkal. Az
inaskodas idejét szintén harom évben szabja meg, amely
utan a kertészmester tartozik 6t ,felszabaditani és mester-
legénnyé tenni“. Az inaskodas utan a legénynek harom
évig vandorolnia kellett. Vandoratja rendesen Bécsen és
Berlinen at Hollandiaba és Belgiumba vezette. ,,Ha a legény
vandorlasat elvégezvén, az inaskodd helyen kivil mester-
ségre jutni kivan“, iratai bemutatdsa utan ,okvetlendl
remekelni tartozik*.

A céhek a dolog természete szerint nem voltak alkal-
masak arra, hogy olyan korban, amilyen a malt szazad is
volt, amikor a fejl6dés, egyeéni kezdeményezés, CUjitas,
kutatas, kisérletezés volt a jelszd, megfelelhessenek a Ki-
vanalmaknak. A pesti kertészcéhnek is az volt egyik leg-
fébb gondja, hogy jo vasarhelyet biztosithasson, befolya-
sat pedig arra haszndlta, hogy a vidéki termeszté ne
tdAmaszthasson versenyt a varosi piacon. A pesti kertész-
céh hivatalos nyelve szinte végig a német volt. A nemzeti
eszmény feltdimadasa kordban ez is nagy akadalya volt
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a fejlédésnek. Bizony a céheket, a kertészetit sem véve
ki, tudomany, haladds, nemzeti eszmény nem érdekelte.

A reformkorban megsemmisilt a pesti kertészcéh
tekintélye is. Mozgékonyabb, szabadabb, egyéni kezde-
ményezést értékeld szervezet valtotta fel, s 1858-ban az
Orszagos Magyar Kertészeti Tarsulat Iépett a helyére.
Ez lett hivatva apolni a kertészeti érdekeket. A kertész-
képzést is. De a Kertésztarsulat sem tudta korszer( szin-
vonalra emelni a kertészndvendékek tanitasdnak felada-
tat. Ennek fontossagat csak Entz Ferenc ismerte fel, s
nyomban neki is fogott a feladat megoldasanak. Mire a
Kertésztarsulat megalakult, Entz mar tébb éve tanitotta
a kertészndvendékeket. Programme! dolgozott ki, s ennek
alapjan 1853-ban megkezdte a jelentkezd tanul6k okta-
tasat.

Kertésziskoldjanak programmja igy hangzik: ,Prog-
rammja azon gyakorlati tanintézetnek, melyet Entz Ferenc
a gazdasagi kertészet, de leginkabb az orszdgosan elémoz-
ditandé nemes gyumoélcsfa tenyésztésének, sz6l6mivelés-
nek és gazdasdgi magvak termelésének érdekében életbe
Iéptetett.” A tanitadsi terv korszer(i, az elméleti részben a
természettudomanyok szerepelnek, a gyakorlati részben
a kertészetiek. ,,Az elméleti tanitas targyai: 1. Novénytan,
annak mikifejezései, rendszerei, a novények csaladjanak
leirasa. 2. Asvanytan, annak t. i. elemi rendszerei és f6 -
elvei, a foldnek ismertetd jelei, a televény képz6dése,
asvanyorszagi tragyak. 3. Allattan, leginkabb a kertészetre
kadros és hasznos allatok természetrajza. 4. Fizika elemei,
a testek természeti tulajdonsagair6l, a melegség, a vilagos-
sag stb. természetér6l és a kertészeti eljarasokrai befolya-
sarol. 5. Vegytan, és pedig alapelveiben mind az életmf(ves,
mind az életmdden testekre nézve; a fold- és tragya-
nemeknek vegybontasi fogasai. 6. Fizikai foldleiras, klima-
toldgia. 7. Novényi foldleiras, t. L azon rendszabalyok
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tanitdsa, melyek szerint a novények a foldszinén eloszt-
vak. 8. Meteoroldgia, azaz tanitds a szelekr6l, esdrél,
horol stb., és azoknak a novényéletrei befolydsukrol.
9. Novenyi kér- és gydgytan, p. 0. a mézgafolyas és annak
gyogyitasa. 10. A kertmi(ivészet elmélete, t. i. a foldrdl,
novények taplalékarol, a fold elkészitése korili eljarasrol,
a magvetésr6l, Ultetésr6l, fa- és sz6l6metszésrél, annak
tedridjarol és okairdl, a névények nemesitése és szapori-
tdsa modjairol sth.” Az elméleti tdrgyakhoz kapcsolddnak
az ,elméletivel pérosult gyakorlati dtmutatdsok”, ilyen a
noévénygyljtemény, gyumdolcsfagyljtemény, gylmaolcsfa-
fajtak festése vagy készitése viaszbol, papirbol, a gylimadlcs
eltartdsa, csomagoldsa stb. Végil a ,tisztdn gyakorlati
foglalkozasok” fejezik be az oktatas anyagat, igy a konyha-
kerti novények mivelése, gylmdolcsfatenyésztés, sz6l6md-
velés, gydgynovények mivelése, kereskedelmi és mdipari
névények mivelése, kerti és gazdasdgi veteménymagvak
mivelése, melegdgyi mivelés, ndvényszaporitds és neme-
sités.

Entz Kertészeti iskolaja hamarosan nevet szerzett az
egész orszagban. Idével a kormény is méltanyolta mun-
kassagat, s allamsegélyben részesitette. Hét év mulva,
tehat 1860-ban, az Orszdgos Magyar Gazdasdgi Egyesilet
Budéan vincellér- és kertészképezdét alapitott, amelynek
igazgat6jaul ent- FERENG-et hivta meg, aki ekkor felosz-
latta magankertészetét, telkét eladta az &llamnak, s ker-
tésziskoldjaval attelepedett a gellérthegyi vincellérképez-
débe, ahogy ezt az iskolat réviden nevezték. Magaval
hozta tanuloit, legjelesebb facsemetéit, magjait s inost mar
egy tekintélyes egyesilet keretében folytatta munkassagat.

A vincellérképezdében 16 évig m(ikddott. Immar nem-
csak mint tanar, hanem mint az orszag egész gyumdlcs-
termesztésének és sz6lészetének iranyitdja. Ez alatt a 16
év alatt az iskolat a févaroshoz mélté kdzponttd tette,
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aminek gylmolcseit az utddok is élvezték. A sz6lészet
korszerd iranyitdsdhoz kulféldi tanulményutakon szerzett
ismereteket, 1863-ban a Rajnavidéken és Franciaorszagban
jart. Miként a gyimolcsészetben s altalaban a kertészet-
ben, mindig a hazai viszonyokbd6l indult ki, ehhez alkal-
mazta a nyugati példakat és a kor kdvetelményeit, a sz6-
Iészetben is szerencsés kézzel szabta ki a mértéket.
A reformkor idétlen akardsai utan alapos és elfogulatlan
képet rajzol a hazai sz6lészetrdl és boraszatrdl, s népszer(
katét ir az okszerl sz6lémivelésrél és bortermelésr6l.
Majd 1869-ben meginditja a Boréaszati flizeteket.

A sz@lészetben most valésitja meg azt az elvét, ame-
lyet elébb mar hirdetett a gyumdlcsészetben: kevés, de
jo fajtat és lehet6leg tisztan ultetni. Ekkor mar egy sz616-
fajtaismereti munka megirdsa lebeg szemei el6tt. Ilyen
irany( torekvések mar Matolay értekezésének megjele-
nése Ota mutatkoztak a magyar sz6lészeti irodalomban,
mint ezt G 6rség Demeter €S Schams munkassagaval kap-
csolatban kiemeltik. De sem G osrog, Sem Schams nem
tudta megoldani sz6l6fajtaink természetrajzi ismeretének
és megkulonboztetésének kérdését. Entz sem jutott tovabb
egy leir6 katalogusnal és arjegyzéknél, amely 1869-ben
jelent meg, de ebben megis sikerult megoldania a kérdést,
legaldbb lerakni hozza a végleges alapokat. Megalapitotta
sz6l6fajtaink természetrajzi jellemzését, s megallapitotta,
hogy az egyes fajtdkat hogy nevezik az orszdg kilénb6zd
vidékein. A Bordaszati fiizetekben is irt egy cikket, amely-
ben Uj adatokat nyujt ,Magyarorszag tobb, legelterjed-
tebb szél6fajtai synonymidajanak bdvitéséhez.” Hazai és
kiulfoldi ampelografiai munkdk Entz katalégusa alapjan
dolgoztak fel a magyar sz6l6fajtakat.

A vincellériskolaval azonban nem ért véget Entz koz-
pontalapitdé munkéssdga. Foglalkozott a magyar borpiac
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kdzpontositdsanak kérdésével is, amely éget6 feladata
az orszignak tulajdonképen mar a torok kilizése Ota,
A reformkorban go. szechenyi Istvan is kiemelte fontos-
sagadt. Entz azt javasolta, hogy évenként Budapesten tar-
tandé nemzetk6zi borvasdron mutassak be a magyar
borokat. Végil ez a kérdés a budafoki kozponti allami
mintapincével és korunkban a nemzetk6zi vésarral nyert
megoldast, kétségtelentl entz javaslata szellemében.

Elete vége felé, 1875-ben, vonult vissza a vincellér-
képezde vezetését6l, s Budafokon telepedett le. A nyu-
galomban még magyar sz6l6fajtaismereti munkajat akarta
befejezni, de masfél év malva megakadalyozta ebben a ha-
lal. Ha azonban valakire, ENTz-re valéban elmondhatjuk,
hogy szelleme tovabb élt. Nemcsak a téle alapitott inté-
zetben, amely gyorsan fejlédott tovabb, 1880-ban meg-
vette az allam, majd 1894-ben Kertészeti Tanintézetté,
végul 1940-ben Kertészeti Akadémiava fejlesztették, ha-
nem tanitvanyaiban és kés6bbi utddaiban is, kivalt A n-
gyal UEZSé'ben.

A magyar gyimolcstermesztés Ugye a kertészeti is-
kola alapitasaval korszakos lépéssel haladt elére. Minden
mas téren akkor érkezett el ez a fontos nemzetgazdasagi
lgy a mult szdzad masodik felében és szazadunk elején
hasonld fontossagu valtozashoz, mikor szakszer(i kézpon-
tot kapott. llyen a Rovartani allomas, a No&vénykdrtanl
allomés és a Szblészeti intézet alapitdsa. A Rovartani al-
lomés az 1880-ban alapitott Orszagos Phylloxerakisérleti
allomasbol alakult 1890-ben. A Noévénykadrtani allomas
Magyarovarott a kordbbi Vetémagvizsgald &allomasbol
alakult, mikor Linnart Gysrgy, gazdasdgi akadémiai ta-
nar, a magyar kisérleti novénykdrtan megalapitéja, atvette
az alloméas vezetését, és 1897-t6l kezdve mint Vetémag-1
vizsgéld, novényélet- és kortan! allomast igazgathatta, mig
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végul 1906-ban atalakithatta N&évényélet- és kértani allo-
massa, amely korunkban Budapestre kdlt6zott. A rovar-
tani és a névénykortani allomas végil korunkban Novény-
egészséglgyi intézetté olvadt Ossze. Kdzponthoz juttatta
végll a magyar sz6lészetet és boraszatot is Istvanffi
Gyula a Sz6lészeti kozponti kisérleti alloméas és Ampelo-
l6giai intézet alapitasaval. Mindezek az intézmények kor-
szerli kiegészitései Entz kozpontalapitd munkéssaganak.
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Egy szenvedélyes fajtagyd(jté.

A 18. szazad végén és a 19. szazad elején, a régi jo
tabibirovilagban, vagy masként reformkorban a ma-
gyar gyumolcs héskolteményének folyama kiilonleges nem-
zeti arnyalatot kapott, tulajdonképen akkor alakult Ki
a magyar gyumolcs fogalma fajtaismereti tekintetben.
Gondoljunk vissza, miként avatta kilonleges magyar
gylmolccsé Leibizer Janos a Boszman alméat. Kijeldlte
minden nyugati nemzet jellegzetes alméajat, az angolét a
Téli aranyparménben, a francidét a Téli fehér kalvilben,
a hollandiét az Ananasz renetben, s hasonlé szerepben mu-
tatta be ndlunk a Boszman alméat. Ett6l az id6t6l kezdve
gyakran taladljuk a fajtanevek k6zt a magyar jelzét.

S mintha a hazai honossagl és magyar jelz6ji gyi-
molcsfajta okvetlenll kilonleges, okvetlenil elterjesztésre
alkalmas, a magyar embernek feltétlenll élvezetes gylimol-
csOt teremne, szinte magasabbrend( hivatast képvisel és
bizonyos dicsfény veszi koéril. Szinte ladzas kutatds indul
a hazai gyimolcsfajtak felkutatdsara, s csakhamar elérke-
zink ahhoz a korhoz, amikor az elfogultsag gyakran a tu-
datlansagbol taplalkozik. Ez az az id6, amikor a Téli arany-
parmén mint magyar nemzeti gyumaolcs jelenik meg a kil-
foldi kiallitaisokon, amikor Hardenpont téli vajkdrtéjét
mint sajatos magyar gyimolcsot lehet bemutatni, amelyet
mar a romaiak hoztak ide. Amde mindez a lelkesedés
tobbnyire csak gorogtliz. Sem torténetileg nem vizsgaljak
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meg a magyar gyumolcs kérdését, sem pedig fajtaismeret-
tani tekintetben.

A fajtakérdésnek ez a nem mindenben szerencsés be-
allitasa nem magaban all6 jelenség. Egész Eurdpa széles
kérben kutatta a gyumolcsfajtakat és vajmi kevés kritika-
val kezelte eredetiik kérdeését. Magas fokra emelkedett a
fajtaleiras, ezrekre a szigorGan meghatarozott fajtak
szdma. Miként a ndvénytanban és az allattanban a Kkis-
fajok megkilonboztetésére torekedtek, azonképen a po-
mologiaban is a legszorosabban elhatarolt fajtak meg-
ismerésére. A gyumolcseszeti szakmunkak a fajtdkat ha-
talmas, sokkdtetes kézikdnyvekben igyekeztek bemutatni.
Franciaorszdgban 1867-t6l 1879-ig jelent meg Leroy
A ndhe Dictionaire de Pomologie c. munkaja, amely hat
kotetre terjed, pedig befejezetlen, pl. a szilvakra mar nem
terjeszkedik ki, mert megjelenése kozben a szerz6 meg-
halt. Németorszagban Lucas €S Owberdick lllustriertes
Handbuch der Obstkunde cimmel nyolc kdtetes munkét
adott ki, amelynek kotetei 1859—1875-ig kdvették egymast.

N&lunk is stket fulekre taldlt ebben az id6ben Entz
mérséklete, nalunk is gyors lUtemben szaporodtak a gyu-
molcsfajtak. Az alap a régi, a faiskolai arjegyzék, de most
mar nem egyetlen lap, mint még Bodor Pal kordban volt,
hanem flzet, s6t kotet. Pl. Kovacs Jozsef, reformatus lel-
kész Béatorkesziben, 1861-ben Kalauz a gyumdlcsfailtetés,
nyesés és a batorkeszi faiskolaban taladlhaté s csemetékben
vagy oltovessz6kben megrendelhetd gyimdlcsfajok koril
cimmel 232 oldalas arjegyzéket adott ki, Glocker Karoly
pedig, hg. Batthyany Fulosp kertésze, 1866-ban 33 oldalasat
Jegyzéke tobbféle alma, korte, csontarok és bogydgyumol-
csueknek, valamint rozsdknak, melyek Enyingen tenyész-
tetnek cimmel. Bereczki Kovacs Kalauzat tekintette Ma-
gyarorszagon ,a gyumolcsismertetés elsé szerény fecskeé-
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jének*, méltan vezetjik be tehat Bereczki korat ezzel a
faiskolai, kissé b&vebb arjegyzékkel. Giocker kétségtele-
nul kora egyik legkivalobb gyakorlati gylimolcskertésze,
ki, mint 1atni fogjuk, a Baltavari cseresznyével keltett or-
szagos feltlinési: és pomoldgiai vitat.

A legnagyobb vallalkozasba fogott nalunk Girokuti
Ferenc, tanitoképezdei tanar, amikor meginditotta Magyar-
orszag gylimolcsészete szines rajzokban cimmel 1862-ben
negyedrétalaki fiizeteit. Ez az els6 munka Magyarorsza-
gon, amely szines képekben igyekszik bemutatni a gyi-
molcsfajtdkat. A leirdsokat Urbanek Fereng, Kovacs
Jozsef, N agy Ferenc és masok készitették, a kissé kezdet-
leges képek egy részét Polya Jozsefr festette. A kdzOnség
nem méltanyolta a véallalkozds uttoré jelent6ségét, a
munkabdl csak hat flizet jelent meg 48 gylmédlcsfajta
ismertetésével, s 1863-ban véget ér a kiadds. Nagyobb
eredményt ér el szakfolydirataval, a Kertész Gazdaval,
amely el6szor egyesitette a legjobb magyar pomologusokat
munkatarsai korében.

Az els6 szinesen illusztralt magyar pomoldgiaban
latott napvilagot a nélunk elterjedt gyumaolcsfajtdk kozil
a Ponyikalma, Batulalma és a Marosszéki piros péarisalma,
tovabba Bosc kobakkdrtéjének leirasa. Az el6bbi kettd
erdélyi magyar, az utébbi kdzkedvelt nyugati gyumdlcs.
A Marosszéki piros paris ama Péarisalma szarmazéka,
amely nyugatrdl valamikor a 16. szazadban Kkerllt az
orszagba, s mint tudjuk, mar Lippay ismertette. N agy
Ferenc, aki a Girokuti-féle munkdban a Marosszéki piros
parist leirta, tobb testvérfajtadjat is bemutatja. A Paris
almak eredetét persze nem ismeri, azt tartja, hogy a Paris
almak 6si székely almak. ,,Régi székely kronikakban,
osztalylevelekben, csaladi emlékiratokban, szdzados gazda-
sagi naplékban, hazi jegyzetekben nyomait talaljuk fel a
Paris almanak, mint mar az &skorban ismeretes s altala-
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nosan elterjedt gylmolcsnek. Eredeti hazdja Marosszék
felvidéke. Erdén, mez6n, vetés kozt, kerités alatt s a sza-
badban roppant mennyiségben termeltetvén, a vidék
nevezetes s dusan jovedelmezd keresetcikkét képezi.”
Mint sok més régi gylimodlcsiink, a Paris alméak is a peri-
féridkra szorultak vissza, Erdélyben a székelyek &riztek
meg, s ott alakult ki ennek az almafajtatérzsnek jelleg-
zetes helyi alakja, a Marosszéki piros paris.

A ,Ponyik — irja N agy Ferenc a Magyarorszag gyu-
molcsészete ¢. munka els6 lapjdn — az erdélyi almék
kirdlya. Hazaja az erdélyi Hegyalja Als6fehér megyében.
A Csaklyaiké és Kecskekd koril fekv6 falvakbdl, allitélag
Borosbocsarrél hozatott, s szarmazott be Enyedre, koril-
belll 60 év el6tt Enyeden 0j hazat nyert, ott terem a leg-
finomabb Pényik egész Erdélyben*“. A fontosrenetek kozé
tartozik, s minden bizonnyal a balkani (ton szarmazott
Erdelybe Nevét el6szOr Rakoéczi Gysrgy €S Lorantffy
Z suzsanna Qazdatisztje, Csiki M ihaty jelentésében olvas-
suk. Nevének magyaradzata Ritter Gusztav Szerint, amint
a Magyar pomologia c. munkaban olvassuk, hogy ,,Also-
fehér megyében Pojana-mik tisztason fedezték fel.“ Ez
a magyarazat azonban aligha felel meg a val6sagnak,
nyelvészetileg semmiképpen sem szakszerli, nem hagy-
hat6 figyelmen kivil, hogy Pojenics alakban is haszna-
latos, ez egyenesen a Balkanra utal. A mult szdzad méso-
dik felében nemcsak pomologusok zengték a Ponyik
dicséretét, hanem a ko6zonség és a szepirdk is. Ajanlottak
termesztésre, Ultették is sokfelé, végul mégsem terjedt el,
megmaradt erdélyi, marosvolgyi almanak. Hely irant
nagyon kényes, nem b&éterm6. Ugy jart, mint testvére,
a Boszman.

A Batul almat szintén N agy Ferenc ismertette a
Magyar gyumolcsészetben, e nevén Kkivil Narancsalma
nevét is kozli, illetve mert a gyimolcsészet mar régebben
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ismer egy német Narancsalmat, a Batult megkulénbdzte-
téstl Nagyenyedi narancsalma néven irta le. N agy sze-
rint ,hazaja eredetileg a Szaszféld, most mar az egész
orszdghan el van terjedve. Ritter Gusztav késdbb a
Magyar pomolégidban ezt irja err6l a kérdésr6l: ,Valo-
szinl, hogy a Maros-folyd mentén keletkezett magrol, és
innét terjedt szét nemcsak az orszag nagy részébe, hanem
a kalfoldre is, ahol mint kivalé piacos alméat szintén
becsiilik. Neve allitolag a patul szobél ered, ami olahul
boglya- vagy kalangyafeneket jelent. Pince hijjan u. i. az
olahok ezt az alméat 6szkor a szénaboglya fenekére teszik
s befodik, tavasszal pedig, eltakaritvan a szénat, a szépen
megsargult almat értékesitik“. A kilfoéldre N agy Ferenc
révén jutott: ,,Egyik évben — olvassuk N agy leirasaban
— mintadkat kildtem az erdélyi fajtakb6l LucAS-nak
Hohenrimba s De JONGHE-nak Brisszelbe. Lucas a
Pdnyikba lett szerelmes, De Jonghe-i a mi Batul almank
kotelezte le. El kell ismerni, hogy a belga jobb szamité a
németnél is“. Ennek készdnhetd, hogy ezt a magyar almat
még a francia pomoldgia is leirdsra méltatta.

Bosc kobakkortéje legelterjedtebb és legkedveltebb
kései Oszi korténk, amelyet a kozonség Alexander,
vagyis Sandor car néven ismer. Hosszl, nyakas kobak-
alakjarél és feltind szlrkebarna vagy fahéjszinli héja-
rél konnyd felismerni. Francia eredetli, s Bosc termé-
szetbuvarrdl és gyimolcsészr6l nevezték el. Az igazi
Sandor car korte masodosztalyd gylmdlcs, neve gy
keriilt a Bosc kobakkortével kapcsolatba, hogy Diel
német pomoldgus tévedésb6l ezen a néven sok meg-
rendeléjének kiuldétt Bosc kobakot. Igy kapta meg
nalunk S&ndor car néven Bazalicza €S U rbanek, akik e
kortét az orszagban terjeszteni kezdték. A S&ndor cér
korte id6kozben talan mar végleg eltlint a kertekb6l, nem
nagy baj tehat, ha ezt a kevésbbé pontos nevét hasznaljuk.
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E kor kivalé erdélyi gylimolcsésze volt N agy Ferenc,
kinek nevével méar fontebb taldlkoztunk mint az erdélyi
két legnevesebb alma leirdjaval. Doboka megyében szile-
tett Szentandrason 1804-ben, majd Kolozsvarott volt re-
formatus féiskolai tanar 1836-t6l 1872-ig. Meghalt 1876-
ban. Erdély gylmolcsészete nagyon sokat kdszén N agy-
nak. Az erdélyi gylimolcsfajtakat, amelyeket Bodor Pal
kezdett terjeszteni, N agy ismertette szakszerlien. A sz616-
termesztésben is hasznos tandcsokat adott: Mit termesz-
szen a torda-aranyosi borvidék sz6lésze, hogy sz6l8iparéa-
val jélétre jusson c. munkajaban.

A fajtagyujtés szenvedélye a mult szazad 80-as évei-
ben tet6zott nalunk. E korszak legkivalobb magyar gyi-
molcsészei: Vitlasi Pal, T amasy Karoly, Katona Zsig-
mond €S Bereczki Maté. A kOzpont el6bb Viitrasi Pai
volt, aki 1820-ban Leévan szuletett, Ugyvédnek készilt,
majd a szabadsdgharc utan bujdoséasra kényszerilvén,
kertészkedni kezdett. 1866-ban beiratkozott a magyar-
ovar! gazdasagi akadémiara, végil a keszthelyi tanintézet
kertésze lett. Meghalt 1888-ban. 1880-ban Gyumdlcsészeti
és konyhakertészeti flizetek cimen magas szinvonalu
szaklapot inditott és szerkesztett, amelynek ama kor min-
den szamottev6 magyar pomoldégusa munkatarsa volt.
Maga leginkabb a korai @szibarackok megismertetésével
és terjesztésével foglalkozott.

Katona Zsigmond munkassaganak méltatdsa a kovet-
kez6 fejezetbe tartozik. T amasy Karoly (1806—1885) Joisva-
tapolcan sziletett, majd 1831-t6l kezdve gydgyszerész volt
Debrecenben, ahol f6ként a nép korében termesztett gyi-
molcsfajtdkat kereste fel és ismertette Vitrasi folydirata-
ban. Munkéssagat kortarsai kevésbbé méltanyoltak, aki
azonban a magyar gyumolcs torténetével foglalkozik, nem
nélkuldzheti, mert sok régi gyimolcsink utolsé mohikan-
janak emlékét &rzik leirasai, mint néhany fontebbi példa-
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val bemutattuk, s itt a Simonffy piros ép a Kaposzta
alméval igazoljuk.

A Simonffy piros alma minden valdszin(iség szerint
egyik legkivalébb sarja azoknak a kdzépkori almainknak,
amelyeket a régi oklevelek egyszeriien Veres vagy Piros-
alma néven emlegetnek. T amasy a Gylumdolcsészeti flzetek
elsé évfolyamaban irta le. Bereczki is megkapta T amasy-
tol, s ezt irja szarmazéasarol: ,,Régi bizonytalan. Debrecen
hatardban régo6ta nagyban el van terjedve, s egy odavald
régi és el6keld csaldd nevétdl kapta fonnebbi nevét. Arrdl,
hogy e kitlin6 almat a tisztelt Simonffy-csalad valamelyik
tagja nyerte volna magrél vagy hozta volna Debrecenbe,
hallgat a krénika. El van terjedve a Jaszsagban is, ahol
Magyalné almaja név alatt ismeretes, s Justus Jézsef
alattyani esperesplébanos szerint val6szinl, hogy Egerbdl
szarmazik, ahol Magyal névvel egy régi szél6hegyet is
neveznek*. Tobbfelé is gyakori volt abban a korban ez az
alma, mas felvidéki almaterm6é vidékek is magukénak
valljak.

Nagyon érdekes a Képoszta alma histéridja. Ezt a
tordai almat T amasy 1883-ban irta le e néven. Rovidesen
Bereczki IS foglalkozott vele, s munkaja végén roviden
ennyit ir réla: ,Erdély egyik 6sgyumolcse. Tordan és
vidékén Kaposzta alma hétk6znapi név alatt régdta nagy-
ban el van terjedve, és mikép W o1f Gyuta, akitdl olto-
vesszejét kaptam, szives volt értesiteni, Tordan 4—5-féle
valtozvanya is van a Kédposzta alméanak". Bereczki Tordai
alma néven akarta bevezetni a hivatalos magyar gyimol-
csészetbe. Pedig a Képoszta alma torténeti jelent6ség,
meglrzésre érdemes név. Lippay Janos kertészeti munkaja
elarulja, hogy mar a 17. szdzadban ismertek képoszta-
almat, s a tordai Kaposzta alma nevében ennek emléke él.
Emlitettik annak helyén, hogy Lippay foglalkozott a ko-
rdban divatos oltasi elméletekkel, egyebek kozt azzal is,
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hogy az alany milyen hatéast gyakorol a gylmédlcsre, at-
veszi a szagat, izét stb. ,igy okoskodik — irja tovdbb —
Laurembebgius, ahol egy csudélatos oltast hoz elé, s azt
mondja, hogy latott olyan k&posztat, akiben almadgat
oltottanak, és mikor megnétt volna a fa, s gylimdlcsot
hozott volna, annak almaja kaposztaizii volt. Azért a
németek Ké&poszta alméanak nevezték. En ez oltds mel-
lett — teszi hozza fejcsovalva a derék Lippay — le nem
teszem hitemet, de mivel azt mondja, hogy szemivei latta,
haggyuk red, noha a kaposztdnak torzsdja nem olyan
allando, hogy esztendénél tovabb tartana a fdoldben, ha-
nem megrothad“. Honnan ered a tordai Kaposzta alma,
nem lehet megallapitani, de a neve eredetét, ime, annél
kénnyebb. Olyanféle név ez, mint a F(izalma, s nem kér-
déses, hogy annak mintajara keletkezett.

A mult szazad mésodik felének gyumdolcsészei kozil
kimagaslik Bereczky MAaté (XXVII. tabla). Kora is el-
ismerte a legkivalobb magyar fajtaismer6nek, a magyar
gylimolcsfajta-ismerettan kutfejének, az utokor pedig betd
szerint ragaszkodik hozza, munkaja a hivatalos magyar
gylmaolcsfajtaismeret biblija.

Bereczki — eredetileg Badinszki — Mate 1824-ben
szliletett Romhanyban, Négradmegyében. Romhany ked-
ves fekvésl falu, amelyet a turistdak most a faluval szem-
ben, a patak masik oldalan hiz6d6 magaslaton maganyo-
san allé térokmogyoroért keresnek fel, amelyet a monda
a romhanyi csata révén Rakoczi nevéhez kapcsolt. A falu
gylmolcstermesztése Osrégi, a lakdk kozul mindenki ért
valamennyit a gylimdlcsfdkhoz. Bereczki M até is tanult
itt méar gyermekkoraban egy kis kertészeti mesterséget.
Apja kenyérért jart, anyja dolgozott a sz6l6ben és a haz
korul, téle szerezte els6 kertészeti ismereteit. Késébb igy
emlékezett vissza erre: ,Ismertem egy anyat N6grad var-
megyében, aki férjével egyltt nehéz kézimunkaval tartotta
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fenn csaladjat, mely két fiubol allott. Ez az anya értett
egy keveset a gylimolcsfak nyari oltasahoz, értett egy
keveset a faliltetéshez is. Sz6lejében és haza koril lltetett
kilénb6z6 idében ér6, kilonféle faju gyumdlcsfakat.
Elszdrta a gyimoélcsmagvakat a sz6l6 sorai kozé, s tavaszi
kapalaskor, midén kikeltek, nem végta ki azokat, melyek
a sorok kozében alkalmas helyen keltek ki, hanem karocs-
kakkal megjegyezve hagyta ndvekedni. Mid6én az igy
meghagyott csemeték kell6 magassagra felndvekedtek,
Ggy junius kozepe tajan, mind beoltogatta Oket. Egyik
fia, ki anyjat hatartalanul szerette, s tébbnyire mellette
slirgdlédott, ott szemlélte gyakran, hogyan banik el anyja
az ilyen vadfakkal, hogy azokat nemes gyiumolcsfakka
valtoztassa. Nyolc-tiz éves lehetett a fil, kezdett gondol-
kozni. Csudalkozott, hogy a forr6 napban féléra jaras-
nyira sem restellett anyja elmenni egy-egy nemes galyért,
mid6n pedig csak nehany lépésnyire szomszédok sz616jé-
ben volt egy termékeny kortefa, mely évenként roskado-
zott a szép Fontos korték alatt. Tobbszor kérte anyjat,
hogy ojtana méar a Fontos kortérdl, de anyja csak azt vala-
szolta: Szép az fiam, mert nagy, de a mily nagy, oly rossz.
Egyszer azonban, midén fia nagyon unszolta 6t, egy gon-
dolat villant meg agyaban. Jdl van, fiam, mond4, itt egy
szép vad kortefacska, éppen oly nagy, mint te. Legyen e
fa egészen a tied, oltsd be magad. Ha mar éppen rossz is
a Fontos korte, legaldbb orllj annak egykor, hogy te
oltottad.

A fid, ki anyjatol az oltas egyszerl fogasait kénnyen
eltanulta, beoltd a kis fat remeg6 ujjakkal. Alig varta, mi
lesz az eredmény. Naponta husszor is megnézte kis fajat,
éjjel-nappal lebegett az folyvast lelke el6tt, latta almaban
kihajtani, latta terebélyes fava ndvekedni. Mintegy két
hét malva azon vette észre, hogy a kis nemes szem na-
gyobbodni és duzzadni kezdett. E latvanyra arcaba sz6-
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kott a vér, szemei megteltek dromkdénnyekkel, szive han-
gosan dobogott, s alig fért meg a kisded kebelben. Egy
har rezdilt meg ekkor szivében, mely blivés hangjaval
egész lényét at meg atvaltoztatta. Valami kimondhatatlan
édes érzet szallta meg valdjat. Nem sejté még akkor, hogy
mi okozta ezt, az a természet szeretetének els6 ébredése,
az a gyumolcsészet kegyes istennéjének, Pomonanak elsd
csbkja vala“.

Gyumolcsészeti munkajaba nem vette fel a Fontos
kortét, hanem 1889-ben roviden leirta a Gylimolcsészeti
flzetekben Catilac néven. Régi korte, amelyet nalunk el6-
szOr Lippay ismertetett: ,,Macskafejd kortvély, jokora,
lapos, egyfel8l sarga, méasfel6l veres, joizl leves, de nem
tartés“. Harmadosztalyl, ma mar csak régi parasztkertek-
ben talalhatd. Bereczki azonban emlékei révén szeretettel
nézte. ,Sok kegyelettel viseltetem e kortefajta irant, me-
lyet sziil6foldemen, Ndgradban, Fontos korte név alatt
ismernek. Eletemben az elsé csemetét Catilac kortével
oltottam be.“

A Badinszki-fiat 14 éves kordban beadtdk a romhényi
iskolaba, ahol hamarosan feltint gondolkoz6 és szemlé-
16d6 természete, s g szlUl6k papnak szantak és Vacra
adtak iskoldba. Véacott hat évet toltott, a maéasodiktol
kezdve méar maga tartotta fenn magat, mert szilei nem
birtdak a koltséget. 1845-ben Pestre megy, lUgyvédnek ké-
szil, s 1848-ban leteszi az Ugyvédi vizsgat. Marcius 15-én
részt vesz abban a mozgalomban, amelynek vezet6je
Pet6fi, Jokai €S V asvari, s felveszi a Bereczki nevet. igy
lépett a magyar hadseregbe, ahol tiszti rangot nyert.
Azutan neki is bujdosnia kellett. Nagy munkaja elsé feje-
zetében, amelybdl fentebb idéztik a gyermeki emlékekre
vonatkozd sorokat, igy irja le bujdosasat: ,,Az & szive is
vérzett, az 6 szemében is kdnnyeket fakasztott a fajda-
lom, hdna szabadsagdnak bukéasan, melyet szivesen men-

18®
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tett volna meg életével. Az 6 lelke is sirt a sok veszteség
miatt, mely 6t legjobb baratainak halalaval érte, de neki
volt egy Orz6angyala, mely nem engedte, hogy banata
tengerében elmeriiljon. Szivérdl a vért, szemeib6l a kony-
nyeket letorélte a gyumolcsészet kegyes istennéje. Buj-
dosnia kellett. Amerre elhaladt, nemes gyumdolcsfakkal
jeldlte meg utjat, s aldas kelt nyoméaban, mely megédesité
a bujdosas keser( kenyerét.”

Bujdosdsanak 1856-ban szakadt vége a kibocsatott
kézkegyelemmel. EI6bb magantanitéskodassal kereste meg
kenyerét, majd 1860-ban korjegyz6 lett. De nem tudott
megvalni a gylimolcsészett6l, s végul 1862-ben engedett
Sarmezey A ntal Kincstari bérlének, volt honvéd bajtarsa-
nak, és elment annak kundgotai pusztajara gyermekei
neveldjének. Nevel6i munkaja 10 évig tartott, de azutan
is Sarmezeyéknél maradt, mig végul a szomszédsagban
sikerlilt megszereznie egy 23 holdas telket, amelyet fa-
iskoldnak és gyumdlcsésnek rendezett be. A Kkertész-
kedéssel nevel6i munkaja kézben sem hagyott fel, minden
szabad idejét raforditotta. Azutan pedig teljesen gyimaol-
csOsének és a gylmolcsészetnek élt. Meghalt 1895-ben.
Vagyonat a Természettudomanyi Tarsulatnak hagyta,
amely a hagyatékbol siremléket allitott a kunagotai teme-
tében, koényveit pedig konyvtardban 6&rzi, ahol minden
tarsulati tag szamara hozzaférhet6.

Bereczki M até, mint élettorténetének Aattekintése
mutatja, még inkdbb mikedvel6ként indult el pélyajan,
mint Entz Ferenc. A Kkertészetbdl, gyimolcsészetbdl nem
tudott mast, mint amit otthon, kis falujdban tanult, és
amire hajlama és szorgalma hajtotta. Amde a hianyt szor-
galmasan potolta a 60-as években mind gyakorlatilag, migd
elméletileg. Minthogy szabadon kdvetheti hajlamat, lassan-
kint mindinkdbb a gylimolcsfajtdk leirdsdnak 4aldozza
minden idejét. Ez a hajlama valosagos szenvedéllyé foko-
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z6dik. Eletének egyetlen és legnagyobb érome a gyiimélcs-
fajtagyljtés és leiras. E tekintetben époly buzgd gyijté
és kiulonboztetd, mint kora néhdny magyar fuvésze, akik
nevét a névénytan tdrténete tartja szamon.

6nképz6 munkassaganak forrdsai kozt legnevezete-
sebb Leroy francia és Lucas €S O berdick német pomolo-
gidja, anémet és francia szaklapok és a Van Mons gyumol-
csészeti tarsasdg kiadvanyai. E belga tarsasagnk tagja volt s
a tarsasag révén francia gyumaolcsészekkel levelezett. Leg-
fontosabb 0Onképz6teriilete azonban gylmdlcsose volt,
ahol fajtafdkon 0Osszegy(jtotte a megszerezhetd kulféldi
és hazai gylmolcsfajtakat és buzgdén tanulmanyozta azo-
kat. Ez a gy(jtés sokkal nehezebb feladat elé allitja a
gy(jtét, mint a k6zénséges novénygydjtés, amely meg-
elégszik szaritott példanyokkal.

Szakir6i munkéssagat a Kertész Gazdaban kezdte
meg. Mar ekkor Kkitlint, hogy fOéként a gylimdlcsfajtak
leirasa érdekli leginkabb. Irt ugyan mas gylmadlcsészeti
targyrol is, de féként mégis a Van Mons tarsasdg gyu-
molcsfajtait ismerteti, 1868-t61 1872-ig korilbeltl 100
korte-, 80 alma-, sok barack-, szilva- és mas gyumdolcsfajtat
irt le. Kdzben Németorszdgban Lucas €S O berdick Mma-
gasra emeli a pomoldgia szinvonalat, folyoirata és a nagy
német pomoldgiai kézikdnyv megjelené flizetei meghodit-
jak a kulénben nem éppen németbarat Bereczki-i is, aki
csakhamar munkatéarsa lesz a Monatschrift flir Pomologie
c. szaklapnak és Owberdick annyira megbecsuli magyar
munkatarsat, hogy kilon cikkben ismerteti életét és mun-
kassagat. Itthon ezekben az id6ékben elébb az Erdélyi
Gazda, majd a Gyakorlati Mez6gazda c. lapba dolgozik.
Munkassaganak vezérfonala ezekben is a gylimdlcsfajta-
leirds, amott Gyumdlcseim cimmel megkezdi kunagotai
kertjében 0Osszegy(jtott fajtdinak ismertetését, emitt
1875-ben a lap els6 szamanak kilon mellékletében Gyi-
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molcsjegyzék a mez6kovacshazi kisérleti gylimdlcstelepen
akkorig kiprobalt gyumdolcsfajtakrol cimmel majdnem
300 fajtat irt le. Végill v itrasi lapjdhoz szeg6dott, ott
folytatta ir6i munkéassagat.

Kdzben azonban kiadta nagy pomoldgiai munkéjat,
amely 1877-t6l 1887-ig négy kotetben jelent meg Gyumol-
csészeti vazlatok cimen. Bereczki pomologidja nem rend-
szeres munka. Tartalma vegyes. Az els6 és a harmadik
kotetben azok az értekezései is helyet kaptak, amelyekben
altalanos gyumolcstermesztési és gylmolcskortani kérdé-
sekkel foglalkozik. A legnagyobb rész azonban azoknak
a gylmaolcsfajtaknak leirdsa, amelyeket gyiumdlcsésében
apolt és tanulméanyozott. Nagy munkdajaban 472 korte-,
423 alma-, 136 szilva-, 27 cseresznye- és 17 meggyfajtat
ismertet, 0Osszesen tehat 1075 gylumdlcsfajtat. Ezekbdl
részletesen leirt 356 korte-, 311 alma- és 115 szilvafajtat,
a tobbi a munka negyedik kdtetének végén mint figgelék
szerepel rovid leirdssal. Ezek a még megfigyelés alatt allé
gylimdolcsfajtai voltak.

Bereczki gyUmolcsfajtaleirdsai rendkivil részletesek,
pontosak és alaposak. Sem el6tte, sem utdna senki Ma-
gyarorszagon tul nem széarnyalta e tekintetben. Ezen az
elényén kivul kilén értéke magyarossaga is, amelyre
tudatosan torekedett, s aminek a gyumdolcsfajtak elneve-
zésében igen nagy a jelent6sége. Cikket irt A gylimolcsok
magyaros elnevezésérél cimmel, s ebben szemére veti a
hazai faiskolatulajdonosoknak, hogy ,a hazai faiskolaink-
rél évenkint k6zolni szokott jegyzékek nagy része a gyi-
molcsdk elnevezésében folyvast vagy az egészen idegen
elnevezéshez ragaszkodik, vagy vakon utdnozza még a
magyarban is a német vagy francia katalégusok beoszta-
sat, s nyelvink térvényeivel homlokegyenest ellenkezdleg
nevezi meg a gyumdolcsoket“. Jogosan jovendOlte meg,
hogy ,eljovend az id6, amikor egy utdnnam kdvetkez6
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nemzedék magyar gyumdlcsészei nem tartjak méltésagu-
kon alulinak, elfogadni és hasznalni azon helyes és ma-
gyaros neveket, melyek alatt én a gyimdlcsdket leirtam
és terjesztettem“. A magyar gyimélcsészek korunkban
valéban vakon ragaszkodnak Bereczki neveihez, bar a
visszaesés jelei is mutatkoznak, mert azdta nem egy olyan
gylimolcsfajtanév bukkant fel a gyumodlcsészeti irodal-
munkban, amelyet Bereczki elitélne.

Bereczki munkassaga, mint a fontiekbdl kiderul, kor-
szakos volt a magyar pomoldgia torténetében. Pontos
fajtamegkllonboztetései, részletes leirasai, magyaros meg-
nevezései megalapitottdk a magyar gylmdolcsfajtaismere-
tet. Fejlédés e téren azdta sem mutatkozik. PedigBereczki
munkdajanak vannak bizonyos hidnyai is. Kiléndsen kett6
otlik szembe. Az egyik rendszertelensége, a masik a ma-
gyar gyumolcs maultjanak teljes elhanyagoldsa. A rend-
szertelenségen a német pomologia Ugy igyekezett segiteni,
hogy a gylmdlcsfajtdkat bizonyos, gyakorlatilag is jelleg-
zetes csoportokba foglalta 6ssze. E gylmadlcsrendszereket
magyarban el6sz0r v it1asi ismertette A gyumolcstenyész-
tés tana cim(d 1878-ban megjelent munkdajaban, amely
Lucas Eduard €S M edicus Friedrich hasonlé cim(i német
munkéjanak magyar atdolgozédsa. A rendszerezésnek né-
lunk annal nagyobb a jelent6sége, mert a kiilénleges hazai
gylimdlcsfajtakat igy lehet leginkabb a kdzismert nyugati
fajtdkkal 6sszehasonlitani. Milyen nagy a z(irzavar ezen
a téren, elég ha arra hivatkozom, hogy pl. a Sikulai almat
minden leiréja méas csoportba sorozta, igy Lucas a csikos-
almék, Entz a pirosrenetek, Bereczki a fontosrenetek,
A ngyal Dezss a csikosalméak kozé. Hasonlé a Pdnyik,
Batul, Pogécsa, Szercsika elhelyezése is. Pedig a rendsze-
rezésnek ebben az esetben gyakorlati, azt mondhatjuk
kereskedelmi jelentésége is van, mert a gyumolcsfajta-
csoportokkal a nyugati pomolégusok minéséget is jelez-
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nek. Nyilvanvald, hogy ez a fontos feladat csak Ugy old-
haté meg, ha a nyugati gylimaolcsfajtdk szdmara elhatarolt
csoportokon kivil, ahol szikséges, Uj csoportokat is/rend-
szeresitlink, mint ezt az almak osztdlyozasdban meg-
kiséreltem.

A fajtak osztadlyozasaban Kkivalt a németek alkottak
kivalét, a fajtak torténeti kutatasdban a francia Leroy
munkaja alapvet6. Ma mar ugyan elavult e tekintetben,
mert azdta a gylimolcsnovények hazajarél, a fajtak erede-
tér6l és vandorlasardl a termeészettudomanyi modszerek-
kel sok Gjat sikerult kideriteni, s igy a klasszicizmus alap-
jan a fajtakat a romai és gorég Okori gazdasagi és termé-
szetrajzi munkakban szereplé fajtakra visszavezetni nem
elégséges. De példanak ma is legkivalobb e francia pomo-
I6giai munka. Mindenesetre Bereczki jogosan mell6zte
kora regényes elképzeléseit a magyar gylimdolcsfajtdk ere-
detér6l, amelyekkel e munka folyaman tobbszor talalkoz-
tunk. Az is bizonyos, hogy akkoriban még vajmi nehéz
lett volna ilyen irdny( kutatdst kezdeni. De azt nem tart-
juk jogosnak, hogy Bereczki @ magyar pomolégia kezde-
teiben nem nyomozott tovdbb Kovacs Jézsef faiskolai
kalauzanal, Entz munkajandl és Bazalica meg U rbanek
arjegyzékeinél. A tObbi, az egész magyar torténeti mult
orokké ismeretlen maradt el6tte. S mivel a magyar pomo-
l6gusoknak hamarosan valdsdgos bibliaja lett a Gyimaol-
cseszeti vazlatok, sajnos, még korunk pomoldgusai el6tt is.

Mas kérdés, hogy miként értékeljuk Bereczki munka-
jat az eredetiség tekintetében. Mar azon munkassaga
alapjan, amelyet a Kertész Gazdaban Kkifejtett, Vv arady
Antal megtdmadta, hogy inkabb fordit, mint sajat meg-
figyeléseit adja. Valéban, fel lehet vetni a kérdést, mi
szlikség volt arra a sok idegen fajtara és magyar leira-
sukra, amelyek Bereczki munkajaban vannak. Bereczki
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annakidején azt valaszolta VARADY-nak, hogy sziikséges-
nek tartja a kulfoldi fajtdk leirasat ilyen nagy szamban
a hazaiak megismerhetése miatt. Ami az eredetiséget
illeti, kétségtelen, hogy Bereczki fajtaleirdsai a Leroy-féle
és Lucas—Oberdick-féle munka alapjan készultek, s a
kalfoldi fajtdk leirasai e tekintetben semmi UGjat nem
nyujtanak. Uj csak a néhany hazai fajta részletes és pon-
tos leirdsa. Ami pedig a fajtak nagy szamat illeti, e tekin-
tetben Bereczki munkaja negyedik kotetének végén kulén
fejezetben foglalkozik azzal a kérdéssel: Mire valé az a
sok gyimolcsfajta? A felelet rovid és korszerd. ,,Arra
valé tehat az a sok gyliimolcsfajta, hogy — amit az életben
folyvéast keresink — megtalaljuk a valtozatossagot.”
A mult szazad korlatot nem ismer6 individualizmusa szo6-
lal meg ebben az indokolasban, amellyel a maga gylimolcs-
fajtagylijté6 szenvedélyét indokolja. , Az izlés még a tap-
lalékban is annyiféle, ahdny ember van a Fold hatan, s6t
még ugyanazon egy emberben is az élet kiilonb6z6 szakai
szerint kilénb6z6képen valtozik meg.” Mindez éppen
ellenkez6je annak, amit Entz hirdetett. De Bereczki is
sejtette a jovét, sejtette, hogy a kdz tekintetében masféle
irdny fog érvényesilni. ,,A gyumolcsész, aki szenvedéllyel
gy(ljti sokasagat a gyumaolcsfajoknak, oda térekszik, hogy
gyljteményében Kkiki foltalalhassa a sajat izlésének meg-
felel6 gyimdlcsoket, oda torekszik, hogy a fajok sokaséa-
gabol kitanulja, melyek a sok kézll azok, amelyek vidéke
viszonyai kozé legjobban beillenének, melyek gyimol-
cseik josadga mellett legvigabban nének, legtdbbet terem-
nek, szoval amelyek nagyban val6 tenyésztése legtébb
jovedelmet hajthatna sajat vidékének és igy a vidék jdl-
létében, kozvetve édes hazdnknak is.*

Ami Bereczki M até munkdassagat halhatatlanna teszi,
sokkal inkdbb a magyar almafajtak szakszerd megkilon-
boztetése, pontos leirdsa és megnevezése, mint a sok kil-
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foldi gyumolcsfajta 6sszegyljtése. Ebben nemcsak kovette
LEiBizER-t, ENTZ-et és Tamasy-i, hanem felil is malta &ket.
Paratlan gyakorlata a fajtdk megkllonboztetésében lehe-
tévé tette, hogy tisztazza a legnehezebb fajtakérdéseket,
amilyen volt pl. a baltavari cseresznyék és a sévari almék
dolga. Tekintélyben ezzel n6tt kortarsai folé.

A soévari almakat tartottdk akkor a legjellegzetesebb
magyar alméknak, mindenUtt termesztették. ,,Van-e széles
Magyarorszagnak olyan gyimdolcstenyésztd helye — irja
A sévari almarol c. cikkében —, ahol a sovari almat ne
ismernék, vagy legalabb ne emlegetnék? En azt hiszem,
hogy nincs, de ha van, vajjon nem szdnakozik-e mindenki
azokon, akik még a sovari almat sem ismerik? Uton-
utfélen barki emlitse fol a sévari almat, kezdve a kunyhdk
lakdjatol, fol egészen azokig, akik palotaban laknak, sen-
kinek sem jut eszébe kérdezni, hogy miféle alma az a
sovari alma. llyen kérdést nalunk, félve a szégyentdl,
senki sem merne kock&ztatni. Akarja, nem akarja, nalunk
mindenkinek kell ismernie a sovari almat. Karpatoktol
Adriaig annyit emlegetik ezt, hogy akinek fiile van, mi-
helyt gagyogni kezd, talan a sovéari alma az a sz6, amelyet
a tata, mama sz06 utan ki tud el8szér gagyogni. Ha érten6k
a madarnyelvet, még arra is rajéonnénk talan, hogy nalunk
a verebek is széliére a sovari almarol csiripelnek. Nagy
kincse, nagy bliszkesége hazanknak a sévari alma! Ki
hazajat szereti, hogy is allhatnd meg, hogy ne dicsekednék
a vilagon mindenitt eme nagy kincsiinkkel, a sévéri alma-
val? Nehogy hazafiatlansdggal vadolhassanak, igen termé-
szetes, hogy nekem is igyekeznem kellett eme legnagyobb
hazai kincslinket beszereznem. Beszereztem. Mit gondol
a nyajas olvasd, vajjon miért halogattam én eme nagy
kincslinket kdnyvemben tovirél-hegyire, tet6t6l-talpig,
koriilményesen leirni, és nemcsak a hazaban, de még kil-
foldon is megismertetni és elterjeszteni? Nagy oka volt
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ennek a halogatasnak. Mihelyt beszereztem ezen alma-
fajtat, ama kérdés merilt fol lelkemben, amit nyilvanosan
nem mertem volna palydm kezdetén felvetni, hogy miféle
alma hat ez a sovari alma?*

Kilonb6z6 helyekr6l sokféle almat kapott Bereczki
sovari alma néven, s ma is érdekes kdvetni, hogy valogatta
ki az ezen a néven 0sszekevert almafajtaegyvelegbhél a
legértékesebbeket, s miként &llapitotta meg fajtajellegei-
ket és miként nevezte meg és irta le a legértékesebbeket.
Ezeket az almékat ma leghelyesebb mint kilén magyar
almacsoportot darualmak néven 6sszefoglalni egyik fajta
Bereczki altal adott neve alapjan. Ezek koézé a hajdan
sovari alméaknak nevezett daraalmak koézé tartozik a
Darualma, Nemes soOvari, Beregi sovari, Kenézi piros stb.
A rozsaalmaktol abban kulonb6znek egyebek kdzt, hogy
izik nem fliszeres. Hazajuk a Tisza felsd és kdzéps6 sik-
sagi vidéke Békés megyétél Szatmar megyéig, Bereg me-
gyeéig. A Tisza vidékén a hatakon hatalmas példanyokban
diszlenek. A kozépkorban, mint emlitettiik, ezeket is egy-
szer(len Piros almanak, Veres alménak nevezték.

Bereczki nNevéhez fliz6dik a magyar rozmaring alma
megismertetése is. Tudjuk, hogy a rozmaringalmak tiroli
eredetliek, s Bazarica kezdett velik nalunk foglalkozni,
majd Entz irt le egy Magyar rozmaringalmat. Mikor azon-
ban Bereczki megszerezte Entz faiskoldjabol ezt a fajtat,
olyan almat kapott, amely kilonbdzott Entz leirasatol,
ezért elnevezte Entz-féle rozmaringalmanak. Azéta az
Alfoldon széles kérben elterjedt az Entz-rozmaringalma,
s6t 0j fajtat is nemzett. Az AIfoldon u. i. termékeny és
hasznos téli almanak bizonyult ez az alma, s a kivalogatas
kovetkeztében egy hossz( ideig eltarthatd fajta valt ki
bel6le, a Husvéti rozmaring, amely rendesen husvétkor je-
lenik meg a gylimolcskereskedések kirakataiban és juniusig
is elall. Tobb alféldi gyumdlcstermeszténk ezt tartja
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a legjobb alfoldi télialmanak, amely nem éri el ugyan a
remeteket, de minéségben felilmulja a Téli piros pogacsat
és a Torok Baélintot, s6t a Szercsikat is, mégis edzett.

A nyugati almdk hosszU sordban Bereczki irta le
nalunk pontosabban a Parker pepint, Kanadai renetet,
Sarga bellefleurt és a Jonathant. A Parker pepin a kormos
almak kozé tartozik, s a maualt szdzad masodik felében
hamarosan legy6zte nalunk is minden versenytarsat.
Szikszai Fabbicius Balazs SzOjegyzékében a Mohos alma
képviseli a kormos almékat, Lippay mar tobbféle kormos-
alméat kulénbodztet meg, a 19. szdzadban tdbbféle nyugati
kormosalmat ajanlottak, ezek azonban nagyrészt elt(intek
a kertekbd@l és a piacrél, a gylimolcskereskedésekben most
szinte kizarélag a Parker pepint aruljak kormos- vagy
b&ralma néven, A Kanadai renet a fontosrenetek kozé
tartozik, francia eredetl, csak azért viseli nevében a ka-
nadai jelz6t, mert Kanada valamikor francia gyarmat volt.
A Sarga bellefleurrel a nyugati aranyalméak csoportjanak
értékes amerikai tagja kerult hozzank, amely nagyon gyo6n-
géd husaval hodit. Mindezeknél sokkal nagyobb azonban a
Jonathan (XXIX. tabla) jelent6sége. Korunkban a legszebb
és legjobb piros renet Mar a mult szazad 20-as éveiben
felbukkant az amerikai pomoldgiai irodalomban. Eredete
a New York allamban fekvé Kingston melletti egyik
farmra vezethet§ vissza, amelyen Rick Pnirtipp gazdalko-
dott. Rick egy ismerdse, H asbrouck Jonathan fedezte fel
a farmon az 0j alméat, s megkildte Buer J. birénak, aki
1826-ban megjelent cikkében H asbrouck tiszteletére Jo-
nathan néven ismertette meg a pomoldégusokkal. Nagy
mennyiségben termesztik Amerikdban a nyugati allamok-
ban. Eurépaban még a mult szdzad 70-es és 80-as éveiben
is ink&bb csak gylmadlcsészeti kulonlegesség volt. Bereczki
ezt irja réla 1882-ben: ,Ujdonsag létére mar hazankban is
el van néhol terjedve. Oltovesszejét 1876-ban kaptam
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Lekehalmarol.“ A vilaghabord utan olyan mértékben el-
terjedt nalunk, hogy minden més télialmat visszaszoritott.

A magyar gyumdolcsfajtdk felkutatasa és leirdsa
BERECZKi-vel nem ért véget. Annal kevésbbé tekinthetd
e tekintetben Bereczky munkaja befejezettnek, mert a
csontarokkal — a szilvakat kivéve — keveset foglalkozott.
A milléniumi id6kben szliletett meg egy magyar pomoldgia
megirdsdnak terve. M oinar Istvan Szerkesztésében végre
1900-ban megjelent a pompas Kkiallitasu diszmunka elsd
flzete. A nagy folio alaki munka szines képei annak
a kornak magyar gazdagsdgat és pazarlasat hirdetik. Az
utolsé flizet 1909-ben latott napvilagot, désszesen 12 alma-,
9 cseresznye-, 3 meggy-, 4 Oszibarack- és 2 kajszifajta le-
irdsa és szines képe jelent meg e munkaban. A leirdsok
nagy része A ngyal D ezss munkdja, az erdélyi gylimolcsok
egy részét Ritter Gusztav, a kolozsvéri gazdasagi akadé-
mia fékertésze ismertette, aki folytatta és befejezte Erdély-
ben N agy Ferenc munkassagat. A szines képeket zigany
Zoltanne festette.
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XVH.
A sz616tetl és a homok

1875 augusztusdnak egy napjan & temesvari postan
folszakadt egy sz8l6vesszOket tartalmazo csomag. G ergeb
Ede tAvirdtiszt megtekintette és gyanusnak talalta. A Pan-
csovan fdladott sz6l6vesszbket hivatalb6l megkuldték
Magyarovarra a Vetdmagvizsgaldo és novénykortani allo-
masnak, hogy megvizsgalja. Az allomas két szakembere,
D eininger Imre €S Linhart Gyobrgy megéllapitotta, hogy
a pancsovai sz6I6t a szO6l6tetli, a hires filloxera tdmadta
meg. Az amerikai sz6l6tetlire hazdnkban Kriesch Janos
hivta fel a figyelmet 1872-ben a Természettudomanyi
Kozlonyben. G erger Ede temesvari postahivatalnok nagy
ember lett, még ugyanazon évben el6adast tartott a sz616-
tetlir61 a Délmagyarorszagi Természettudomdanyi Tarsu-
latban, s el6addsa Phylloxera vastatrix cimmel nyomtatas-
ban is megjelent. ,Minden jog fenntartadsaval.“ Pancsovéra
kozvetlenil Amerikdbol kerult a sz616tetli amerikai sz616-
vessz8kkel.Weifert Ignac,pancsovai sorgyaros,Rosentnat,
bécsi névénykereskedbvel éveken &t hozatott sz6l6vessz6-
ket, ezek kozt voltak azok a szG6l6tetlis amerikai eredetd
vessz6k, amelyek fert6zték a pancsovai sz6l6ket.

Nyugaton ekkor méar nagyban pusztultak a sz6l6k.
Ott méar 1867-ben Anglidban, 1868-ban Franciaorszagban
felfedezték a szOl6tet(it, s6t 1872-ben mar kdzvetlen szom-
szédsagunkban, Klosterneuburgban is megallapitottdak a
sz6l6kben. A pusztitdé kis rovar végsé romléssal fe-
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nyegette az egész eurOpai sz6l6termesztést. Nalunk is
csakhamar egyik sz6l6kért a masik utan semmisilt meg.
Egyetlen eurdpai sz6l6fajta sem allhatott ellen a sz616-
tetlinek. A hires magyar borokat a teljes megsemmisilés
fenyegette. Végre 1880-ban a kormany Orszdgos Phylloxera
Bizottsdgot szervezett, amelynek T han Karoly, W artha
Vince €S Herman Otts VOIt a tagja. A blZOttSég SZUkSégét
latta, hogy a kormény allandd és kisérleti szervet létesit-
sen a sz@l6tetl és a sz6l6termesztés megmentésének tanul-
méanyozasara, s javaslata alapjan a kormany az Orszagos
Phylloxera-kisérleti Allomast létesitette, az allomas féno-
kévé pedig H orvatn GEzA-t nevezte ki. Az allomas harom
helyen kapott Kkisérleti sz6l6telepet, Gomba kdzségben
Farkasd-pusztadn, Szendrén és Rakospalotan Istvaritelken.
A Phylloxera-allomas 10 évig munkélkodott, azutdn Hor-
vath Geéza atment a Nemzeti MUzeumhoz, az allomas
pedig kib6viilt és Rovartani Allomas lett bel6le, amely
mindenféle allati kartevével foglalkozott.

A sz616tetl ellen vald védekezési mddszereket Francia-
orszagban dolgoztdk ki. Horvath Geza kétszer is jart
tanulmanyudton Franciaorszagban, s az allomas évi jelen-
téseiben szamolt be a védekezési mdédok hazai vizsgéalata-
nak eredményeirdl. Id6ével kiderilt, hogy féként két véde-
kezési maéddal lehet elhéritani a sz616tetd &ltal okozott
kart. Egyik volt az eurdpai sz616 rdoltdsa amerikai alanyra.
Val6szinl, hogy Franciaorszdgba Laiiman, floiraci sz616-
tulajdonos hurcolta be a sz6l6tetlit, aki diszndvénynek
hozatott kertjébe amerikai sz6l6ket. Ugyanez a Latiman
vetette fel azt a gondolatot, hogy a sz616tetd ellen amerikai
sz6l6vel kellene védekezni, amelynek gydkérzete nem
pusztul el a sz6l8tetl tdmadasa kovetkeztében. Késébb
rendszeresen kidolgoztdk ezt a modszert, s a hegyvidéki
sz6l6kben megindult a nagy munka, a sz6l6k feldjitasa
amerikai alanyra oltott nemes sz6l6fajtakkal. Nalunk is
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kovették a példat. A folmivelésigyi minisztérium 1890-iki
jelentése a filloxera-ligyrél felsorolja, hogy 1880 6ta, ami-
kor nalunk a sz616tetld ellen a rendszeres védekezés meg-
indult, mennyi amerikai sz6l6vessz6t hoztak be alanynak
részben az allami sz6l6telepek bedliltetésére, részben a
sz6l6birtokosok kozt leendd kiosztésra:

1880...... .o 100.000 darab
1881...... oo 142.000 ,,
1883 ... ... 413.000 ,,
1885.......... 2,559.675 ”
1886.... .o 2,148.000
1887 ... 606.483
1888  ........... 426.380
1889 ... 1,301.062
1890 ... 5,070.000

Az amerikai sz6l6k fontossaga ekkor mar annyira
szembetlind, hogy hazai termesztésiik is egyre nagyobb
mértékben megindul. Ezekben az id6kben terjed el nalunk
a termd@sz6l6k kozul a rékasz6l6 termesztett alakja, az
Izabella, valamint egy keresztezett szarmazéka, az Othello.
Sokkal nagyobb jelent6ségl azonban az alanyfajtdk ter-
mesztésének meghonositasa. Ebben kiléndsen Tereki
Z sigmond Valt ki, akinek villanyi sz6l6je termeszti a leg-
elterjedtebb sz6l6alanyokat. Az alapot ehhez az allami
kisérleti sz6l6telepekrél szerezte, de kivalogatassal neme-
sitette.

Tulzés nélkil elmondhatjuk, hogy a méasik védekezési
madd, a szOl6tetlimentes homok betelepitése sz6l6vel, a
mult szazad végén Oridsi valtozéast idézett el6 szdl6ter-
mesztéslinkben. A kipusztult hegyvidéki sz6l6k helyén
sok felé egyre nagyobb terlleten Ultettek gylmolcsfakat.
Sok gylmdolcsdsiink ered ebbdl a korbdl, pl. a budai hegy-
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Szederfa (Morus nigra) a tabani parkban.
H apaics R aymttnpné felvétele.

vi19gyLl XXX



XXXI1. TABLA

Germersdorfi 6rids cseresznye.
Fart Laszio felvétele.
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vidék sz616i helyén ekkor teleplltek a nagy gylimodlcsosok.
Ekkor Ultették a budai és tétényi Gszibarackosokat és
manduldsokat. Viszont a sz6l6kertek egyre inkabb a sik-
sagra kerlltek, s végiul az Alféld homokja lett a magyar
sz6l6termesztés egyik menedéke. 1890-t6l 1938-ig fogalom
volt a homoki sz616, s borvidékké lett az Alfold.

Az orszagnak ez a legfiatalabb kultaraju vidéke koril-
belll egy sz&zad alatt emelkedett a gylimadlcstermesztésben
a kozépkori szinvonalrol korszerl kultdrara. Az Alfoldon
még korunkban is gyakran lathatunk rendetlentl Ultetett,
félvad gyumaolcsosoket (VIII. tabla). Ugyanakkor azonban
olyan mintaszer(ieket is, amelyeknek kevés a parja az or-
szagban. Ez a két széls6ség szemlélteti az utat, amelyet egy
szdzad alatt az AIlféld gyumodlcstermesztése befutott. A
sz6l6termesztéshen megfigyelhetjilk még napjainkban is,
miként foglal helyet az irtasban az els6 telepil6 s miként
emelkedik egy-két nemzedék mulva a frissen tort telep a
korszer(i sz616 és gyumdlcsds szinvonaldra. A tet6pontot
pedig akkor érte el az alféldi sz6l6termesztés, amikor
M athiasz Janos Mmeginditotta munk&ssagat.

Az AIféld gyumolcstermesztésének kezdeteirél fon-
tebb W inter1, Tessedik €S Entz nevével kapcsolatban
volt szé. Fellendulése a vasuttal kezd6dik, amely lehetévé
teszi a gylimadlcs gyors szallitdsat, s ez a termesztés nagy-
aranyu Kkiterjesztését. Tudjuk, hogy a magyar gylimaolcs-
kivitelnek hajdan Pozsony volt a kdzpontja. Akkor a Duna
volt a f6 szallitasi at, s a Csallokdz Magyarorszag arany-
kertje. Mikor Buda és Pest a torok el(izése utan Gjra életre
tdmadt és mint az orszag f6évarosa Ujra életre kelt, lassan-
kint Pest lett a gyiimdlcspiaci kdzpont is. De a kivitel még
sokaig kikerulte Pestet. Els6 mozdonyunk az 1846-ban
megnyitott vdc—pozsonyi vasuton kdzlekedett. Ekkor lett
a magyar gylimoélcs egyik kdzpontja Vac, amelynek gyu-
molcstermesztése nagy mértékben fellendilt. Entz Ferenc

Rapaics: Magyar gyimadlcs. 9

Magyar Mezbgazdasdgi Muzeum és Kényvtdr



290 RAPAICS BAYMUND: A MAGYAB GYUMOLCS

tobbszor emliti a vaci gylimolcsoket. Ezekben az id6kben
Nagymaros Mézesfehér sz616jét rakta nagy mennyisében
vasUtra.

Az alfoldi homok egyik kdzpontjat, Kecskemeétet,
1853-ban kapcsoltdk a magyar vasuti hal6zatba. EI6bb is
szallitott Kecskemét népe szekéren gyimolcsot a f6-
varosha, a vasUt azonban sohasem sejtett fejl6dést nyitott
meg ezen a téren. Megindult rajta a gylimolcs, el6bb Buda-
pestre, majd Bécsbe, végll Eurdépa mas tajaira is. A hat-
vanas években mar nevet szerzett a kecskeméti gyiimélcs,
amely 1865-ben kidllitdison mutatkozik be. Kecskemét pél-
dajat idével Nagyk6ros kovette, majd Halas, és igy terjedt
tovabb a gylUmdlcstermesztés és a sz6l6 az alfoldi
homokon.

A Kkecskeméti gyumolcsészet Gttor6i elébb varosiak,
mint Handtel Karoty Qy0Qgyszerész €s Pataki Vilmos
pékmester, akik Eurdpa-szerte hazalni indultak a kajszi-
val. ElI6bb Bécsben probalkoztak, azutan sikerrel jartak
Pragaban, Drezdaban, Berlinben, Varséban, s6t Szent-
pétervarott is. A kecskeméti barack nekik kdszoni hir-
nevét. A gyimdlcsdk tanulményozadsdnak és ismertetésé-
nek meginditdsa K atona Zsigmond €érdeme. Bereczki, a
magyar gyimdolcsfajtdk leir6 atyamestere, K atona révén jut
megbizhatd alfoldi gyumolcsfajtakhoz. Katona Z sigmond
a szatmarmegyei Vamfaluban sziiletett 1828-ban, s gyogy-
szerészi oklevelet szerzett. Résztvett a szabadsagharcban,
majd a kiegyezés évében Kecskeméten vasarolt gyogy-
szertarat, s ott telepedett le. Szorgalmasan tanulmanyozta
a kecskeméti gyumdolcsoket, s 1885-ben kiadta ismerteté-
siiket Kecskemét és vidékén termelt gyiimdlcsdok oszta-
lyozott leirasa cimmel. Meghalt 1902-ben. Példajat tobb
gyimodlcsdés mintatelepen folytatjak.

A vérosbdl kiterjedt a gylimolcs- és sz6l6termesztés
a tanyak vilagaba is. Ez a jellegzetes alféldi Gjabb tele-
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pulésforma a torok id6k utdn a kdzségekbdl kirajzé gaz-
dédk honfoglaldsaval tdmadt. Nehéz munka volt, olyan,
mint az 6si erddirtéké. S6t még nehezebb, mert az Alfold
nem kinélta faval és vadgyumdolccsel az Uj honfoglalokat.
A zsivany homok, mint hajdan nevezték, semmit sem
adott nekik, mindent faradsagos, keserves munkaval kel-
lett termeszteniik. A gylmolcsnek bizony nagyon ala-
rendelt szereppel kellett megelégednie az alféldi tanydkon.
A legels6 idékben a haz régi baratja, az eperfa, egyedul
hirdette itt, hogy az ember erddirtd6 és gyumolcskedveld
6sokt6l szarmazik. Falu és tanya minden udvaran all egy
eperfa, mert ez a fa legjobban érzi magat a haz koril,
meleg, védett helyen, ahol a talaj hamarosan megtelik a
hulladék bomlasi anyagaival. Mikor A rany Janos meg-
énekelte a tanyai csaladi kort, nem feledkezett meg az
eperfarol sem, amely feketén bdlintgatva terjeszti ki ar-
nyékat a csaladi haz folé.

Avatatlanok most is sokszor tépelédnek azon, vajjon
mi a helyes neve e fanak, eperfa vagy szederfa? ilyesmit
azonban nem képzel6déssel, hanem kutatassal lehet meg-
vilagitani. Az 6kori gorogok és rémaiak csak a szederfat
ismerték, amelynek levele vastag, gyumolcse biborfekete
és savanyl. A szintén savanyu szederhez hasonl6é gyumaol-
csér6l kapta Itadlidban morus nevét. Ebb6l ered az olasz
moro, francia murier, német Maulbeer és az angol mul-
berry, s a latinb6l forditotta a magyar valamikor a hon-
foglalas utan szederfa nevét. Gylmdlcsét pedig a foldi
szederrel szemben fai szedernek nevezte. Gylmdlcse az
okor 6ta nemcsak éteknek, hanem leve festfszernek is
hasznalatos, gyakran festették vele pirosra a fehér boro-
kat. A régiek piros levét a vérhez hasonlitottdk, s keleten
mondak magyardztdk, miért vords a szederfa gyumolcsé-
nek leve. E mondakban a vords 1é¢ mindenkor véreredetd.
E mondakat kés6bb o vidius irodalmilag is feldolgozta.
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A Kinadban honos eperfa levele vékony, gyilimdélcse
fehér vagy liladsfekete, de mindenkor édes. Ezt a fat és
gyimolcsét az 6kor nem ismerte. Gyumolcsét nem be-
csllték, hanem a levele miatt kezdtek vele foglalkozni a
kinaiak, mert az eperfa levele a selyemherny6 nélkiiloz-
hetetlen eledele. Kindban Aallitolag méar Kr. e. 4000 évvel
Ultették az eperfat a selyemherny6 taplalékanak. A goro-
gok N agy Sandor keleti hadjaratdn ismerkedtek meg a
selyemmel, kés6bb egyre nagyobb mennyiségben hoztak
selymet a keleti karavanok Rémaéba, ahol a csaszarkorban
nagy divatja tdmadt a kinai selyemnej.. De az eperfat
ekkor még nem ismerték R6maban, s6t val6szin(, hogy a
kdzépkorban sem. A selyemherny6t ugyan tébbszér meg
akartak honositani, pl. Justinianus CS&sz&rnak Konstanti-
napolyba két szerzetes hozott selyemhernydkat, de nem
sikeriilt meghonositdsuk. Végul a 12. szdzadban a
selyemhernyokkal elhoztdk Italidba az eperfat is, s ett6l
kezdve fokozatosan terjedt el ott a selyemtermelés.

Magyarorszagon a szederfa minden bizonnyal mar a
honfoglalds el6tt is ismeretes volt, majd a kolostori kertek
is terjesztették. Leginkabb azonban mégis a balkani Gton
jutott hozzank. Nagyon szerették a racok is, a Taban régi
hazainak udvarain mindenitt allott egy-egy szederfa, s
mikor a Racvarost lebontottdk, a meghagyott szebb és
oregebb szederfakat befoglaltdk a tabani parkba. (XXX.
tdbla). Hogy az eperfa mikor jutott Magyarorszagra, nem
tudjuk. Az Oklevélszotar els6 adata 1416-ban kelt: iuxta
arborem eperfa nuncupatam. Ezzel egyid6s els6é szdjegy-
zékeink szoparja: fragus eperfa.

A Schldgli szdjegyzékben el6szor talalkozott nalunk
a szederfa és az eperfa, s jellemzd, hogy a szederfa latin
neve a szbéjegyzékben sicomorus, az eperfaé fragus. Ebbdl
megtanuljuk, hogy nalunk nem vették at a szederfa nevét
semmiféle idegen nyelvb6l, hanem a tudomanyos latinbdl
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forditottak le magyarra szederfanak, az eperfat pedig édes
és fehér gylimolcsérdl nevezték el szemben a savanyu €s
fekete gyimolcs( szederrel és szederfaval. Ez a megkilon-
boztetés eredeti magyar észjarasra vall, s akik tudomanyos
és kilfoldi munkdk nyomaén irtak a gyumolcsfakrdl, nem
hasznaltak. Pl. sem Fabbicius Balazs, SEM Lippay Janos
nem ismeri. Lippay azt irja, hogy ,kétféle k6z6nségesen
a szederjfa, fejér és fekete, noha harmadik is talalkozik,
aki veres, melynek a faja nem igen kulonb6z a fejértul.”
Dunantul mind a mai napig megmaradt ez a névhasznalat,
s Dunantul magyar népe a fehérgyimolcs( eperfat is sze-
derfanak nevezi. Ellenben a Tiszavidék népe, mint G kos-
singer Janos Mmar 1797-ben megjelent dendroldgidjaban
kiemeli, az eperfa névnek ad els6séget, s mindkett6t eper-
fanak nevezi. Minthogy pedig D isszegi, aki az Ujabb ma-
gyar novénynevezéstan megalapitdja, tiszavidéki szarma-
zasu, az eperfat emelte az egész ndvénynemzetség hivata-
los magyar nevévé. A nép ajkdn azonban ma is él a két
név, s a dunantuli ember ma is szederfat, a tiszavidéki
eperfat ismer.

A fehér eperfa még igénytelenebb, mint a fekete gyi-
molcsl szederfa, nem kell oltani, s egyrészt ez az oka,
hogy a tanyédk udvardn az eperfa terjedt eL Maésrészt
azonban része van ebben a magyarorszagi selyemtermelési
torekvéseknek is. Hogy ezek milyen régiek, nem tudjuk,
de bizonyos, hogy mar a 17. szdzadban nagyobb ardnyu
selyemtermelési kisérletek folytak az orszagban. Az érseki
székben a kertjér6l hires Lippay Gyérgy-ai kOvetd sSze-
lepgsényi Gysrgy a 17. szazad 70-es éveiben Bergamoébol
20.000 eperfat hozatott ilyen célra. Ezek azonban kés6bb
a haboras id6kben elpusztultak. Buda visszafoglaldsa utan
Gjult er6vel kezdddik a selyemtermelés meginditdsa, majd
Maria Terézia kormanya folytatta ezt a tevékenységet,
s elrendelte, hogy minden udvarra 20 eperfat Ultessenek.
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Gh. Mercy Kolos 1728-ban Fehértemplom kozséghen
telepitette els6 epreskertjét. Késébb is Ujra meg Ujra olva-
sunk nagy eperfatelepitésr6l, pl. gr. Széchenyi Istvan
Nagycenken 60.000 eperfat Ultetett, W essetenyi M ikies
pedig kivagatta egy sz6l6jéet, s helyébe eperfékat telepitett.
Az eperfa éppen akkor hivatalosan (ltetésre rendelt és
nagyon divatos fa volt, amikor az Alf6ldén a tanyak vilaga
megtelepedett a homokon, érthetd, hogy ez a fa terjedt el
az Aifoldon a tanyak népével.

Néhol azutadn egyes eperfak torténeti nevet kaptak
vagy amonda szarnyara kerlltek. Mondai eperfa Ramocsay
faja. Buda ostromakor 1686-ban a varvédd torokok elfog-
tak a magyar sereg egy alhadnagyat, Ramocsay Endré-i,
és felkototték a Fejérvari-kapuban 1év6 eperfara. De az
eperfa meghajolt, a magyar vitéz laba foldet ért, igy aztan
a bevonulé magyarok élve vaghattak le a fa szivességébdl
a magyar hést, aki még 60 hosszu esztend6t latott a fol-
don. A tanyak népének vilagdba vezetnek K atona Jozsef
eperfdi. Katona Jozser Kecskeméten a budai orszagut
mellett fekv6 tanydjan, melyet sz6l6vel telepitett, harom
nagy eperfat nevelt, melyeket, amig allottak, a dramairo
haldla utdn kKatona Jozsef eperfai néven tiszteltek.

Az eperfa tehdt a tanyak vilagdban a kezdeti kort
jelenti. Késébb egyre inkdbb hattérbe szorult, s ma mar
csak a legrosszabb talaju helyeken és a legszegényebb,
legkezdetlegesebb tanyéak udvaran busul. A tanydk népe
ugyanis a mult szdzad masodik felében egyre jobban meg-
tanulta a jovedelmezd gyumdolcstermesztést, és a Varosi
példdk nyoman maga is lltetett ilyeneket, maga is kor-
szeri gylmolcstermesztésre vallalkozott. Az Gttord
homoki gylmaolcstermeszté kisgazdak kozil a torténet
Csokas Jozsef €S Toth Ferenc nevét Orokitette meg.
Csokas Jozsef (1824—1905) Kecskeméten volt a homokon
a kivalo gyumolcstermesztd kisgazdak egyike. Az Uri-
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hegyen volt 6—8 hold sz6l6je, a Vagojarasban 5 hold
erdeje. Mindkett6ben nyugati fajtak meghonositasaval
probalkozott, s szorgalmasan oltogatta fait. ,Urihegyen
levd sz6l6je — irja Gesztelyi N agy Laszie — hiressége
volt a mult szazad 60—70-es éveinek. Elismerték, ha dicsé-
retben fukarkodtak is. Elismerték, hogy Csekas sz6l6jé-
nek és gylimolcsdésének nagyobb volt a lendité ereje az (j
gylimolcsfajtak, a csemegesz6l6 terjesztésére, mint Bakule
vérosi kertjének. Egyidések voltak. Mig ugyanis emezt
hatdsagi Uton létesitették, a CsOKAs-¢ szabadon keletke-
zett.” Résztvett kiallitasokon, elismer6é okleveleket kapott,
irodalmilag is dolgozott, el6bb a Falusi Gazdaban, késébb
a Kertész Gazdaban, 1856-ban pélyadijat is nyert. T osth
Ferenc Nagyk6ros egyik attér6 homoki kisgazdaja. Meg-
vasarolta 1883-ban a Kilatohegy kopar homokjanak egy
darabjat, s 80 holdas csemegesz6l6t telepitett rajta, ahon-
nan Budapestre, Bécsbe, Berlinbe szallitott a terméshdl.
Idével sokan kovették példajat. A varos 1937-ben szobrot
allitott az 1919-ben elhdnyt homoki Gttérének.

igy emelkedett ki fokrdl-fokra szélesebb korben a
kopar homoktengerb6l a kecskeméti és kés6bb a nagy-
kérosi gylimolcs- és sz6l6termesztés. Veégil a két alféldi
varos piaca az alfoldi gyimolcskereskedelem kdzpontja
lett. Nem kell méar a kalfoldre menni, a kulfoldi kereskedd
utazott Kecskemétre és Nagyk6rosre az alféldi gytimolcs-
ért. Ez a gyUmodlcs csupa jellegzetes magyar tdmegaru.
Alkot benniik az 6si magyar gyimolcsok éltetdje, az a
napsugar, amely mar a 16. szdzadt6l kezdve termeli itt a
korai gylmolcsoket, édesiti az izliket. Tdbbet ismerink
mar ezek kozul. Ismerjik a korai kortéket, ismerjik a
Voros szilvat. Itt szereztek nevet a nyari almék is. Ezek
koézil mar Lippay leirta nadlunk a Fontos almat: ,nagy,
oreg, mindeniknek egy-egy fontosnak kellene lennie, bor-
iz(“. Kecskeméten és Nagykdrosén Tukor almanak neve-
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Zik. Csokas Jozser fedezte fel a Kecskeméti vajalma érté-
két, s mar 1872-ben kildott réla BERECZKi-nek oltéagat.
Késébb K atona Z sigmond kulddtt BEREczKi-nek SZép pel—
danyokat bel6le, amelyek alapjdn Bereczki részletesen
leirta ezt az almafajtat és Kecskeméti vajalma néven ve-
zette be a gyumdlcsészetbe. Kifejezetten homoki alma,
Bereczki Kertjének agyagtalajaban nem diszlett. Uj az al-
foldi homokon az Asztrak&ni pirosalma. Hazéja valdszi-
nlileg Asztrakan, ahonnan a mualt szazad elején kezdett
terjedni, hozzank azonban nyugatrol kerilt. Kitlin6 homoki
korai alménak bizonyult, amelyet nagy szamban (ultettek
el az alfoldi nyarialmak konjunktaraja idején. A csontarok
kozll a szilvan kivul a kajszi és a meggy uralkodik a
két piacon. Mindkett6t kivalé hazai fajtdk képviselik,
mint a kovetkezd fejezetben latni fogjuk. A homokon
nagyban termesztett gyimadlcs6k kozil hirnevet szerzett
még ezeken kivil némely konzervgylmalcs, kivalt néhany
konzervkorte. llyen célra mar régebben megkezdték a
Nagy szegflikbrte termesztését, amelyet nalunk A ngyai
Dezss Ismertetett. Korunkban terjedt el a mar el6bb
emlitett Kieffer korte, amely az alféldi homokban masodik
hazajara talalt. Az AIf6éld 0j vildg a magyar féldon, a leg-
fiatalabb test a nemzetben. Az alfoldi gylmolcsfajtak
alig néhany évtizede emelkedtek a torténeti magyar gyu-
molcsdk sordba, de korunkban vezetnek hiriikkel és nevik-
kel a tobbieknél is ragyogdbban.
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XVIII.
Négy esontar.

Ha a mult szdzad magyar gyumaélcstermesztési torek-
véseire visszatekintlink, azt latjuk, hogy f6ként a csemege-
sz6l6-, alma-, korte- és szilvafajtak kivalogatasa és nemes
nyugati fajtdkkal val6 gazdagitdsa jellemzi. A négy cson-
tarrol, cseresznyérdl, meggyr6l, 6szibarackrdl és kajszirol
eddig vajmi keveset hallottunk. Amde a sz6l6tetl puszti-
tasai utan koparan maradt déli hegyoldalakon éppen ezek-
kel a napsugaras gylimolcsokkel lehetett leginkdbb pdtolni
a kiveszett toveket. Az Alfoldon is a divatba jott homokon
ezek kozil kellett els6sorban valogatni. Ennek kovetkez-
tében e négy csontar felé, amelyek a mult szazad els6 felé-
ben kevés és szikkord érdekl6dést keltettek, a szazad
maéasodik felében egyre fokozottabb mértékben fordul a
figyelem, s szdzadunk elején ezek keriilnek el6térbe.

A magyar cseresznye, mint tudjuk, mar a 16. szazad-
ban nevet szerzett maganak kilfoldén, Bécsben és Szilé-
zidban. Bécsben féként egy korai fajtaval kedveskedtek
a magyarok. Ez minden bizonnyal a M4jusi korai sziv-
cseresznye volt, amely ma is legkordbban érd cseresz-
nyénk. Régi id6kben a Kkirdlyi asztalon is megbecsilték,
kés6bb gyermekek kedvence lett. ,,Senki sem tudja a gyu-
molcs értékét jobban megitélni — irja Entz —, mint a
pesti kofa; de semmiféle cseresznyét sem is fizet az oly
jol meg, mint a kis majusi cseresznyét, s egyiket sem
becsili meg annyira, mint ezt. Hol szemenkint, hol palci-
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kadra kotve adja, hol pedig aprécska flizetekben &rulgatja
méregdraga pénzen.“ A mult szdzadban Leivizer Ota min-
den gyimdlcsésziink mas és mas majusi cseresznyét ajan-
lott, pl. Entz a KoOburgi fekete cseresznyét, A ngyal D ezsé
a Bozeni korai cseresznyét, amelyet nalunk most is be-
mutatnak mint olasz cseresznyét, amely a hazai korait
néhany nappal megel6zi a piacon, de nagyobb mértékben
egyik sem terjedt el. Altalaban a korai, vagy mint a gyi-
molcsészek nevezik, majusi cseresznyék id6vel elvesztet-
ték értékiket. Az elsé friss gyumolcs korunkban a pom-
pas ananaszeper, amelynek Gjabb és ujabb fajtai hddita-
nak a korai gyumdolcspiacon.

A kozép- és kései érésl, f6ként ropogds magyar cse-
resznyéket is mar a 16. szdzad Ota ismerjuk. Olvastunk
ilyenekrél m iksa csaszar levelében, és emlit ilyet G esner
a boroszl6i w oysser kertjében. Akkor is tobbre becsilték
a nagy, ropogoés cseresznyét, miként N adasay egyik leve-
lében olvassuk: , Az apr6 cseresznyébe se nekem, se
kirdlyné asszony Ofelségének ne kildj, hanem az oreg-
szemibe, mikor jol megérik.“ Abban az id6ben két fajtat
kilénboztettek meg, a pirosat és a feketét. A Nagy ropo-
g6s piros cseresznye valdszinlileg azonos w oysser magyar
cseresznyéjével, amelyet G esner igy jellemez: ,nagy, ke-
ményhuasu, édes, szivalakd“. A boroszl6i magyar cseresz-
nyének nem veszett nyoma, Schwenckfelt Kaspar, hirsch-
bergi varosi orvos, 1600-ban kényvet irt Szilézia névényei-
rél és asvanyairdl, s ebben megemlékezik a nagy magyar
CsereSZnYér6| iS. Gesner 8S Schwenckfelt nyomén Bauhin
Johannes KOzvetitette e magyar cseresznye emlékeét
LERQY-hoz, aki Cerise Ungaric Dure néven a Ko6zbnséges
ropog0s cseresznyéhez vonja ezt a régi magyar cseresz-
nyét. De ezt a megoldast nem mindenben helyeselhetjlk.
A Nagy ropog0ds piros cseresznye sokkal jobban meg-
ismerhetd utddaiban, amelyek ma mint helyi cseresznye-
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fajtak kaptak nevet. llyen a Korkovanyi cseresznye, ame-
lyet v irrasi par 1866-ban fedezett fel a Badacsony északi
oldalan, a hontmegyei Korponai cseresznye, a baranya-
megyei Varkonyi cseresznye, amelyeket A ngyar irt le a
Magyar pomoldgiaban, és ilyen Glocker Orias cseresz-
nyéje, amellyel jobban meg kell ismerkedniink.

Glocker drias cseresznyéje koril u. i. &daz harc dult
a mult szazad kdzepén. Emlitettik mar szkubiics gazdag
cseresznye- és meggygyljteményét. szkubrics megirta
gyljteménye ismertetésében, hogy 14 olyan fajtdja van,
amelyeket a kilfoldi szakmunkdk nem ismernek. Ezek
minden bizonnyal magyar cseresznye- és meggyfajtak vol-
tak. szkubrics 1841-ben megjelent jegyzékében szerepel
egy Baltavari nagy vernyeges porcogds cseresznye. Ké-
s6bb, 1858-ban, Entz Ferenc egy fekete cseresznyét irt le
Baltavari 6korszem néven, amelyet G iocker KAROLY-l
kapott. E cseresznye ,leve sbiétveres és nagyon fest6,
fehérnemiekben okozott foltjai sotét violaszinpirosasak*.
Tobb mint két évtized malva, 1881-ben, v irrasi Par Ujbol
ismertetett egy Giocker-isl kapott cseresznyét Baltavari
o0kodrszem néven, de ez, mint szkubiics CSeresznyéje, piros-
tarka volt, miként a leirdshoz mellékelt szines tabla fel is
tuntette. Ekkor Bereczki Mate felidézte az Entz-féle
Baltavari 6korszem emlékét, s az els6ség jogdn annak
kovetelte a Baltavari 6korszem nevet. Nagy harc indult,
hogy melyik hat az igazi Baltavari 6kdrszem. Minden érvet
felsorakoztattak, s6t v ir1asi még Baltavarra is leutazott,
hogy a kérdést tisztazza. Végul Bereczki mint valami gor-
diusi csomdt kettévagta a vitat, a fekete baltavarit
elnevezte Entz feketecseresznyéjének, a pirostarkat pedig
Glocker dridscseresznyéjének.

A Nagy fekete ropogo6s cseresznye (XV. tabla), amely-
nek M iksa levele dlyvedi cseresznye néven mar egy tajfaj-
tajat is megkulonbdzteti, ma is kdzkedvelt gyumdlcsink.
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Nagyon régi fajta, amely taldn az egész cseresznyevandor-
utat valtozatlanul jarta végig Kerasuxttol Eurépdig. Francia-
orszaghan is mar a 16. szdzad Ota ismerik, Estienne Charles
1540-ben Cerise Coeur Noir néven emliti. Erési idejér6l
Kései fekete cseresznyének is nevezik. Legutébb A ngyai
igy jeldlte meg szerepét a cseresznyék kozt: ,, A székes-
févarosi és a bécsi piacra, s6t kisebb mennyiségben még
Németorszagba is, f6leg Hont, Bars, Nograd és a szom-
szédos megyékbdl szallittatik és rendesen jO aron értéke-
stl, mert erdsen szines leve miatt nem annyira fogyasz-
tasra, mint inkabb bef6zési célokra Ugy maganosok, mint
vallalatok ezt vasaroljak tdmegesen®. ,

A mult szazad méasodik felében a cseresznyek koziil
a pirostarka Nagyhercegnd uralkodott a piacon, amelynek
helyes neve Nagy hercegnd-cseresznye; féként U rbanek
terjesztette, aki a Girdokuti-féle magyar gylimolcsészeti
munkaban ismertette nalunk. ,,Mid6n régi hagyoményaink-
hoz hiven — irja A ngyal D ezss — a $z0rgos gazdasszony
a karécsonyesti vacsorahoz készulédik, és megelégedett
pillantassal befdttjei felett szemlét tart, hogy legszebb
vilagos cseresznyéjével ékesitse asztalat, keze dnkénytele-
nul is a Nagyhercegn6 cseresznye utan nyul“. Ez még igy
volt szzadunk elején is. A mult szdzadban nalunk elter-
jedt nyugati cseresznyék és meggyek nagy része a Rajna
vidékérél kerilt hozzank, mint nevik ma is eléarulja. llyen
a Boppardi, Hedelfingeni cseresznye, a Germersdorfi oOrias
cseresznye €s az Ostheimi meggy. Ezek kézul korunkban
a Germersdorfi Orids cseresznye (XXXI. tdbla) olyan mér-
tékben elterjedt, hogy nincs néla kedveltebb cseresznyénk
bef6zésre sem.

As Ujabban ismertetett magyar cseresznyetajfajtak
koézil nagyon régi a Badacsonyi Oridscseresznye, amelyet
Belke Tivadar fedezett fel egy badacsonyi sz6l6ben a mult
szdzad 60-as éveiben; mar G rossinger emliti a Pongrac vagy
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Pongorot cseresznyét, amely korunkban az Alféldén gya-
kori, pl. Nagyk6rés minden sz6l6jeben megtalalhatd;
Ritter Gusztav irta le a Disznddi fliszeres cseresznyét,
amelyet Nagyszeben mellett, Diszn6don régota termesz-
tenek.

A sarga cseresznyék nalunk nem d6rvendenek nagy
kelendéségnek. Magyar tajfajta sarga cseresznye a Cser-
szegi mézes, amelyet v irrasi par fedezett fel Keszthely
hatardban a Cserszegi-sz6l6hegyen.

A meggyr6l tudjuk, hogy els6 gyumdlcse a magyar-
sagnak. A hajlos, cstingd agu savanyl meggy a régi szaza-
dokban val6saggal diszfa volt a gylimdolcsésben, amelynek
vessz@ibdl lugast kotottek. A 17. szdzadban terjedtek el
a nemesebb meggyek spanyol meggy néven. Az Ujabban
ajanlott nyugati meggyek kozil a mi kdézonséges Cigany
meggylnk helyett a rajnavidéki Ostheimi meggyet ajan-
lottak. Entz igy dicserte: ,Ha van gyumolcsfa, mely Ma-
gyarorszagon a hatdsagok figyelmét megérdemelné, az
Ostheimi meggyfa az, miutdn gyumadlcse nemcsak az egész-
séges étszerek készletét szaporitja, hanem minalunk egye-
nesen az éghajlat sajatsagai altal szilikségessé valt és sza-
mos betegségeket megel6z6 gydgyszerek sorozataba tarto-
zik“. Fest6levelld, kdzkedvelt gylimdlcse a konyhdanak,

Az Alfold gyimodlcstermesztésenek fellendulésével tiint
fel a Pandi meggy (XXXII. tabla). Eredete ismeretlen, mikor
azonban hirneve megnétt, sokan vitattak tulajdonjogat,mint
hajdan H qmeeqs szlil6varosaét. EI6sz0r Bereczki ismertette
roviden 1887-ben gylimolcsészeti munkéja fliggelékében.
»Valoszinlileg hazai fajta — irja. — A gyumdlcsészet lel-
kes baratja, a nemrég elhalt tiszabudi birtokos, o1an
Karoty, 1873-ban kiilddtt hozzam egy csomé gyOkhajtast e
szép és nagy, tompa szivalakl, fekete meggyr6l, melynek
hisa teljes érett kordban igen kellemes cukros-savanykas.
Els6rend({ csemegegyumolcs, érik a cseresznyeérés 4. hété-
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ben. Bef6zésre alkalmasabb, mint a kdzdnséges meggy.
Faja gyokérsarjakrol szaporithatdé, jokora nagy fakat
nevel, s agai nem oly lelogdk, mint a kdzdnséges meggyfa
agai, levelei nagyok, mint a cseresznyefa levelei.“ Részle-
tesen leirta a Pandi meggyet A ngyal Dezss a Magyar
pomolégidban szdzadunk elején, de valtoztatott névvel
mint Pandy (vegmeggyet. Erre az adta az alapot, hogy
jelentkezett az els6 igényl6, Debrecen. A ngyar ezt irja a
Pandi meggy eredetérdl: ,Szarmazéasa bizonytalan, mind-
azondltal legelfogadhatobbnak latszik amaz 4ltaldnosan
elterjedt szajhagyomany, mely szerint eme Kkivalé hazai
meggyfajtat a mult szazad derekdn egy Pandy hevi
huszéarkapitany debreceni kertjében magrol allitotta el6.
Ennek igazolasaul felhozhaté ama tény, hogy Debrecen-
ben mar 1848 tdjan hires volt az 6 meggye, s az Alféldon
és a vele hataros megyékben Pandy meggynek hivjak.
Vannak ismét nagy meggytermd vidékeink, pl. Kecskemét,
Nagykéros, Halas, Cegléd, ahol Uvegmeggynek nevezik.
Miért is helyénvaldnak talaltuk eme két legelterjedtebb
nevét egyesiteni“. A pandi név felkeltette w artha Vince-
Né, Hugonnay Vilma, az els6 magyar orvosnd féltékenysé-
gét, s Pest megye nagykatai jarasdban fekvé Pand kozség
szaméara koOvetelte a meggyet, Pandban u. i. Szitassy
Gyorgy, a koronalr szitassy Jezsef fia, alapitott gylimol-
csOskertet, s W arthane Szerint a Pandi meggy ebbdl a
kertbdl indult hodito atra, ezért viseli nevében a pandi
jelz6t.

Telt az id6, a gyumolcsészetben Uj nemzedék valtotta
fel a régit, s a Pandi meggy 0j neveket kapott. Mikor az
Alfoldon kialakult a két gylmdlcspiaci kdzpont, ez a
homoki meggylink nem kerilhette el sorsat, egyik helyen
Kecskeméti, masikon Kordsi meggy lett bel6le. Mindkét
tarsnevét kdzli mar A ngyar a Magyar pomoldgidban. Leg-
Gjabban Szentesi meggy néven Szentes vitatja magaénak.
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a szentesiek épugy mondat kéltottek rola, mint a debrece-
niek, de a szentesi meggymonda a torok id6kbe vetiti
vissza a meggy eredetét, s kedves szerelmi torténettel is
flszerezi. Anmet tOrok f6tiszt 1662-ben megmentette a
szentesi f6bird, Bartha G aspar lednyat, akibe szerelmes
lett, hozta ezt a meggyet Szentesre. Azutadn leguUjabban
felekezeti lgyet csindltak a Pandi meggy eredetének kér-
désébdl, azt irtdk, hogy a reformdcio idején terjesztették
el Pandrdl prédikatorok.

A mai id6kben mindez idejét mult mondak6ltés, ame-
lyet szakember tébbé nem vesz komolyan. Annal kevésbbé
teheti, mert kdzben elég baja akadt a Pandi meggyel. 1d6-
vel ugyanis egyre tobb és tébb panasz merilt fel ellene.
Kulénosen fontos ezek kozt, hogy nem elég termékeny,
vagy talan elvesztette eredeti termékenységét. Eleinte
betegségre gondoltak, s a meggyvirdgok moniliafert6zésé-
ben vélték megtalalni a magyarazatot. Késébb az alany-
ban, majd a trdgyazas hianyaban, sét a metszés elmarada-
saban keresték az okot. A Pandi meggy agai hosszu, le-
csiing6 vessz6ket hajtanak, amelyek végul lekopaszodnak.
Ajanlottak ezek levagasat. A leglUjabb himporvizsgéalatok
tanulsagai alapjan megallapitottdk a Pandi meggy nagy-
fokl 6nmedd&ségét, ezért termékeny himpord meggyfajtak
szomszédos Ultetésére hivtak fel a figyelmet. Végil az 6n-
medd6séget 6rokl6dé fajtatulajdonsagnak fogva fel, 6n-
termékeny térzset kerestek a Pandi meggy alloméanyaiban,
s talaltak is ilyet. Mindez sokkal mélyebben belevilagit a
Pandi meggy biol6giai ismereteibe, mint a sok értéktelen
mende-monda. ,

A tobbi hazai meggy, mint a Magyar pomoldgiaban
ismertetett Szkublics és Korpadi meggy, helyi jelent6séga.
Kisebb jelent6ségliek néalunk altaldban a cseresznye-
meggyek. mint a Hortenzia kirdlyné, Eugénia cs&szarné,
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Chatenay szépe, amelyeket tobbszor ajanlottak és ismer-
tettek nalunk is.

Az Oszibarack, mint tudjuk, nagy szerepet jatszott a
16. szazad magyar gyumolcsei kodzt. w oysser boroszldi
kertjének Gesner-isl megnevezett és leirt két magyar
Oszibarackjat hamarosan pontosabban igyekezett elhe-
lyezni az akkor megkulonbodztetett §szibarackfajtak kozt
Bauhin Kaspar ismert rendszertani m(vében, mely a
Pinax theatri botanici cimet hordja. Hétféle &szibarackot
kilonbdztet meg, ezek kozil a masodik a Vérbarack, a
negyedik Woyssel sarga durdncija. G esneu NYyOoman még
Knoop Fructologiaja is kozli a Vérbarack tarsnevei kozt
a Magyar barack nevet, s még Leroy munkajaban is olvas-
suk a Vérbarack Péche Hongroise tarsnevét. w oyssel
sarga durancijat Leroy Pavie alberge jaune néven irta le,
és azonositotta piinius Duracingjaval. Mindenesetre tény,
hogy ezek a régi magyar barackok a balkani Gton jutottak
hozzank.

Lippay ME&g nem ismeri az 6szibarack eme nevét, ko-
z0nséges baracknak nevezi a kajszival szemben. A fajtak
megkulénboztetése még csak csoportokra vonatkozik,
ismer durdnci és magvavalo, fehér-, sarga- és vereshusu
kozbnséges barackokat, 6szinek csak a 18. szizadban
kezdték nevezni ezt a barackot. Az elsé adatot ezzel a
névvel M ikes Ketemen torokorszagi leveleiben talaljuk:
,Kortvély, alma, szilva nincsen, hanem a sok 6szibarack.”
Ekkor azonban mar a francia G6szibarackok vezetnek
nalunk is, természetesen egyel6re csak a magnasok kert-
jeiben, ahol francia modra racson nevelik a nemes gyl-
molcsdt. A mult szdzadban azonban széles kdrben elter-
jedt nalunk is az Oszibarack termesztése, a fajtdk szama
is egyre gyarapodik, Leibizer 13, Co1in 22 fajtat ismer-
tetett. Hogy a mult szdzad kézepén milyen kozkedveltek
voltak nalunk a francia 6szibarackok, bizonyitja Kovacs
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Jezsef Kalauza, amelyben 32 a magvavalé és csak 3 a
durdnci fajtdk szdma. Entz is 4 francia és csak 2 hazai
fajtat ismertetett.

A francia 6szibarackok u. i. legnagyobb részben vila-
goshisu magvavaldk. A nalunk leginkdbb elterjedt francia
barack volt a Korai Chevreuse, amelyr6l mar olvastunk e
munkaban a GoAhér sz6lével kapcsolatban. Augusztus vé-
gén érik. Vele érik a Veres Magdolna, amelyet szintén
Entz irt le magyarul, kdveti a Nagy kedvelt, majd a Kan-
cellar, ezt pedig a Szép 6rnd, amelynek nevét entz fordi-
totta Belle Garde nyoman franciab6l magyarra. Hivatalos
neve Galande. Nalunk annyira elterjedt, hogy — mint
Entz irja — ,,a Szép 6rnd fajanak és gylimaodlcsének tulaj-
donait tekintetbe véve, mindazon szép és becses magon-
cok Osanyja, miket Szeged, Eger és a Balaton vidékén,
széval honunkban észlelni s csodalni alkalmunk volt.” Az
Gjabb angol magvavalé 6szibarackok kozil vilasi ajan-
lotta a Rivers korait, a magyar fajtak koézil ilyen Metelka
dijas barackja, amelyet az 1840-es évek kOzepén Baktho-
lomeidesz Soma, gyOni evangeélikus lelkész nevelt magrol,
és Zwikly barackja, amelyet zwikly Andbas nyert mag-
rél a Gellérthegyen.

A magvavalé Oszibarackok 6se minden bizonnyal a
Vérbarack, ebbdl erednek a sargahudsu, és ezektél a vila-
goshlsu 6szibarackok, amelyek a 18. és 19. szazadban ho-
ditottak. A sargahUstd magvavalok kozil régi a Séarga
csodaszép, Uj az Elberta, amely Georgidb6l, Marshalville-
b6l szarmazik, héjja aranysarga, napos oldalan kéarmin-
piros, husa tomott, rostos, de bélevi. Szeptember elsé
felében leggyakoribb a piacon.

A magvavalé @szibarackok, mint latjuk, féként nyu-
gati eredetliek, a Vérbarack nalunk nem termett nemes
fajtdkat. Annal inkdbb magyar a sarga duradnciak torzse.
Entz valésaggal magyar &szibaracknak tekinti a durénci
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fajtakat. ,,Megkisérteni a francia barack — a magvavalo
nemes fajtakat egyetemesen értvén e név alatt —e hirét
megingatni, sikertelen torekvés lenne; de hogy a kulfoldi
pomoldg id6ével a magyar barack neve alatt a durdnciak
javat értse, el6re Igérni ugyan nem, de legalabb megkisér-
tem merem s fogom is, bar egy meszely német téntamba
keraljon is.* A mult szazad masodik feleben tébb
magyar durdnci fajtdt neveztek meg és irtak le. A példat
Entz adta a Mez6komaromi durancival, amelyet mez6-
komaromi sz6l6jében nevelt magrél. A mult szazad 80-as
éveiben lett ismeretes Vezerle durancija, amelyet v ezerie,
badacsonyi plébanos terjesztett el a Balaton vidékén.
A Kecskeméti durdncit Buzas Janos kecskeméti sz6l6bir-
tokos nyerte magrél Szdghi durdncija szoghi Jozsef Sze-
gedi kertbirtokos magonca. Bartha Ferenc nevét viseli
Bartha durancija, amelyet tulajdonosa Tiszaflireden nyert
magrdl 1887-ben.

Mindezek nagyon kivalé Oszibarackok. Hogy mégsem
terjedtek el értékik szerint, az amerikai divat az oka.
A magyar duranciak is, mint altalaban az eurépaiak, noha
ezek szama val6ban kevés a magvavalokhoz és a magyar
duranciakhoz képest — ilyen pl. a francia durdnciak kozt
Pomponne durédncija —, aranylag késénér6k. Bartha du-
rancija julius végén, Vezerle duradncija augusztus elején,
a Kecskeméti duranci szeptember els6 felében, a Mez6-
komaromi duranci és Szoghi durancija szeptember maso-
dik felében érik. Amerikaban céltudatos nemesitést kezd-
tek korai durdnci fajtak létesitésére. E torekvés hihetet-
len eredménnyel jart. Az eszme tulajdonképen Angliabol
ered. Rivers kezdett korai 6szibarackokat nemesiteni, ne-
vét 6rzi a mar emlitett Rivers korai. Az amerikai korai
Oszibarackok azonban sokkal nagyobb jelent6séglek, s
valésaggal forradalmat okoztak az 6Oszibaracktermesztés-
ben. Az amerikaiak durdnciakat valasztottak erre a célra,

Magyar Mezbgazdasdgi Muzeum és Kényvtdr



NEGY CSONTAK 307

amelyek jobban bevaltak, mint a magvavalé Rivers korai.
Az els6, az Amsden, Cartagéban, Missouri alamban
A msden L. C. gyUmolctermesztd magonca 1868-ban. Na-
lunk julius elején, délebbre mar janius végén érik. Ert-
het6, hogy Juniusi 6szibarack néven kezdték terjeszteni a
jasperi kertészeti egyesiilet ajanlatara az Gj gylmolcsfaj-
takkal keresked6 Transon-testvérek Orleansban. NA&lunk
Vittasi Pa1 ismertette el6szér 1886-ban. Alapszine vila-
goszold, de majdnem egész feliiletét kdrminpiros szin fedi.

Bécsben a korai amerikaiakat mar a 80-as évek elején
megszerezte Stockert, €S Storl Rudotf tanulményozta.
Stoll NYOmMAan T urs Kaiman 0sszefoglaldo ismertetést irt
réluk a Gylmolcsészeti és konyhakertészeti flizetekben
1889-ben. E cikk élénken Kkifejezi azt a hangulatot, ame-
lyet a korai amerikai 6szibarackok keltettek, ,,8szibarack
nyar derekan! Hogy nevezzik ezutan az d&szibarackot
@szinek, mikor a nyaron ér6 kajszi némely fajtajanél ko-
rabban érik!* — kialt fel T srs, és igazat kell adnunk neki
ebben. Bizony ez a gylimdlcs nem szerencsés a neveivel,
nem perzsa, hanem Kkinai, és mar nem &szi, mert leg-
korabbi fajtaja majus végén érik.

Tors 12 fajtat ismerteit a nevezett cikkben, azoéta
egyesek divatjukat mualtak, masok jelentek meg a piacon,
amelyek joval el6bbre toltdk az @szibarack érési idejét.
A korunkban ismert fajtdak kozt legels6 a Majus viraga,
amely nalunk janius végén, délebbre még korabban
érik. Koveti a Gy6ztes, amely szerencsés évben szintén
mar junius végén megoOrvendezteti gazdajat érett gyu-
mdolccsel. Vele egyid6ben érik a Legkordbbi @szibarack,
amely a budai hegyvidéken HO6 néven terjedt el. Jalius
els6 felének barackja a Cote d’Azur, masodik harmada-
ban érik a Korai Alexander, amelyet az Amsdennel egy-
id6ben ismertetett nalunk virrasi Par. Ezt a barackot
Atexander O. A. nyerte magrél Illinois allamban, a

2
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Coulaski-hegy alatt fekvé farmjan. Az Amsden-rokonsag
legkés6bbi tagja a Kanada, amely jalius végén érik.

Az amerikai 6szibarackok elterjedése idején pusztitott
nalunk legnagyobb mértékben a szdl6teti. A Kkipusztult
sz0l6k helyén legjobban érezte magat a szintén meleg-
kedvel6 Oszibarack. Olyan mértékben terjedt el ekkor na-
lunk, mint soha elébb. E kor emlékét 6rzik a gellérthegyi
mandulafdk, Kerkapoly Karoty @szibarackosanak alanyai.
A sashegyi kadarka hirnevét a gellérthegyi 6szibarckoké
valtotta fel ezekben az id6kben. Napjainkban pedig a té-
tényi 6szibarack uralkodik a piacon. Hajdan Nagytétény-
ben is sz616 boritotta a domboldalakat. Ennek a kornak
maradvanya a Nusgraben, a régi foldesari pince, amely
kocsival jarhatd, s 30.000 akd bor fér el benne. A sz§l6tet(
azonban itt is elvégezte munkajat, s a sz6l6 helyét itt is
az Oszibarackfa foglalta el. A 90-es évek végén Nagyté-
tényben telepedett le Lehner Vitmos tanar. Eleinte cse-
megesz6l6vel kisérletezett, majd &ttért az Oszibarack ter-
mesztésére. Megszerezte a legljabb és legjobb fajtakat,
ezekkel meghoditotta a budapesti piacot. Példajat elébb a
nagytétényi nagyobb birtokosok koévették, majd a vilag-
hdborl utan a kisgazdak is, akiket megszerveztek és meg-
tanitottak az &szibarack helyes gondozasara és a nemes-
fajtak megbecsilésére. Korunkban ezt a példat koveti
Nagytétényen kivil Budafok, Erd, Di6sd és Torokbalint,
Oszibarackviragzaskor valdésdgos virdgtenger ez a hegy-
Vidék. Lenner Vilmos nyomait kovette Lenner Odb’n,aki
nagyon elterjedt &szibaracktermesztési katét irt.

A kopasz Gszibarack (Prunus persica var. nucipersica)
viszonya a molyhos torzsh6z bizonytalan, legtébben a
molyhos kopasz véltozatdnak tartjdk, masok azonban
rigymutéacionak, sét egyesek oltasi keveréknek, kiméra-
nak tekintik, végll magyardzzdk az 6szibarack és a kajszi
keresztez6désének is. Délen és Nyugat-Europaban ked-
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vélik a kopasz fajtdkat, ndlunk nem tudtak soha tért hodi-
tani, noha mar Lippay ismerte Oket: ,vannak sz6retlen,
sima barackok, akik inkdbb durdnciak®, irja kényvében.
M atyus Istvan Kkorcsos baracknak mindsiti a ,,simab6rd
dié-, szilva-, citrombarackokat“. Bodor Pal jegyzékében
Fekete barack vagy Barackszilva a neve. Legtobbet irt
le ndlunk corin a mult szdzad elején, Entz Ferenc a du-
ranci Vérpiros kopasz muskotalyt vagy Rdmai violanyt
(Brugnon violet musqué) ajanlotta, mint amelynek gyu-
maolcse legtovabb izletes marad leszedés utdn, a magvavalok
(francidul nectarine) koézll A ngyat Dezss a Lord Napier
kopasz @szibarackra hivta fel a figyelmet, amelyet Ang-
lidban Rivers allitott eld.

A kajszival ismét az alféldi homokra vandorolunk.
Nem mintha masutt nem teremne kivalé magyar kajszi,
hanem mert a homokon lett bel6le tomegéaru. Hogy a ma-
gyar kajszi mar a 16. szazadban nevet szerzett a kulfol-
don, tudjuk. Gesner magyar kajszit ismertetett w oyssel
boroszloi kertjéb6l. Akkoriban Németorszagban csak
hitvany kajszikat ismerhettek, mert Gesner igy jellemzi
a Magyar kajszit: ,,magna et optima“, legnagyobb és leg-
jobb. Ezt a gyumdlcsfajtankat ma Woyssel magyar kaj-
szijanak kell nevezniink. Emléke, mint tdbb mas régi gyi-
molcsfajtanké, a kilféldi szakmunkakban él. Ungarische
Aprikose néven a mult szdzad elején christ, kdzepén
D ochnaht, Abricot de Hongrie és Précoce de Hongrie
néven a mult szdzad masodik felében Leroy pomoldgia-
jaban taldlkozunk vele az Abricot Esperen tarsnevei kozt.

A 18. szazadban megjelentek nalunk a tébbi nyu-
gati gyimolccsel a francia kajszifajtdk is. Nem hoditot-
tak olyan mértékben, mint a francia &szibarackok, mert a
hazai, akkor még nem tanulmanyozott fajtak gy&zték
velik a versenyt. A mult szdzad k6zepén a magyar kajszi
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Gjra nevei szerzett magénak. Leghivebben ent: fejezte
ki a kézhangulatot. Azt irta, hogy ,Eur6paban Magyar-
orszdg a kajszibarack valédi hazdja“. S6t még ennél is
merészebbet irt. Megvadolta a bibliat, hogy nem jdl tudja
adam €s Eva torténetét, mert Eva magyar kajszival Ki-
nalta meg adam-oi. ,Valahdra értem, profan pomoldg
létemre — irja utolérhetetlen humoraval —, vajjon mikép
csabitotta el Eva anyank szegény géalans urat egy alma-
val. Nem alma volt az, mert annak — akkor még izetlen
és fanyar lévén — valahogy csak ellenallandott, barmi
sokat igér6 mosollyal nydujtottdk volna neki, hanem
kajszibarack és pedig valésagos Magyar kajszi, mely mai
nap is magva utdn jobbara egész eredeti jésagaban szapo-
rithatd, s annak kovetkeztében mar Adam koraban is
szintoly jé volt, mint most.“

A nyugati kajszik kozil entz a Kis korai kajszit,
Nancyt, Angoumoist, Ananaszt és az Ambrozia kajszit
ajanlotta és ismertette. Mindezek levesebbek, mint a
magyar kajszik, de csak hazi hasznélatra termesztheték,
mert éppen leves — bar kétségtelenil nagyon zamatos —
hasuk miatt szallitdsra nem alkalmasak. Erre a célra mar
Entz koraban is csak a magyar barackok valtak be, ame-
lyek kozul Entz a masodikat irta le, amelyet most Entz
kajszija néven kell szdmontartanunk. Fajat készen kapta
mez6komaromi sz6l6jében. ,Vettem évek el6tt — irja —
a mez6komaromi hatarban egy sz616t, mely addig k6zon-
seges foldmivel6 kezén volt. A tobbi gylimolcsfak kozt
volt az aljban egy sargabarackfa is, melynek feltlind gyi-
mdolcsei, valamint f4jdnak egész kulleme, az el6ttem
ismert kajszifakétdl sokban eltért. Fajtdjat azéta fenntar-
tom Magyar kajszi elnevezés alatt, mert kés6bb alkal-
mam akadt e becses fajtat mas hazai hatarokban is, mint
pl. Fels6érén, Langon sib. feltalalni, mib6l valészind,
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hogy abban valédi magyar valfajtat birunk, mely magrol
keletkezve, foldink és éghajlatunk kedvez6 befolyéasai
alatt majdnem az Ananész kajszi josdgat éri el, ellenben
fajanak egészséges voltara és kitin6é termékenysegére
nézve maga utan messzire elhagyja. Christ derék mun-
kaiban is el6fordul ugyan mar egy barack Ungarische
Aprikose név alatt, de mivel azt tébb évi hajhészat utan
semmiféle fandveidében tébbé fel nem lelhettem, s6t még
neve is a kulféldi névjegyzékekbdl végkép eltiint, ennél-
fogva batorkodom annak helyét Kkip6tolni egy maésik
hasonnev(vel“.

Immar Entz kordtél majdnem egy évszdzad valaszt
el. Kozben felviragzott az alfoldi gyumadlcstermesztés, és
a kulfoldet Kecskemétrél az alfoldi kajszi hdditotta meg.
A magyar kajszik torzsének ez volt a harmadik sarja,
amely Magyar kajszi néven szerepel a pomoldgidban.
El6sz6r a mar emlitett storr firta le Ungarische Beste
néven, azutan nalunk A ngyar a Magyar pomoldégiaban. Ha
megtartjuk koznevét, helyes Alféldi magyar kajszi
(XXXIII. tabla) néven megkulonboztetni az el6bbiektél,
vagy pedig a Legjobb magyar kajszit hasznalhatjuk. (Ma-
gyar legjobb semmiképen sem helyes, ez ellen Bereczki
élénken tiltakozna, ha még élne.) ,,Ehhez a névhez —
A ngyal Szerint — Ugy jutott, hogy a mult szadzad derekén
egy német pomologus kért egy magyar ismerdsétél kajszi-
barack-oltévessz6t, mire emez a vesszOket azzal kildte
meg neki, hogy ez a legjobb magyar fajta.”

Az AIfoldon a kajszit az utobbi évtizedekben mind
nagyobb szamban Ultették, s kivitele is egyre fokozddott.
Kilonosen Kecskemét termel sok kajszit. A Legjobb ma-
gyar kajszi julius kézepén érik. Vannak azonban a ma-
gyar kajszik kozt kései érésliek is. llyenek a rozsabarac-
kok, amelyek sotétebb, narancssarga husukrol kaptak
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nevilket. Ezek augusztusban érnek. Korunkban két rézsa-
barackot kilonbdztetnek meg, a Borsi-féle kései rozsa-
barackot, amely hosszabb alak( és élénkebb szinezetd,,
inkdbb pettyegetett, és a Hankovszky-féle kései rozsa-
barackot, amely goémbdlydedebb és fedOszinének széle
elmosddottabb. Hazai nevet visel a Nagyszombati kajszi
is, de ez valoszinlileg valamely francia kajszib6l valt Ki,
legfeljebb vegyuléke valamely nyugati és hazai fajtanak.
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XXXIV. TABLA.

Mezékoméaromi durénci &szibarack.
Zigany Zoltadnné festménye.
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XIX.

A kecskeméti szolobfivész,

A megel6z6 fejezetekben sok hazai és nyugati gyi-
molcsfajta nevét tanultuk meg. A fajtanevek a kdzépkor-
ban csak szorvanyosan bukkantak elénk, kés6bb a 16.
szdzadtdl kezdve mind nagyobb szdmmal, végil a mult
szadzadban attekinthetetlenné ndvekedtek a gyimadlcsnév-
jegyzékek. E valtozasnak kétségteleniil az az oka, hogy
szdzadok folyamén Iényegesen megvaltozott a fajtafo-
galom. Régente szin, vagy alak, vagy vidék szerint meg-
kilonboztetett gazdagabb vagy szegényebb fajtacsopor-
tokat neveztek fajtdnak, kés6ébb a pontosabb megkuldn-
boztetés és részletes leirds kovetkeztében a fajtdk valo-
saggal tiszta szarmazéksorokka lettek.

A fajtdk eredetét régi szdzadokban, mint tudjuk, a
fizikai kornyezet kdzvetlen hatdsaval vagy az alany hata-
saval magyardztdk. A 18. szazadtol kezdve magrol Kki-
valogatassal tenyésztettek nemes gyumdolcsfajtakat. Meg-
értésre példaul idézzik a Mez6koméaromi duranci 0szi-
barack (XXXIV. tabla) eredetének leirdsat. E magyar 6szi-
barackot Entz Ferenc kOvetkezdképen nyerte: ,Eredeti
magyar magonc, mely 1836-ban mezékomaromi szélé6mben
eredt. M ayerfy Ferenc, boldogult rokonom, kiildott egyszer
egy egész zacskoval @szibarack-magot, miket sz&lémben
szanaszét eldugdostam. Sok szép barack valt bel6luk, de
féleg egy duranci valfajta, melynél jobbat és szebbet, Oriasi
nagysaga mellett, eddig nem ismerek. Meg vagyok gy6-
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z6dve, hogy annak valami jobb fejlddési! gyimdlcse min-
den fejedelmi asztalnak diszére valik.”

igy keletkeztek hajdan is gyumdlcsfajtak, igy emel-
kedtek ki a névtelenség homalyabol, a nagy tomegekbdl.
A kilonbség a régi és az Uj idék kdzt annyi, hogy hajdan
a tenyésztd névtelen maradt, s a fajta tobbnyire csak sz(-
kebb vidéken terjedt el, tajfajia lett, kés6bb azonban a
tenyészt6 maga is el6lépett a névtelensegbhdl és gylimadlcs-
fajtajat széles korben terjesztette. Entz még régi modon
Mez6komdaromi durancinak nevezte gylmdlcsét, mint
ahogy a tajfajtakat nevezik. Lattuk, hogy a kilféldrdl ho-
zott régi gyumolcsfajtak is Gtmutaté foldrajzi neveket
viselnek. Magyarorszdgon a 16. szazad Ota szadmtalan
gyumdolcsiink visel helyi nevet. Az els6 volt koztik a
Besztercei szilva. Ez volt els6 tajfajtank. Példajat sok
gyumolcsfajta kovette. ime egy névsor mutatdéba: Sze-
rémi zold sz616, Moslavec sz616, Besztercei szilva, Disz-
nédi cseresznye, Sikulai alma, 6lyvedi cseresznye, Havas-
alji korte, Pozsonyi alma, Didsdi mandula, Cserszegi,
Baltavari, Badacsonyi, Korkovanyi és Varkonyi cseresz-
nye, Mosoci korte, Nyarsardoi cseresznye, Korponai cse-
resznye, Szamoskozi, Sovari, Kenézi piros és Beregi sovari
alma, Sebeshelyi és Milotai dié, Jasz vaddka alma, Pandi
meggy. A régi tajfajtak fajtacsoportok, mint pl. a Besz-
tercei szilva, amelynek torzséb6l kés6bb tdébb szorosab-
ban értelmezett fajtat emeltek ki. Az Gjabb tadjfajtak szd-
kebben értelmezett rokonsagi elemek.

Amint a fajtdk korei egyre jobban szlkiltek, s a
fajta kivalasztdja, tenyésztdje is kilépett az ismeretlen-
ség homélyédbol, a fajtdk gyakran személyr6l kaptak
neviket Régente a kerttulajdonosrol nevezték el ritka
esetben a fajtat, mint erre nalunk is talalunk példat,
Gjabban a fajta tenyészt6jérél. Pl. a hazai 6szibarack-
fajtdk legnagyobb része a tenyészt6 nevét viseli.
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A magrdl nyert, vagy mint masként mondtak, magrol
nevelt fajtak kivalogatdsa a 18. szdzadban Nyngat-
Eurdpaban valdsagos szenvedéllyé lett. A gylimolcsészet
ma is 6rzi pl. Van der Laan, rynlandi adohivatalnok,
majd leideni szendtor nevét, aki minden szabad idejét a
magoncozassal toltétte. Nalunk G srsg Demeter emléke-
zett meg rola a nevér6l nevezett sz6l6vel kapcsolatban.
.Van der Laan, a 18 szdzad elején leideni szenator
Hollandidban sok sz6l6magot vetett el. A Kkikelt sz816-
palantdk kozil idével ez hozott magatél megnemesedett
gyumolcsot. AzoOta a szenator nevét viseli. A gyumdél-
csOk kozt Van der Laan aranyranetje Orzi emlékét, ame-
lyet nadlunk Bereczki ismertetett. Nem csoda, hogy a gyu-
molcsészek a magban valosagos csodat lattak, amelynek
titkdt mindenképen igyekeztek megfejteni és hasznukra
forditani. Leghiresebb volt a 18 szazad magoncozoi
kdézt van Mons, a l6weni egyetem vegytani tanéra, aki-
nek emlékét a mar emlitett Van Mons gylimolcsészeti
tadrsasag hosszu ideig apolta. E tarsasagnak, mint tudjuk,
Bereczki IS tagja Vvolt. Bereczki részletesen ismertette
nalunk v an Mons gyumolcsnemesité elméletét, amelynek
lényege — Bereczki kifejezésével — a magnemes anyafa.
Magnemes az az anyafa, amelynek magja a fajta minden
kival6 nemes tulajdonsdgat megdrzi és atorokiti az
utédra. v an Mons elmélete szerint magnemes anyaféakat
megszakitds nélkul folytatott magvetéssel és kivalogatas-
sal nyerhetlink.

A 18, szdzadban azonban méas maodjat is ismer-
ték a gyumolcsnemesitésnek, a keresztezést, amint errdl
mar elmondottuk a tudnival6kat. Hogy a keresztezés sok-
kal értékesebb, mint van Mons elmélete, nalunk mér
Villasi Pair megallapitotta, mikor a Gylmdolcsészeti és
konyhakertészeti fuzetekben Hardenpont téli vajkortéjét
ismertette. A mult szdzad masodik felében a gyumdlcs-
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termesztOk korében Uj keresztezési divat kezd6dott, amely
nagyobb méreteket o6ltott, mint a 18. szazadé, amelyet
ismertettiink. Ennek két oka is van. Az egyik a sz6l6tetd.
Részben az amerikai sz6l6alanyok nemesitésére kezdték
meg az amerikai szd@l6fajok keresztezését, részint pedig
amerikai sz6l6k és eurdpai nemes sz6l6fajtak keresztezé-
sével akartak olyan sz6l6fajtakat létrehozni, amelyek
gyOkere ne szenvedjen a szG616tet(it6l, gyimolcse meg
olyan legyen, mint az eurdpai nemes sz6l6ké. Ezek a
kisérletek azonban inkdbb csak Amerika sz6l6termesz-
tése tekintetében vezettek némi eredményre. Ugyanekkor
Amerikdban megindult az amerikai gylmolcsfajok ke-
resztezése a torténelmi mualtd oOvilagi fajtdkkal. Ameri-
kdban, mint az els6 fejezetben megismertik, tébb azsiai
és eurdpai gyumdolcsfajnak élnek kozelebbi vagy tavo-
labbi rokonai, amelyek ott vadgyimdlcsék, s nemesité-
siikre legalkalmasabbnak latszott keresztezésiuk Ovilagi
fajtdkkal. E téren értek is el eredményeket.

Mindezek hatasa alatt Eurdpaban Ujbdl megindult a
gylimdolcsfajtak keresztezése. Kiulondsen a sz6l6 minta-
jara a kényes fajtdkat igyekeztek keresztezni edzett faj-
tdkkal, hogy olyan Uj fajtat nyerjenek, amelynek gyokér-
zete, faja, lombja edzett legyen, gyumoélcse pedig époly
kival6, mint a kényes 8sé. Ez a torekvés nalunk is figyel-
met keltett és kovet6kre talalt. Budai Jozser (1850—1939),
aki mint miskolci gimnaziumi tanar a névénytannal fog-
lalkozott, id6vel a gyiimdlcsészetre adta magat, levelezést
folytatott Bereczxi MATE-val, aki lelkesen biztatta a
kezd6 pomoldgust. Budai kordban mar nalunk is tudték,
hogy a hozzank telepitett nyugati kényes gylmolcsfajtak
sokat szenvednek a magyar klima alatt és sok betegség
tizedeli e gyumdlcsfakat, holott ugyanakkor a hazai faj-
tak, amelyek azonban nem teremnek olyan kivalé gyi-
molcsdt, mint a valogatott nyugatiak, edzettek, szinte ve-

Magyar Mezbgazdasdgi Muzeum és Kényvtdr



A KECSKEMETI SzZOLOBUVESZ 317

delemre sem szorulva, vadon nének. Budai megpréobalta
a nyugati és a hazai fajtak keresztezését, s id6vel sok
fajtakeveréket hozott létre, ezek kozt tobb almat, ame-
lyek kozul legismertebb a Budai Domokos alma.

Ezt az 4jmédi magyar alméat Budai a Gyumolcsker-
tész c. szaklapban 1902-ben ismertette. Tudjuk, hogy a
mult szdzad kdzepének és masodik felének legkedvencebb
nyugati almaja volt a Téli aranyparmén. Tudjuk azonban
azt is, hogy ezt az almafajtat az almabetegségek vajmi
nagy mértékben pusztitottak, mert éppen nem valami
ellenall6 fajta. Budai a hazai edzett fajtdk kozul a Jéasz
vaddkat valasztotta ki arra a célra, hogy a Téli aranypar-
mén kényességét ellensulyozza. A Jasz vadOkat Bereczki
ismertette, akinek Fazekas Minhaty klldte meg Lekehal-
mAardl és v ass E1ek Halasrdl. Az 1883. év tavaszan Budai
a J&sz vaddkarol szedett himporral termékenyitette meg
a Téi aranyparmén term6jét. A megporzott viragbdl fej-
16dott gyimodlcsnek hdrom magja lett, amelyekb6l 1884-
ben két csemete cseperedett. Ezek egyike a Buda Domo-
kos alma, amelyet a pomologus elhlinyt ©6ccsér6l neve-
zett el.

A fajtakeverékek azonban a gylimolcsosdkben nem
tudtak nagyobb mértékben hdéditani. Annal megértébb
fogadtatasra taldltak a sz6l6termeszt6k korében. Ezek
hamarosan felismerték, hogy a sz616fajtdk hianyainak ki-
kliszobolésére és az elényds tulajdonsdgok elterjesztésére
legmegfelelébb mddszer a keresztezés, fajtakeverés. Esz-
menyi célokat tliztek ki, eszményi borfajtakat és csemege-
sz6l6fajtakat képzeltek el, s az eszményt ment6i tokéle-
tesebben meg akartdk kozeliteni. Kezdték Franciaorszag-
ban, de a példat csakhamar kovették szerte Eurdpaban.
Magyarorszagon is, ahol vildghirnevet szerzett a sz616-
keresztezésekkel a kecskeméti homokon egy felvidéki
szdrmazasl sz6lész.
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Ez a sz6lészink M athiasz Janos VOIt. S&ros megyé-
ben Adamfoldén sziiletett 1838-ban. Apja gazdatiszt volt,
a fil jogasznak készilt, s a kassai jogakadémiat végezte,
majd 1860-ban Abalj varmegyéhez kerilt, ahol mint f6-
ispant titkar 20 évig szolgalt. De a hivatalnoki palya csak
kilszin volt szaméara és az is maradt. A fiatal titkar egy-
szeresek sz6lészeti szakmunkakat kezdett olvasgatni és
cserepekben kezdett sz616t nevelni. A sz6lészet irant mu-
tatott érdekl6dése csakhamar szenvedéllyé er6sodott.
Bar Kassa éghajlatdnal fogva nem alkalmas sz6l6termesz-
tésre, M athiasz 1866-ban harom hold foldet vasarolt s ott
gazdag €l6 szll6fajtagyljteményt szedett ossze. Buzgoén
tanulmanyozta a kulféldi sz6l6iskolak jegyzékeit, s min-
den Gjdonsagot meghozatott. Nemsokara 1600 sz6l6fajtat
gondozott kis sz6l6iskolajaban.

Ebben ™M athiasz régi nyomon jart. Ismerjik mar,
hogy Gcoerog Demeter példdja miként hatott a magyar
sz0Olészetre, s tudjuk, hogy Gorog-i61 Errrz-ig kozvetlen
a kapcsolat. Ez volt a magyar sz6l8iskolak kozponti
folyama. A példat azonban kicsiben masutt is kovették.
Pl. Kassdn M unkatsy Jozsef m(épitész tartott kis sz616-
gyljteményt, s M athiasz-i €Z a Munkatsy vezette be a
sz6lészet gyakorlati rejtelmeibe. A cserepes gyimolcsfa
és sz616 nagyon divatos volt akkoron. Gazdag gydjte-
ménye volt cserepes sz616kbél pl. Entz FERENC-nek is, s6t
egy izben meg is jarta vele Bécsben, ahol kiallitason mu-
tatta be. Entz érdekesen mondja el e kalandjat. A bécsi
kiadllitis a Bach-korszakban volt, Entz paratlan cserepes
gyljteménye nagy feltlinést keltett, a mindenhaté6 minisz-
ter lefoglalta, végil mégsem vette meg, s Entz tetemes
anyagi kart szenvedett.

M athiasz IS elldtogatott 1873-ban cserepes gy(jtemé-
nyével Béesbe a Kkiallitdsra, s csemegeszd6lbivel az elsd
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dijat nyerte el. Ennek hatdsa alatt egyenesen az orosz
cartél kapott ajanlatot, hogy vegye at a krimi sz&l6telep
igazgatasat, de nem fogadta el a meghivast. Mindazon-
altal ekkor mar kétségtelen volt, hogy jovdjét a sz6lészet
terén kell keresnie. Egy kassakornyéki hadgyakorlaton
megismerkedett gr. A ndrassy Gyuta KUllgyminiszterrel,
aki hamarosan felismerte M atniasz tehetségét, s meg-
hivta sz6lészének. ™M atniasz erre 1881-ben megvalt var-
megyei hivatalatél és Kassatdl, attelepedett sz6lGiskola-
javal egyitt Sz6l6skére, ahol a kereken 100 holdas sz616
mélté mikddési kort biztositott tevékenységének.
Ekkoriban jutott el nadlunk a sz616tetld pusztitasa
kovetkeztében a homoki sz6l6telepités és gyumdolcster-
mesztés a rohamos felvirdgzdshoz. Ekkor kezdte meg
Kecskeméten mUnkéSSégét Katona Z sigmond. M athiasz
1889-ben ellatogatott Kecskemétre Katona-lioz, majd
1890-ben maga is kovette példajat, el6bb 20, azutdn még
10 hold foldet vasarol a homokon, s odak6ltézik egész
fajtagytjteményével és minden gazdag gyakorlati tapasz-
talatdval. Kecskeméten teljesen a csemegesz6l6 nemesité-
sének aldozta minden idejét. Kdzben Franciaorszagban
megnézte és megtanulta a sz6l6keresztezés minden titkat,
s céljaul tlizte ki eszményi szél6fajtak létrehozasat az
alfoldi homok szdméara. A homoki bor hirnevét is igye-
kezett Oregbiteni, de csak ugy mellékfoglalkozasképen.
A sors hosszU élettel ajdndékozta meg, 1921-ben hinyt
el 82 éves koraban. Ebbd6l 32 évet toltott Kecskeméten,
s a harom évtized alatt szazaval Allitotta el§ az 0j
csemegesz6l6ket a nyugati torzsfajtakbol, kiprdbalta, ki-
valogatta a legjobbakat, hogy mentdi jobban megkdzelit-
hesse céljat, az eszményi csemegesz6l6fajtat.
Fajtagyujteménye nem pusztult el. Az allam 1926-ban
megvasarolta az egész kis homoki birtokot, s most M. Kir.
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Allami Mathiasz Janos sz6l6telep néven szakszer(i vezetés
alatt folyik tovdbb a félszdzaddal el6bb megkezdett
munka. M athiasz korllbelul 180 uj sz6l6fajtat hozott for-
galomba, a Mathiasz-telepen 80-at tartanak fenn. Jelent6-
séguk még nem bontakozott ki teljes mértékben, de annyi
méar bizonyos, hogy nemcsak versenyre keltek a Chasse-
lasval, hanem tobb tekintetben, pL a szallithatésag dolga-
ban felll is mualtak.

Az 0j magyar csemegeszOl6fajtdkat M athiasz, noha
nyugati sz6l6k keresztezésével nyerte, torténeti magyar
nevekre keresztelte. Egyesek kozismertek, tobb a kulfol-
doén nagyobb mértékben elterjedt, mint itthon. Legneve-
zetesebb M athiasz csemegesz6l6fajtai kdozt a Csaba
gyoéngye, amelyet a Bronners sz6l6 és az Ottonel musko-
taly keresztezéséb6l nyert. A legkordbban érd sz6l6faj-
tank, ez nyitja meg a csemegeszdl6k idényét. Kilféldon
is elterjedt, az olaszok is elismerik jelent6ségét. Jelleg-
zetes muskotaly zamata az Ottonel muskotaly 6roksége.
1900-ban hozta piacra M athiasz az Erzsébet kirdlyné em-
léke csemegesz6l6t. Tobbszords keresztezés eredménye.
El6bb a Victoria kiralynd fehér chasselas (Chasselas
Queen Victoria Withe) és a Kaldbriai mazsolasz616 (Raisin
de Calabre) keresztezésébdl nyerte az Ezeréves Magyar-
orszag emléke nev( fajtat, majd ezt keresztezte Bucc-
leuch hercegével (Duke of Buccleuch). Az Erzsébet ki-
ralyné jol szallithatd, sokaig eltarthatd, szép kilsejd, igen
nagy és hosszukas bogyoju, lagyan ropog6s hisi cse-
megesz616. Ezutan az Erzsébet kirdlyné emléke fajtat ke-
resztezte a legkorabbi fajtdval, hogy nagybogydju korai
csemegesz@lével lephesse meg a piacot. A Kkisérlet sike-
ralt, s 1911-ben nyilvanossagra hozhatta a Szél6kertek
kiralyn6je fajtat, amely korai érési, nagyfurtd, nagy és
hosszukas bogyoju, jellegzetes zamatd, szallitdsra alkal-
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mas csemegesz616. Azt tartjak, hogy a Szé6l6kertek
kirdlyn6je M athiasz sz6l6nemesitési munkassaganak
csucsteljesitménye.

Ha M athiasz Kivald csemegeszélbiajtainak tulajdon-
sagait tekintjik, feltarul el6ttink sz6l6nemesitési munkas-
sdgadnak minden célja és értelme. Abban a korban, ami-
kor nalunk mindenki szinte kizarélag Chasselas fajtakat
Ultetett s ezzel csemegesz6l6termesztésiink rendkivil egy-
oldaldva lett, holott hajdan, mint tudjuk, nagyon valtoza-
tos volt csemegesz6l6fajtaink sorozata, M athiasz vilago-
san meglatta, hogy tovabbra is térekedni kell a valtoza-
tossdgra a csemegesz6l6termesztésben, s olyan 0j fajtak-
kal kell meghdditani a piacot, amelyek Kkiviteli célra is
megfelelnek. Ma mar Gjra mindenki tudja, milyen nagyfon-
tossdgu csemegeszOl6kivitelink, de jelent6ségét M athiasz
mar akkor felismerte, a sz6l6nemesitésben le is vonta,
amikor ez még a jovd képzelete volt. A vildgpiacon adaz
verseny folyik, s a gy6ztes az, aki a legszebbet, legjobbat,
legolcsdbbat, a tobbit fellilmualoét hozza piacra. Olyan kor-
ban, amikor csak az a csemegesz6l6 versenyezhet a kil-
foldi piacokon, amelynek minden flrtje kiallitasi remek,
minden bogydja kulén gydnyor(isége a szemnek és szdj-
nak, méltan érdemel elismerést M athiasz munkassaga.

M athiasz iSkolat teremtett. Munk&ssdgat Kocsis Pal
folytatja. M athiasz nyugati fajtdkat keresztezett, de tud-
juk, hogy sok kivalé, balkadni Gton hozzank jutott sz6l6-
fajtdnk is van. Ezek kozil M athiasz egyedll a Kdvidinka
irdnt érdeklddott, kaldnleges homoki fajtdkhoz hasznélta
fel, amelyeket mindig Kecskemét nevével jelzett. Legérté-
kesebbnek tartjak ezek kozt a Kecskemét viraga nevi faj-
tat. Kocsis pal egyebek kdzt a balkani dton hozzank ju-
tott fajtdkkal keresztezi részben a nyugati fajtdkat, rész-
ben Mathidsz fajtakeverékeit.

Hapaics: Magyar gylmadlcs. 2
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Korunkban a bioldgia 0j tudomannyal béviilt, az 6rok-
Iéstannal. Ennek eredményei lehet6vé teszik, hogy mélyen
bepillanthassunk az él6lenyek 6rdklési szerelvényének tit-
kaiba, és bizonyos célszer(iséggel iranyithassuk a fajtak
nemesitését. Az is lehet6vé valt, hogy fizikai és kémiai
eszk6zokkel hatdst valtsunk ki az 6roklési szerelvényben.
Mindezt bizonyara értékesiti majd a magyar széléneme-
sités is.
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XX.
Gyumodlcstermesztési korzetek»

A téaplalkozéastan egyike a legrégibb eredetli tudomé
nyoknak. A gyumdlcsdknek a régi tdplalkozéastanban igen
vegyes szerep jutott. Inkdbb fénylizésnek tekintették a
gyimolcsoket, legfeljebb masodrend( étrendi tényezdk-
nek, egyeseket pedig legfeljebb a szomjlasag eloltdinak,
mint a leves nyari gylimolcsoket, amelyeket kilénben
tobb tekintetben karosnak tartottak. A régieknek a gyi-
molcsokrél vallott tdplalkozastani felfogasat tikrbézi néa-
lunk M atyus Istvan , KUkill6 és Marosszékb6l egyesiilt
varmegye fizikusdnak ismert munkaja az 6 és (j diaete-
tica, az els6 magyar t4plalkozastani munka, amely Po-
zsonyban 1787—93-ban jelent meg.

A nyéari gyimolcsoket M atyus a ,hib&s és az egész-
séggel rosszul egyezd eledelek” k6zé sorolja. ,,Nagyobbara
vizbdl allanak, és mind a gyomorba, mind azon Kkivil
kénnyen rothadnak, minem(ek az eleinérd, nyéri gyumol-
csok, dinnyék, ugorkak, tokok, parék, fejeskaposztak, gom-
bak sth.” Az édes gyumdlcsdkrél is sok rosszat tud: ,az
igen édesek a gyomorban megrothadnak, és sok szelet,
hasfajast, hasmenést, vérhast, hideglelést, gelesztat, vér-
nek megveszését stb. okoznak*,

Inkdbb becsiulték a régiek a téli és borizi gylimol-
csOket. Mint M atyus irja, a gyimolcsok ,minél leveseb-
bek, puhabbak, épebbek, borizlibbek, azaz az édesség a
savanylsaggal kedvesebben van bennik mérsékelve, és

2
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kivanatosabb szaguak, annal egészségesebbek. Mert az
ilyen gylmolcsék nemcsak hogy igen szépen oltjdk a
szomjlsagot, nedvesitik a testet, higitjAk és hivesitik a
vért, hanem az ételbeli kivansagot is hathatdsan gerjesz-
tik, az elmét vidamitjak, a szivet erdsitik, a vért tisztit-
jak és oltalmazzak minden rothadasoktél, a megdugult
ereket kibontjdk, s a nedvességeknek az egesz testben
valé keringésit szabadda teszik, melyekre nézve minden
értelmesebb orvosoktdl nemcsak fenntartdsara az egész-
ségnek, hanem sok nyavalydknak megorvoslasara is er6-
sen dicsérteinek.”

Sajnos, még ma is eléggé elterjedt az a felfogéas, hogy
a gyumolcs fény(izés, kivalt annak tekintik a szép, friss,
nemesfejtaju gyumolcsot. Ilyenek valamikor valéban csak
a hatalmasok és gazdagok asztalan diszlettek. Korunkban
nem lehet eléggé hangsulyozni, hogy a gyiimélcs nem fény-
(izés, hanem a mindennapi élet elengedhetetlen sziikség-
lete. A vegytani és az élettani ismeretek haladasa tanitott
meg erre. A gyumdolcsben nélkulézhetetlen tdpanyagok és
serkentd anyagok vannak. Legértékesebb a gyimdlcs tap-
anyagai kozt a cukor. A sz8l6 egyik legdsibb cukorforrasa
az emberi szervezetnek. A szaraz gyimolcsok fontos tap-
anyaga az olaj vagy a keményit6. A husos gylimolcsdkben
értékes a gyumolcssav is. 6si id6k dta nagyrabecsllik a
borizi gyumolcsdt, amelyben az édességhez megfeleld
menyiségli sav parosul. A szervezetben e gyimadlcsdk levé-
bél lugos sok keletkeznek, amelyek ellensulyozzak a sava-
nyl sdkat termeld tdplalékokat, a kenyeret, tojast, hust,
tésztakat. Némely gylimdlcsben &svanyi elem is van. Ma
mar tudjuk, hogy ezek is nélkilézhetetlenek az egészség-
hez. Legtdobbet a vitaminokrdl beszélnek a gyumdlcsokkel
kapcsolatban. Val6ban egyes gyumélcsékben sok a C-vita-
min, pl. a foldieperben, masokban pl. a kajsziban, sarga-
dinnyében, cserésznyében, kértében, 6szibarackban, szilva-
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ban az A-vitamin, a cseresznyében, kdrtében, 6szibarack-
ban és szilvdban a B-vitamin. Téves azonban a gyumol-
csOk értékét pusztan vitamintartalmuk alapjan itélni meg,
a sz616 igen becses és értékes gyumolcs, pedig vitamin
tekintetében jelentéktelen. A lényeg az, hogy a friss, szép,
illatos gyumolcsdk tobb tekintetben nélkulézhetetlen tap-
lalékok, elengedhetetlenek az egészséghez, mert mind ener-
giat termel6, mind nagyteljesitmény( intéz6anyagok van-
nak bennik.

Ez a felismerés napjainkban egyre szélesebb kérdokben
elterjed, s egyrészt kiirtja a gyumdlcsfogyasztassal kap-
csolatos régi babonékat, méasrészt arra figyelmeztet, hogy
a gyimolcsre minden embernek joga van, mert a gytimaélcs
is mindenki szd&mara nélkuldzhetetlen népélelmezési cikk.

Korunk kollektiv és szocialis irdnya ezen az alapon Uj
irdnyba vezeti a gyimolcstermesztést. A malt szdzad meg-
teremtette a tdmegtermesztést, ahogy akkoriban mondtak:
tobbtermelést, korunk a minéséget hasonlé fontossagunak
tartja s min6ségi tomegtermesztésre torekedik a gyimaolcs-
termesztéshben is. Amit Entz Ferenc mondott a finom an-
gol anandszeperrdl, hogy jusson mindenkinek, e kornak
kell valéra valtania. Hogy a gylmadlcsészetben is elérkez-
tink a mualt szazadban a tdmegtermeléshez, vilagosan lat-
tdk a mualt szazad 80-as éveinek magyar gylmadlcsészei.
Vilttasi Pal 1880-ban a Gyumdolcsészeti és Konyhakerté-
szeti Fuzetekben ismertette az amerikai nagy gyiumolcs-
termesztés kialakulasanak torténetét, majd a kovetkez6
évben méltatta w indaner M. J. tdbornagyot, a témegter-
mesztés meginditojat az Egyesilt Allamokban. Nem fél-
vad, gondozatlan gylimolcsdsok tomeggylimolcsét kell érte-
nink most mar a ttmeggylimaolcsén, hanem mindségben
is a legkivaldbb fajtak tomegtermelését.

A faiskoldk és gylimolcsosok értéke megndvekedett
ezzel, de egyszersmind Uj feladatot kapott. Nem a fajta-
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gyljté6k szenvedélyét kellett kielégiteni, hanem a nagyban
termeszt6 gyumolcskertek tulajdonosait, akik néhany, de
meghbizhaté fajtat nagy példanyszamban telepitettek. Entz
Ferenc jelszava a kevés, de kiprobalt j6 fajta ajanlasardl,
amelyet annyiszor hangoztatott, most a kulféldi hatds és
a gazdasagi haladas kévetkeztében feltamadt. A magyar
gyimolcsészet Gj feladatok elé kerilt, min6ségi toémegter-
mesztésre kellett berendezkednie, orszagosan meg kellett
szervézkednie. E feladatban Entz Ferenc megérté tanit-
vanya, Angyal Dezs6 volt a vezetbje, 6 alapitotta meg
az Uj iranyt a gyumodlcstermesztési kdrzetek kijelolésével.

Angyal Dezsd 1852-ben Budapesten sziletett. Atyja
Horvatorszagba koltdozott, a kis fidt egyik névére nevelte.
1867-ben a kertész- és sz6lészképzd iskolaba kerilt, amely-
nek, mint tudjuk, akkor Entz Ferenc volt az igazgat6ja és
lelke. Angyal csakhamar megnyerte Entz bizalmat, s az
akkor mar 6éreged6 és szembajjal kiizd6 Entz ANGYAL-nak
mondta tollba irdsait. Entz vezetése alatt kitiin6 pomolo-
gus lett Angyal Dezs6-boi, aki nyomdokaiba léphetett,
mikor Entz 1876-ban nyugalomba vonult. Ekkor ugyan
még egyel6re Molnar Istvan vette at az iskola vezetését,
de a lelke mar ettél kezdve Angyal Dezsé volt, aki a
Magyar Pomoldgianak és MolInar tobbi munkajanak is
értelmi szerzéje. Az allam id6vel megvasarolta az iskolat,
s most mar mint vincellérképz6 m(ikoédott tovadbb. Angyal
az iskolaval egyutt allami szolgalatba Iépett. Mikor azutén
a sz6l6tetl ellen a védekezés bevonult a magyar szélészet
hétkéznapjai kozé, a filloxerakisérleti allomast atszervez-
ték rovartani alloméssa, s ezt kdvette a vincellérképezde
kibdvitése is Kertészeti tanintézetté. Az atszervezést lé-
nyegében Angyal Dezs6é végezte, aki roviddel ezutan, mi-
kor Molnar Istvan az igazgatésagbol 1897-ben a foldmi-
velésiigyi minisztériumba hivatott, a tanintézet igazgatoi >
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lett. Innen 1918-ban vonult nyugalomba, s 1935-ben halt
meg.

Nevével mar az el6bbi fejezetekben tobbszor talalkoz-
tunk. Sok gyimdlcsot Gjra leirt magyar nyelven, kulénoé-
sen csontarokat, amelyek az 6 idejében, mint tudjuk, Gjra
igen nagy szerephez jutottak. Kulonds kedvencei voltak
az Oszibarackok, amelyek nyeséséhez kitlin6en értett.
A ngyal a gylmolcsfajtdak megvalogatasaban Uj szemponto-
kat kOvetett. Ismert ugyan nagyon sok gyumaolcsfajtat, s6t
a Kertészeti Tanintézet fajtagyljteményét nagyon gaz-
dagga tette, de a termesztéknek csak a termesztési helyre
val6 néhany fajtat ajanlotta. A helyszinen igyekezett meg-
ismerni a termesztdi viszonyokat. Sokat utazott, s elmond-
hatjuk, hogy az egész orszagot személyes tapasztalatai
alapjan ismerte.

Ez lehet6vé tette szamara, hogy megoldja a magyar
gylimolcstermesztés korszer(i kérdéseit. A megoldas gyu-
molcstermesztéi korzetek kijelolésében nyilvanult meg.
Alapjai ennek épugy adva voltak, mint a bortermesztés
korében a torténeti borvidékek. A gyiumodlcstermesztési
korzetek tulajdonképen gyimdlcsvidékek. Csakhogy a
gyimolcsvidékeken még nem érvényesilt olyan mértek-
ben a mindségi tdmegtermesztés hatdsa, mint a borvidé-
keken. A megfelel6 gyumdlcsfajokat és fajtadkat nem is-
merték és méltanyoltak kelld8 mértékben a termeszték,
mert a 19. sz&zad liberdlis irdnyzata a termeszt6re bizta
a fajta megvéalasztasat. Ez magyardzza azt is, hogy a malt
szdzad végén még nem taldlt megértésre az a torekvés,
hogy a vidékek szerint legalkamasabb gyliimd&lcsfajokra
és fajtdkra szoritkozzanak a gylimolcsdsékben, kivalt ott,
ahol a varosi piacokra, még inkabb, ahol kivitelre nagy-
ban termesztenek gyimolcsdt. A vilaghabor( utdn azon-
ban elérkezett az ideje, hogy a faiskoldsok és a termesz-
ték is elismerték a termesztés irdnyitasdnak jogosultsagat.
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Angyal Dezss vezetésével ekkor 65 kdrzetre osztottak a
csonka orszag tertletét, amelyekben a Dunantdl 30, a
Magyar Kdzéphegység keleti része 10, s az Alféld 25 kor-
zettel szerepel. Ezek a szamok vilagosan mutatjak, hogy
milyen ériasi fejlédésen ment &t az utébbi évtizedekben az
AIlfold gyimdolcstermesztése. A Felvidék, Karpatalja és
Erdély egy része visszaszerzésével természetesen lényege-
sen megnodvekedett a magyar gyimolcstermesztési korzetek
szama. A korzetek szamara el6irt gyimolcsfajok és fajtak
foként a kereskedelmi célra termesztett gyimdolcsdkre vo-
natkoznak, mert ezek termesztése érinti a kodzérdeket.
A maga céljara mindenki szabadon termeszthet, amit akar
s ahogy akarja.

A gylimolcstermesztési korzetekben szereplé gyi-
molcsfajtdkat tehat valdsdggal hivatalos magyar gyimol-
csOknek tekinthetjik. A magyar gylimadlcs sokévszazados
fejlédése ezzel bizonyos nyugvépontra jutott. Nyugat és
Kelet hatdsa egyensulyba keriilt, a nyugati gyimdlcsfajtak
mellett hasonlé rangl szerepet toltenek be a balkani Gton
hozzank jutott fajtak is, amelyeket a kivalogatds az Ujabb
id6kben megnemesitett és olyan szinvonalra emelt, hogy
versenyezhetnek a legnemesebb nyugati fajtdkkal, s6t a
tomegtermesztésben tobb esetben felilmduljak azokat.

Mindezzel természetesen nem allott meg a magyar
gylmolcs fejl6dése és a magyar gyumaolcstermesztés. Az
Uj termesztési irdnyzat Gj feladatok elé allitja a gyakor-
lati gyimadlcstermeszt6t és a tudomanyos gylmaolcsészt is.
Nalunk is megindult ennek alapjan a gyimolcsok korszeri
biologiai tanulményozésa, pl. a termékenység vizsgalata,
az oroklési sejtszerelvény kutatdsa, a virdgzéas jelenségei-
nek megfigyelése, az alany élettani tanulmanyozasa, a gyi-
molcs vegytani elemzése stb. S az Uj vizsgalatok tovabb
fogjak fejleszteni a magyar gylmaélcs ismeretét. Ahogyan
a multban egyik kor a masik utdn meghozta a maga kor
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szerl magyar gylimolcsészetét, ugyanugy fogja a jové is.

A gyumolcs és a gyumolcsfa 6sid6kben szerzett kin-
cse a magyarsagnak, s a jov6ben is épugy fog gyényor-
kodni benne, épugy részese lesz életének, mint régi szadza-
dokban. Lippay Janos Szavaival: ,Nyarban, mikor a sitd
ver6fények sugari az egész tagokat éppen eltikkasztjak,
akkor az 6 szell6z6 arnyékjokkal azokat megélesitik és
eleinér6 gyumolcsiikkel hivesitik. Mit irjunk az &sz gyo-
nyordségiril? Mikor a faknak drdga ékességek a sok Kii-
I6mbféle szép, jo iz(, kedves illatd gyimolcsdk az § szam-
talan kilombdz6 szines termetekkel, mint valami kincses
dragakovekkel ragyog6 nasfakkal, szemeit, szivét megvi-
damitjak, és felébresztik embernek, Ggyhogy még télben
is a telel6 gyimolcsék mind illattyukkal s mind izekkel
nagy taplalasokra és vigasztalasokra vannak az emberi al-
latnak.“
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sz6l6vessz6knek, facsemetéknek és egyéb kerti terményeknek.
1869.

— — Magyarorszag boraszata. Entz F., MAlnay IgnAc €S Toth Imre
jelentése. 1869.
A szblészet és boraszat Erdélyben. Entz F. és MAInay IgnAc
jelentése. 1870.
M agyarorszag tébb legelterjedtebb szél6fajtdi synonymidjanak
bévitéséhez. Boraszati fuzetek, 1869.

Erdélyi LAszI6: A pannonhalmi f6apatsag torténete. 1902.

Ernyey Jozsef: Az egres €s a ribiszke. Potflizetek a Természettudo-
manyi Koézlonyhoz. 1934.

Erkévy Adolf: A hazai kertipar torténeti adatainak gy(ijtése Ugyé-
ben. GylUmolcsészeti és konyhakertészeti flizetek. 1882.

Fekete Lajos és Blattny Tibor: Az erdészeti jelent6ségl fak ¢és
cserjék elterjedése a magyar allam teruletén. 1913.

Foldmivelésligyi minisztérium: Jelentés a filloxéra-tigy allasarol. 1890.

Galeottus M artius: De egregie, sapienter, jocose dictis ac factis
regis Mathiae, ad inelytum ducem Joannem eius filium. 1485.

Gallo Agostino: Le vinti giornato deli agricoltura et de piaceri della
villa. 1575.

Gayer Gyula: A gesztenye. Természettudomanyi Kozlony. 192s.

Gerger Ede: Phylloxera vastatrix. 1875.

Gesner Conrad: Horti Germaniae. 1561.

Gesztelyi Nagy Laszlé: Csokas Jozsef. 1938.

Girokuti Ferenc: Magyarorszag gyumolcsészete rajzokban. 1862—3.

Glocker Karoly: Jegyzéke tobbféle alma, korte, csontarok ¢s bogyo-
gyumolcsoknek, melyek Enyingen tenyésztetnek. 1866.

Gombocz zoltan: A bor. Magyar Nyelv. 1906.
és Melich JAnos: Magyar etymologiai sz6tar. 1914—.

Gorog Demeter: Azon sokféle szél6fajtdknak lajstroma, amelyeket
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egy érdemes hazankfia Eurdpanak majd minden nevezetesebb
sz6l6hegyeir6l s kertjeib6l meghozatott és a grintzingi széleiben,
Bécshez egy oranyira a Cecius-hegynek (Kahlenberg) meleg olda-
lan 1819 s a kévetkezd esztendbkben ellltetett. 1829.

Grossinger Janos: Universa histéria physica regni Hungariaé. V. kotet.
Dendrologia, sive histéria arborum et fruticum. 1797.

Hegi Gustav: lllustrierte Flora von Mitteleuropa. V. 2. kotet

Heintl Ferenc: Oktatdas a gylmolcsfanevetésrsl. Magyarazta 6nnén
tapasztalasabdl Fejér Gyorgy. 1811

Flerszényi LAszl6: GyUmolcsfajta ismertetés. 1934.

Horvath Géza: Jelentés az Orszagos Phylloxera-kisérleti allomas
1881-ik évi mikddésérol. 1882.

Huttig O.: Geschichte des Gartenbaus. 1879.

Karacsonyi JAnos: Furmint. Magyar Nyelv. 1906.

Kardos ARPAd: A Pesti Kertész Tarsulat 150 éves torténete. 1917.

Katona Dénes: Ertekezések a szelid gesztenyefarol, borok Kirélyarol,
magyar tearol és indigorol. 1850.

Katona Zsigmond: Kecskemét és vidékén termelt gyimdlcsok oszta-
lyozott leirdsa. 1885.

Kelemen Ferenc: Bereczki Maté. 1935.

Kerekes Lajos, Horn Janos, Kochné Klopfer Erzsébet, Rapaics
Raymund: Pomolégia. 6szibarack, alma. 1937.

Kiss Vilmos: Vackorligetek Szatmar megyében. Természettudomanyi
Kozlony. 1938.

Knoop Johann: Pomologia, das ist Beschreibungen und Abbildungen
der besten Arten der Aepfel, Birnen, Kirschen und einiger
Pflaumen. 1765.

KomAromy JAnos Péter: Dissertatio physico-medica inauguralis de
vino hungarico semproniensi. 1715.

KovAcs Jozsef: Kalauz a gylumolcsfalltetés, nyesés ¢s a batorkeszi fa-
iskolaban talalhatd s csemetékben vagy oltdvessz6kben meg-
rendelhet6 gyumédlcsfajtdk kordl. 1861.

Korabinszky M atyas: Geographisch-historisches und Produkten Lexi-
kon von Ungarn. 1786.

— — Atlas regni Hungéariaé portatilis. XV. és LVI. lap.

Lehner Odon: Az 6szibaracktermesztés katéja. 1934.

Leibizer Janos: Vollstdndiges Handbuch der Obstbaumzucht. 179s.
Uber den Zustand des Gartenbaues in Ungarn. Patriotisches
Wochenblatt fir Ungarn. 1ll. 1804.

Einige Obstsorten und deren Beschreibung. U. o. Il. 1V. 1804
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Leroy André: Dictionnaire de Pomologie. 1867—1879.

Lindau G.: A toészegi Laposhalom torténelemel6tti novényleletei. Bota-
nikai Kézlemények. 1925.

Lippay Janos: Posoni kert. Ill. Gyumolcsds kert, mellyet a néhai mélto-
sagos és tekéntetes Lippay Gidrgy, esztergami érsek urunk 6
nagytsaga koltségével az nemes magyar nemzetnek kozonséges
hasznara jesuitak rendin vald istenben el nyugodott p. Lippay
Janos irt. 1677.

Luby Margit: A szilva hazdja. A Néprajzi Mlzeum Ertesitje. 1939.

Lucas Eduard és Medicus Fr.: Die Lehre vom Obstbau. Az 5. kiadast
magyarra atdolgozta v illasi Pal A magyar gyimdlcstenyésztés
tana cimmel. 1878.
és oberdick: llustrirtes Handbuch der Obstkunde. 1859—1875.

Lubeck Janos Karoly: Kurze Ubersicht des Zustandes der Landwirt-
schaft in Ungarn im Anfénge des 19. Jahrhunderts. Patriotisches
Wochenblatt fir Ungern. 1. 1804.

M atthiolus Pierandrea: Commentarii in sex libris Pedacii Dioscoridis
Anazarbei de Medica Matéria. 1554.

M atyus Istvan: O és ] diaetetica, az az az életnek és egésségnek fenn-
tartdsdra és gyéamolgatédsara istentdl adatott nevezetesebb ter-
mészeti eszkdzoknek a szerint valé elészamlaldsa, amint azokra
red kaptak, és eleit6l fogva mind ez ideig magok karokra vagy
hasznokra vélek éltek az emberek. 1787—93.

M atolay Janos: De vineis et vino semproniensL Bél M. . Prodromus.

1723.
Disquisitio physico-medica de vini Tokaiensis cultura, indole,
praestantia et qualitatibus. Acta physico-medica Academiae
Caesareae Leopoldino-Carolinae Naturae Curiosorum. Appendix,
1744,

Melich Janos: Kalman korte. Magyar Nyelv. 1917.

Mezési Karoly: Els6 torekvések a selyemtenyésztés meghonositasara
hazankban. Magyar Gazdak Szemléje. 1937.

Misoka Pal: Téli dinnye tenyésztése, téli eltarthatasa és jo tulajdonai-
rol. Gyumolcsészeti és konyhakertészeti flizetek. 1882.

M itterpacher Lajos: Elemente rei rusticae in usum academiarum regni
Hungariaé conscripta. 1779—94. Masodik kiadas 1816—17.

— — Rovid oktatas a sz6l6mivelésrél és bor, palinka és ecet készitésé-
r6l, melyet Chaptal, Rozier, Parmentier és Dussieux francia irok
Utmutatasa szerint készitett M. L., magyarra forditott Posfai
Janos. 1815.
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Mohacsi (MahAcs) MAtyAs: Kieffer kdrte. Kertészeti Lapok. 1928.
Bogyésgylumaolcsliek termesztése. 1928.

— — és Magyar Gyula: Dié-, mandula-, mogyor6- ésgesztenyeter-
mesztés. 1936.

Molnar Imre: Kecskemét gyumédlcstermelésének fejlédése. Gylm. és
konyhak, f. 1883

MolnAr IstvAn: Bereczki Maté. Arcképpel. Gyimolcskertész. 1895.
A sz6lémlvelés és boraszat kézikdnyve. 1897.
Angyal Dezséné, ZigAny ZoltAnné: Magyar pomolégia. 1900—
1909.

Nagy Ferenc: Mit termesszen a torda-aranyosi borvidék sz6lésze. 1875.

Nagyvathy JAnos: Magyar practicus termeszt. 1821

OlAh Miklés: Hungaria et Atila. 1763.

Petrovics IstvAn: A homoki sz6I6k telepitése és mivelése. 1894.

Plinius: Histéria naturdlis. 1888.

Porzsolt adAm: Nyarad-mellék gylumolcsészete. Gyumdolcsészeti és
konyhakertészeti flzetek. 1881

Rapaics Raymund: Linhart Gyorgy emlékezete. Természettudomanyi
Kozlony. 1926. — A flizalma. U. o. 1935. — Szilvaink. U. o. 1935.
— Winterl és Tessedik gylimdlcsfatelepitési kisérletei az Alfdl-
don. U. o. 1935. — @szibarackjaink. U.o. 1936. — Magyargyi-
molcsfajtak elsd szakszerd leir6ja. U. 0. 1937. — A tokaji bor és
a Furmint sz616. U. o. 1937. — Entz Ferenc a magyar kertészet-
ben. U. 0. 1938. — A Kadarka sz816 és vérosboraink. U. o. 1938.
— A hazi berkenye a Magyar Kozéphegységben. U. o. 1938. —
A gesztenye északi és keleti hatdra a Magyar Medence peremén.
Potflizetek a Természettudomanyi Kozlonyhoz. 1930. — A magyar
sziivak rendszertani helye. Botanikai kézlemények. 1935, —
Elszaszi gylimélcsész Magyarorszagon. Kertészeti szemle. 1935. —
A gesztenye Gshonossaganak kérdése szakirodalmunkban. U. o.
1935. — BAdi szilva. Kertészet. 1937. — Téli alméink. Magyar
Szemle. 1935. — Cseresznyéink. U.o. 1935.— A Besztercei szilva.
U. 0. 1935. — Gyuméolcsészetiink megujhodésa. U. o. 1936. —

A magyar csemegesz6l6. U. o. 1938. — Utmutatdé gyumélcsok.
U. 0. 1940.
*—— Le chataignier hongrois. Nouvelle Revue de Hongrie. 1934.
— — The Wines of Hungary, The Hungarian Quarterly. 1938.

A kenyér és téplalékot szolgéltatd novényeink torténete. 1934.
Magyar kertek. 1940.
Ruellius Joannes: De natura stirpium libri trés. 1536.
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schams Ferenc: Ungarns Weinbau in seinem ganzen Umfange. 1832—33.
Kritikai vizsgalédasok a magyarorszagi sz6l6termesztés gancsai
és fogyatkozasai korul. 1834.
schieman E. Entstehung der Kulturpflanzen. 1932.
SchweNCKfe It Kaspar: Stirpium et fossilium Silesiae catalogue. 1600.
sickler J. V.: Der teutsche Obstgértner. 1794—1804.
staub M 6r: Ultetett névény-e nalunk a gesztenye?
Szabh6 Jézsef: Cultura peponum. 1790.
szab6 KalmAn: Kecskemét sz616- és gylimdlcstermelésének maltja. 1934,
Szamota Istvan: A Schlagli magyar szojegyzék. 1894,
€s zolnai Gyula: Magyar oklevélszotar. 1902—1906.
SzathmAry Sandor: Halas gyumolcsészete. Kertészeti Lapok. 1890.
Szikszai Fabriciis Balazs: Nomenclatura. 1590. (Melich Janos:
Szikszai Fabriciis Balazs latin-magyar széjegyzéke. 1906.)
Szilady zoltan: Az Osdi6fa nalunk és a Balkanon. Botanikai Kozle-
mények. 1933.
A Maros melléki didsvélgyek. U. o. 1934.
— — Adatok diofank 6si elterjedéséhez. U. o. 1935.
Diéfank 6shonossaga. Természettudomanyi Koézlony. 1934.
Vackorligetek Erdélyben. U. o. 1934.
szirmay A ntal: Notitia historica politica oeconomica montium et loco-
rum viniferorum Comitatus Zempliniensis. 1798.
A tokaji vagyis hegyalyai sz6l6knek Ultetésérdl, jo miveléséréL
a szuretelésérdl, a boroknak csinalasarél. 1810.
Szontagh Gusztav: A szenvedelmes dinnyész. 1943.
Takats Sandor: Rajzok a térok vilagbdl. I111. 1917.
Szegény magyarok.
Tamasy Karoly: Simonffy piros alma. Gylmadlcsészeti és konyhakerté-
szeti fuzetek. 1880.
Két hazai korte. (Ldrinci szajké kérte.) U. o. 1880.
Arpéaval éré debreceni korte, Arpas korte. U. o. 1880.
Négy almafajta leirasa. (Bocman, Bocmanszka.) U. o. 1882
Négy darab alma leirdsa. (Bona Prutti, Kormos Bona Brutti.)
U. o. 1882
Négy kortefajtanak leirasa. (Buzaval éré korive debreceni.)
U. o. 1882
Két almafajta leirasa. (Kaposzta alma.) U. o. 1883
Teleki Zsigmond: Weinbau und Weinwirtschaft in Ungarn. 1937.
Tessedik Samuel: Uber die Kultur und Benutzung der sogenannten
Székes-Felder in der Gegend an der Theiss. Patriotisches
Wochenblatt fir Ungern. I11l. 1804.
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Toth Ahisztid: A magyar jégdinnye. Mez6gazdasagi Kozldény. 1936.

Tors Kalman: Amerikai korai 6szibarackok. Gyimadlcsészeti és konyha-
kertészeti flzetek. 1888.
Villasi Pal. Arcképpel. U. 0. 1889.

valyi Elek: Az erdélyi almafajtakrol. Gyumdlcsészeti ¢s konyha-
kertészeti flzetek. 1880.

Verancsics A ntal: Osszes munkai. 1875.

Veszelszki Antal: A ndovevény plantdk orszagdbol valé erdei és mezei
gytjtemény. 1798.

Villasi Pal: A gyumolcstermelés fontossaga. Gyuimaélcsészeti és konyha-
kertészeti flzetek. 1880.
Bazalicza szilvaja. U. o. 1880.

— — Wilder M. J. tdbornagy. U. o. 1881
Baltavari 6korszem. U. o. 1881

— — Kérelem a hazai gyimolcsfajtdk érdekében. 1882.

—Hardenpont vajonca. U. o. 1883.

Milyen gyimdélcsot termeljink Magyarorszagon? U. o. 1886.

W arthané gr. Hugonnay Vilma: A Pandy Uvegmeggy torténetéhez.
Kertészeti Lapok. 1909.
A pandi kertészet torténete. U. o. 1909.

W interl Jézsef Jakab: Index Horti Botanici Universitatis Hungaricae,
guae Pestini est. 1788.

wiesenbach J. K.: Der erfahrene Baum-, Kichen- und Blumengartner.
2. kiadés. 1816.

Zsivanovics B éla: Nagytétény Oszibaracktermelésének multja ¢s jovéje.
Gazdasagi Lapok. 1920.

Rapaics: Magyar gyumolcs. 32
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NEV” ES TARGYMUTATO

Roviditések: a = alma,
ka = kajszi, m= meggy,
Ady K. 141
Afuz Ali sz6 106
alakfak 99

Alexander k 270

Alexander O. A. 307

Alféldi magyar ka 31i

alma 16, 25, 26, 34, 36, 39 41, 45,
46, 49

Almadinnye 239

almagyimolcs 15

almarézsa 15

Alanttermé sz6 84

Ambrézia ka 310

Amsden b 307

Amsden L. C. 307

Anandasz a 209, 245

Ananasz ka 310

ananaszeper 167, 192

Andrasovszky J. 84

Anglus m 216

Angoulémi hercegné k 149

Angoumois ka 310

Angyal D. 59, 136, 140, 141, 243,

264, 279, 285, 296, 298, 299,
300, 302, 309, 311, 326, 328
Apaffi M. 75, 76

Apré birs 119
Apré muskotaly k 140
Apré piros a 119
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b = 6szibarack,

es = cseresznye, k= korte

sz = szilva, sz6 = sz6l6.
Arany b6r a 245

Arany pepin a 208
Aranykelméji a 197
Aranyszin(i Fabian sz6 227
Aranyszovet a 197
Asztrakani piros a 296
Augusztusi kokényszilva 92

afonya 6, 25, 37, 48, 76

Amor k 147

Armin k 259

Arpéavaiéré k 85, 109, 119, 140, 2U

Badacsonyi o6rias cs 300, 314
Bajnak sz6 83

Bajnar sz6 83

Bajor sz6 83, 117, 119

Bakar szé 107, 219

Bakator sz6 107, 119, 182, 219,234
Baltavari vernyeges cs 299
Baltavari 6korszem cs 299, 314
bangita 25

barack 12, 33, 67, 103
Barackszilva b 216, 309
barkoca 18

Bartha durancija b 306

Babtha F. 306
Bartholomeidesz S. 305

Batul a 269, 279



NEV- ES TARGYMUTATO

Bauhin J. 115, 145 195 197, 298

Bauhin K. 134, 304

Bazalicza M. 246, 251, 270, 280,
283

Bazalicza sz 246

Baling a 197

Banffy P. 213, 214

Barsony a 204

Belényesi k 119

Belke T. 300

Berberis vulgaris 6

Bereczki M. 89, 92, 133, 137, 140,
148, 149, 194, 255, 267, 272, 273,
278, 279, 290, 296, 299, 301,
315, 316

Beregi sovari a 283

Berény sz 128, 196

Bergamot k 194

berkenye 17, 25, 41, 48, 58, 67, 75,
79

Berlini a 196

Besztercei muskotaly sz 137

Besztercei sz 119, 123, 128, 134,
206, 212, 259, 314

Bél M. 49, 62, 63, 108, 176, 198,
230

Bibor sz 245

Bika a 87

birs 17, 41, 46

Birskdrte 119

Blattny T. 54, 57

Bocatius J. 179

Bodor P. 140, 213, 215, 251, 253,
259, 267, 309
bodza 25

Bodi sz 94, 246
Bogdanyi dinka sz 233
Bogsch J. 203, 204, 208
bogyo6 2

Boldi sz 245
Boldogasszony sz 94, 245
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Bolgar sz 106, 119

Bonabruttya a 194

Bonfini 175

Boppardi cs 300

Borbas V. 54, 92

borbolya 6, 48, 60, 75 173
Borizi a 197

Bornemissza J. 213

Bornemissza P. 238

Boros bial sz6 82, 182, 183

Boros bihar sz6 183

Boros bivaly sz6 183

Boros sz§ 82

Borsdorfi a 208

Borsi-féle kései rozsabarack ka 312
Bosc kobak k 270

Boskoopi szép a 39

Boszman a 107, 204, 206, 208, 266
Bosznai a 107

Bo6zeni korai cs 298

Brickmann F. 241

Buckéds k 143

Budai Domokos a 317

Budai J. 137, 214, 316

Buzas J. 306 J
Bluzas k 141, 216

Buzavaléré k 141 5
Bukk 20, 25, 27, 48, 67, 69 w

Calepinus A. 83, 117

Capadinnye sargadinnye 238

Carabella k 152, 195

Carrier 8

Castanea crenafa 21
— sativa 20

Catilac k 275

cato 35, 87

Chaberti dié 157

Chaptal L. 62, 224

Chasselas sz§ 223, 226

Chatenay szépe m 304

B*
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RAPAICS RAYMUND

Chaumonteli karman k 148
Chevreuse b 83, 305
christ J. L. 194, 202, 203, 206 207,
245, 309, 311
Cigany a 87
Cigany m 59, 91, 301
Cigany sz6 84
Cirfandli sz6 220
Citrom a 245
Citrullus vulgaris 8, 105
Clapp kedvence k 149
Claudianus 63, 64
Colerus 114
colin J. 146, 211, 304, 309
Columella 30, 35 123, 225
Cordus Valerius 86, 88, 114, 126,
145, 197
Cornus mas 13
Corylus americana 21
— avellana 21
— colurna 21
— maxima 21
— pontica 21
Cote d’Azur b 307
Crataegus monogyna 18
— oxyacantha 18
Cucumis chafe 7
— melo 7
— melo var. dudaim 239
Cukor sz 135
Curtius M. 113, 127
Cydonia oblonga 17
Czukor J. 65, 66
Csaba gyongye sz6 320

csattan6 eper 15, 36, 165
Csaszar k 143, 208, 245, 258
Csaszar sz 127

cser 49, 67

Cser sz6 82

Cserbajor sz§ 83

a MAGYAR GYUMOLCS

cseresznye 11, 25, 31, 32, 40, 48,
63, 67, 103, 109, 297

cseresznyealma 16

cseresznyemeggy 12, 40

cseresznyeszilva 9, 10, 40, 59

Cseresznyéveléré k 110, 141

Cserhéju sargadinnye 238

Cserszegi mézes cs 301, 314

csilei eper, 15, 37, 166

csipke 67

csipkebogyd 15, 76

Csoka sz6 84

csontar 8

csontaralma 16, 18, 22

Csukros meggy 216

damaszkuszi sz 31, 104, 123, 126

Danzigi bordas a 208

Daru a 87, 94, 283

Deininger 1 60, 286

Diel 197, 259, 270

Diel vaj k 259

Dinka sz6 233

dinnye 7, 33, 67

dinnyegytmélcs 7

di6 22, 25, 26, 46, 56, 72, 79, 156

Di6sdi félpapirhéju mandula 160,
161, 314

Disznédi filiszeres cs 301, 314

Dobz6 sz 93

Dobzédé sz 93

Dochnah!l 309

Douglas S. 180

Drasrovich Gy. 179

Duhamel 192

duranci b. 106

Durancai sz 88, 106, 119

Edelsbacher Gy. 189
egres 5, 36, 37, 48, 169
Egri k 259
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Elberta b 305

Eleveér6 a 119

El6éré k 119, 139

ElGveléré k 141

Engler A. 34

Entz F. 53, 65, 80, 83, 133, 136,
142, 146, 147, 149, 162, 163, 167,
168, 178, 197, 229, 248, 259, 267,
279, 280, 281, 282, 283, 289, 297,
298, 299, 305, 309, 310, 313, 318,
325, 326

Entz fekete cs 299

Entz-féle rozmaring a 283

Entz ka 310

eper 14, 25, 36, 47, 48, 76, 79, 165

eperfa 18, 33, 68, 291, 292, 293

erdei eper 15, 165

erd@irtas 29, 61

Erzsébet kiralyné emléke sz6 320

Esterhazy M. 211, 225, 231

Eugénia csaszarné m 303

Ezeréves Magyarorszag emléke sz6
320

Ezerj6 sz6 233

Edes k 144

Fagus silvatica 20
Fabian J. 224, 227
Fabian fehér sz6 227
— muskotaly sz6 228
— veres sz§ 228
Fehér cs 119
Fehér dinka sz6 233
Fehér kalvil a 208
Fehér lészemd sz 111, 119, 128
Fehér muskotaly k 140
Fehér renet a 214
Fehér sz6 82, 119, 181
Fehér vaj k 143, 148, 258
Fekete barack b 216, 309
Fekete L. 54, 57
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Fekete l6szemU sz 111, 119
Fekete szivforma cs 216
Ferdinand 110, 197
Ferdinand koronadrokés k 258
Fertility k 41
Festetich 202, 245
Ficus carica 19
Fontos a 91, 208, 295
Fontos k 275
Fontenebl6i Fabian sz6 228
Fragaria chiloensis 15
— collina 15
— elatior 15
— grandiflora 167
— vesca 15
— virginiaca 15
Franquette di6 157
Furmint sz6 177, 181,
232, 233
flige 19, 33, 160
Fliz a 87

218, 223,

Gajdelli sz 92
galagonya 18, 48, 67, 75
123, 127

86, 87, 114,

Galenus

G aleotto 141, 144,
147, 175

Gallo A. 114, 152

Gerellyés k 140

Gerger E. 286

Germersdorfi 6rias cs 300

Gerset sz6 182

Gesner K. 83, 112, 118, 127, 136,
298, 304, 309

GesztelYi Nagy L. 295

gesztenye 20, 49, 67, 69, 157

génkozpont 32, 35, 36, 37

génvaltozékonysag 41

Girekuti F. 268

Glocker K. 525, 267, 299

Glocker érias cs 299



342 KAPAICS raymund:

godolya 67, 68
GoOhér sz6 82, 117, 119, 177, 182,
223
Gomori nyakas sz 137
Gorog D. 82, 107, 179, 183, 219,
222, 225, 263, 315, 318
gorogdinnye 8, 33, 105, 235, 240
gorogszilva 10
Gravensteini a 39, 41
Grossinger J. 52, 213, 293, 300
Grossularia cynosbati 6
— hirtella 6
— reclinata 6
— uva crispa 6
Grumkowi vaj k 149
Gyongyfehér sz6 182
Gy6ztes b 307
gy(jtogetés 23, 28, 45, 69
gyuméolcs 2, 23, 45, 323
— ajandékozas 108
— aszalas 125
— behozatal 128, 133, 156, 198,
218, 222
— -fajtdk 38, 314
— Kivitel 108, 111, 128, 222
— termesztés 28, 47, 81, 200,
235, 327

hagyasfa 29, 58, 75, 78, 80
Handtel K. 290
Hankovszky-féle kései rézsabarack
b 312
Hardenpont 148
Hardenpont téli
258, 266
Hasartd sz 82
Hasbrouck Jonathan
Havasalji k 314
Halyogszem(i cs 119
Harslevelli sz6 182, 183, 233
Hazi sz 129, 132

vaj k 148, 192,

284

a magyar

gyumédlcs

Hedelfingeni c¢s 300

Hehn V. 31, 34

Heintl R 204, 225
helynevek 77

Herceg sz 245

Hercsoka k 105
Heuffel J. 56

Hevesi gorégdinnye 241
Hideglel6 sz 93

Hé b 307

homlitas 81

Horn J. 138

Hortenzia kirdlyné m 303
Horvath G. 287
HosszUszaru k 119, 140
HosszUszaru fehérke k 14
Holgyek kiralykaja a 253
Husvéti bergamot k 151
Husvéti rozmaring a 283

Istvanffi Gy. 265
Izabella sz6 288
lgenédes a 119
Izambert k 259
lzenbart k 213, 216

Janos vajda a 119

Jasz vadoka a 314, 31"
Jonathan a 284

Juglahs regia 22
Juhfark sz6 182, 183
Justus J. 272

Kadarka sz6 84, 105, 185, 234
kajszi 12, 63, 309
Kanadai renet a 284
Kancellar b 305

Katalan sz 111, 119, 19
Katona D. 52, 241
Katona zs. 290, 296, 319
Kalman k 148
Kéaposzta a 272
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Karman k 104, 141
Karmanka k 144
Kecskecsecsli sz6 83, 119, 182, 223
Kecskemét viraga szé 321
Kecskeméti m 302
Kecskeméti vaj a 296
Kenézi piros a 87, 94, 283
Kerekded a 119
Kerekded ro6zsa cs 216
keresztezés 39, 192, 317
Kerneb A. 57
Kék a 87

— burgundi sz6 224

— frankos sz6 234

— mirable sz 216

— nagy burgundi sz6 190, 223,

234

— perdrigon sz 195

— sz 94, 129, 136

— tojas sz 135, 206
Kéknyell sz6 232
Kései fekete cs 300

— sz 212
Késénéré cs 119
Kieffer k 37, 150
kinai k 17, 150
Kis korai ka 310

— k 140

— szegfd k 140
Kirdlyi piros kurtacsumajua a 253
Knight 192
Knoop 192, 304
Kéburgi fekete cs 298
Koch 132
Kocsis P. 190, 321
Kolmar k 259
Kolostorkert 95
Komaromy J. P. 176, 220
Kopasz b 308
Korabinszky J. 49, 51, 52, 80
Korai Alexander b 307
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Korkovanyi cs 299, 314

Kormos a 204

Korpadi m 303

Korponai cs 299, 314

Kovacs J. 107, 142, 147, 267, 268,
280, 305

Kovéacs Lérinc k 144

Kozma k 119

Kérodai kormos a 253

kokény 8, 25, 40, 45, 48, 59, 60, 75

kdékényszilva 10, 25, 26, 40, 59, 60,
79, 92, 95

Kordsi m 302

korte 16, 41, 45, 46, 109

kdszméte 170

Kovi dinka sz6 321

Kodz6nséges ropogods cs 298

K raft J. 194, 202, 207, 214

Kreich J. 113, 127

kromoszéma 39

Laliman 287

Laskai P. 117

121, 273

Leany sz6 234

Leadnycsecsd a 119

Lednyka sz6 234

Leanyos sz6 234

Lagjobb magyar ka 311

Legkorabbi b 307

Lehner V. 308

Leibizer J. 128, 134, 138, 146, 203,
205, 207, 212, 214, 245, 258, 266,
282, 298, 304

Leroy A. 66, 118, 144, 147, 267,
277, 280, 298, 304, 309

Leves k 119

Liart 148

Linhart Gy. 264, 286

Linné 5, 124, 131

Lippay Gy. 120

Laurenberg



344 RAPAICS RAYMUND:

1FJ. Lippay Gy. 100, 120

Lippay J. 85, 87, 88, 91, 92, 93, 95,
98, 99, 100, 101, 103, 104, 105,

106, 107, 120, 129,140, 143, 151,
157, 159, 161,166,168, 171,172,
173, 176, 192,194,195, 196, 197,
210, 214, 220, 236,237, 238, 247,
268, 272, 284,293,295, 304, 30°
329

Lodobz6 sz 131

Londoni pepin a 253, 256
Lord Napier kopasz b 309
Loss J. J. 113, 127
lészem( sz 10, 111, 131, 245
Lotyd sz 94

Lérinc k 143, 214

Lérinci szajké k 143
Luby M. 94, 125, 130
Lucas E. 267, 270, 277, 279
Lucullus 31, 63

lugas 99

Lutz J. 146

Libeck J. 199, 201, 207

Macskafeji k 275
Macskatokd sz 94
madarberkenye 18, 25, 48
Mag nélkdl valé a 91, 119
Mag nélkdl valé szé 119
Magotlan a 89, 91
magyal 20, 67, 68, 69
Magyalné a 87
Magyar a 114
— cukor sz 137
— datolya sz 246
— duranci b 119
— ka 310, 311
— rozmaring a 253, 256, 283
— sz 120, 126, 127, 134, 138
— sziv sz 208, 212
— sziv cs 212

a MAGYAR GYUMOLCS

Magyar Gy. 160
Majner a 196
Makaria k 104, 119, 151
Makarias k 151
makk 19, 27, 46, 69
Malus baccata 16
— domestics 16
— orientalis 16
— praecox 16
— prunifolia 16
— silvestris 16
Mandafi a 200
mandula 22, 158
Mandula barack ka
Manger H. 192
Manna k 259
Markolya sz 245
Marokkdi sz6 83
maroéni 56
Marosszéki piros Paris a 215, 268
Masancki a 128, 196, 204
M athiasz J. 289, 318
M atolay J. 82, 176, 178, 180, 181,
220, 230, 263
M atthiolus P. 114, 127, 152, 173
M ayerffy F. 228, 313
Mayette di6 157
Majus viraga b 307
Majusi korai sziv cs 297
malna 13, 25, 36, 37, 48, 67, 76,
168
Méramarosi nyakas sz 137
M arton F. 89, 91
Matyus L. 75, 76, 130, 131, 167*
235, 309, 323
Medicus F. 279
meggy 11, 40, 44, 59, 63, 79, 301
Mercy K. 294
Merlet J. 192
Mesinki a 196
Mespilus germanica 17
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Metelka dijas b 305
Metett a 91
Mez6ékomaromi duranci b 306, 313
Métet a 88, 91
Mézes k 85
Mikes K. 304
Miksa 110, 128, 195, 298, 299
Milotai di6 73, 157, 314
M itterpacher L. 203, 223
mogyoré 21, 25, 45, 46, 48, 72,155
Mohos a 119, 284
Molnar I. 71, 83, 248, 285, 326
molyhos k 17, 58
Morus alba 18

— nigra 18

— rubra 19
Mos6éi k 314
Munkétsy J. 318
Muskotaly a 119

— sargadinnye 239

— k 119, 139

— sz6 119, 182, 219
muskotalyeper 15, 36, 76, 165
Muskotélyos narancs k 208

Nagyasszony k 245
Nagy cukor sz 137, 206
— durénci sz 111
— fehérszem( sz6 119
— fekete cs 119, 299
— hercegn6é cs 300
— kedvelt b 305
— korai sz 212
— piros cs 110, 119, 298
— ropog6s piros cs 298
— szegfli k 140, 296
Nagy F. 268, 269, 270, 271, 285
Nagyenyedi narancs a 270
Nagyszombati ka 312
Nagyvathy J. 245
Nancy ka 310
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Napoleon vaj k 148, 258
Narancsdinnye 239
naspolya 17, 158, 216
Nadasdy T. 108, 139, 151, 236, 298
Néagovics k 140
Nemes magyar sz 119, 128, 134,
208
— sOvari a 283
— téli borsdorfi a 253
Nemtudom sz 94
névénytermesztés 27
Nyari apr6 muskotaly k 216
— aszalé sz 137
— 4arpéds muskotaly k 216
— bergamot k 1%
— boriz(i a 208, 214
— fejedelmi muskotaly k 216
— idegen muskotaly k 216
— jeges a 215
— jualiusi apré muskotaly k 216
— jaliusi nagy muskotaly k216
— kélméan k 141
— karméan k 87, 141, 146, 208,
258
— nagy muskotaly k 140
— naddméz k 216
— pergament k 216
— veresbéld k 216
— viola a 215
— zaladnka k 216
Nyéarsardéi cs 314

Oberdick 132, 255, 267, 277
Olasz sz 137
— rizling sz6 221, 233

olah M. 65, 84, 175, 185, 233
oltas 29, 100, 121

Oport6 sz6 234

Orbai a 90

Oorbay M. 89

Oorban P. 208, 214
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Orleani kiralyka a 253

— renet a 208

Orias kagyl6 mandula 160 — ropogds cs 216

— muskotaly sz6 39
— szultanina sz6 39

Ostheimi m 300, 301
Othello 288

i'irus communis 16
— communis var. sativa 17
— elaeagrifolia 17
— salicifolia 17

Ottonel muskotaly sz 320 ussuriensis 17

Olyvedi fekete c¢s 110,

Pisztrang k 259
119, 299, piinius 30, 31, 35, 65, 88, 104, 123,

314. 156, 164, 169, 304
Oregszem(i fekete cs 110 Pogacs a 204
Gskdékor 24, 60 Pogéacsa a 107, 279
Gszibarack 12, 33, 63, 304, 327 Pojenics a 214
6szi bors a 215 Polyhos sz6 82, 182

— cs 216 pomoldgia 114

— jeges a 215 Pongorot cs 301

— pergament k 216 Pongrac cs 300

— rbzsa tanyér a 215 Porcogds cs. 119

— sovari a 215 Porcsén sz6 182

Palladius 30, 88
Palotsay 200, 202

Porzsolt K. 143, 151
Pozsonyi periinger a 196, 314
Polya J. 137, 268

Papirhéju fliszeres mandula 160 Pényik a 214, 269, 279

Paradicsom a 88
Parisienne di6¢ 157
Parker pepin a 284
Paszaman a 197, 210
Pataki V. 290
pax F. 57
Pandi m 301, 314
Pandy Gveg m 302
Paris a 119, 195, 214
Pazman a 107, 210
PAzmAny P. 143, 238
Penyigei sz 94
Pécsy gordgdinnye 242
Piros a 87, 119
— csaszar a 208
— cs 119
— dinka sz6 233
— k 86, 119

pPosfai J. 224
Probus 62, 96
Pronay P. 223
Prunus armeniaca 12, 33
— avium 11
— caproniana 12
— cerasifera 9, 10
— cerasus 12
— communis 22
— cyclopetala 92
— domestica 10
— domestica var. hungarica 134
— fruticosa 11
— insititia 10
— italica 11
— leopotdensis 92
— mahaleb 11
— persica 12, 33
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Prunus persica var, nucipersica 308

— spinosa 8

— spinosa var. macrocatpa 9

Plja cs 216
Punkosdi k 141

quaternio 98
Quercus fametto 4,
— lanuginosa 20
quincunx 98
Quintiney 192, 212

rendszeres Ultetés 95, 98
rendszertelen (ltetés 81
Rheum ribes 172
Ribes Biebersteinii 5

— nigrum 172

— petraeum 5

— rubrum 5

— vulgare 5
ribiszke 4, 36, 48, 172
Ribston pepin a 39
Rinio B. 172
Ritter G. 269, 270, 285, 301
Rivers 306, 309
Rivers korai b 305, 306
Rizling sz6 221, 232
rokasz6l6 4, 288
Romai violany b 309
Romolya sz6 106
Romonya sz§ 106, 119
Rotenstein G. 79, 198, 222
Rosa canina 15

— dumalis 15

m— pomifera 15

— rugbsa 15
Rozier 62, 227
rémaiak 62
rézsa 15, 25, 48
No-zsa k 208

sz6 182

Magyar Mezbgazdasdgi Muzeum és Kényvtdr

Rézsaszem( sz6 119
Rubus caesius 14

— candicans 14

— flagellaris 14

— idaeus 13

— occidentalis 13

— plicatus 14

— strigosus 13

— tomentosus 14

— trivialis 14

— ursinus 14

— vulgaris f. laciniatus 14
Ruel J. 145, 165, 171, 246
rugyvaltozat 41

sajmeggy 11, 25, 79

Salzburgi k 197

Sandor car k 270

Séar k 85
— sz 93

Sarga bellefleur a 284
— csodaszép b 305
— mirabella sz 208, 259
— muskotaly sz6 232
— sz 119
— tojas sz 128

sargadinnye 7, 235

Schams F. 187, 189, 190, 228, 229,

263
Schénbrunni renet a 214
Schwartner M. 130
Schwenckfelt K. 298
Sebeshelyi dié 73, 157, 314
Sickler 194, 202, 207, 214
Sikulai a 253, 256, 279, 314
Sima sargadinnye 238
Simonffy piros a 87, 272
Simonkai L. 92
Six 149
Six vaj k 148
som 13, 45, 49, 60, 75, 80
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Som c¢s 119

— sz6 183
Sorbus aria 18

— aucuparia 18

— domestics 17

— terminalis 18
soskafa 6
Sévari a 87, 204, 214, 282
Sotétbarna sziv cs 206, 212
Spanyol m 195, 216, 245
Stettini k 208
stoll R. 307, 311
sulyom 22, 25, 48, 68, 74
Suplika a 245

szabs J. 210, 237, 241

Szabo J. 244

Szamoskozi a 119

szeder 13, 25, 36, 37, 47, 48, 76,
168

szederfa 18, 68, 216, 291, 292

Szekfd Gy. 229

Szelepcsényi Gy. 293

Szentesi m 302

Szent Ivan a 196

b 103

Szfnt Mabton 66, 141, 145, 146,
147

Szent Marton k 66

Szentivanyi a 196

Szeptemberi apré muskotély k 216
— narancs muskotaly k 216
— z06ld muskotaly k 216

Szercsika a 107, 200, 253, 256, 279,
284

Szerémi zold sz6 314

Szerémség 96, 174, 183, 186

Széchenyi . 229, 264, 294

Székely Lukacs b 119

Szép 6rné b 305

Szigeti sz6 183
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SzikszAi Fabriciis B. 84, 85, 86,
87, 91, 97, 99, 100, 103, 106,
116, 123, 138, 140, 155, 157, 169,
170, 173, 175, 178, 197, 219, 240,
284, 293

Szilady Z. 57

szilva 10, 37, 40, 63, 67

Szilvani sz6 221

Szkublics K. 243, 299

Szkublics m 303

Szirmay A. 184

szisz Gy. 160

Szisz mandulaja 160, 161

Szivforma grénatszin cs 216
— piros ropog6s cs 216
— setét cs 216

Szlankamenka sz6 107

Szontagh G. 241

Sz6ghi duréncija b 306

szoghi J. 306

sz616 3, 33, 37, 45, 46, 58, 65, 169,
316

Szél6kertek kiralynéja sz6 320

Szulinyi J. A. 231

Szirke vaj k 213

Sziirkebarat sz6 233

Tabernaemontanus 129
Takats S. 109, 118, 238
Tamasy K. 107, 141, 143, 191 195,
210, 271, 282
tajfajtdk 314
Teleki S. 80
Teleki Zs. 288
Telel6 a 91, 119
— k 86, 119
— sargadinnye 239
Tengeri b 103, 119
Termékenység k 41
Tessedik S. 201, 202, 251, 289
Téli ananasz a 215



NEV- ES TARGYMUTATO

Téli anglus pippin a 216

aranyparmén a 253,254,266,
317
jeges a 215
bergamot k 194
bécsi Paris a 215
a 215
bér kormos a 215
k 208
152
k 259
215

birsalma

citrom
cukor k
esperes

fejedelmi a

fekete tanyér a 215
hammas muskotaly a 215
hosszld csikés pergament Kk
216

kadlman k 141

kdrman k 66, 145
karmelita kormos a 21
kemény kormos a 216
kettés muskotdly a 216
méalna a 216

meséantzker a 215
muskotaly kormos a 216
nagy lapos kormos a 215
narancs a 215

narancs k 208

nddméz k 216

péantlikds kormos a 216
papelli a 216

pergament k 216
4nizs kormos a 216
a 215

253,

piros
piros kormos
piros 25C
284

pojnyik
St. Germain

pogécsa a

a 215
k 216
szebeni a 215

tafota

tanyér
a 215

a 215
k 216

veresbéld

virgulease
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Téli z6ld kormos a 216
Theophrastus 30

Tojas mandula 160

Tordai a 272

Torzséatlan k. 143, 144

Tét piros a 87

Toursi k 66

télgy 20, 27, 46, 48, 49
Tomjén sz6 182

Torok Balint a 196, 253, 284
Torok Gyodrgy a 119

Torok k 145

térék mogyor6 21, 58
Torék muskotaly a 107, 214, 215
térokmeggy 11

torpemeggy 11, 44, 49, 79
Tors K. 307

Trapa natans 22

trapezunti mogyoré 21, 156
Truhsess 243

Turkesztan dinnye 105
Tud6é a 88

Tukér a 295

Gjkékor 25, 60
Urbanek F. 210, 247, 251, 256, 268,
270, 280, 300

vackor 16
Vaccinium myrtillus 6
— vitis idaea 6

vadalma 16, 27, 48, 74, 75, 79
vadkorte 16, 25, 48, 60, 74, 75, 78
Vadfekete sz6 84, 119, 185
vadsom 6,

vadszilva 119

vadsz6l6 3, 25, 58

Van der Laan 315

Van der Laan aranyrenetje a 315
Van 315

Mons



350 KAPAICS kaymund:
Varga a 204

Vas sz 134

Vavilov 29, 32, 35 36

VAlyi E 210

Varady A. 280
Varkonyi cs 299, 314
Veltelini sz6 221, 233
Verancsics A. 110
Veres a 87
— bakor sz6 219
— k 85, 141
— Magdolna b 304
Vergilius 91, 100
Veszelszki A. 69, 70, 75, 131, 173
Vezerle durancija b 306
Vér b 118, 119, 304, 305
Vérpiros kopasz muskotaly b 309
VillAsi P. 246, 271, 279, 299, 301,
305, 307, 315, 325
Vilmos k 149, 258
virginiai eper 15, 37, 166
vitaminok 324
Vitis Berlandieri 4
_ labrusca 4
— mediterranea 84
— rupestris 4
— silvestris 3
— vinifera 3
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gyuméadlcs

— vulpina 4
Vords sz 119, 138, 295

W artha Vincéne 302

W iesenrach J. K. 206

W ildner M. J. 325

W illiams 149

W illkomm 53, 66

W interl J. 162, 200, 202, 251, 289
W olf Gy, 272

W oyssel S. 113, 127, 298, 304, 309
Woyssel magyar ka 119, 309
Woyssel durancija b 304

zabszilva 10
Zala ura k 119
Zalanka k 214
Zelenka k 106, 119
— sz6 106
zelnice 25
ZigAny ZoltAnné 285
Zold dinka sz6 233
— muskotéaly k 141
— ranét a 204
— ringl6 sz 259
— sz 216
— sz6 183
Zwickly A. 305
Zvrickly b 305



TABLAK JEGYZEKE.

Oidai

mellett

L.Som 16

1 IR 1Y [T )Y/ o o TSRS 17

Il. Vadkorte, hagyésfa Pilisszantd hataraban 32

IV. Gesztenye, hagyasfa a Zugligetben ............. 33

V. Hazi berkenye, hagyasfa Ragalyon ... 64

VI. Molyhos kérte a Csucshegyen ... 65
VII. Okori italiai gyumolcsok .............. 80
VIII. Rendszertelen gylimélcsdés az AIfdIdON .....cocoeevvveiciennee 81
IX. A fehéregyhazi Esterhazy-kastély gylimdlcsdse . 96

X. Uradalmi gyimoélcsds Szatmar megyében .......cccoevveeee. 96

XI. Gyumédlcsfalltetési rendszerek » 97
XII. Alakfak 17. szdzadi gylimélcsdsben .97
XIII. Oltasi médok ... 112
XIV. Oltasi MmOdoK oo 113
XV. Nagy fekete ropogos CSEresznye .cvcvcervneieinnneenns 128

: XVI. GOméri nyakas szilva ... ... 129
XVII. Nyari karman kérte. Szines mimelléklet ..... 140
XVIIL  Six vajkortéje . 144
XIX. Angoulémi hercegn6 Korte ... 145
XX. Fuge .oveenen. 160
XXI. Ribiszke ..o 161
XXII. Borbolya ... 184
XXHI. Furmint sz616 ... 184
XXIV. Harslevell sz6l16 .. e 185
XXV. Sziret Szekszard vidékén ... 185
XXVI. Boszméan-alma  .....coevinene 256
XXVII. Entz Ferenc, Bereczki Maté .............. . 257
XXVIII. Londoni pepin alma e 272
XXIX. Jonath&n alma ..o 273
XXX. Szederfa a tabani parkban ......... 288
XXXI. Germersdorfi 6ridas cseresznye 289
XXXIL Pandi meggy e . 304
XXXI1I. Alféldi magyar kajszi 6reg faja 305

XXXIV. Mez6komaromi duranci 6szibarack. Szines mimelléklet e« 312
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L. GYUMOBICSEINK o 1

1. A gyumolcstermesztés kezdetei ......ccovvennn. 23

. A Volga vidékén 43
IV. PannOnidban ... 48
V. A magyar gyumolcs a kozépkorban ..., 67

VI. A quincunx és a balkdni Ot ..., 97
VII. A BeSzZtercei SzilVa ... 123

VIII. A Karman korte
IX. Déli gyumolcsok
X. Az északiak ... e
XI. A furmint és a kadarka ....

XIl. Az els6 magyar faiskolai arjegyzék 191
XL A torténeti borvidéKek ... 218
XIV. A Hevesi dinnye ... 235
XV. ENZ FEIENC oo 243
XVI. Egy szenvedélyes fajtagyUjtd ............ 266
XVIL A szO8I6tetld €S @ homMOK .o 286
XVIL NEQY CSONTAT oottt are st esere e 297
XIX. A kecskeméti SzBIBDUVESZ ... 314
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TERMESZETTUDOMANYI
KONYVKIADOVALLALAT

TASNADI-KUBACSKA ANDRAS
A MONDAK
ALLATVILAGA
KOL ERZSEBET
TISZAPARTTOL
ALASZKAIG
SURE BARNETT
AZ ELET INTEZzZOI

RAPAICS RAYMUND
A MAGYAR GYUMOLCS

GHEYSELINCK R
A NYUGHATATLAN FOLD

GREGORY W. és RAVEN H.
A GORILLA NYOMABAN

LOHR FERENC
A FILMSZALAG UTJA

KULIN GYORGY
A TAvVCSO VILAGA I-lI.

HUSZ BELA
A BETEG NOVENY ES
GYOGYITASA
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